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РоссШ
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Домостроительства.-

ЧАСТЬ
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/

ВЪ

   

САНКТПЕТЕРБуРГѢ,

ВЬ

   

Императорской

   

Типографійу

1811

    

года.
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Непремѣнтшй

   

ГІрезидентЪ:

Господинъ

 

Действительный

 

Тайный

Совѣтникъ,

 

ИМПЕРАТОРСКОЙ

 

Россій-

ской

 

Академіи

 

Президейгпъ ,

 

Орденовъ

Св:

 

Анны

 

перваго

 

класса

 

и

 

Королевскаго

Дашскаго

 

Данеброга

 

болыпаго

 

кресша

Кавалеръ,

 

Санкшпетербургской

 

Акаде-

иіи

 

Наукъ ,

 

Академіи

 

Художествъ ,

 

Ко-

ролевской

 

Стокгольмской

 

Академ іи

 

и

 

раз-

ныхъ

 

другихъ

 

ученыхъ

 

Общества,

 

Членъ,

Андрей

 

Андреевичь

 

Нартовъ.

Члены

   

и

 

Непремѣнные

 

Секретари :

Господинъ

 

Действительный

 

Стат-

скій

 

СовЬтникъ,

 

Ордена

 

Св:

 

Анны

 

вто-

раго

 

класса

 

Кавалеръ,

 

Академіи

 

Наукъ

Академикъ,

 

КоролевскихЪ

 

Академій

 

Бер-

линской

 

и

 

Стокгольмской,

 

и

 

Королевскаго

Датскаго

 

Общества

 

Наукъ

 

Членъ,

 

Ни-

колай

 

Ивановичь

 

фус.ъ.
Господинъ

 

Действительный

 

Стат-

скій

 

СовЬшникъ,

 

Министерства

 

Вну-

треннихъ

 

ДЪлъ

 

Департамента

   

Государ-



*

 

сшвеннаго

 

Хозяйства

 

и

 

публичныхъ

 

зда^

ній

 

Дирекшоръ

 

и

 

орденовъ

 

Св.

 

Анны

Бшораго

 

класса

 

и

 

Св.

 

Владимира

 

четвер-

гаой

 

степени

 

Кавалеръ

 

Степанъ

 

Семе-»

новичь

 

Джунковской.

ЧленЪ,

 

Хранитель

 

казны

 

и

 

библюте^-

ки

 

Г.

 

Генералъ

 

Лейтенантъ

 

и

 

Ордена,

Св.

 

Анны

 

втораго

 

класса

 

Кавалеръ

 

Иванъ

Ивановичь

 

Андреевскій.

Членъ

 

и

 

Хранитель

 

моделей

 

Г.

 

Стат-

скій

 

Соввтникъ

 

Антонъ

 

Петровичу

Пошманъ.

Члены

 

Комитета.

-

 

Действительный

 

Статскій

 

Совѣт-»

никъ,

 

Академикъ

 

и

 

Кавалеръ

 

Николай

Ивановичъ

 

фусъ,

 

непремѣнный

 

Секре-

тарь.

Действительный

 

Статскій

 

Совѣт-г

никъ

 

и

 

Кавалеръ

 

Степанъ

 

Семеновичь

Джунковской,

 

непременный

 

Сакретарь.

Высокопреосвященный

 

Станиславъ

Сестренцевичь

   

Богушъ ,

   

Митрополитъ



Римскихъ

 

церквей

 

въ

 

Россіи,

 

Св.

 

Апо-

стола^

 

Андрея

 

и

 

разных'Ь

 

орденовъ

 

Ка-

валеръ.

Действительный

 

Тайный

 

Совѣтникъ

Сенаторъ

 

и

 

КавалерЪ

 

Сергій

 

Петровичь

Хитрово.

Генералъ

 

Лейтенантъ

 

и

 

Кавалеръ

Иванъ

 

Ивановичь

 

Андреевскій.

Тайный

 

Совѣтникъ,

 

Сенаторъ

 

и

 

Ка-

валеръ

 

Иванъ

 

Семеновичь

 

Захаровъ.

Тайный

 

Совѣтникъ

 

и

 

Кавалеръ

 

Осипъ

Васильевичь

 

Смирновъ.

Академикъ,

 

Статскій

 

Совѣтникъ

 

и

Кавалеръ

 

Логинъ

 

Юрьевичь

 

Крафтъ.

Академикъ^

 

Статскій

 

Совѣтникъ

 

и

Кавалеръ

 

Василій

 

Михайловичь

 

Севергинъ.

Статскій

 

Совѣтникъ

 

Антонъ

 

Пе-

тровичь

 

Пошманъ.

Коллежскій

 

СобѢшникъ

 

и

 

Кавалеръ

Григорій

 

Ивановичь

 

Енгельманъ.

Придворной

 

Протопресвитеръ

 

и

 

Ка-

валеръ

 

Сергій

 

Никифоровичь

 

Ливотовъ^

Коллежскій

 

Совѣтникъ

 

и

 

Кавалеръ

Василій

 

Алексѣевичь

 

Левшинъ,



Надворной

 

Совѣпгаикъ

 

Козьма

 

Ивано-

вичь

 

Дараганъ.

Надворной

 

Совѣтникъ

 

и

 

Кавалеръ

Василій

 

Яковлевичь

 

Джунковской.

Надворной

 

СовѣтникЪ

 

Иванъ

 

Мануй-

ловичь

 

Гертель.

Коллежскій

 

АссессорЪ

 

Андрей

 

Тимо-

фѣевичь

 

Болотойъ.

Россійской

 

Академіи

 

Членъ

 

Иванъ

Аѳанасьевичь

  

Дмитревской.

Члены

 

вновь

 

принятые

   

вЪ

  

і8іо

и

 

1 8і

 

і

   

году.

Генералъ

    

Лейтенантъ

    

и

 

Кавалеръ

Князь

 

Борисъ

 

Владимировичь

 

Голицьшъ.

Маіоръ

    

Петръ

    

Сгііепановичь

     

Ер-

молаевъ.

Коллежскій

 

Ассессоръ

 

Андрей

 

Алек-

рандровичь

 

Тейльсъ.

Медикъ

   

Петръ

   

Осиповичь

   

Доссаргъ.

Графъ

 

Рафаилъ

 

Лукичь

 

Бнинской.

Генералъ

     

Лейтенантъ

    

и

   

Кавалеръ

Баронъ

 

Ѳаддей

 

Ѳедоровичь

 

Шшеингейлъ.



Минералогъ

 

и

 

Антикваръ,

 

состоящій

при

 

главномъ

 

правленіи

 

училищъ

 

14

 

го

касса

 

Карлъ

 

Антоновичь

 

Еттеръ;

 

изъ

Корреспондентовъ.

Хирургъ

 

Іосифъ

 

Христіановичь

 

Га-

мель;

 

изъ

 

Корреспондентовъ.

Г.

 

Татень,

 

Членъ

 

Парижскаго

 

Атенея.

ЕГО

 

ИМПНРАТОРСКАГО

 

ВЕЛИЧЕ-

СТВА

 

Генералъ

 

АдЪютантъ,

 

Генералъ -

Маіоръ

 

и

 

Кавалеръ

 

Графъ

 

Евграфъ

 

Ѳе-

дотовичь

 

Камаровскій.

Надворной

 

Совѣтникъ ,

 

Иркутскій

 

гу-

бернскій

 

землемѣръ

 

Антонъ

 

Ивановичь

Лосевъ.

Статскій

 

Совѣтникъ

 

Яковъ

 

Самсо-

новичь

 

Яншинъ.

Корреспонденты

 

:

Коллежскій

 

Совѣтникъ

 

Баронъ

 

Андрей

Петровичь

 

умянцовъ.

Австрійской

 

дворянинъ

 

и

 

Докторъ

Празъ

 

фан»

 

Гейнтлъ.

Инженеръ

 

и

 

Королевско- Венгерской

Коммиса-ъ

 

по

 

дѣламъ

 

населенія

 

Г.

 

Гу-

долфъ

 

Вичь.



Ангаонъ

 

Николаевичь

 

Сингеръ,

 

нахо-

дящиеся

 

вЪ

 

должности

 

Секретаря

 

при

Государѣ

 

ЦесаревичІэ

 

ВеликомЪ

 

Князѣ

КОНСТАНТИНѢ

 

ПАВЛОВИЧѢ.

Капитанъ

 

Крейшъ

 

Лифляндской

 

По-

міщикъ.

Профессоръ

 

Химіи

 

Іоганъ

 

Гадалинъ.

Тотемскихъ

 

соляныхъ

 

заводовъ

 

Ма-

шинистъ

 

14го

 

класса

 

Василій

 

Лебедевъ.



ОГЛАВЛЕНИЕ
ШЕСТДЕСЯТЪ

     

ТРЕТІЕЙ

    

ЧАСТИ.

.

   

.

                          

Стран :

І«

          

Описаніе

   

весьма

    

выгодной

    

Элек-

трической

 

махины,

 

У.

 

3 ам-

мелл

           

—

   

'

 

—

    

—;

    

—■

    

—

             

і

ІІ/

 

ОтвѣтЪ

 

на

 

задачу

 

і8ю

 

года

 

обЪ

АрбузномЪ

 

сыропЪ ,

 

ХГ.

 

ЛковСІ

Э~амме.іЛ

          

—

    

—

   

'

 

—

    

—

          

25

ІІІі

     

Второй

 

огавЬтЪ

  

на

 

туже

  

задачу

 

З^*

Ііітглпнй

   

—

   

—

    

—;

    

—;

    

—•

          

39

IV.

      

Наетавлёніё

  

о

 

выгоднЬйшемЪ

 

приго-

ігіовленіи

 

Швейцарскаго

 

сыра

 

вЪ

С.

 

П.

 

Бургской

 

Губерніи^

 

У.

Зпнгера

     

—

     

—

    

—

    

—

    

—

          

4б

V.

        

О

  

способЬ

   

вь>,-,6лыватв

    

пумповыя

кожи

  

3~*і

 

-Зпноебсва

        

—;

    

—■-

          

д2

VI*

 

ОтвЬтЪ

 

на

 

задачу

 

і8сб

 

году

 

о

 

при-

готовленіи

 

поташа

 

изЪ

 

травя-

ныхЪ

  

растЪній

  

, (Гі

  

Ьпишсі

 

—:

         

до

VII*

 

О

 

способЬ

 

произращать

 

капусту

необычайной

 

величины

 

О '.

 

уірш-

мана

           

—■

    

—•

    

—

     

—'

    

—

       

141

ѴІІІ.

  

О

 

дЪланій

 

сахара

  

изЪ

  

кукурузьі

         

143

IX.

   

О

 

разведеиіи

 

чилима,

 

или

 

водяныхЪ

орЪховЪ

   

&?і

   

Сррпбе

       

—

    

—

       

146

X,

           

О

 

коневьевЪ

  

кашшанЪ

 

и

 

буковомЪ

дерево,

   

У^.

  

"Шалібріе

    

—

    

—

     

ібд

ХІ

       

Торжественное

  

Собраніе

  

Вольиаго

Экономическаго

 

Общества

    

—

      

177





Ж.-ж-талкзд

I.

Олисанге

 

весьма

 

выгодной

 

Злектрисе-
скѳй

 

махины

 

пзЪ

 

навощенной

 

тафты 3

стланной

 

ІосифомЪ

 

ТамелемЪ ,

 

Чле-
ноліЬ

 

Вольнаго

 

Экономѣсескаго

 

Обще-
ства

 

в'Ь

  

С.

 

Петербургѣ

 

(*).

ІпзШітепга

 

поп

 

§гапс1І5$іта,

 

зесі

 

арііззіта
ориз

   

регйсішіі;.

Рг.

 

Васо

 

йе

 

Ѵегиіап.

Желая,

 

для

 

собственнаго

 

удовольствія,

сДЬлагпь

 

себЬ

 

электрическую

 

махину,

 

кото-

рая

 

бы,

 

сЪ

 

небольшими

 

издержками

 

и

 

лег-

кимЪ

 

способомЪ

 

првготовленія

 

соединяла

 

воз»

можное

 

сильнМішее

 

дЬйствіе ,

 

мнЬ

 

казалась

для

 

сего

 

выгодніэйшею

 

описанная

 

сл^внымЬ

физикомЪ

   

ЛихтенбвргомЪ

 

(**)>

   

махина,

 

ко-

(*)

 

Махина

 

сія

 

представлена

 

изобрЪтателемЬ
І8ю

 

года,

 

Дек:

 

і8.

 

вЪ

 

икон.

 

Общ.

 

ивЬ-ономЬ
хранится

   

при

 

прочихЬ

 

инсшрументахЪ.

(**)

 

Смотри

 

его

 

Ма^агіп

 

Ейг

 

йаз

 

N6116816

 

аиз

йег

 

РЬузіс

 

и

 

^іиг§е8сЬіеЬі:е.

 

В.

 

і.

 

81.

 

%.

 

%.

 

83»

Труды

 

Вольн.

 

Эк.

 

Общ.

 

Часть

 

ЬХШ.

          

1



-

 

3

торую

 

онЪ

 

называетЪ,

 

по

 

некоторому

 

сход-

ству

 

главнЬйшей

 

ея

 

части

 

сЪ

 

барабаномЪ,

барабанною

 

махиною

 

(Тготтеі

 

тазсЬіп).

 

При-

гогаовивЪ

 

однако

 

такую

 

махину

 

сходственно

сЪ

 

даннымЪ

 

отЪ

 

него

 

описаніемЪ

 

ея,

 

нахо-

дилЪ

 

я

 

при

 

ней

 

многія

 

невыгоды,

 

почему

 

и

предпринималЪ

 

отЪ

 

времяни

 

до

 

времени

 

раз-

личныя

 

перемЬны

 

шакЪ ,

 

что

 

наконецЪ

 

вы-

шла

 

махина

 

совсЪмЪ

 

отличная

 

отЪ

 

Лихтен-

берговой,

 

она

 

же

 

пріобрЬла

 

одобреніе

 

люби-

шелей

 

и

 

знатоковЪ,

 

видЪвшихЪ

 

оную

 

у

 

меня,

ибо

 

дЬйствіе

 

оной

 

всегда

 

ожидате

 

ихЪ

 

пре-

возходило.

Невыгоды

 

при

 

Лихтенберговой

 

махинЬ

Суть:

I.

 

Шерстяная

 

матерія,

 

коею

 

обтянутЪ

цилиндрЪ

 

(барабанЪ),

 

вбираетЪ

 

і)

 

при

 

сы-

рой

 

аогодо

 

много

 

вЪ

 

себя

 

влажности,

 

г)

 

КЪ

оной

 

весьма

 

пристаетЪ

 

пыль,

 

з)

 

Неравно-

мерно

 

натягивается,

 

и

 

4)

 

скоро

 

ослабЬ-

ваетЪ.

П.

 

Подушка

 

или

 

терка,

 

помощію

 

вин-

па

 

постоянно

 

кЪ

 

цилиндру

 

прижимаемая,

даже

  

по

 

аккурашнЬйшему

   

обшоченію

  

цилии-



5

дра,

 

не

 

проняв

 

о

 

дитЪ

 

равномЪрнаго

 

тренія

 

иа

всохЪ

 

точкахЪ

 

последняго ,

 

покрайней

 

мЪрЬ

 

не

надолго:

 

ибо

 

деревянные

 

кружки,

 

соста-

вляющее

 

основаніе

 

онаго,

 

современемЪ

 

высы-

хая

 

,

 

хотя

 

насколько ,

 

не

 

смотря

 

на

 

всЬ

 

предо»

сгаорожности ,

 

теряютЪ

 

несколько

 

своей

круглости

 

дыры ,

 

на

 

коихЪ

 

вертится

 

ось,

 

на-

конец!)

 

вытираются

 

несколько,

 

чрезЬ

 

что

произходитЪ

 

шатаніе

 

цилиндра ,

 

равнымЪ

образомЪ

 

по

 

ослабленіи

 

натянутой

 

машеріи

поверхность

 

уже

 

не

 

остается

 

прямою,

 

а

вдается

  

посредине

 

внутрь.

III.

 

Гвозди,

 

коими

 

прибита

 

шерстяная

матерія

 

кЪ

 

кружкамЪ

 

цилиндра,

 

похищаюшЬ

весьма

 

много

 

электричества

 

на

 

цилиндрб

уже

 

воэбужденнаго,

 

по

 

причине

 

своихЪ

 

осщ-

рыхЬ

 

краевЪ

 

и

 

остроконечносшей,

 

что

 

дѳ-

вазываютЪ

 

огненный

 

кисти,

 

иростирающіяся

изЪ

 

средины

 

тремой

 

поверхности

 

и

 

ошЬ

 

ся*

наго

 

кондуктора

 

кЪ

 

оиымЪ.

 

Непріяшное

 

сіе

обстоятельство

 

я

 

приметило

 

даже

 

и

 

тогда,

когда

 

на

 

сіе

 

употребило

 

гвозди

 

со

 

округлен-

ными

 

головками.

*



4

Невыгоды

 

сіи

 

старался

 

я

 

отвратить

следующимЪ

  

образомЪ:

I.

 

Вместо

 

шерстяной

 

матеріи

 

,

 

я

унотребилЪ

 

тафтяную

 

клеенку,

 

ибо

 

сію,

вЪ

 

слодствіе

 

моего

 

опыта,

 

і)

 

гораздо

легче

 

сберечь

 

можно

 

чистою

 

отЪ

 

пыли

по

 

причинЬ

 

ея

 

плотности

 

и

 

гладкости,

 

ее

даже

 

вЪ

 

случаЬ

 

нужды

 

мокрою

 

губкою

 

вы-

тирать

 

можно.

 

2)

 

Влажность

 

воздуха

 

нз

имеетЪ

 

на

 

оную

 

столь

 

великаго

 

дойствія;

ибо

 

навощенная

 

тафта

 

весьма

 

мало

 

прини-

маешь

 

вЪ

 

себя

 

сырости,

 

з)

 

Дойствіе

 

клеен-

ки

 

гораздо

 

сильное,

 

чЬмЪ

 

шерстяной

 

матеріи

на

 

пр.

 

саржи;

 

наконецо ,

 

4)

 

ровнее

 

и

 

гла-

же

 

гораздо,

 

подобно

 

почти

 

пищей

 

бумаге

натягивается.

II.

 

Вместо

 

подушки,

 

прижимаемой

 

по-

мощію

 

винта

 

кЪ

 

цилиндру,

 

привешивается

у

 

моей

 

махины

 

только

 

кЪ

 

стану

 

кошечій

мЬхЪ,

 

покрывающій

 

большую

 

часть

 

цилин-

дра.

 

Сіе

 

і)

 

имеетЪ

 

ту

 

выгоду,

 

и

 

при

 

не

совершенно

 

равномЪ

 

кругсобращеніи

 

цилиндра

и

 

по

 

ослабленіи

 

натянутой

 

матеріи,

 

она

всегда

    

равномерною

    

силою

    

трется,

    

ибо



5

мЪхЪ

 

можетпЪ

 

приставать

 

ко

 

всвмЪ

 

точкамЪ

поверхности

 

цилиндра,

 

будучи

 

электрическою

силою

 

притягиваемЪ

 

кЪ

 

оному

 

весьма

 

плот-

но.

 

2)

 

увеличивается

 

симЪ

 

поверхность

тренія,

 

и

 

притомЪ

 

болЬе,

 

простое

 

и

 

пре-

имущественнее

 

нежели

 

тогда,

 

естьли

 

бм

сдЬлать

 

вЪ

 

семЪ

 

намЬреніи

 

на

 

мосто

 

одной

дво

 

подушки,

 

(выгоды

 

отЪ

 

подушекЪ

 

или

терокЪ

 

вЪ

 

двухЪ

 

мЬстахЪ

 

придЬланныхЪ ,

при

 

всЬхЪ

 

вообще

 

махинахЪ

 

не

 

суть

 

такЪ

велики,

 

какЪ

 

обыкновенно

 

думаютЪ;

 

сіе

 

до-

казываешь

 

теорія

 

и

 

опышЪ,

 

пространство

не

 

электрическое

 

тремой

 

поверхности

 

га.

 

е.

та

 

часть

 

оной,

 

которая

 

прошла

 

уже

 

остро-

конечія

 

кондуктора

 

до

 

терки

 

опять,

 

при

махинахЪ

 

сЪ

 

терками

 

вЪ

 

одномЪ

 

только

 

или

вЪ

 

двухЪ

 

мЬстахЪ

 

почти

 

одинакой

 

есть

 

ве-

личины,

 

только

 

чшо

 

она

 

у

 

послЬднихЪ

 

раз-

делена

 

на

 

двЬ

 

половины.

 

СверхЪ

 

того

 

при

сложномЪ

 

такомЪ

 

сгароеніи

 

всегда

 

много

 

тра-

тится

 

электричества.

 

Махина

 

перваго

строенія

 

дала

 

мнЬ

 

искры

 

вЪ

 

4

 

дюйма,

 

когда

таже

   

самая,

   

будучи

   

снабжена

  

терками

   

на
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обоихЪ

 

сторонахЪ,

 

ударила

 

только

 

разсто*-

віемЪ

 

вЪ

 

3

 

дюйма)

 

додать

 

при

 

цилин-

дрической

 

мхаинЪ

 

четыре

 

подушечки,

двЬ

 

то

 

есть

 

наружныя

 

и

 

дво

 

вну-

тренняя,

 

есть

 

крайне

 

невыгодно

 

и

 

даже

невозможное

 

дЪло.

 

з)

 

Имоя

 

два

 

мЬха,

одинЪ

 

во

 

время

 

употребленія

 

другаго,

 

осо-

бливо

 

при

 

сырой

 

погод Ь ,

 

можетЪ

 

у

 

печки

сушиться

 

и

 

потомЪ

 

весьма

 

легко

 

и

 

скоро

привЪшиваемЪ

 

быть

 

кЪ

 

цилиндру.

 

Сіе

 

есть

обстоятельство

 

весьма

  

выгодное.

III.

 

ВмЪсто

 

гвоздей ,

 

вредныхЪ

 

по

 

вы-

шесказанной

 

причино,

 

прикрЬпилЪ

 

я

 

клеенку

помощію

 

снурковЪ

 

по

 

обоимЪ

 

концамЪ

 

ци-

линдра,

 

которые

 

ни

 

мало

 

электричества

освободившагося

 

уже

 

не

 

похищаютЪ,

 

и

 

сверхЪ

того

 

доставдяютЬ

 

ту

 

выгоду,

 

что

 

клеенка

по

 

ослабленіи

 

опять

 

снова

 

можетЪ

 

быть-

ватянута.

 

Способ'Ь

 

самой,

 

какЪ

 

я

 

дЪлалЪ

сіе,

 

ниже

 

показанЪ

 

будешЪ.

 

Поелику

 

всякой

иеталлЪ

 

при

 

станЪ

 

махины

 

находящейся

подобное

 

гвоздикамЪ

 

дЬйствіе

 

вредное

 

ока-

зать

 

можетЪ,

   

то

 

я

 

старался

 

удалить

 

оное

і
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и

 

действительно

 

никакихЪ

 

теперь

 

металли-

ческихЪ

 

частей

 

при

 

немЪ

 

не

 

находится,

 

а

все

 

дерево.

КромЪ

 

сказаннаго,

 

выгодна

 

махина

 

сія

еще

 

по

 

слЪдующимЪ

  

обстоятельствамЪ :

і)

 

Что

 

она

 

не

 

такЪ

 

дорого

 

стоигаЪ,

какЪ

 

некоторый

 

другія,

 

особливо

 

махины

 

со

стекляннымЪ

  

кругомЪ

  

(*).

2)

     

Она

 

разбитію

 

не

 

подвержена,

 

какЪ

махины

 

сЪ

 

кругомЪ ,

 

а

 

паче

 

сЪ

 

шаромЪ

 

или

цилиндромЪ

 

стеклянымЪ

 

(*),

 

которые

 

по-

слЬднія

 

часто

 

лопали

 

сЪ

 

великимЪ

 

отЪ

 

того

для

 

около

  

стоящихЪ

  

вредомЪ.

3)

    

Она

 

удобна

 

кЪ

 

пересылки;

 

ибо

 

легко

ее

 

можно

 

разлагать

  

на

 

части.

(*)

 

Разность

 

сія

 

дЪлается

 

еще

 

ощутельнве

при

 

большей

 

величине

 

махины ;

 

ибо

 

изве-
стно,

 

что

 

стекло

 

такое

 

не

 

соразмерно
увеличиванію

 

своей

 

мбры,

 

дороже

 

дЬлается.
(**)

 

ЛихтенбергЪ

 

при

 

описаніи

 

своей

 

махины

на

 

84

 

страницЪ

 

вышеприведеннаго

 

сво-

его

 

сочиненія

 

говоритЪ :

 

„Я

 

имЪлЪ

 

слу-

чай

 

достать

 

себЬ

 

отЪ

 

господина

 

Нерна
,,стекляной

 

большой

 

цилиндрЪ,

 

но

 

уже

„взглядЪ

 

одинЪ

 

на

 

сіе

 

стекло,

 

цЬна

 

его

„чрезвычайно

 

высокая,

 

и

 

принадлежность

„кЪ

 

нему

 

еще

 

дороже,

 

нужное

  

кЪ

 

онымЪ



8

    

-

4)

   

действіе

 

не

 

только

 

не

 

слабЪе ,

 

но

вЪ

 

отношеніи

 

того

 

еще

 

сильнее

 

,

 

что

 

вред-

ное

 

действіе

 

влажности

 

удобно

 

предупре.

дить

  

можно,

  

и

  

наконецЪ.

5)

   

Сшроеніе

 

ея

 

такое,

 

что

 

всякой

 

по-

чти

 

желающій

 

оную

 

самЪ

 

себЬ

 

можетЪ

 

при-

готовить,

 

помощію

 

токарнаго

 

станка

 

и

 

нЬ-

которыхЪ

 

другихЪ

 

весьма

 

обыкновенныхЪ

столяриыхЪ

 

инструментовЪ.

Олисаяге

   

самой

   

махины.

При

   

слЪдующемЪ

     

описаніи

    

я

    

не

 

буду

назначать

  

мЪры

  

всЪхЪ

  

частей;

  

ибо

 

она

 

зави-

„совсЪмЪ

 

особливое

 

обхожденіе ,

 

великое

„вліяніе

 

погоды

 

вЪ

 

большой

 

аппаратЪ,
„все

 

сіе

 

было

 

причиною,

 

что

 

я

 

намереніе
„свое,

 

приготовить

 

себе

 

такую

 

махину

,,(т,

 

е.

 

со

 

стеклянымЪ

 

цилиндромЬ)

 

оста-

вило.

 

ДалЪе

 

говоритЪ:,,

 

Моя

 

махина

 

сто-

ишь

 

только

 

шестую

 

долю

 

того,

 

что

 

одно

изб

 

вышепомянутыхЪ

 

стекол'Ь

 

сгпоитЪ,

 

Хо-
тя

 

моя

 

и

 

станетЪ

 

дороже

 

Лихгпенберговой,
по

 

причинЬ

 

употребленной

 

при

 

ней

 

клеен-

ки

 

на

 

мбсшо

 

шерстяной

 

матеріи .

 

и

 

по

нЪкошорымЪ

 

другимЪ

 

перемЪнамЪ,

 

но

 

за

то

  

и

 

лучше

 

действуете.



Труды

 

во^іъп.Этс.Ос/щ.Настті Л,УІЛ/.сттѵрак.

   

^9.

фиг.

 

I.





Труды

 

6о^и>н.

 

ЭгС.

 

Ос'щ.

 

Час7та

 

ЛЖШ.

 

стпра

 

н.

 

13$.

фиг

 

4-.

Риг..

 

2.
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ситЪ

 

отЪ

 

воли

 

каждаго,

  

ио

 

при

 

всемЪ

  

томЪ

дабы

    

дать

  

точное

    

описаніе

  

находящейся

    

у

меня

    

махины,

    

я

    

приложилЪ

     

кЪ

   

фигурамЪ,

масштабЪ.

СтанЪ

  

махины.

(фигур,

 

і

 

и

 

2,

 

А.

 

В.)

 

Горизонтальная

доска,

 

служащая

 

всей

 

махинВ

 

ЬснованіемЪ.

(а

 

а)

 

диры,

 

вЪ

 

которыя

 

входятЪ

 

шипы

 

саВ-

дующихЪ

 

перяендикулярно

 

стоящихЬ

 

брус-

ковЪ.

 

(Ъ.

 

Ъ.)

 

Диры

 

для

 

гвоздей,

 

удерживаю-

щихЪ

 

сіи

 

шипы

 

вЪ

 

ихЪ

 

положеніи.

 

(с.)

 

План-

ка

 

наклеенная

 

сЪ

 

гвоздиками

 

(сі.

 

<І

 

сі.),

 

за-

воторыя

 

зацЬпляется

 

мЬхЪ

 

помощію

 

своихЪ

петель,

 

(е.

 

е.)

 

Короткіе

 

цилиндры

 

изЪ

 

прр-

бочнаго

 

дерева,

 

на

 

которые

 

ставятся

 

сте-

клянныя

 

ножки

 

для

 

изолированія

 

проводника.

,(Г.

 

Г.)

 

Ножки,

 

на

 

коихЪ

 

стоитЪ

 

махина.

 

(§)

ВинтЪ,

 

коимЪ

 

доска

 

сія

 

и

 

вся

 

махина

 

во

время

 

дЪйствованія

 

прикрепляется

  

кЪ

 

столу.

(фигур,

 

і

 

из»

 

С.

 

О.)

 

Два

 

отвВсно

стоящія

 

бруска.

 

(Ь)

 

Диры

 

для

 

оси

 

цилиндра

(фигура

 

4 1

 

і)*

 

КрючекЪ

 

движущійся

 

около

гвоздика,

    

(разумеется

    

всегда

    

деревянныго^



•:

который

 

находится

 

на

 

стороно

 

бруска

 

кЪ

цилиндру

 

обращенной

 

С,

 

онЬ

 

впадая*

 

вЪ

зубцы

 

(к)

 

колеса

 

маленкаго

 

(Н,)

 

у

 

цилиндра,

препятствуешь

 

обратному

 

онаго

 

обращенію

назадЪ.

 

(фигура

 

I,

 

Е.)

 

Горизонтальной

 

бру-

сокЪ,

 

на

 

которомЪ

 

находится

 

гвоздикЪ

 

(1)

для

 

привешиланія

 

верхняго

 

конца

 

гаЪха ,

 

да-

бы

 

онЪ

 

не

 

скатился

 

назадЪ

 

и

 

внизЪ.

Цнлннд-рЪ

   

(барабанЪ').

(фигура

   

зО

 

Составе

  

цилиндра

   

€ез8

 

натя-

нутой

   

клеенки.

(Р.

 

О.)

 

Две

 

круглыя

 

доски

 

(кружки)

 

изЪ

диповаго

 

дерева

 

со

 

внутренными

 

со

 

внутрен-

ней

 

стороны

 

поперечными

 

планками

 

для

 

от»

вращенія

 

изкривленія.

 

На

 

окружности

 

каж-

даго

 

находятся

 

по

 

двЪ

 

бороздки

 

(т,

 

п,

 

о,

 

р,)

одна

 

подле

 

другой

 

сделанныя,

 

которыя

 

слу-

жашЪ

 

для

 

большего

 

напряженія

 

натянутой

уже

 

клеенки,

 

вщемленіемЪ

 

оной

 

помощію

 

об-

житой

 

крЬпкой

 

нити

 

вЪ

 

сіи

 

бороздки.

 

ВЪ

центрЪ

 

каждаго

 

нзЪ

 

сихЪ

 

кружковЪ

 

нахо-

дится

   

четвероугольная

 

дира,

   

посредствомЪ
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коей

 

они

 

укрепляются

 

на

 

оси

 

(ц.

 

^Л

 

На

наружной

 

сгаоронб

 

передняго

 

кружка

 

(К)

 

при-

делано

 

колесо

 

сЪзубчашымЪ

 

краемЪ

 

(фиг.

 

4-

 

Н>)

зубцы

 

коего

 

(к)

 

имЬюгоЪ

 

такое

 

направленіе,

что

 

они

 

,

 

помощію

 

вышеупомянутаго,

 

вЪ

 

оные

впадающаго

 

крючка

 

(і)

 

обращенію

 

цилиндра

вЪ

 

противную

 

сторону

 

возпящаютЪ.

 

На

наружной

 

же

 

поверхности

 

задняго

 

кружка

(§)

 

впущены

 

на

 

два

 

дюйма

 

отЪ

 

окружности,

вЪ

 

кругЬ

 

паралельномЪ

 

сЪ

 

оной.

 

сорокЬ

 

дере-

вянныхЪ

 

гвоздиковЪ

 

(г)

 

кои

 

служатЪ

 

для

 

на-

тянутія

  

клеенки.

(фиг.

 

з»

 

-Г-)

 

Ось

 

цилиндра

 

на

 

который

прикрЪплены

 

кружки,

 

зубчатое

 

колесо

 

я

на

 

передней

 

конецЪ

 

коей

 

насаждается

 

руко-

ятка

  

или

 

вертлугЪ

   

(к).

фиг.

   

і.

 

Ь

   

Клеенка

 

сшитая

 

вЪ

 

ви^ѣ

рукава.

Клеенка,

 

лучше

 

зеленая,

 

сшивается

 

вЪ

видЪ

 

рукава

 

или

 

цилиндра

 

такой

 

величины,

что

 

поаеречникЪ

 

его

 

выходитЬ

 

равенЪ

 

попе-

речнику

 

кружковЪ,

 

а

 

длина

 

несколько

 

боль-

ше

 

разсшоянія

 

кружковЪ,

 

на

 

кон

 

надЬвается.
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ТотЪ

 

край

 

сего

 

цилиндра,

 

которой

 

будетЪ

наложенЪ

 

на

 

передній

 

кружокЪ

 

(Р)

 

завора-

чивается

 

около

 

шелковаго

 

свурка

 

(з)

 

внутрь,

и

 

за

 

онымЪ

 

зашивается,

 

шакЪ,

 

что

 

снурокЪ

сей

 

можетЪ

 

свободно

 

двигаться,

 

и

 

помощію

его

 

сей

 

конецЪ

 

цилиндра

 

втягиваемЪ

 

быть

можетЪ.

 

Противуположенный

 

край

 

цилин-

дра

 

облагается

 

лайковымЪ

 

ремешковЪ

 

(!)

 

вЪ

двое

 

сложеннымЪ.

 

ВЪ

 

сію

 

обкладку

 

вло-

жено

 

снурокЪ

 

(и),

 

которой

 

будучи

 

под-

вижнымЪ

 

,

 

такЪ

 

какЪ

 

и

 

при

 

переднемЪ,

равно

 

служитЪ

 

кЪ

 

стягиванію

 

сего

 

края,

между

 

симЪ

 

снуркомЪ

 

и

 

клеенкою

 

прокалыва-

ются

 

вЪ

 

равномЪ

 

между

 

собою

 

разстояніи,

сорокЪ

 

круглыхЪ

 

дирЪ

 

(ѵ)

 

(т.

 

е.

 

такое

 

же

количество,

 

сколько

 

находится

 

на

 

заднемЪ

вружкЬ

 

гвоздей)

 

чрезЪ

 

кои

 

сей

 

цилиндрЬ

около

 

гвоздиковЪ

 

натянутымЪ

 

бываетЪ

 

по-

мощію

 

шелковаго

 

снурка

 

(\ѵ).

фигура

 

і.

 

М.

 

КотеіЫ

 

мЪхЪ.

ИзЪ

 

кошечьихЪ

 

шкурЪ

 

составляется

 

чет-

вероугольникЪ

 

продолговатой,

 

которой

 

такЪ

выкроенЪ,

  

чтобы

 

шерсть

  

им'Ьла

 

направленіе



;із

по

 

длинЬ

 

его,

 

и

 

кЪ

 

тому

 

концу,

 

отЪ

 

кото-

раго

 

наиравленіе

 

волосЪ

 

простирается

 

кЪ

другому,

 

пришиваются

 

три

 

шелковыя

 

пе-

телки

 

(х,

 

х,

 

х.)

 

дво

 

на

 

углахЪ

 

и

 

одна

 

на

срединЬ

 

,

 

помощію

 

коихЪ

 

прикрепляется

 

мохЪ

кЪ

 

гвоздиками

 

(6.,

 

<і,

 

й.)

 

На

 

горизонтальной

доскЪ

 

(А

 

В),

 

недалеко

 

отЪ

 

другаго

 

конца

на

 

наружной

 

поверхности

 

также

 

придБлана

петелька

 

(у)

 

для

 

прикрЬпленія

 

кЪ

 

гвоздику

(1)

 

поперечнаго

 

бруска

 

(Е)

 

дабы

 

при

 

оста-

новленном'Ь

 

обраіценіи

 

цилиндра

 

мохЪ

 

не

 

упалЪ

назадЪ

 

и

 

внизЪ,

 

но

 

всегда

 

удерживаемЪ

 

былЪ

вЪ

 

надлежащемЪ

 

положеніи,

 

однако

 

послед-

няя

 

сія

 

петля

 

не

 

должна

 

быть

 

слишкомЪ

лороткою,

 

дабы

 

мЪхЪ

 

чрезЪ

 

то

 

не

 

былЪ

поднято

 

сЪ

 

цилиндра.

 

Наружная

 

поверхность

для

 

виду

 

покрывается

 

какою

 

нибудь

 

краше-

ною

  

(шелковою)

  

матеріею.

фигура

 

і

  

и

 

6,

 

N.

   

Проводишь

ИзЬ

 

налакированной

 

жести,

 

отЬ

 

коего

кЪ

 

клеенкЬ

 

выходигаЪ

 

также

 

стальное

 

остро-

конечіе

 

(г)

 

такЪ,

   

что

 

между

 

онымЪ

    

и

 

кле-
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енкою

 

осушается

 

еще

 

промежность

 

на

 

дюймЪ

или

 

несколько

   

болЬе.

^Ірпміѵаніе.

 

Я

 

для

 

дешевости

 

сдЬ-

лалЪ

 

его

 

изЪ

 

жестяной

 

гладковыработанной

фляшки,

 

дно

 

которой

 

выломало ,

 

и

 

потомЬ

край

 

около

 

проволоки

 

назадЪ

 

загнулЬ

 

и

 

при-

пая

 

лЪ ,

 

дабы

 

онЪ

 

не

 

былЪ

 

открыто

 

и

 

вЪ

отверстіе ,

 

где

 

прежде

 

дно

 

находилося,

 

вста-

вило

 

деревянный

 

листовымЪ

 

металломЬ

 

обло-

женный

 

сегментЪ

 

шара

 

сЪ

 

округленными

враемЪ

 

(з)

 

кЪ

 

которому

 

еще

 

привинчено

 

ша-

рикЪ

 

(4)

 

и

 

находится

 

дира

 

(5)

 

для

 

вставле-

вія

  

различныхЬ

   

проволоке.

{фигура

  

і

   

и

  

6.

  

О.

  

Р.)

    

Стеклянык
ножки

 

для

 

проводника.

Лрнлііханіе.

 

Я

 

по

 

неименію

 

другихЪ

готовыхЪ

 

стекляныхЪ

 

столбиковЪ,

 

сделало

сіи

 

ножки

 

изЪ

 

крОпкихЪ

 

обыкновенныхЪ

 

6а-

вокЪ ,

 

кои

 

оборотивши

 

ихЪ

 

широкими

 

от-

верстіями,

 

насадилЪ

 

на

 

пробки

 

(е

 

е)

 

при»

влеенныя

 

кЪ

 

горизонтальной

 

доскЬ

 

(А

 

В) ,

в

 

далЬ

 

имЪ

 

потомЪ

 

посредствомЪ

 

снаружи

иаклЬенныхЪ

 

вружковЪ

 

изЪ

 

картузной

 

бумаги
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виде

 

сшолбиковЪ.

 

Около

 

верхняго

 

ихЪ

 

кон-

ца

 

обклеено

 

цилиндрЪ

 

изЪ

 

такой

 

же

 

бумаги

(I ,

 

I)

 

которой

 

несколько

 

выше

 

сего

 

конца

выдается,

 

и

 

верхній

 

же

 

его

 

край

 

вырезано

по

 

округлости

 

проводника

 

а

 

внутренность

(та,

 

е.

 

часть

 

его

 

повыше

 

конца

 

банки

 

вы-

ходящая)

 

наполнена

 

сургучомЪ,

 

вЪ

 

средото-

чіи

 

коего

 

перпендикулярно

 

вложена

 

вЪ

 

з

 

дюй-

ма

 

длинная

 

проволока

 

(2 ,

 

2)

 

для

 

насажденія

проводника.

Внутренность

 

банокЪ

 

для

 

большей

 

кре-

пости

 

налита

 

смоляною

 

массою.

Естьли

 

можно

 

иметь

 

готовые

 

стекля-

ные

 

столбики,

 

то

 

безЪ

 

сомнЬнія

 

гораздо

выгоднее

   

ихЪ

  

употребить.

Примѣѵанія

Касающіяся

 

частію

 

до

 

приготовленія,

частію

 

же

 

до

 

употребленія

 

и

 

дойствія

 

сей

махины.

і)

 

Для

 

стана

 

махины,

 

а

 

особливо

 

для

кружковЪ ,

 

должно

 

брать

 

самве

 

сухое

 

дерево ,

дабы

 

оно

 

при

 

высохнутіи

 

не

 

потеряло

 

своей

кругдости,

   

также

   

ради

   

возможнаго

   

изкри-
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вленія

 

кружковЪ,

 

лучше

 

не

 

давать

 

имЪ

 

одина-

каго

 

положенія

 

на

 

оси,

 

но

 

такое,

 

чтобЪ

слои

 

дерева

 

направленіемЪ

 

своимЪ

 

пресЬ-

кались

 

мяжду

  

собою.

г)

 

ВсЪ

 

деревянныя

 

части

 

должны,

 

какЪ

можно,

 

быть

 

глаже

 

обработаны,

 

на

 

углахЪ

и

 

краяхЪ

 

округлены,

 

^апишаны

 

и

 

покрыты

хорошимЪ

  

лакомо.

з)

 

Дабы

 

кружкамЪ

 

дать

 

надлежащую

круглость,

 

нужную

 

для

 

совершенно

 

равнаго

кругообращенія

 

цилиндра,

 

я

 

по

 

прикроаленіи

ихЪ

 

кЪоси,

 

на

 

концахЪ

 

еще

 

необработанныхЪ

обточилЪ

 

оные

 

вместо

 

сЪ

 

последними

 

(т.

 

е.

сЪ

 

концами

 

оси)

 

сдіэлаво

 

тушЪ

 

же

 

и

 

самые

бороздки

 

вЪ

 

ихЪ

 

окружности.

 

ПоступивЪ

такимЪ

 

образомЪ,

 

цалиндрЪ

 

после

 

долженЪ

будете

 

обращаться

 

совершенно

 

равно,

 

пое-

лику

 

части

 

оси,

 

движущіяся

 

во

 

дирахЪ

 

бру-

сковЪ,

 

и

 

самая

 

окружность

 

кружковЪ

 

около

одного

  

средоточія

  

обточены.

4)

 

При

 

сшиваніи

 

клеенки

 

для

 

пригото-

вления

 

рукава

 

(цилиндра)

 

должно

 

стараться,

чтобы

 

шовЪ

 

не

 

сдЬлалЪ

 

выпуклости.

 

Для

отвращенія

 

сего,

  

оба

 

конца

 

клеенки

 

шириною

\
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на

 

одинЪ

 

дюймЪ

 

плоско

 

одинЪ

 

на

 

другой

 

на*

кладываются

 

(какЪ

 

на

 

пр.

 

2

 

листа

 

бумаги)

и

 

вЪ

 

два

 

ряда

 

вЪ

 

некоторомЪ

 

между

 

собою

разстояніи

 

прошиваются.

 

Хотя

 

такЪ

 

по-

ступая,

 

самый

 

край

 

верхняго

 

конца

 

остается

свободнымЪ,

 

но

 

сіе

 

не

 

вредитЪ,

 

нужно

 

толь-

ко,

 

чтобЪ

 

край

 

сей

 

обращенЪ

 

былЪ

 

противЪ

направленія

 

обращенія

 

цилиндра,

 

дабы

 

онЪ

при

 

треніи

 

мохомЪ,

 

не

 

заворачивался

 

вЪ

 

верхЪ,

но

 

былЪ

 

бы

 

придавлено.

 

ВпрочемЪ

 

можно

его

 

также

 

прикрепить

 

кЪ

 

нижней

 

части

клеенки

 

растворомЪ

 

эластической

 

смолы

 

вЪ

терпентинномЪ

  

масло

  

или

  

лучше

  

вЪ

 

эфире.

5-

 

При

 

натягиваніи

 

сего

 

рукава

 

посту-

пать

 

должно

 

слЬдующимЪ

 

образомЪ:

 

надо-

вается

 

онЪ

 

на

 

кружки

 

такЪ,

 

чтобы

 

необ-

шитый

 

кожею

 

конецЪ

 

лежалЪ

 

на

 

переднемЪ

изЪ

 

нихЪ

 

(Р)

 

и

 

отЪ

 

онаго

 

отстоялЪ

 

бы

еще

 

впередЪ

 

на

 

полЪ

 

дюйма ,

 

тогда

 

край-

сей

 

помощію

 

вшитаго

 

снурка

 

(5)

 

стягивается,

дабы

 

онЪ

 

прилегалЪ

 

кЪ

 

наружной

 

поверхности

сего

 

кружка,

 

и

 

вЪ

 

тоже

 

время

 

обводится

тонкая,

 

но

 

кропклая

 

голландская

 

нитка

 

не-

сколько

 

разЪ

 

около

 

-клеенки

 

надЪ

 

наружною

Труды

 

Вольн.

 

Эк.

 

Общ.

 

Чаешь

 

ЬХІН.

         

Я
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бороздкою

   

(ш)

    

на

   

периферіи

   

упомянутаго

кружка,

 

и

 

крепко

  

стягивается,

  

дабы

  

клеен-

ка

  

шЪмЪ

   

была

   

втянута

   

вЪ

  

сіе

  

углубленіе

  

и

такимЪ

  

образомЪ

  

удерживаласьбы

  

вЪ

 

положе-

ніи.

      

Теперь

   

на

  

другомЪ

    

краю,

   

кожею

  

об-

шитымЪ,

   

которой

  

выдается

  

около

   

і|

  

дюйма

отЪ

  

задняго

  

кружка

  

(О) ,

  

зашитый

 

вЪ

 

ономЪ

снурокЪ

  

(\\г )

 

тоже

 

натягивается

 

такЪ,

 

чтобЪ

и

  

сей

  

край

  

прулегалЪ

  

кЪ

 

наружной

  

поверхно-

сти

  

своего

 

кружка,

  

и

 

потомЪ

  

шелковой

  

дру-

гой

  

снурокЪ

    

(б)

    

зацепляется

   

за

 

одинЪ

   

изЪ

гвоздиковЪ

  

(г),

    

на

  

сей

 

поверхности

   

находя-

щихся,

  

и

 

чрезЪ

  

ближайшую

  

изЪ

 

дырочекЪ

   

(ѵ)

вЪ

  

коженой

    

обшивке

  

(і)

  

проводится,

    

обви-

вается

   

около

 

ближайшаго

   

гвоздика,

  

натяги-

вается

  

и

 

чрезЪ

  

следующую

  

дыру

 

проводится

такимЪ

  

же

   

образомЪ

  

поступается

   

до

  

тохЪ

ыорЪ,

 

пока

   

не

 

дойдетЪ

  

опять

 

до

  

того

 

гвоз-

дика,

   

где

   

начало

   

сделано

    

было,

    

и

 

конецЪ

снурка

    

теперь

    

также

    

кЪ

   

оному

   

прикре-

пляется.

   

ПрисемЪ

 

должно

 

стараться

 

о

 

томЪ,

чтобЪ

 

клеенка

 

сколько

 

можно

 

крепче

 

и

 

ровное

натянута

   

была,

   

чтобЪ

   

еще

   

болЬе

 

усилить

сіе

   

натяженіе ,

   

клеенка

   

втягивается

   

выше
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описаннымЪ

 

образомЪ

 

помощію

 

голандской

нити

 

вЪ

 

три

 

прочія

 

углубленія

 

(п,

 

о,

 

р.)

 

на

периферіи

 

кружковЪ

 

и

 

имянно

 

сперва

 

вЪ

наружное

 

(р)

 

на

 

заднемЪ

 

кружке

 

(С) ,

 

а

 

по-

томЪ

 

вЪ

 

оба

 

внутренніе

 

лежащіе

 

(п,

 

о.)

 

обо-

ихЪ

 

кружковЪ.

 

Для

 

прикрытія

 

сихЪ

 

нитокЪ

обязываются

 

сіи

 

моста

 

красными

 

шелковыми

снурками,

 

(7)

 

кои,

 

будучи

 

употреблены

 

одни

по

 

себе,

 

не годилися

 

бы,

 

поелику

 

они

 

весьма

уступчивы.

б.

 

Натянутой

 

такимЪ

 

образомЪ

 

клеен-

ке,

 

вЪ

 

случае

 

ея

 

ослабленія,

 

всегда

 

можно

опять

 

придать

 

прежнее

 

ея

 

напряженіе.

 

ВЪ

семЪ

 

разе

 

развязываются

 

три

 

после

 

нави-

тые

 

шелковые

 

снурка

 

и

 

нитки

 

т.

 

е.

 

изЪ

внутреннихЪ

 

углубленій

 

обоихЪ ,

 

и

 

наруж-

няго

 

углубленія

 

задняго

 

кружка

 

(п,

 

о,

 

р)

 

они

вынимаются,

 

но

 

вЪ

 

наружномЪ

 

переднягѳ

кружка

 

(т)

 

они

 

оставляются,

 

вЪ

 

тоже

 

вре-

мя

 

снимается

 

снурЪ

 

(б)

 

сЪ

 

гвоздиковЪ

 

(г)

задняго

 

кружка

 

(С)

 

и

 

натягивается

 

снова

вышепсказаннымЪ

 

образомЪ

 

,

 

втягиваются

опять

 

нитки

 

вЪ

 

углубления

 

(п,

 

о,

 

р.)

 

и

 

такЪ

далее,

 

накЪ

 

сказано

 

выше.

5»
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7»

 

ЛихтенбергЪ

 

нашелЪ

 

нужнымЪ

 

подЪ

барабанЪ

 

своей

 

махины

 

ставить

 

при

 

небла-

гопріятствующей

 

погоде

 

жаровню,

 

чтобЪ

она

 

была

 

сухою,

 

но

 

сіе

 

для

 

деревянныхЪ

частей

 

махины

 

крайне

 

вредно,

 

не

 

говоря

еще

 

о

 

невыгоде

 

произходящей

 

отЪ

 

дыма

 

и

чада

 

(трудно

 

избегаемыхЪ

 

при

 

томЪ)

 

какЪ

для

 

махины

 

такЪ

 

и

 

для

 

опытопроизводителя.

у

 

моей

 

махины

 

совершенно

 

безЪ

 

сего

 

можно

обойтися ,

 

поелику

 

я

 

имею

 

два

 

равные

 

ко-

шечьи

 

меха,

 

изЪ

 

коихЪ

 

одинЪ

 

всегда

 

кла-

дется

 

на

 

нагретое

 

место,

 

зимою

 

кЪ

 

сему

служитЪ

 

комнатная

 

печка,

 

лотомЪ

 

же

 

солн-

цемЪ

 

нагретое

 

место)

 

такЪ

 

что

 

онЪ

 

хоро-

шо

 

можетЪ

 

быть

 

просушенЪ

 

и

 

нагрЪтЪ,

между

 

гаемЪ ,

 

какЪ

 

другой

 

будетЪ

 

вЪ

 

упо-

требленіи.

 

Таковая

 

перелзЬна

 

мЬховЪ

 

темЪ

паче

 

выгодна,

 

что

 

стоитЪ

 

только

 

ихЪ

 

при-

весить

 

кЪ

 

махине

 

помощію

 

четырехЪ

 

петель,

и

 

мЪхЪ

 

такой,

 

довольно

 

нагретой ,

 

будучи

налагаемЪ

 

на

 

барабанЪ,

 

вдругЪ

 

просушиваетЪ

и

 

тонкую

 

клеенку,

 

такЪ

 

что

 

для

 

обсушенія

и

 

сего

 

послЬдняго

 

более

 

ничего

 

не

 

требуется.
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8.

 

Я

 

ожидалЪ

 

сильнойшаго

 

действія

 

отЪ

моей

 

махины,

 

когда

 

увеличивая

 

давленія

 

мо-

ха

 

кЪ

 

клеенке,

 

умножалЪ

 

симЪ

 

самымЪ

 

тре-

ніе,

 

кЪ

 

чему

 

на

 

наружной

 

поверхности

 

вер-

хняго

 

СЕободнаго

 

конца

 

моха,

 

я

 

пришивалЪ

круглой

 

деревянной

 

цилиндрЪ,

 

налитой

 

свин-

цомЪ,

 

которой

 

силою

 

своей

 

тяжести

 

тя-

нулЪ

 

сей

 

конецЪ

 

внизЪ

 

,

 

и

 

сЪ

 

нимЪ

 

весь

 

мЪхЪ

на

 

барабанЪ

 

натягивался;

 

вЪ

 

семЪ

 

намореніи

также

 

я

 

оборотилЪ

 

мЪхЪ

 

такЪ,

 

что

 

онЪ

 

тер-

ся

 

противЪ

 

направления

 

волосовЪ ,

 

но

 

после

в

 

нашелЪ,

 

члт

 

все

 

сіе

 

недостаточно

 

и

 

не-

нужно,

 

естьли

 

все

 

надлежаще

 

сухо,

 

и

 

наи-

паче

 

мохЪ

 

хорошо

 

нагрЪтЪ

 

бываетЪ,

 

вЪ

 

ка-

комЪ

 

случаЪ

 

онЪ

 

после

 

нЪсколькихЪ

 

оборо-

товЪ

 

барабана

 

такЪ

 

плотно

 

кЪ

 

последнему

прилегаетЪ,

 

что

 

даже

 

движеніе

 

нарочито

затрудняетЪ.

д.

 

На

 

передней

 

части

 

проводника

 

сво-

его

 

присоединилЪ

 

я

 

сЪ

 

начала

 

подобный

 

Лих-

тенберговымЪ

 

грабли

 

сЪ

 

двенадцатью

 

остро-

конечіями

 

для

 

вбиранія

 

электричества,

 

но

скоро

 

примЬтилЪ,

 

что

 

отЪ

 

крайнѵ.хЪ

 

остро-

конечій

    

электричество

     

опять

     

похищаем*
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было

 

не

 

электрическими

 

краями

 

клеенки,

 

что

можно

 

узнать

 

изЪ

 

того,

 

что

 

вЪ

 

темноте

на

 

сихЪ

 

остроконечіяхЪ

 

не

 

кисти

 

огненныя,

какЪ

 

на

 

вбирающихЪ

 

электричество,

 

но

только

 

свотящіеся

 

пункты

 

показываются;

по

 

сему

 

я

 

мало

 

по

 

малу

 

уменьшилЪ

 

число

оныхЪ

 

и

 

наконецЪ

 

нашелЪ,

 

что

 

довольно

одного

 

только

 

остроконечія

 

для

 

вбиранія

 

вЪ

себя

 

все^Ь

 

возбужденнаго

 

на

 

барабанЪ

 

элек-

тричества.

 

РазумЪется,

 

что

 

есгпьли

 

сію

махину

 

сделать

 

нарочитой

 

величины,

 

тогда

бы

 

должно

 

было

 

два

 

или

 

три

 

остроконечія

приделать.

ю.

 

Пока

 

недавно

 

выделанный

 

мЪхЪ

не

 

потеряетЪ

 

всей

 

своей

 

сырости,

 

не

 

бу-

детЪ

 

онЪ

 

оказывать

 

почти

 

нималойшаго

 

дой-

ствія,

 

по

 

сему

 

должно

 

чрезЪ

 

нарочитое

 

вре-

мя

 

такой

 

мохЪ

 

держать

 

вЪ

 

тепломЪ

 

ме-

стЪ,

 

дабы

 

онЪ

 

могЪ

 

совершенно

 

высушить-

ся.

 

—

 

Сіе

 

за

 

нужное

 

почитаю

 

здесь

 

напомя-

нуть,

 

дабы

 

по

 

причинЪ

 

перваго

 

такого

 

неу-

дачнаго

 

опыта

 

кто

 

либо

 

не

 

сомневался

 

вЪ

успЬхЪ

 

при

 

наблюдении

 

сказанной

 

осторожно-

сти.

   

РавиымЪ

  

образомЪ

 

должно

 

при

 

влажной
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весьма

 

погодЬ ,

 

мѢхЪ

 

не

 

только

 

сушить ,

 

но

даже

 

нагревать.

 

Обстоятельство

 

сіе,

 

что

мЪхЪ

 

новой

 

непросушенной

 

еще

 

почти

 

ни-

какого

 

не

 

оказываетЪ

 

дбйсшвія,

 

есть

 

кажется

причина,

 

по

 

чему

 

махины

 

таковыя

 

сЪ

 

мЬ-

хомЪ

 

по

 

пынЬ

 

не

 

вошли

 

болЪе

 

вЪ

 

употре-

бление.

іі.

 

Лучше

 

всего

 

сія

 

махина

 

дЬйствуеінЪ

зимою

 

при

 

жестокой

 

стужЪ,

 

и

 

вЪ

 

такое

время

 

изЪ

 

цилиндра

 

получаются

 

простыя

искры

 

обыкновенно

 

еЪ

 

три

 

дюйма

 

и

 

больше

длиною,

 

что

 

кажется,

 

составляетЪ

 

доволь-

но

 

сильное

 

дЬйсгпвіе,

 

естьли

 

взять

 

вЪ

 

раз-

сужденіе

 

малость

 

какЪ

 

самой

 

махины

 

такЪ

и

 

особливо

 

кондуктора.

 

ВзглядомЪ

 

же

 

фигуры

искрЪ

 

при

 

различной

 

ихЪ

 

величинЪ

 

я

 

тоже

самое

 

при

 

оной

 

примІипилЪ,

 

что

 

Боненбер-

герЪ

 

у

 

своей

 

махины

 

сЪ

 

шерстяною

 

мате-

ріею

 

нашелЪ

 

и

 

описалЪ.

12.

 

Когда

 

я

 

при

 

хорошемЪ

 

дЪйствіи

 

сей

махины

 

держу

 

руку

 

вЪ

 

нЬкоторомЪ

 

отдале-

ніи

 

отЪ

 

наружной

 

поверхности

 

мЬха,

 

то

вЪ

   

сей

    

рукЬ

    

додается

    

чувство

    

подобное
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тому,

    

которое

   

примЬчается

   

при

  

держаніи

руки

  

вЪ

  

паутинЪ,

   

или

  

какЪ

  

будто

 

бы

  

тихой

вЪтерокЪ

   

вЬетЪ

   

около

  

оной,

   

и

  

вЪ

  

темнотЬ

видно

   

ме-жду

  

ней

   

и

  

мЬхомЪ

  

множество

  

све-

тящихся

   

лучей

    

и

 

кисточекЪ;

    

даже

    

иногда

бываютЪ

    

колючія

   

искры.

     

Сіе

   

обстоятель-

ство

 

заставляете

  

меня

 

думать,

   

что

  

весьма

хорошо

   

можно

    

приставить

     

на

   

сказанномЪ

мЬстІ)

     

проводникЪ

     

для

     

продолжительна^

электричества,

     

стоитЪ

    

только

     

горизон-

тальную

    

доску

   

сдЬлать

    

длиннЬе

    

на

   

семЪ

концЬ,

  

и

 

поставить

 

на

 

стеклянныхЪ

   

ножкахЪ

проводникЪ

   

паралельно

   

сЪ

   

барабаномЪ.

      

КЪ

оному

    

можно

   

приспособить

    

противЪ

   

мЪха

одно

   

остроконечіе,

   

или

   

что

  

можетЪ

    

быть

еще

    

лучше,

    

провеешь

   

цЪпь

    

отЪ

  

онаго

    

кЪ

мЬху.

      

Сказанныя

    

явленія

    

замЬчены

    

были

больше

   

внизу,

   

а

  

наисильнЪйшими

  

между

 

го-

ризонтальною

   

доскою

   

и

  

огаЪ

   

оной

    

на

   

три

дюйма

 

только

    

оутегпоящей

    

нижней

    

части

мЬха;

    

по

  

сему

   

я

 

дмаю,

   

что

 

при

  

тепериш-

немЪ

 

сюросніи

 

мЬхЪ

 

свое

 

Е.

   

отдаетЪ

 

сказан-

ной

   

доско

   

какЪ

  

ближайшему

    

кЪ

  

себЬ

  

пред-

моту,

   

и

 

такЬ

 

должно

   

при

 

производстве

 

вЪ
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действо

 

предложенная,

 

отстояніе

 

сіе

 

уве-

личить

 

томЪ ,

 

чтобы

 

барабанЪ

 

выше

 

ста-

вился,

 

дЪлая

 

перпендикулярно

 

стоящіе

 

бру-

ски

 

кЪ

 

низу

 

длиннЬе.

 

—

 

Можно

 

тогда

 

также

гвозди

 

для

 

вЬшанія

 

меха

 

служащія,

 

ставить

на

 

стекляные

 

столбики,

 

какЪ

 

для

 

того,

чтобы

 

сделать

 

ихЪ

 

выше,

 

такЪ

 

и

 

для

 

со-

вершеннаго

 

чрезЪ

  

то

  

изолированія

 

меха.

ИзЪлсненге

   

фнгурЪ.

фигура

 

і.

 

Махина

 

со

 

всеми

 

ея

 

частями

вЪ

 

перспективномЪ

  

виде.

фигура

 

2.

 

Горизонтальная,

 

основаніемЪ

служащая

   

доска.

фигура

 

3-

 

Основаніе

 

барабана

 

и

 

часть

перпендикулярно

 

стоящихЪ

 

брусковЪ ,

 

кото-

рые

 

пунктами

 

означены,

 

все

 

сіе

 

вЪ

 

прорЪзЬ

сверху

 

внизЪ.

гура

 

4-

 

Зубчатое

 

колесо,

 

приделанное

кЪ

 

переднему

 

кружку

 

барабана

 

и

 

крючекЪ,

впадающій

 

вЪ

 

зубцы

 

сего

 

колеса,

 

которой

приДЬлавЪ

  

кЪ

 

переднему

  

бруску.

фигура

  

5-

 

Задней

 

кружекЪ

  

барабана.

фигура

 

б.

 

ПроводникЪ

 

сЪ

 

его

 

ножками

цЪ

 

прорЬзЬ

 

сверху

 

внизЪ.

 

—

фи

(



II.

О

 

ш

 

в

 

Ъ

 

ш

 

Ъ

На

 

запасу

 

і8ю

 

года

   

обЪ

 

арбузномЪ
сыролѣ.

Сочиненный

 

барептскимЪ

 

жигаелемЪ

 

Г.

ЯковомЪ

 

ГамелемЪ,

 

и

 

удостоенный

 

награжде-

нія,

   

подЪ

 

девизомЪ:

Сахарный

 

стропВ

  

нзВ

 

ЙрбгізовБ*

Императорское

 

вольное

 

экономическое

общество

 

по

 

желанію

 

достопочтеннаго

 

со

члена

 

своего,

 

Государственная

 

Канцлера,

 

его

Сіятельства

 

Графа

 

Николая

 

Петровича

 

Ру-

мянцова,

 

обнародовало

 

вЪ

 

прибавленіи

 

кЪ

58

 

N0.

 

С.

 

ПетербургскихЪ

 

РоссійскихЪ

 

вЪдо-

мостей

 

22-го

 

Іюля

 

сего

 

І8ю

 

года

 

подЪ

 

N0.

і-мЪ

 

слЬдующую

 

.задачу:

Изпышать

 

и

 

определить

 

лучшій

 

способЪ

составлять

 

изЪ

 

арбузнаго

 

сока

 

сыропЪ,

 

ко-

торый

 

бы

 

могЪ

  

быть

 

употребляемо

   

вЪ

   

пи-
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щу,

 

питье

 

и

 

вЪ

 

разныя

 

приправы,

 

и.имолЪ

 

бы

все

 

качества

 

сахарнаго

 

сыропа,

 

или

 

близко

подходящія

  

кЪ

 

оному.

ВЪ

 

слодстіе

 

сей

 

задачи

 

я

 

имею

 

честь

представить

 

образцы

 

ириготовленнаго

 

изЪ

арбузовЪ

 

сыропа,

 

который

 

соответственно

желанію

 

высоконочтсннаго

 

общества

 

,

 

мо-

жетЪ

 

быть

 

употребляемЪ

 

вЪ

 

домашнемЪ

 

бы-

ту

 

вмЪсто

 

сахарнаго

 

сыропа

 

для

 

подслащива-

ния

 

разнаго

 

рода

 

пищи

 

и

 

напитковЪ

 

сЪ

 

оче-

видною

 

выгодою.

СпособЪ

 

приготовленія

 

онаго

 

состоитЪ

вЪ

 

слодующемЪ:

Арбузы,

 

которые

 

для

 

сего

 

употребле-

нія

 

достигли

 

надлежащей

 

зрелости,

 

однако

не

 

переспели,

 

разрозываются

 

прямо

 

по

средине;

 

поело

 

чего

 

красное

 

мягкое

 

вещество

вынимается

 

большою

 

ложкою

 

не

 

вплоть

 

до

зеленой

 

кожи;

 

мякишЪ

 

сей

 

несколько

 

выжи-

мается,

 

или

 

раздавливается

 

деревянного

 

пал-

кою,

 

кЪ

 

чему

 

наилучше

 

употребляется

 

име-

ющаяся

 

на

 

днЬ

 

дырочки

 

коробка,

 

подЪ

 

кото-

рою

 

для

 

собиранія

 

выжимаемаго

 

сока

 

ста-

вится

 

другой

 

сосуде;

   

а

 

дабы

 

весь

 

сокЪ

  

вы-

\
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гнать

 

совершенно

 

изЪ

 

его

 

вмЪстилищЪ,

 

пге

раздавленное

 

такимЪ

 

образомЪ

 

вещество

 

кла«

дется

 

вЪ

 

железный

 

хюрошо

 

вычищенный,

 

или

мЬдный

 

порядочно

 

вылуженный

 

котелЪ

 

и

около

 

четверти

 

часа

 

на

 

легкомЪ

 

огнп

 

выпа-

ривается.

 

ПогпомЪ,

 

для

 

огадічченія

 

всехЪ

жилковатыхЪ

 

частей

 

вмЪсте

 

сЪ

 

семенами

отЪ

 

сока,

 

выкладывается

 

весь

 

уварЪ

 

вЪ

 

тон-

кое

 

волосяное

 

сито,

 

которое

 

прежде

 

того

должно

 

быть

 

поставлено

 

иа

 

доиольно

 

про-

странный

 

сосуд'Ь.

 

Жилковатыя

 

части

 

вме-

сте

 

сЪ

 

сЪмянаыи

 

останутся

 

вЪ

 

сите,

 

а

сокЪ

 

соберется

 

вЪ

 

подсгпавленномЪ

 

сосуде-

ОнЪ

 

смЬшиваетса

 

потомЪ

 

сЪ

 

преждевыжѳ.

тымЪ

 

сокомЪ

 

и

 

немедленно

 

выливается

 

вЪ

вычищенной

 

котелЪ;

 

по

 

крайней

 

мЪрЪ

 

сокЪ

болЪе

 

сутокЪ

 

стоять

 

не

 

долженЪ

 

потому,

что

 

онЪ

 

можетЪ

 

пригаши

 

вЪ

 

броженіе.

 

Ко-

телЪ

 

до

 

тЪхЪ

 

порЪ

 

подогревается,

 

пока

 

вЪ

немЪ

 

сокЪ

 

слегка

 

закипитЪ,

 

и

 

тогда

 

симЪ

 

сте-

пеней!)

 

огня

 

продолжается

 

варка

 

его

 

около

трехЪ

 

часовЪ

 

сЪ

 

половиною.

 

Сіе

 

кипеніе

 

нужно

для

 

того,

 

чтобЪ

 

сокЪ

 

пЪнился,

 

то

 

есть,

 

чтобЪ

грубыя,

 

мясистыя,

  

еще

 

остающіяся

 

вЪ

 

немЪ
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жилковатыя

 

части,

 

кои

 

ни

 

кЪ

 

чему

 

не

 

слу-

жатЪ,

 

могли

 

отделиться

 

На.

 

поверхность

 

я

посредствомЪ

 

уполовника

 

быть

 

снятыми.

КакЪ

 

скоро

 

сокЪ

 

начнетЪ

 

закипать,

 

то

 

за-

вязывается

 

вЪ

 

чистую

 

тряпку

 

нЪсколко

 

чи-

стой

 

древесной

 

золы

 

(около

 

половины

 

фунта

на

 

ведро)

 

такЪ,

 

чшобЪ

 

тэмЪ

 

она

 

была

 

крепко

заключена,

 

и

 

опускается

 

вЪ

 

самой

 

кипящій

сокЪ,

 

откуда

 

по

 

прошесшвіи

 

получаса

 

опять

вынимается.

 

Сіе

 

дЪлается

 

для

 

того,

 

чтобы

заглушить

 

содержащуюся

 

вЪ

 

сокЪ

 

впрочемЪ

весьма

 

малую

 

часть

 

свободной

 

кислоты.

 

—Кому

же

 

употребление

 

золы

 

покажется

 

непріятнымЪ,

иіотЪ

 

можетЪ

 

кЪ

 

вышесказанному

 

количеству,

то

 

есть

 

на

 

вбдро»

 

примЪшать

 

і

 

лотЪ

 

обы-

кновенная

  

поташу.

    

^

По

 

прошествіи

 

упомянутаго

 

времени

трехЪ

 

часопЪ

 

сЪ

 

половиною,

 

сокЪ

 

начинаетЪ

сгущаться,

 

и

 

тогда

 

силу

 

огня

 

должно

 

умЪ-

рить

 

такЪ,

 

чтобЪ

 

уже

 

составляющейся

 

сы-

ропЪ

 

не

 

получалЪ

 

жара

 

болЪе

 

70

 

гр.

 

Реомюрова

тепломера.

 

СЪ

 

того

 

же

 

времени

 

дол-

жно

 

одному

 

челгавЪку

 

безпрестанно

 

мешать

жидкость

 

деревянного

 

лопаткою,

  

частію

 

для
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того,

 

чтобЪ

 

симЪ

 

образомЪ

 

облегчить

 

выпа-

риваніе,

 

не

 

допуская

 

образоваться

 

на

 

поверх-

ности

 

плевЪ,

 

которая

 

могла

 

бы

 

оному

 

пре-

пятствовать;

 

частію

 

же

 

для

 

того,

 

чтобЪ

предупредить

 

вЪ

 

сыропЪ

 

пригорЪлость,

 

ко-

торая

 

безЪ

 

таковаго

 

мЪшанія

 

совершенно

неизбежна.

 

Не

 

смотря

 

однако

 

на

 

сію

 

пре-

досторожность,

 

ежели

 

огонь

 

не

 

бываешЪ

такЪ

 

управляемЪ,

 

что

 

все

 

одинакій

 

выше-

упомянутый

 

степень

 

теплоты ,

 

но

 

и

 

выс-

цгій

 

существовать

 

будетЪ,

 

особлиио

 

же

 

когда

пламя

 

действуете

 

непосредственно

 

на

 

дно

котла,

 

то

 

часто

 

случается,

 

что

 

пригорЪлость

оказывается.

 

А

 

потому,

 

для

 

избежанія

 

сей

непріятносгаи,

 

я

 

советую,

 

наипаче

 

вЪ

 

слу-

чае

 

приготовленія

 

арбузнаго

 

сыропа

 

вЪ

 

боль-

шемЪ

 

количестве,

 

употреблять

 

водяную

 

ба-

МЮу

 

которой

 

и

 

вЪ

 

мало

 

количественномЪ

 

до-

машнемЪ

 

приготовленіи

 

легко

 

подражать

 

мо-

жно

 

слЪдующимЪ

 

образомЪ :

ПомЪстить

 

должно

 

вЪ

 

заделанный

 

кир-

пичами,

 

почти

 

дополна

 

налитый

 

водою

 

ко-

телЪ,

 

большой,

 

плоской;

 

но

 

хорошо

 

мурав-

ленный

   

сосудЪ

 

такЪ,

 

чтобЪ

 

онЪ

 

кодну

 

котла
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не

 

прикасался,

 

и

 

следственно

 

не

 

могЪ

 

бы

получать

 

жара

 

одинокая

 

сЪ

 

нимЪ

 

градуса.

Для

 

сего

 

на

 

днЪ

 

кошла

 

подкладывается.

 

подЪ

сосудЪ

 

камень,

 

служащій

 

ему

 

основаніемЪ.

Верхняя

 

периферія

 

сего

 

последняя

 

сосуда

должна

 

быть

 

почти

 

столь

 

же

 

велика,

 

какЪ

и

 

отверстіе

 

котла.

 

Промежутки,

 

квихЪ

 

впро-

чемЪ

 

не

 

льзя

 

избЪгнуть,

 

задблать

 

можно

паклею,

 

или

 

холстяными

 

тряпками

 

для

 

того,

чтобЪ

 

находящаяся

 

вЪ

 

котлЪ

 

вода

 

не

 

такЪ

легко

 

отЪ

 

дЪйствія

 

жара

 

выходила

 

парами;

но

 

что

 

при

 

постоянномЪ

 

вареніи

 

оными

выдетЪ,

 

то

 

время

 

отЪ

 

времени

 

дополнять

должно,

 

вынимая

 

для

 

подлитія

 

вЪ

 

кошоромЪ

нибудь

 

мЪсте

 

по

 

немногу

 

пакли,

 

или

 

тря-

покЪ.

 

ТакимЪ

 

образомЪ

 

хотя

 

находящаяся

между

 

котломЪ

 

и

 

гдинянымЪ

 

сосудомЪ

 

вода

будетЪ

 

кипишь,

 

но

 

сыропЪ

 

вЪ

 

семЪ

 

послбд-

немЪ

 

заключагощійся

 

не

 

можетЪ

 

достигнуть

болбе

 

8о

 

г|%

 

Реом.

 

тепломЪра,

 

и

 

потому

 

при-

горелости

 

получить

 

не

 

можетЪ.

 

Однако

 

же

и

 

при

 

семЪ

 

способе

 

приготовленія

 

безпре-

станно

 

помешивать

 

его

 

должно,

 

чтобЪ

 

ус-

корить

   

выпариваніе.

  

Для

 

облегченія

 

помяну-
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піаго

   

мешанія,

  

которое

 

вЪ

 

случаЪ

   

производ-

ства

    

сыропа

   

вЪ

   

большомЪ

   

количестве

   

мо-

жетЪ

  

быть

  

обременительно,

 

можно

 

употреб-

лять

    

деревянный

     

пестЪ,

    

прикрЪпивЪ

     

его

одиимЪ

   

концемЪ

  

кЪ

  

желЪзному

   

кольцу

   

у

  

по-

толока,

   

а

  

другимЪ

   

опустивЪ

   

вЪ

  

сосудЪ

    

сЪ

сыропомЪ,

    

гдЪ

    

сЪ

    

малымЪ

     

весьма

     

усилі-

емЪ

    

во

  

всЪ

    

стороны

   

обращать

  

его

   

можно.

ИапослЪдокЪ,

    

когда

   

уваренный

   

сыропЪ

выпарится

   

до

  

такой

  

степени,

    

что

    

по

  

вы"

вугпіи

   

лопаткою

 

частицы

    

оная,

   

опущенная

на

  

клинокЪ

   

ножа

  

капля

  

уже

  

не

  

разплывает-

ся,

     

но

  

образуешь

     

некоторый

    

полушаринЪ,

тогда

  

онЪ

  

гошобЪ

  

и

  

тотчасЪ

  

долженЪ

  

быть

вычерпанЪ,

    

или

  

когда

  

приготовленіе

    

произ-

ходкло

     

вышепоказаннымЪ

    

мною

     

устройст-

вомЪ,

    

вынуть

   

вмбстЪ

    

сЪ

  

сосудомЪ,

    

и

  

раз-

лить,

    

пока

   

ете

    

тепелЪ

    

вЪ

   

бутылки,

   

кои

надлежитЪ

  

крбпко

  

заткнуть

 

пробками.

Здесь

 

надобно

 

заметить,

 

что

 

при

 

сгу-

щеніи

 

сыропа

 

нужно

 

обращать

 

на

 

то

 

вни-

маніе,

 

намериваются

 

ли

 

его

 

употреблять

вЪ

 

скоромЪ

 

времени,

 

или

 

намЪрены

 

хранить

его

 

на

 

долгое

   

время,

 

или

 

даже

 

куда

 

нибудь
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отправишь.

 

ВЪ

 

последнемЪ

 

случай

 

надлежитЪ

ему

 

доставить

 

густоты

 

гораздо

 

болЪе,

 

ибо

ошЬ

 

того

 

онЪ

 

сохраняется

 

вЪ

 

невредимости

многіе

 

годы

 

сряду

 

*,

 

что

 

сіе

 

основывается

не

 

на

 

какомЪ

 

либо

 

пустомЪ

 

заключеніи,

 

но

действительно

 

оправдано

 

опыгпносгпію,

 

то

доказываешь

 

препровождаемый

 

при

 

семЪ

 

для

образца

 

подЪ

 

N0.

 

2.

 

сыропЪ,

 

который,

 

бу-

дучи

 

мною

 

приготовленЪ

 

за

 

тринадцать

 

лЪтЪ,

вЪ

 

добротЪ

 

своей

 

не

 

изменился

 

ни

 

мало.

Еще

 

замечу

 

здЪсь

 

нечто

 

принадлежащее

 

кЪ

сему

 

предмету:

 

когда

 

сыропЪ

 

надлежащей

густоты

 

почти

 

достигЪ

 

уже,

 

можно

дать

 

ему

 

вкусЪ

 

и

 

запахЪ,

 

какой

 

кто

пожелаетЪ,

 

или

 

разсудитЪ

 

за

 

лучшее

 

при-

бавкою

 

кЪ

 

оному

 

минуты

 

за

 

двЪ

 

до

 

выну-

тія

 

изЪ

 

котла

 

какой

 

нибудь

 

пряности,

 

на

пр:

 

гвоздики,

 

лимонной

 

корки,

 

кардамона,

или

 

тому

 

подоб.

 

Раньше

 

делать

 

того

 

не

должно

 

потому,

 

что

 

тончайшія

 

и

 

наиболее

летучія

 

части

 

сей

 

приправы

 

уйдутЪ

 

сЪ

 

па»

рами.

Дабы

   

сообразно

   

содержанию

   

задачи

   

вЪ

точности

   

наследовать,

    

сколь

 

много

 

ояредЬ-

Труды Вольн.

 

Эк,

 

Общ.

 

Часть

 

ЬКШ.

        

3
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ленное

 

число

 

арбузовЪ

 

можетЪ

 

дать

 

сыропа

и

 

узнать

 

сумму

 

издержекЪ ,

 

сдЪлалЪ

 

я

 

на-

рочно,

 

со

 

всею

 

осторожностію

 

слЪдующій

опытЪ :

Олреуѣленіе

   

колжества

   

сырола

   

пзЬ

даннаю

  

тела

  

арбузовЪ.

Дватцать

 

посредственной

 

величины

 

арбу»

зовЪ

 

имЬвшихЪ

 

вЪ

 

сложности

 

вЬса

 

220

 

фунт,

следственно

 

еЪ

 

іі

 

ф.

 

каждой,

 

были

 

очищены

вышеописанным!)

 

образомЪ.

 

Кожа

 

всЬхЪ

 

вмЬ-

сто

 

вЬеила

 

до

 

ф.

 

(отЪ

 

каждаго

 

вышло

оной

 

по

 

сему

 

4§

 

ф)»

 

Годнаго

 

мякиша

 

сЪ

 

сЬ-

мянами

 

осталось

 

130

 

ф.

 

Сіи

 

по

 

выжатіи

и

 

продолжавшейся

 

четверть

 

часа

 

варко

 

дали

И4

 

ф»

 

сока.

 

(Естьли

 

бы

 

остатокЪ

 

былЪ

 

так-

же

 

выдавлено,

 

то

 

вышло

 

бы

 

еще

 

5

 

Ф-

 

сока)

По

 

оканчаніи

 

сгущенія

 

сока,

 

получено

 

гошо-

ваго

 

сыропа

 

15

 

ф.

 

—

 

По

 

сему

 

одинЪ

 

арбузЬ

содержитЪ

 

вЪ

 

себЬ

 

сыропа

 

I

 

фунта.

<щ
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СсетЪ

   

нзуержекЪ

   

на

  

ѵастное

   

лриго-

тоелете:

На

 

одной

 

десяшино

 

земли

 

родится

   

у

 

насЬ

около

 

54°°

 

арбузовЪ.

За

 

то

 

пдатятЪ

 

найма

 

—

    

—

    

—

    

—

       

4

 

Р»

За

 

вспаханіе

     

—

    

■*-»

    

*г

 

■

   

**- '

  

-"•

 

.

 

*-■

       

9Р*

Сторожу

   

—

    

—

    

—

    

—

    

—

    

—

    

—>■

       

7

 

—

За

 

перёБозЪ

 

вЪ

 

домЪ

 

чрезЪ

 

2

 

версты

     

і$

   

—

За

 

очистку

      

—

    

—

    

____^._=.

       

б

 

—

За

 

вареніе

         

—

    

~_

    

—

    

-^

    

—.

    

—

       

б

 

—■

За

 

дрова

    

—

    

—

    

--- •

 

г-**

 

»*"■'-*-

 

"

 

*

     

іо

 

—

За

 

ношелЪ

 

и

 

прочі

 

снадобья

       

—

    

~

     

14

 

—

Всего

    

■*-

    

7 1

  

Р*

Олрщѣлтге

   

цЪпы.

Вышесказанные,

 

сЪ

 

одной

 

десятины

 

по*

Лученные

 

54°°

 

арбузовЪ

 

даютЪ

 

4°5°

 

Ф«

 

сы"

ропа,

 

который

 

обходится

 

хозяину

 

7 1

 

Руб«

Следовательно

 

і

 

ф.

 

сыропа

 

стоитЪ

 

іі

 

коп.

а

 

пудЪ

 

70

 

коп.

  

(*)

(*)

 

ПоложимЪ,

 

что

 

арбузы

 

вЪ

 

худые

 

годы

 

были
бы

 

величиною

 

противЪобыкновенныхЪ

 

толь-

ко

 

вЪ

 

половину ,

 

то

 

все

 

еще

 

фунтЪ

 

обошел*
ся

 

бы

 

только

 

зі

 

коп.

*
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Заклюгнтыъныя

   

лрпмѣѵапія.

Я

 

считаю

   

за

 

излишнее

   

присовокуплять

здось

   

что

   

либо

   

вЪ

 

похвалу

   

сего

 

предмета,

обЬщающаго

   

много

   

пользы

    

и

   

выгоды

 

•

   

онЪ

хвалитЪ

  

еамЪ

  

себя.

     

Дешевизна

   

арбузовЪ

 

вЪ

здЪшней

   

странѣ,

  

(обыкновенный

   

арбузЪ

   

вЪ

тоо

 

самоё

  

время,

   

когда

  

они

   

большею

 

частію

поспЪваютЪ ,

    

стпоитЪ

  

менее

  

одной

  

копейки,

даже

  

сей

 

годЪ ,

  

когда

  

оиыхЪ

  

почти

   

не

  

роди-

лось,

   

что

  

совершенно

   

не

  

бывалое

 

дЪло,

   

но

и

 

тутЪ

 

каждый

 

продается

 

не

 

дороже

 

5

 

коп.)

легкое

    

и

   

простое

    

гіриготовленіе ,

    

не

    

тре-

бующее

  

почти

 

никакого

 

особаго

  

устройства*

или

 

заведенія,

   

но

 

удобо-

 

исполнительное

 

дли

всякой

   

попечительной

   

хозяйки

   

вЪ

  

домашней

ея

   

кухнЪ ;

   

все

   

это

   

заставляетЪ

    

желать,

чгаобЪ

   

арбузный

  

сыропЪ

 

вездЪ,

  

гдЪ

   

позволя-

ютЪ

    

мЬстныя

    

обстоятельства,

     

принят!»

былЪ

    

во

 

всеобщее

   

домашнее

 

употребленіе.

Й

 

действительно,

 

не

 

достойнали

 

сія

потребность

 

того

 

уваженія,

 

чтобЪ

 

возбу-

дить

 

всЪхЪ

 

жителей

 

Южной

 

Россіи

 

кЪ

 

из-,

влеченію

    

показаннымЪ

    

образомЪ

    

сахаунаго
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сока

 

изЪ

 

ихЪ

 

арбузовЪ ,

 

и

 

кЪ

 

содбланію

 

его

удобо

 

-

 

сохраняемымЪ

 

и

 

употребительнымЪ

вмЬсто

 

шоль

 

дорогаго

 

сахарнаго

 

сиропа

 

вЪ

яствахЪ

 

и

 

напиткахЪ.

 

Коль

 

великая

 

произошла

бы

 

отЪ

 

того

 

выгода

 

для

 

странЪ

 

сихЪ ,

 

где

 

вЪ

урожайные

 

годы

 

бываешЪ

 

такое

 

множество

арбузовЪ,

 

что

 

часто

 

даже

 

не

 

зная

 

куда

 

дЪ-

вать

 

ихЪ ,

 

отдаютЪ

 

знатное

 

количество

скотинЫ

 

какЪ

 

скоро

 

бы

 

ихЪ

 

начали

 

упо.

треблять

 

на

 

приготовленіе

 

сахарнаго

 

сыро-

па

 

какЪ

 

для

 

собственнаго

 

употребления

 

так'Ь

и

 

для

 

отпуска

 

вЪ

 

то

 

мЬста,

 

гдЬ

 

нЬтЪ

 

во

 

всЬ

или

 

не

 

достаточно

 

сего

 

полезного

 

произра-

сшЬнія.

Нр

 

гораздо

 

еще

 

важное

 

была

 

бы

 

та

 

вы-

года,

 

есгаьли

 

бы

 

разведаніе

 

арбузовЪ

 

раз-

пространено

 

было

 

сЪ

 

нарочитымЪ

 

намЬре-

ніемЪ,

 

и

 

сей

 

предмЪтЪ

 

производился

 

завод-

скимЪ

 

образомЪ.

Я

 

не

 

могу

 

здесь

 

скрыть

 

вЪ

 

иолчаніи

своего

 

-о^ивленія,

 

по

 

чему

 

гораздо

 

прежде

никто

 

не-

 

вздумалЪ

 

о

 

сей

 

толь

 

много

 

обе-

щающей

 

замЬне

 

дорогаго

 

сахара.
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Благодареніе

 

неутомимой

 

ко

 

благу

 

челове-

чества

 

ревности

 

и

 

прозорливости

 

3-лон.

 

Общ.

а

 

особливо

 

Сочлену

 

онаго

 

Его

 

Сіятельству

 

Гра-

фу

 

Николаю

 

Петровичу

 

Румянцеву,

 

кото-

рый

 

изЪ

 

единой

 

любви

 

кЪ

 

Отечеству

 

обратя

внимательный

 

взорЪ

 

свой

 

И

 

на

 

сію

 

вЪтьвь

промышленности ,

 

возбудилЪ

 

чрезЪ

 

то

 

на

оную

 

общее

 

вниманіе

 

своихЪ

 

соотечествен-

никовЪ.

При

 

семЪ

 

препровождаются

 

2

 

фляги

 

сЬ

сыропомЪ:

N0

 

і.

 

Приготовленный

 

текущего

 

і8ю

года.

N0

 

2.

 

Тринадцатилетней,

 

щ.

 

в,

 

сделан-

ный

 

вЪ

  

І79Г

 

гоДУ-

Потребное

 

свидетельство

 

сЪ

 

девизомЪ

и

 

именемЪ

 

автора

 

прилагается

 

вЪ

 

особомЪ

конверте.



III.

Второй

   

ОшвЪшЪ.

Да

 

запасу

 

і8ю

 

го$а %

 

о

 

лрцютовле-

н'ш

 

сырола

 

нзЪ

 

арбу

 

знаю

 

сока,

 

удо-

стоенный

 

'награждения.

Сотценіе

 

Ссірептскаго

 

жптелл

 

У^

 

'Шшслпна.
СВ

   

девизомё г

Ніскі

 

аШз

 

&еІіщі.

   

Не

 

все

 

удается.

Поедику

 

приготовленіемЪ

 

сахара

 

иаЪ

 

ар-

бузовЪ,

 

которое

 

могло

 

бы

 

составить

 

вЪ

 

го-

сударстве

 

весьма

 

полезную

 

и

 

важную

 

часть

промышленности,

 

я

 

занимался

 

несколько

дЬтЪ

 

сряду,

 

а

 

Императорское

 

Вольное

 

Эко-

номическое

 

Общество

 

предлагаешь

 

тому

 

на-

граду

 

,

 

кто

 

приготовитЪ

 

изЪ

 

арбузовЪ

 

си-

роаЪ

 

иди

 

сахарЪ,

 

то

 

и

 

беру

 

я

 

смелость

описать

 

здЪсь

 

со

 

всевозможною

 

краткостію

сделанные

 

мною

 

по

 

сему

 

предмету

 

опыты

амбстЬ

 

сЬ

 

издоженіемЪ

   

Щослідствіл

 

оныхЪ,



Сіи

 

опыты

 

были

 

мною

 

сдЪланы

 

вЪ

 

те-

ченіи

 

з

 

лЬтЪ,

 

и

 

нЪкоторые

 

изЬ

 

нихЪ

 

пов-

торены

 

4

 

раза.

 

Но

 

последствіе

 

моихЪ

 

по»

кушеній

 

вышло

 

не

 

таково,

 

какЪ

 

я

 

предпо-

лагалЪ

 

и

 

желадЪ

 

вЪ

 

продолженіе

 

оныхЪ.

 

Оно

доказало

 

мнб,

 

что

 

арбузы

 

не

 

заключаютЪ

вЪ

 

себЪ

 

никакого

 

зернистаго

 

сахара,

 

но

 

содер-

жать

 

только

 

тЪ

 

модификаціи

 

сахарнаго

 

ве-

щества,

 

которыя

 

какЪ

 

и

 

медЪ

 

привести

 

вЪ

плотность

 

однимЪ

 

выпареніямЪ

 

не

 

можно.

Химики

 

называютЪ

 

сей

 

сахарЪ

 

слпзев&ім5 у

т.

  

е.

  

составленнымЪ

 

изЪ

 

сдизей.

Опыты

   

вЪ

 

семЪ

   

удостовЪряющіе

   

суть

СдЬдующіе:

і.

 

ВысушивЪ

 

совершенно

 

сЪ

 

великою

осторожностію

 

одинЪ

 

спЬлый

 

весьма

 

слад-

кий

 

красный

 

арбузЪ,

 

изрезанный

 

тонкими

 

круж-

ками

 

такЪ ,

 

чтобЪ

 

ихЪ

 

можно

 

было

 

разто-

лочь

 

вЪ

 

порошокЪ,

 

сварилЪ

 

я

 

сей

 

послбдній

химическимЪ

 

образомЪ

 

сЪ

 

весьма

 

крЪпкимЪ

виннымЪ

 

спиртомЪ

 

коего

 

сравнительной

 

вЪсЪ

былЪ,

 

о8оо

 

и

 

получилЪ

 

красноватую

 

тинктуру,

которой

 

послЪ

 

того,

 

какЪ

 

была

 

она

 

пропу-

щена,

 

вышло

 

изЪ

 

реторты

 

около

 

т$

 

потомЬ
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остаточную

   

жидкость,

   

напитанную

   

арбуз-»

вымЪ

  

сахарнымЪ

 

веществомЬ

 

вылилЪ

  

вЪ

 

сте-

клянную

    

чашку

   

и

  

далЪ

    

оной

    

простынуть»

ТошчаеЪ

    

по

   

вылитіи

   

нбкоторое

    

вещество

начало

   

отделяясь

   

садиться

   

на

 

дно

  

сосуда,

и

  

по

  

совершенномЪ

  

остуженіи

 

показалось

 

на

ономЪ

 

вЪ

 

виде

 

густаго ,

 

чистаго,

 

желтоцвет-

наго,

  

сладкаго

  

сиропа;

  

жидкость

  

его

 

покры*

вавшую

  

выставилЪ

   

я

 

для

  

произвольнаго

 

испа-

рения

   

на

   

воздухЪ,

    

гдЪ

   

отдЬлился

   

отЪ

  

нее

такой

  

же

  

сиропЪ ,

  

но

 

только

  

онЪ

 

былЪ

 

очень

смЬшанЪ

  

сЪ

 

извлечен нымЪ

 

изЪ

 

арбуза

 

посреди

ствомЪ

   

алкоголя

  

красидьнымЪ

    

и

  

масдянымЪ ,

веществами.

  

Между

 

тЪмЪ

 

нимадЪйшаго

 

следа

приведенной

   

вЪ

 

хрустали

 

твердой

 

части

 

не

оказалось.

2.

 

Я

 

выжалЪ

 

сокЪ

 

изЪ

 

хорошего

 

све-

жего

 

арбуза,

 

смЬшалЪ

 

его

 

сЪ

 

негашеною

 

из*

вестью

 

вЪ

 

такомЪ

 

содержаніи,

 

какое

 

приме-

шивается

 

на

 

БланкеннагелевомЪ

 

сахарномЪ_

заводе

 

кЪ

 

свекловичному

 

соку,

 

и

 

сЪ

 

онымЪ

сокомЪ

 

поступалЪ

 

точно

 

такЪ,

 

какЪ

 

то

дЬдается

 

со

 

свекдовичнымЪ

 

на

 

вышеупомя-

вушом'Ь

   

заводЪ

    

(сіе

   

делопроизводство

   

Г

 

на
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Профессоре

 

^РейсЗ

 

вЪ

 

МосквЬ

 

описалЪ

 

вЪ

особо

 

изданномЪ

 

трактате).

 

Я

 

получило

темноватый

 

сиропЪ

 

худаго,

 

не

 

совсЬмЪ

 

слад-

каго

 

вкуса,

 

но

 

при

 

шомЪ

 

ни

 

мадЬйшаго

 

знака

зерноваго,

 

или

 

кристальная©

 

сахара

 

также

не

 

оказалось.

3-

 

СЪ

 

извлеченным!)

 

нзЪ

 

другихЪ

 

арбу-

зовЪ

 

сокомЬ

 

поступилЪ

 

я

 

щакЪ ,

 

какЪ

 

&хард5

сЪ

 

свекловичнымЪ

 

для

 

добышія

 

изЪ

 

него

 

са-

хара,

 

руководствуясь

 

$Ъ

 

семЪ

 

случаЪ

 

про-

страннымЪ,

 

недавно

 

обнародованнымЪ

 

его

сочиненіемЪ

 

о

 

ЕвропейскомЬ

 

приготоьленш

сахара

 

изЪ

 

свекловицы.

 

А

 

именно:

 

приба°

вилЪ

 

кЪ

 

свЬжему

 

соку

 

о,

 

008742

 

части

 

сер-

ной

 

кислоты,

 

смЪшанной

 

изо

 

юо

 

частей

купороса

 

и

 

239

 

ч>

 

В °ДЫ >

 

поставилЬ

 

сію

смесь

 

на

 

ночь

 

вЪ

 

погребЪ,

 

потомЬ

 

развелЪ

ее

 

сЪ

 

о,бі2

 

частями

 

мЪла

 

такого

 

же

 

веса,

какой

 

имела

 

употребленная

 

серная

 

кислота,

и

 

помешавЪ

 

і

 

часа

 

сЪ

 

0,191

 

частью

 

переж*

звеннаго

 

до

 

степени

 

негашеной

 

извести

 

мЬла

такого

 

же

 

веса

 

какЪ

 

вышесказанная

 

кислота)

вЪ

 

согрЬтую

 

до

 

20

 

град,

 

смесь

 

подлилЪ

 

мо-

лока,

   

около

  

г

  

осьмушки

   

на

 

$

 

ведерЪ

  

сока.

■•■
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ПоіпомЪ

    

все

   

это

   

порядочно

   

взварилЪ,

    

не

давЪ

 

однако

   

закипеть,

   

снялЪ

 

пВну,

   

пропЬ-

дилЬ

 

чистый,

   

желтоватый

 

сокЬ

 

сквозь

 

хол-

стяной

 

мешечекЪ,

   

и

 

давЬ

  

оному

 

вЪ

 

умерен-

номЪ

 

тепле

 

на

 

печке

 

постепенно

 

выпарить-

ся

   

до

 

существеннаго

   

качества

   

сиропа,

   

вЪ

прододженіе

   

чего

 

бывшій

   

вЪ

 

соку

 

разрешив-

шийся

 

селенишЬ

  

отделился,

    

я

 

слилЪ

 

сиропЪ

и

 

оставилЪ

  

его

   

вЪ

  

тепле

  

на

 

пЬчкЬ

 

еще

 

не-

которое

   

время

 

для

 

изпытанія ,

 

не

 

образует-

ся

 

ли

   

вЪ

 

немЪ

 

чего

 

нибудь

 

подобнаго

 

зерно-

вому

   

сахару,

   

но

 

ожиданіе

   

мое

   

было

   

тще~

пщо,

 

—

   

Т 0ГД а

   

взварилЪ

   

я

 

одну

 

чаешь

   

сего

прекраснаго,

   

свЬтожелтаго,

  

чистаго,

   

сдад-

каго

 

сыропа

   

сЪ

 

винньімЪ

 

алкоголемЪ,

    

кото»

рый

   

разрбшилЪ

   

его

   

сЪ

   

трудомЬ

   

и

 

только

вЪ

 

маломЪ

   

количестве.

     

Но

 

и

 

за

 

симЪ

 

дбй-

ствіямЪ

 

не

  

отделилось

 

по

 

учиненномЪ

  

послЬ

того

 

простуженіи

 

и

 

выпариваніи

 

алкоголя

 

ню

какого

 

зерноваго

 

сахара.

4.

 

Чистый

 

арбузный

 

сокЪ

 

ноставилЪ

 

я

на

 

ночь

 

вЪ

 

погребЪ;

 

на

 

другей

 

день

 

красиль-

ное

 

вещество

 

осело

 

на

 

дно;

 

чистая

 

жид-

Кость

 

была

 

слита,

  

а

 

остальная

  

часть

 

оно$



процежена

 

сквозь

 

шерстянку.

 

СимЪ

 

обра-

зомЪ

 

получилЪ

 

такой

 

же

 

свбтдый

 

желтова-

тый

 

сокЪ,

 

какЪ

 

и

 

вЪ

 

3 МЪ

 

опытЪ

 

помощію

пространной

 

Ахардовой

 

методы

 

очищенія.

Оный

 

сокЪ

 

доставилЪ

 

также

 

чрезЪ

 

испаре-

ние

 

умЪренною

 

теплотою

 

прекрасный,

 

свб-

шложелтый ,

 

чистый

 

сладкій

 

сиропЪ ,

 

но

швердаго

  

сахара

 

ни

  

сколько

 

не

  

оказалось.

5>

 

Свежевыжашый

 

арбузный

 

сокЪ

 

тот-

часЪ

 

было

 

вылитЪ

 

вЪ

 

мЬдный

 

котелокЪ

 

и

варенЪ

 

такЪ

 

сильно ,

 

что

 

вЪ

 

четверть

 

часа

отделилось

 

пеною

 

и

 

было

 

снято

 

все

 

кра-

сильное

 

вещество

 

вместе

 

сЪ

 

нечистотою.

ПослЪ

 

того

 

чистый

 

сокЪ

 

былЪ

 

на

 

умбрен-

номЪ

 

огнЬ

 

вываренЪ

 

до

 

4

 

части,

 

которая

на

 

одномЪ

 

угольномЪ

 

жару

 

при

 

безпрестан-

номЪ

 

мЬшаніи

 

выпарена

 

была

 

до

 

плотности

сахара.

 

ТакимЪ

 

образомЪ

 

получилЪ

 

арбузный

сокЪ,

 

который

 

вЪ

 

домашнемЪ

 

быту

 

можетЪ

служить

 

во

 

миогихЪ

 

случаяхЪ

 

вмЬсто

 

са-

хара.

 

Я

 

прилагаю

 

при

 

семЪ

 

на

 

усмотреніе

несколько

 

фунтовЪ

 

онаго.

 

По

 

симЪ

 

опытамЪ

считаю

 

,я

 

добываніе

 

изЪ

 

арбузовЪ

 

сахара

 

не

возможнымЪ.

      

ВмЪсшо

   

же

     

того

    

получен-
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Ченкый

   

мною

   

отпЪ

  

і,

 

з»

 

и

 

4

 

опыта

   

сыропЪ

шакЪ

   

хорошо,

    

чисігіЪ "

 

и

 

сладокЪ,

   

что

    

онЪ

почти

  

можетЪ

   

заменять

  

сахарЪ

   

во

 

всякомЪ

елучаЪ,

   

гдЪ

 

только

   

не

 

имЪютЪ

   

надобности

вЪ

 

сухомЪ

 

видЪ

 

сей

 

сладости.

 

СыропЪ

 

5

 

опы-

та

  

во

 

вкусЪ

 

предЪидущимІ)

  

несколько

  

усту-

паетЪ,

   

но

 

приготовленіе

 

его

   

во

 

всякой

   

по-

варнЬ

 

легче

 

прочихЪ ,

  

ибо

  

сіи

 

послЪдніе

 

тре-

буютЪ

    

нІзкогаорыхТЬ

    

химическихЪ

     

приемовЬ

и

 

особой

 

сушильни,

 

какЪ

  

скоро

 

хотятЪ

  

имЪ

доставить

 

надлежащую

  

доброту.

     

Почему

 

'а

нмью

 

честь

  

при

 

семЪ

  

препроводить

 

для

 

про*

бы

 

нисколько

   

фунтовЪ

 

сыропа

  

только

   

о'шЬ

УіослЬйнято

 

опыта*



IV.
Насшавленіе

О

 

выгоупМшемЪ

 

приуготовлены

 

по-

добно

 

швейцарскому

 

сыра

 

вЪ

 

Санкт-
петербургской

 

Тубернш,

 

и

 

предста-

вленное

 

вЪ

 

Собрате

 

Вольнаго

 

Еконо-
мжескаго

 

Общества

 

Корреспонд-ен-
томЪ

 

онаго

 

Т.

 

Зжіер6ЖЪ %

 

по

 

наблю-
уеніямЪ

 

его

 

у

 

Г.

 

Коля.

 

Советника
Энгельмана.

На

 

одинЪ

 

сырЪ

 

отпЪ

 

йо

 

до

 

21

 

фунта

воса

 

потребно

 

5

 

ведрЪ

 

(190

 

фунтовЪ,

 

или

штофовЪ,

 

считая

 

на

 

ведро

 

по

 

8

 

штофовЪ)

свЬже

 

удойнаго,

 

или

 

по

 

крайний

 

мЪрЪ

 

удоен-

иаго

 

вЪ

 

одинЪ

 

день

 

молока ,

 

сіе

 

поразлйтіи

вЪ

 

плОскія

 

посуды

 

до

 

следующего

 

дня

 

сбе*

речь

 

должно

 

на

 

ЛпдникЬ

 

для

 

прнуготовленія

ияЪ

 

онаго

 

сыра.

 

(А

 

естьли

 

отЪ

 

одного

 

удой

получить

 

можно

 

Ередозначенную

 

мЬру

 

мо-

йока,

 

то

 

для

 

внутренней

 

доброты,

 

сыра

йыгоднЬе

 

будегаЪ

 

^

 

когда

 

оно

 

тогдажЪ

 

будешь
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заквашено),

    

погаомЪ

   

влить

  

свЪже

   

у доенное

молоко

 

вЪ

  

сырный

 

котелЪ.

     

і)

 

И

 

поставишь

онее

 

наслабый

 

огонь ,

 

чтобЪ

 

при

 

легкомЪ

 

или

слабомЪ

   

мЬшаніи

   

только

 

согрелось,

   

подоб-

но

 

тішлоты

   

получаемому

    

отЪ

 

коровы

   

при

удоЬ,

 

послЬ

 

сего

 

снявЪ

 

сЪ

 

огня

 

котелЪ

 

опу-

стить

 

вЪ

 

оный

   

отЪ

 

телячьяго

  

желудка

 

зак-

васка,

      

з)

   

А

 

поело

  

сего,

   

все

   

то

   

шихонко

размотать,

   

и

 

естьли

  

замвтится,

  

что

   

мо-

локо

 

ссЬло'сь

 

или

 

загусшЬло,

   

то

 

надлежишЪ

комья

   

сгущённаго

    

того

   

молока

   

разтерЬть

сырною

   

ложкою.

      

з)

 

ПотомЪ

  

взять

   

мяло,

4)

  

и

  

онымЪ

   

сгущенное

   

то

 

молоко

   

до

  

хаЪхЬ

порЪ

  

мЬшать,

  

покуда

 

всІэ

  

большія

  

комья

  

на

аГЬл&кія

    

части

 

величиною

   

вЪ

 

половую

 

горо-

шину

 

не

  

раздробятся.

     

ПотомЪ

  

поворошить

иотелЪ

    

посредством!»

    

движимой

    

висЬлицьі

паки

 

на

 

огонь,

 

который

 

нисколько

 

увеличено

быть

   

долженЪ.

      

Сіе

 

разшертое

   

молоко

 

ни-

когда

   

сильное

   

того

  

жара

   

получать

   

не

 

мо«

жетЪ ,

   

какЪ

 

только ,

   

чтобЪ

   

руку

   

свободно

кЪ

 

©ноиу

   

прикладывать

    

было

 

можно.

     

Сл&-

дующая

   

же

    

потомЪ

    

уже

   

работа

   

наипаче

какЪ

 

дЪйствіемЪ

 

рукЬ

 

производима

 

быть

 

$оАа
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Ікна.

 

ОтЪ

 

сего

 

повтореннаго

 

разогроватя

сгущеннаго

 

и

 

разбитаго

 

молока,

 

которое

ВЪ

 

котлЪ

 

сЪ

 

сырнымЪ

 

молокгамЪ

 

смотается,

нмЬетЪ

 

то

 

дЪйствіе,

 

что

 

сырныя

 

части

исподоволь

 

садятся

 

надно,

 

и

 

вЪ

 

одинЪ

 

комЪ

соединятся.

 

ДоколЪ

 

же

 

сіе

 

послЬдуетЪ,

отЪ

 

времени

 

до

 

времени

 

надлежитЪ

 

широ-

кою

 

деревянного

 

лопаточкою

 

весь

 

тотЪ

 

со-

сшавЪ

 

тихонко

 

размотать,

 

дабы

 

он'Ъ

 

кодну

того

 

котла

 

не

 

приставалЪ.

ПосредсгавомЪ

 

умноженнаго

 

огня

 

иди

разогрЪванія

 

молока,

 

конечно

 

бы

 

можно

 

было

соединеніе

 

сырныхЪ

 

частей

 

ускорить,

 

но

отЪ

 

сего

 

сырЪ

 

шеряетЪ

 

наилучшее

 

свое

свойство;

 

ибо

 

при

 

слабомЪ

 

или

 

маломЪ

 

огно

сырЪ

 

лучше

 

спЬкается,

 

имЪнЪе

 

бываетЪ

 

кро-

покЪ.

 

Коль

 

скоро

 

комЪ

 

ссЬвшагося

 

молока

начнетЪ

 

опускаться

 

надно,

 

то

 

должно

 

ко-

телЪ

 

сЪ

 

огня

 

своротить,

 

и

 

дать

 

ему

 

время

совсЬмЪ

 

опуститься;

 

послЪ

 

чего

 

и

 

зысту-

питЪ

 

желтоватое

 

сырное

 

молоко

 

на

 

поверх-

ность

 

сырнаго

 

кома.

ПотомЪ

 

сей

 

комЪ

 

загустЪлаго

 

молока

сЪ

 

помощію

   

другаго

 

еще

 

работника

   

посред*
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сптвомЪ

 

разосланнаго

 

или

 

подложеннаго

 

подЪ

онымЪ

 

холщеваго

 

платка,

 

осторожно

 

изЪ

онаго

 

вынимается,

 

и

 

по

 

собраніи

 

всего

 

онаго

вЪ

 

одной

 

кучЬ ,

 

совсЬхЪ

 

сторонЪ

 

умеренно

оную

 

сжимать

 

надлежитЪ ;

 

таким'Ь

 

образомЪ

дается

 

ему

 

наружный

 

видЪ

 

шара,

 

и

 

отЪ

 

сей

пожимки

 

поднятая

 

вообще

 

и

 

сЪ

 

сыромЪ

 

влаж-

ность

 

сырнаго

 

молока

 

стекаетЪ

 

опять

вЪ

 

котелЪ.

 

ВЪ

 

самомЪ

 

сжиманіи,

 

то

 

есть

вЪ

 

сильномЪ

 

или

 

слабомЪ ,

 

заключается

 

прак-

тическая

 

способность

 

,

 

посредствомЪ

 

коея

всЪ

 

отдЪленныя

 

мЬльчайшія

 

частицы

 

сыра

сЪ

 

большимЪ

 

онаго

 

комомЪ

 

соединены

 

быть

должны.

Сырный

 

сей

 

растворЪ

 

потомЪ

 

немедлЪн-

но

 

вЪ

 

холщевомЪ

 

платкЪ

 

влагается

 

вЪ

 

сыр-

ный

 

коробЪ

 

(5)

 

и

 

подводится

 

подЪ

 

прессЪ

и

 

имянно :

 

мягкій

 

и

 

вязкій

 

шотЪ

 

растворЪ

слЬдуетЪ

 

положенЪ

 

быть

 

на

 

чистый

 

холще-

вый

 

платокЪ

 

и

 

сЪ

 

онымЪ

 

вЪ

 

такЪ

 

называе-

мый

 

сб-ірнеім

 

станок.5

 

(6) ,

 

потомЪ

 

платокЪ

тотЪ

 

надЪ

 

сырнымЪ

 

тЪстомЪ

 

сложить

 

вЪ

форму

 

и

 

вЪ

 

лубки

 

симЪ

 

стянуть,

 

а

 

поверх-

ность

 

онаго

 

покрыть

 

круглою

 

плоскоошро-

Труды

 

Вольн.

 

Эк.

 

Общ.

 

Часть

 

ЬХІІІ.

      

^
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ганною

 

дощечкою,

 

толщиною

 

вЪ

 

одинЪ

 

дюймЪ,

которая

 

при

 

сжиманіи

 

должна

 

входишь

 

вЪ

форму

 

вообще

 

кЪ

 

сырнымЪ

 

тЬмЪ

 

составамЪ;

потомЪ

 

надЪ

 

дощечкою

 

накладывается

 

грузЪ

камней

 

вЪ

 

і|

 

пуда

 

(*),

 

сею

 

операціею

 

вы-

жимается

 

вся

 

еще

 

вЪ

 

томЪ

 

растворЪ

 

нахо*

дящаяся

 

сырная

 

сыворотка,

 

а

 

сыру

 

при-

дается

 

лучшая

 

твердость;

 

во

 

время

 

вьь

жиманія

 

онаго

 

по

 

прошесгпвіи

 

каждаго

 

полу-

часа

 

перемЪнять

 

должно

 

холщевый

 

тотЪ

платокЪ,

 

вЪ

 

которомЪ

 

сырный

 

составЪ

 

на-

ходится,

 

другимЪ

 

чистымЪ

 

и

 

сухимЪ

 

плат-

комЪ ;

 

при

 

каждой

 

перемЬнЬ

 

онаго

 

оборачи-

вается

 

сырЪ

 

на

 

другую

 

сторону;

 

когда

 

бу-

детЪ

 

примочено,

 

что

 

сырЪ

 

мало

 

будегаЪ

изпускать

   

сыворотки,

    

то

   

довольно

   

доста-

(*)

 

Сія

 

тягость

 

накладывается

 

не

 

вдругЪ,

 

а

 

кладется

сЪ

 

начала

 

то

 

фунтовЪ ,

 

по

 

минованіи

 

часа

 

еще

 

2°

фунтовЪ,

 

а

 

потомЪ

 

паки

 

чрезЪ -^

 

часа

 

достальныя

2о

 

фунтовЪ;

 

такимЪ

 

образомЪ

 

сырЪ

 

не

 

теряетЪ

своего

 

жира

 

;

 

на

 

противЪ

 

того

 

естьли

 

вдругЪ

 

боз"

ложится

 

вся

 

сія

 

тягость,

 

то

 

всЬ

 

жирныя

 

его

 

чаг

сгли,

 

вообще

 

и

 

сЪ

 

сырною

 

сывороткою,

 

насиль-

ственнымЪ

 

образомЪ

 

выдавлены

 

будутЪ.
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точно

     

будетЪ

    

и

    

по

    

минованіи

    

каждыхЪ

двух'Ь

  

часовЪ

   

платокЪ

    

перемЪнять

  

другимЪ;

напослЬдокЪ

     

оставляется

     

сырЪ

     

на

  

цЪлую

ночь

    

безЪ

   

перемЬны

    

платка

    

до

 

слЪдующаго

утра;

     

всего

  

же

    

не

  

болЬе

  

какЪ

   

отЪ

   

б

  

до

  

8

перемЪнЪ

    

плааіковЪ

    

потребно.

       

ПослЪ

    

сей

гібдЬлки

   

остается

   

сырЪ

   

до

 

слЪдующаго

    

дня',

а

 

сего

  

дня

  

опять

  

дЪлаетСя

  

сырЪ.

   

По

  

снятие

тягости

  

сЪ

   

перваго,

    

получаетЪ

    

онЪ

   

ггрѵ

длежащую

 

ему

  

соль

  

и

 

относится

 

для

 

дальнЫ;

шаго

  

обработыванія

    

вЪ

   

сырницу

   

(^) ,

    

а

   

по-

томЪ

  

кладется

    

на

  

подмостки

    

для

    

сутснія

и

 

соленія

 

его.

Соленіе

 

сыра

 

произходитЪ

 

слЪдующим'Ь

образомЪ :

 

когда

 

вновь

 

сделанной

 

изЪ

 

подЪ

пресса

 

выйдетЪ,

 

то

 

слЬдующаго

 

утря

 

вЪ

 

б

часовЪ

 

посыпается

 

на

 

поверхность

 

онаго

 

са-

мая

 

чистая

 

и

 

мЪлкая

 

соль

 

посредствомЪ

 

чй-

стаго

 

сита,

 

такЪ

 

чтобы

 

соль

 

вездЪ

 

равно

и

 

весьма

 

тонко

 

оный

 

покрыла,

 

а

 

кЪ

 

вечеру

вЪ

 

б

 

часу

 

оный

 

оборачивается

 

на

 

другую

сторону,

 

то

 

есть:

 

нижнею

 

стороною

 

кЪ

верьху,

 

и

 

опять

 

такимЪ

 

же

 

образомЪ

 

солится*

сіе

   

соленіе

   

производится

   

ежедневно

   

и

  

про-

*
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.

должается

 

три

 

недЪли ",

 

потомЪ

 

солится

оный

 

и

 

оборачивается

 

по

 

одному

 

только

разу

 

вЪ

 

недЬлю,

 

и

 

продолжается

 

еще

 

четыре

недЪли.

 

Разпускающаяся

 

соль

 

мало

 

по

 

малу

вбирается

 

вЪ

 

сырЪ ;

 

симЪ,

 

а

 

не

 

инымЪ

 

ка-

кимЪ

 

образомЪ

 

произходитЪ

 

соленіе

 

онаго.

БолЪежЪ

 

двенадцати

 

недЪль

 

на

 

соленіе

 

сыра

никогда

 

не

 

употребляется;

 

хотя

 

же

 

вЪ

 

те-

ченіи

 

первыхЪ

 

трехЪ

 

недЪль

 

и

 

не

 

по

 

вся-

дневно

 

соленіе

 

бываетЪ,

 

однакожЪ

 

всегда

 

на

другую

   

сторону

  

обороченЪ

   

быть

  

долженЪ.

При

 

каждомЪ

 

оборачиваніи

 

и

 

соленіи

сыра

 

,

 

должны

 

подмостки,

 

на

 

коихЪ

 

сырЪ

 

ле-

жалЪ,

 

чистыми

 

полотенцами

 

быть

 

обтерты,

дабы

 

отЪ

 

стекающаго

 

разсола

 

не

 

сдЪлалась

плЪсень,

 

а

 

отЪ

 

оной

 

сырЪ

 

бы

 

не

 

подучилЪ

непріятнаго

 

вкуса.

 

Вообще

 

при

 

составлении

онаго

 

должно

 

наблюдать

 

всевозможную

 

чи-

стоту,

 

естьли

 

кто

 

швердымЪ

 

и

 

вкуснымЪ

сыромЪ

   

возпользоваться

  

пожелаетЪ.

Естьли

 

по

 

прошествіи

 

девяти

 

недбль

аамЬчено

 

будетЪ,

 

что

 

сырЪ

 

болЪе

 

соли

 

при-

нимать

 

не

 

станетЪ,

 

а

 

на

 

поверхности

 

онаго

ж.ідкая

 

влажность

 

остановится,

    

тогда

 

уже
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болбе

 

солить

 

не

 

должно,

 

потому

 

что

 

сырЪ

подлежащую

 

ему

 

соль

 

уже

 

принялЪ,

 

тогда

 

—

его

 

чистымЪ

 

полотенцомЪ

 

иногда

 

обтирать

и

 

на

 

верхнюю

 

полку

 

вЪ

 

сырницБ

 

для

 

храненія

положить

 

должно,

 

ибо

 

онЪ

 

кЪ

 

употребленію

уже

 

готовЪ;

 

естьли

 

же

 

вЪ

 

продолженіи

 

вре-

няни

 

окажется,

 

что

 

поверхность

 

сыровЪ

весьма

 

засыхать,

 

а

 

наружная

 

его

 

кора

 

крЬпче

и

 

следственно

 

хропкою

 

становиться

 

будетЪ

тогда

 

его

 

паки

 

солью

 

посыпать

 

надлежитЪ,

которую

 

онЪ

 

уже

 

умЬренно

 

принимаешь.

 

Та-

ковые

 

готовые

 

сыры

 

при

 

лучшемЪ

 

вкусЬ

сберегаются

 

нисколько

 

лЬтЪ,

 

ибо

 

чЬмЪ

 

ста-

рее

 

сырЪ

 

бываетЪ,

 

тЬмЪ

 

чище

 

и

 

лучше

вкусЪ

 

его

 

по

 

изтеченіи

 

нЪсколькихЪ

 

лЬтЪ

бываетЪ,

 

ежели

 

только

 

онЪ

 

посредствомЪ

обтиранія

 

ото

 

плЪсени

 

сохраненЪ

 

будетЪ.

Когда

 

сыры

 

12

 

недЪль

 

или

 

по

 

возтребованію

обстоятельсшвЪ

 

и

 

менЪе

 

того

 

времяни

 

со-

лены

 

были,

 

тогда

 

завернувЪ

 

оные

 

вЪ

 

чистой

ячменной

 

соломіз,

 

положить

 

должно

 

вЪ

 

ящи-

кахЪ

 

рядами

 

одинЪ

 

на

 

другой.

 

уклавЪ

 

оные

такимЪ

 

образомЪ,

 

хранить

 

ихЪ

 

должно

 

вЪ

прохладныхЪ

  

и

 

сухихЪ

  

кладовыхЪ.

   

СимЪ

  

спо-
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способомЪ

 

они

 

не

 

только

 

сберегаются,

 

но

даже

 

и

 

вкусЪ

 

ихЪ

 

содЪлывается

 

лучше.

 

Можно

такЪ

 

же

 

сыры

 

ДЬлать

 

вЬсомЪ

 

и

 

вЪ

 

ю

 

фун-

товЪ,

 

когда

 

противЪ

 

вышеозначенной

 

про.

лорція

 

употреблена

 

будетЪ

 

половинная

 

часть

втолок

 

а1

 

и

 

квашенія;

 

однакожЪ

 

они

 

не

 

такЪ

удобны

 

для

 

долговремяннаго

 

сбереганія

 

ихЪ,

ибо

 

они

 

по

 

недостатку

 

жирныхЪ

 

частей

 

весь-

ма

  

скоро

 

высыхг<ютЪ

   

и

 

хрупки

  

становятся.

ИзЪ

 

козьяго

 

молока

 

удобнЪе

 

можно

 

дЬ-

лать

 

сырЪ

 

вЪсомЪ

 

вЪ

 

ю

 

фунтовЪ,

 

поелику

Для

 

крБпости

 

его

 

вЪ

 

козьемЪ

 

молокЬ

 

болЪе

содержится

 

частей

 

жирныхЪ,

 

нежели

 

вЪ

 

яо-

ровьемЪ ;

 

впротчемЪ

 

при

 

составленіи

 

сего

сыра

 

соблюдается

 

тотЪ

 

же

 

самый

 

порядокЪ,

который

 

ведется

 

и

 

при

 

дЬланіи

 

сыровЪ

 

изЪ

коровьяго

 

молока;

 

естьли

 

не

 

имЬется

 

довольно

достащочнаго

 

количества

 

для

 

приуготовленія

Сыра

 

козьяго

 

молока,

 

то

 

кЪ

 

сему

 

присовоку-

пить

 

должно

 

половину

 

коровьяго

 

и

 

сверхЪ

 

того

одинЪ

 

штофЪ

 

сливокЪ ,

 

отЪ

 

чего

 

сырЪ

 

бы*

ваетЪ

 

менйе

 

желшЪ ,

 

но

 

весьма

 

пріятнаго

вкуса.
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Приготовление

 

сыра

 

здЪсь

 

вЪ

 

сЪвер-

номЪ

 

нашемЪ

 

климатЪ

 

выгоднЬе

 

бываетЪ

 

сЪ

начала

 

Іюня

 

по

 

изходЪ

 

Августа

 

мЪсяца,

потому,

 

что

 

вЪ

 

продолженіи

 

сего

 

времяни

дойная

 

скотина

 

получаетЪ

 

вЪ

 

довольномЪ

 

ко_

личесгавЪ

 

свЬжаго

 

и

 

жирнаго

 

корма;

 

на

 

про-

тиву

 

же

 

того

 

приготовленный

 

ранЪе

 

и

позже

 

того

 

времяни

 

сыры,

 

по

 

недостатку

вЪ

 

нихЪ

 

жирныхЪ

 

частей,

 

не

 

гаак'Ъ

 

бываютЪ

вкусны

 

и

 

весьма

 

хрупки ;

 

для

 

дЪланіяжЪ

 

со-

вершенно

 

хорошего

 

сыра,

 

потребно

 

скошу

вЪ

 

продолженіи

 

всего

 

лЪша

 

хорошія

 

и

 

жир-

ныя

 

паствы

 

:

 

трилистникЪ

 

смЪшанный

 

сЪ

другими

 

хорошими

 

и

 

сладкими

 

травами,

даетЪ

 

преимущественнЪйшее

 

молоко

 

для

жирнаго

 

сыра.

 

Кормленіе

 

скота

 

вЪ

 

стойлахЪ

и

 

притомЪ

 

выгонЪ

 

онаго

 

на

 

паству ,

 

даетЪ

болЪе

 

обыкновенного

 

и

 

жирнаго

 

молока;

изЪ

 

такого

 

молока

 

приготовленный

 

сырЪ

весьма

 

мало

 

отсшаетЪ

 

отЪ

 

самолучшаго

 

Швей-

царскаго

  

сыра.

При

 

половинномЪ

 

кормленіи

 

скота

 

вЪ

стойлахЪ

 

или

 

хлЪвахЪ,

 

дается

 

оному

 

при.

возвращеніи

 

сЪ

 

паствы

 

до

 

обЪда

 

вЪ

 

и

  

часовЪ
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довольно

 

великая

 

мЬра

 

новоскошеиной

 

тра-

вы

 

,

 

по

 

полудни

 

вЪ

 

три

 

часа

 

по

 

минованіи

 

боль-

шего

 

жара ,

 

надлежитЪ

 

оный

 

напоивЪ

 

чи-

стого

 

и

 

свЬжею

 

водою,

 

опять

 

самымЪ

 

тихимЪ

уже

 

шагомЪ

 

выгонять

 

на

 

паству,

 

гдо

 

скоіпЪ

сей

 

пробудетЪ

 

по

 

еамый

 

закатЪ

 

солнца}

 

по-

томЪ

 

по

 

возвращеніи

 

онаго

 

паки

 

вЪ

 

стойла

последовать

 

должно

 

доеніе,

 

а

 

кЪ

 

ночи

 

послЬ

пойла

 

повторить

 

надлежитЪ

 

задаваніе

 

до-

вольно

 

достаточной

 

міэры

 

зеленой

 

и

 

свЪ-

жекошенной

 

травы.

 

ВЪ

 

лЪтнее

 

время

 

ско-

тину

 

сію

 

не

 

должно

 

впускать

 

вЪ

 

аимнія

стойла,

 

а

 

оставлять

 

на

 

дворЪ

 

подЪ

 

нарочито

для

 

сего

 

употребленія

 

сдЬланнымЪ

 

навЬсомЪ;

сей

 

навЪсЪ

 

долженЪ

 

быть

 

таковЪ,

 

чтобЪ

скотЪ

 

могЪ

 

сохраненЪ

 

быть

 

отЪ

 

сильнаго

солнечнаго

 

зноя ,

 

притомЪ

 

однакожЪ

 

доста-

влялЪ

 

бы

 

оному

 

пріятную

 

прохладу

 

и

 

спо-

соба

 

встать

 

и

 

лечь

 

на

 

сухой

 

подстилкЬ,

и

 

по

 

желанію

 

своему

 

пользоваться

 

положен-

ною

 

на

 

сей

 

конецЪ

 

вЪ

 

трепалку

 

травою.

Для

 

сбереженія

 

здоровья

 

скота,

 

нужно,

 

что-

бы

 

строенія

 

тохЬ

 

с'тойлЪ

 

и

 

хлЬвовЪ

 

клони-

лись

 

кЪ

 

востоку

   

и

 

находились

 

бы

 

на

 

сухомЪ
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и

 

возвышенномЪ

 

мЪстѢ.

 

Обыкновенная

 

по-

грешность

 

вЪ

 

строеніи

 

оныхЪ

 

состоитЪ

 

вЪ

томЬ ,

 

что

 

мало

 

вЪ

 

нихЪ

 

бываетЪ

 

свЬжаго

воздуха.

 

За

 

обыкновенный

 

признакЪ

 

почесть

можно,

 

что

 

вЬ

 

нихЪ

 

недостаточно

 

свЬжаго

воздуха,

 

когда

 

при

 

входЬ

 

вЪ

 

хлЪвЪ

 

отЪ

скопившегося

 

и

 

разпространившагося

 

вЪ

 

немЪ

проницательнагѳ

 

запаха,

 

свободнаго

 

дыханія

имЬть

 

не

 

можно.

 

Сколь

 

ни

 

нужно,

 

чтобЪ

хлбвы

 

имЪли

 

свободный

 

входЪ

 

воздуха ,

 

столь-

ко

 

же

 

на

 

противЪ

 

того

 

необходимо

 

нужно,

чтоб'Ь

 

прилежное

 

вЪ

 

нихЪ

 

наблюдалось

 

чи-

щеніе.

 

Когда

 

вЪ

 

нихЪ

 

долго

 

будетЪ

 

нахо*

диться

 

навозЪ,

 

то

 

заражаетЪ

 

ОнЪ

 

воздухЪ

и

 

причиняетЪ

 

много

 

гнилыхЪ

 

болозней :

 

так-

же

 

надлежитЪ

 

имЬть

 

наблюдете,

 

чтобЪ

хлЬвы

 

коровьи

 

были

 

не

 

тЬсны ;

 

для

 

каждой

коровы

 

потребно

 

по

 

меньшей

 

мЬрЪ

 

мЪста

на

 

пять

  

футовЪ

  

ширины.

Весьма

 

несправедливо

 

то

 

заключеніе

 

,

что

 

не

 

такЪ

 

якобы

 

нужно

 

имбть

 

попеченіе

и

 

хожденіе

 

за

 

коровами,

 

какЪ

 

за

 

лошадьми.

 

Про-

изходящее

 

отЪ

 

сего

 

маЬнія

 

нерадЬніе

 

о

 

ско-

тЪ,

 

есть

 

источникЪ

   

неисчетныхЪ

  

золЪ.

 

Ко-
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«

ровамЪ

 

весьма

 

вредно,

 

когда

 

немогутЪ

 

имоть

 

на-

длежащаго

 

испаренія;

 

сіи

 

же

 

немогутЪ

 

быть

свободны ,

 

естьли

 

навозЪ

 

ихЪ

 

не

 

скоро

 

бу-

детЪ

 

убранЪ,

 

и

 

имЪ

 

на

 

навозЬ

 

долго

 

лежать

бу^етЪ

 

позволено,

 

ибо

 

навозЪ

 

сей

 

прилипая

весьма

 

крепко

 

кЪкожЪ,

 

запираетЪ

 

скважины

испаринЪ.

 

Примочено

 

уже,

 

что

 

гдЬ

 

заведено

полезное

 

рогатому

 

скоту

 

употребленіе

 

чи-

щенія

 

скреблицею

 

и

 

щеткою,

 

тутЪ

 

коровы

бываготЪ

 

тучное

 

и

 

веселбе,

 

а

 

сверьхЪ

 

того

отЪ

 

нихЪ

 

гораздо

 

болЪе

 

и

 

несравненно

 

луч-

ше

 

бываетЪ

 

молоко

 

,

 

почему

 

для

 

нихЪ

 

весь-

ма

 

нужно,

 

чтобЪ

 

ежедневно

 

они

 

но

 

одному

разу

 

были

 

чищены

 

скреблицею,

 

наблюдая

притомЪ

 

прил&жно,

 

чтобЪ

 

навозЪ

 

кЪ

 

шер-

сти

 

крЪпко

 

неприлипалЪ:

 

и

 

на кожЪ

 

не

 

засы-

халЪ.

 

Таковое

 

чищеніе

 

весьма

 

скоро

 

и

 

легко

производиться

 

можетЪ,

 

когда

 

скоту

 

дастся

повседневно

 

свЬжая

 

и

 

довольно

 

густая

 

под-

стилка;

 

при

 

всемЪ

 

томЪ

 

наблюдать

 

должно

и

 

то,

 

чтобЪ

 

и

 

вымя

 

содержалось

 

вЪ

 

надле-

жащей

 

чистотЪ,

 

бывЪ

 

обмываемо;

 

такимЪ

образомЪ

 

избавляется

 

оно

 

отЪ

 

слизей,

 

поры

покрывающихЪ

  

и

  

залЪпляющихЪ,

   

отЪ

  

коихЪ
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обыкновенно

 

дЪлаегася

 

ожесточеніе

 

и

 

раз-

ныхЪ

 

родовЪ

 

шишки,

 

не

 

рЪдко

 

чрезЪ

 

все

вымя

  

разпространяющіяся.

Нужно,

  

чтобЪ

   

вЪ

  

жаркое

   

лЪтнее

 

время

коровамЬ

   

иногда

  

давано

 

было

   

несколько

  

купо-

росной

 

кислоты;

  

т.

 

е.

   

вливать

 

каждой

 

коровб

по

   

одному

    

большему

    

пивному

    

стакану

    

ки-

слой

  

воды, .наблюдая

 

однакожЪ

 

притомЪ,

 

чтобЪ

вода

   

сія

   

не

  

кислЬе,

    

какЪ

  

для

    

человЬческаго

употребленія

    

приготовлена

    

была.

       

Лучшую

бы

    

кислота

   

сія

   

принесла

  

пользу

 

,

     

если

    

бьі

всякой

  

коровЪ

   

весною

   

при

  

первомЪ

   

ея

  

выво-

де

   

на

   

паству,

    

по

  

утру

 

до

 

выхода

  

еще

  

дано

будетЪ

    

по

   

одному

    

стакану

    

сЪ

  

купоросного

кислотою

     

смешенной

     

воды.

     

Сіе

    

средство

предохраняетЪ

      

скотину

        

отЪ

      

неумЬрен-

ной

  

Ъды

 

,

    

ядовитой

    

острой

   

травы

     

и

  

кро-

вавой

      

мочи.

        

Есшьли

      

вЪ

      

теченіи

     

всей

первой

      

недЬли

     

весенней

      

паствы

      

скоту

ежедневно

     

по

   

утру

     

до

    

выгона,

      

по

     

од-

ному

    

стакану

    

сей

   

воды

    

дано

    

будетЪ,

    

то

пребудетЪ

    

скотЪ

  

совершенно

  

здоровЪ

    

и

   

ве-

селЪ,

  

и

 

получитЪ

   

надлежащій

   

позывЪ

  

кЪ

 

ЬдЬ.

Простаго

 

синяго

  

купороса

  

два

 

фунта

  

вЪ

 

боч^
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кЬ

 

зо

 

ведерной

 

мЬры,

 

развести

 

на

 

водо,

 

про-

изводить

 

тоже

 

самое

 

дбйствіе

 

,

 

какЪ

 

и

 

пе-

регнанная

 

купоросная

 

кислота.

 

Скотину

на

 

паству

 

должно

 

выгонять

 

по

 

утрамЪ

 

послЬ

обсушенія

 

травЪ

 

отЪ

 

росы.

 

КорѳвЪ

 

во

 

время

солнечнаго

 

зноя

 

на

 

паству

 

выгонять

 

не

 

дол-

жно,

 

потому,

 

что

 

они

 

отЪ

 

того

 

приходятЪ

вЪ

 

безсиліе^

 

кЪ

 

тому

 

же

 

обезпокоиваюшЪ

ихЪ

 

мухи

 

и

 

насЪкомыя,

 

а

 

сверхЪ

 

того

 

при-

мЬтныгЪ

 

даже

 

образомЪ

 

теряютЪ

 

молоко.

Когда

 

кормы

 

травяныя

 

отЪ

 

многочисленнаго

трилистника

 

содблаются

 

весьма

 

жирны,

 

то

причиняютЪ

 

они

 

скоту

 

скоплен.іе

 

вЪтровЪ,

отЪ

 

коихЪ

 

они

 

надуваются ;

 

коль

 

же

 

скоро

 

сіе

примЬчено

 

будетЪ,

 

то

 

надлежитЪ

 

оному

 

дать

величиною

 

вЪ

 

грецкій

 

орйхЪ ,

 

кусокЬ

 

обож-

женой

 

но

 

не

 

гашеной

 

извести

 

:

 

послЬ

 

сего

 

на-

длежитЪ

 

ее

 

сперва

 

тихо

 

водить,

 

а

 

по-

томЪ

 

и

 

скорЪе

 

ходить

 

принуждать.

 

Та-

кимЪ

 

образомЪ

 

оіпЪ

 

сего

 

движенія

 

скотина

посредствомЪ

 

изпусканія

 

вЪ

 

проходЪ

 

вЪтровЪ ,

отЪ

 

сего

 

зла

 

совершенно

 

избавляется.

 

Гни-

лы

 

й,

 

шиноватый

 

и

 

очень

 

мокрый

 

кормЪ,

даешЪ

 

весьма

 

худую

 

питательность

   

и

 

слЬд-
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ственно

 

вЪ

 

маломЪ

 

количестве

 

худое

 

молоко,

а

 

иричиняетЪ

 

скоту

 

множество

 

различныхЪ

болЬзней.

 

Ежели

 

коровЪ

 

кормить

 

свеклою,

то

 

должно

 

оную

 

напередЪ

 

мЬлко

 

искрошить,

дабы

 

скотина

 

отЪ

 

нее

 

не

 

подавилась,

 

какЪ

то

 

не

 

рЪдко

 

случается.

ЕзЪяснете

    

о

   

ло?пре6ныхЪ

   

хранпли-

щахЪ

   

п

  

разной

 

лоЬраѣ

   

для

   

соста-

влены

   

Швейцар

 

екаю

    

сыра.

і)

 

Сырная

 

поварня,

 

вЪ

 

коей

 

молоко

 

согрЪ-

вается,

 

ничто

 

иное

 

есть,

 

какЪ

 

обыкновенная

кухня

 

|сЪ

 

широкимЪ

 

н

 

низкимЪ

 

камельковымЪ

очагомЪ ,

 

снабженнымЪ

 

потребнымЪ

 

и

 

до-

вольно

 

просторнымЪ

 

колпакомЪ,

 

или

 

навЬсомЪ

и

 

трубою

 

для

 

прохода

 

дыма.

 

Камельковый

сей

 

очагЪ

 

бываешЪ

 

вышиною

 

отЪ

 

пола

 

на

три

 

вершка}

 

передняя

 

его

 

кЪ

 

евЪту

 

длина,

содержитЪ

 

вЪ

 

себЪ

 

отЪ

 

2

 

до

 

зі

 

аршинЪ,

 

а

ширина

 

іі

 

аршина

 

мЬры,

 

который

 

предЪупо-

мянутымЪ

 

колпакомЪ

 

или

 

навЬсомЪ

 

во

 

всю

его

 

длину

 

и

 

ширину

 

покрытЪ

  

быть

  

доляіенЪ.



•

   

бо

Высота

 

отЪ

 

очага

 

состоитЪ

 

вЪ

 

2§

 

арши-

нахЪ

 

,

 

дабы

 

делатель

 

сыра

 

свободно

 

подЪ

онымЪ

 

стоять

 

и

 

за

 

сырнымЪ

 

котломЪ

 

смо-

тришь

 

могЪ.

 

На

 

сторонЪ

 

того

 

очага

 

дол-

жна

 

быть

 

утверждена

 

здЪланная

 

изЪ

 

дерева,

или

 

желбзнаго

 

прута

 

толщиною

 

вЪ

 

2І

 

дюй-

ма,

 

или

 

и

 

вЪ

 

з

 

Дюма

 

виселица,

 

коея

 

кслЬно-

простирается

 

до

 

половины

 

длины

 

того

 

очага,

и

 

такимЪ

 

образомЪ

 

какЪ

 

подЪ

 

навЬсомЪ,

шакЪ

 

и

 

внЬ

 

онаго

 

свободно

 

передвигаться

должно.

 

На

 

концЬ

 

сего

 

колона

 

имеется

 

при-

крепленный

 

.

 

ко

 

оному

 

надежный

 

крюкЪ.

 

На

коемЪ

  

навешивается

  

дуга

  

сырнаго

  

кошла.

По

 

навЬшеніи

 

на

 

крюкЪ

 

котла

 

,

 

должно

Между

 

дномЪ

 

онаго

 

и

 

очагомЪ ,

 

для

 

разведе-

нія

 

огня

 

оставаться

 

мЬсто

 

вышиною

 

на

одинЪ

 

футЪ.

 

ПосредствомЪ

 

сей

 

висЬлицы

МожетЪ

 

сырный

 

тотЪ

 

котелЪ

 

свободно

 

на

огонь

 

и

 

сЪ

 

онаго

 

по

 

возтребованію

 

долой

 

со-

двигаться.

2)

 

Сб-ірнвіп

 

котеяЗ

 

сделанный

 

изЪ

 

посред-

ственной

 

толщины

 

внутри

 

хорошо

 

вылужен-

ной

 

мЬди,

 

имоегпЪ

 

видЪ

 

обыкновеннаго

 

водо-

чнаго

   

куба,

 

вверьху

 

желЬзную

 

подвижную

 

для
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навбшиванія

 

его

 

на

 

крюкЪ

 

той

 

виселицы

 

дугу,

и

 

внутреннее

 

пространство,

 

заключающее

 

вЪ

себе

 

меру

 

б!

 

ведрЪ,

 

дабы

 

вЪ

 

ономЪ

 

довольно

имелось

 

места,

 

и

 

молоко

 

бы

 

при

 

мешаніи

черезЪ

  

край

 

не

  

переливалось.

3)

    

Большая

 

деревянная

 

ложка

 

для

 

раз-

мЬшиванія

 

сырнаго

 

состава,

 

длиною

 

вообще

и

 

сЪ

 

рукояткою

 

вЪ

 

одинЪ

 

аршинЪ

 

или

 

14

 

вер-

шковЪ.

 

Она

 

имбетЬ

 

видЪ

 

обыкновенной

 

большей

Ложки,

 

употребляющейся

 

вЪ

 

большихЪ

 

кух-

няхЪ

 

для

  

сниманія

 

пЪны.

4)

   

З^іяло

 

,

 

коимЪ

 

сгущенное

 

сырное

 

мо-

локо

 

разбивается,

 

есть

 

нечто

 

иное,

 

какЪ

 

мо-

лодая

 

ель,

 

имеющая

 

вЪ-трехЪ

 

отделеніяхЪ

боковыа

 

сучья

 

длиною

 

каждый

 

вЪ

 

отрезЬ

3

 

дюйма.

 

Кожа

 

сЬ

 

онаго

 

должна

 

быть

снята;

 

потомЪ

 

очищенное

 

уже

 

мяло

 

надле-

житЪ

 

весьма

 

хорошо

 

выварено

 

или

 

размочено,

быть

 

вЪ

 

кипяткЬ,

 

дабы

 

никакого

 

вЪ

 

иемЪ

смолистаго

 

запаха,

 

или

 

вкуса

 

не

 

оставалось.

ПослЪ

 

таковой

 

обделки

 

оно

 

кЪ

 

употребленію

готово.

5)

   

Стрнѳіп

 

коро65

 

или

 

станокЪ,

 

состо-

итЪ

    

вЪ

 

2

  

дюймовой

   

гладковыстроганной

  

со-



.62

сновой

 

доскЬ

 

шириною

 

вЪ

 

одйнЪ,

 

а

 

длиною

вЪ

 

два

 

аршина ;

 

имеегпЪ

 

одно

 

остроконечіе

такого

 

вида:

 

( _______ |

 

лежитЪ

 

на

 

обыкно-

венной

 

столовой

 

рамЬ;

 

переднія

 

ножки

 

подо

острымЪ

 

концемЪ

 

на

 

полдюйма

 

короче

 

зад-

нихЪ,

 

находящихся

 

у

 

прямаго

 

конца,

 

дабы

 

по-

верхность

 

сей

 

доски

 

ммбла

 

покатЪ

 

кЪ

 

остро-

му

 

концу,

 

чтобы

 

посредствомЪ

 

сего

 

СпсртЗ

или

 

сырное

 

молоко

 

изЪ

 

раствора

 

сырнаго

 

могла

стекать

 

вЪ

 

подставленную

 

для

 

того

 

подЪ

 

ост-

рымЪ

 

концемЪ

 

сырнаго

 

короба

 

посуду.

 

ВокругЬ

сей

 

доски

 

находятся

 

планки,

 

или

 

наличники

вышиною

 

вЪ

 

полЪ

 

дюйма :

 

на

 

остромЪ

 

концб

между

 

сими

 

наличниками

 

оставляется

 

от-

версгпіе

 

на

 

два

 

дюйма,

 

вЪ

 

которомЪ

 

СифтЪ

стекаетЪ}

 

на

 

поверхности

 

сего

 

короба

 

во-

кругЪ

 

наличника

 

имбется

 

жолобЪ

 

глубиною

вЪ

 

I

 

дюйма,

 

смыкающійся

 

у

 

отверстія

 

того

наличника ,

 

дабы

 

извлекающая

 

при

 

сжима-

ний

 

сыра

 

Сифша,

 

имела

 

стеченіе.

 

Сей

 

сыр-

ный

 

коробЪ

 

получаетЪ

 

мЬсто

 

вЪ

 

кухнЪ

 

по-

дле

 

очага,

 

сколько

 

возможно

 

ближе

 

кЪ

 

окну.

ПослЪ

 

употребленія

 

его,

 

надлежитЪ

 

его

 

наи-

чистЬйшимЪ

  

образомЪ

 

обмыть,

  

дабы

   

ни

 

ка-
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кая

 

на

 

ономЪ

 

кислота

 

не

 

заводилась ,

 

отЪ

коей

 

вновь

 

делаемый

 

сырЪ

 

можетЪ

 

получать

непріятный

  

вкусЪ,

Для

 

приготовленія

 

сыра

 

потребно

 

24

сырныхЬ

 

и

 

сушильныхЪ

 

полотенцовЪ,

 

не

 

очень

грубаго

 

и

 

не

 

весьма

 

тонкаго

 

холста

 

вЪ

 

одно

полотнище,

 

а

 

длиною

 

каждое

 

вЪ

 

два

 

аршина,

который

 

часто

 

должны

 

быть

 

мыты,

 

и

 

вы_

сушены

 

для

  

новаго

  

употребленія.

6).

 

Кольцо

 

эластическое

 

или

 

упругое,

сырной

 

формы

 

здЬланное

 

изЪ

 

кленоваго

 

или

липоваго

 

дерева

 

толщиною

 

вЪ

 

^

 

дюйма,

имЬетЪ

 

ту

 

вышину,

 

какую

 

пожелаютЪ

дапіь

 

сыр^,

 

и

 

обыкновенно

 

отЪ

 

четырехЪ

до

 

четырехЪ

 

сЪ

 

половиною

 

дюймовЪ,

 

а

 

длиною

двухЪ

 

аршинЬ;

 

которое

 

кругомЪ

 

согнуто;

у

 

каждаго

 

конца

 

онаго

 

укрепленЪ

 

шнурокЪ,

посредСтвомЪ

 

коего

 

оно

 

стягиваемо

 

и

 

разпу-

скаемо

 

быть

 

можетЪ,

 

такЪ,

 

что

 

одно

 

и

тожЪ

 

самое

 

кольцо

 

служить

 

можетЪ

 

кЪ

 

дЪ-

ланію

  

какЪ

 

болыпихЪ,

  

шакЬ

  

и

 

малыхЪ

  

сыровЪ.

7).

     

Сбірнвш

   

іуланб

   

или

    

амбарЪ

    

сыр-

ный,

    

есть

    

холодное

    

и

  

притомЪ

    

сухое

   

кЪ

сЪверу

   

лежащее

    

хранилище,

   

имеющее

  

одну

Труди

 

Вольн,

 

Эк.

 

Общ,

 

Часть

 

1Л.Ш.

        

5
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печь

   

и

 

два

 

окна,

   

кои

 

для

 

впусканія

 

свЪжаго

воздуха

  

иногда

  

открываются;

   

при

  

наступа-

ющихЪ

  

морозахЪ

    

хранилище

  

сіе

  

согрЪвается

топлЬніемЪ

  

печи,

   

дабы

  

сырЪ

 

замерзанію

  

не-

подвергся;

    

теплота

   

же

     

простирается

   

не

свыше

  

какЪ

  

отЬ

  

з

  

и

 

Д°

 

5

  

только

 

градусовЪ.

ПолЪ

   

вЪ

  

немЪ

  

мощеный

 

дикимЪ

  

камнемЪ

  

или

кирпичемЪ

 

для

 

содержаніп

  

вЪ

 

ономЪ

  

вЪ

 

лЪтнбе

время

   

прохлада.

       

ВокругЪ

    

сего

   

хранилища

стены

   

обведены

  

лавкою,

  

шириною

   

вЪ

  

і

   

ар-

шинЪ

  

и

  

вышиною

  

отЪ

  

пола

  

вЪ

  

одинЪ

  

же

  

ар-

шинЪ

   

изЪ

  

елевыхЪ

  

досокЪ,

   

толщиною

 

вЪ

 

2§

дюйма,

     

а

   

наповерхность

     

оной

     

поставить

еще

  

вторый

 

и

 

третій

 

рядЪ

 

лавокЪ ,

  

разтоя-

ніемЪ

    

одну

    

отЪ

    

другой

   

вЪ

  

трехЪ

   

четвер-

тяхЪ

   

аршина,

    

на

   

коихЬ

    

сырЪ

   

для

   

соленія

кладется

  

так'Ь,

  

чтобе

 

одинЪ

  

другому

 

не

 

при-

касался

 

^

  

достальное

 

же

 

вЪ

  

хранилищЪ

  

мВсто

занимается

 

подобнымижЪ

 

лавками,

  

сЪ

 

оставле-

ніемЪ

  

между

   

ими

 

свободнаго

    

прохода,

   

дабы

ко

  

всякому

    

сыру

   

для

   

оборачиванія

   

его

 

без-

препятственно

      

подходить

       

было

     

можно.

Окна

   

открываются

   

тогда

  

только,

  

когда

   

вЪ

кладрвой

    

окажется

    

воздухЪ

    

тяжелый,

   

то
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есть

 

сырый;

 

дабы

 

на

 

ЛавкахЪ

 

или

 

пол-

кахЪ

 

тЬхЪ

 

не

 

завелась

 

плЪсень,

 

то

 

не-

ослабное

 

должно

 

имЬть

 

попеченіе ,

 

чтобЬ

ежедневно

 

они

 

сухими

 

и

 

чистыми

 

полотен-

цами

 

были

 

обтираемы;

 

частое

 

открываніе

оконЪ ,

 

а

 

особливо

 

вЪ

 

жаркіе

 

лЬшніе

 

дни

для

 

сыра

 

вредно,

 

ибо

 

отЪ

 

сего

 

наружная

ихЪ

 

корка

 

горкнетЪ

 

и

 

дЬлается

 

хрупкою.

 

Для

удобнЬйшаго

 

же

 

переноса

 

сыровЪ

 

вЪ

 

кладо-

вую,

 

должна

 

она

 

находиться

 

подліэ

 

самой

поварни.

С&ірн&т

 

состпеВ

 

для

 

раздБленія

 

молока

приготовляется

 

изЪ

 

желудковЪ

 

молодыхЪ

гпелятЪ.

 

По

 

закланіи

 

молодаго

 

теленка

 

выну-

тый

 

изЬ

 

него

 

желудокЪ

 

слЬдуешЪ

 

чисто

 

об-

мыть

 

и

 

вЪ

 

крепко

 

соленой

 

водб

 

прополо-

скать

 

и

 

для

 

выеушиванія

 

его

 

повысить.

 

По-

совершенной

 

же

 

высушкЬ

 

хранить

 

его

 

на-

длЬжитЪ

 

вЪ

 

сухомЪ

 

мбстіэ ;

 

такимЪ

 

обра-

зомЪ

 

запасаться

 

должно

 

на

 

все

 

лЬтнБе

 

или

годовое

 

продольствіе.

 

Когда

 

онЪ

 

на

 

закваши-

ваніе

 

или

 

отдЬленіе

 

молока

 

возтребуется ,

то

 

взявЪ

  

отЪ

 

сгнаго

  

половину,

  

и

 

опустивЪ

  

ее

вЪ

 

теплое

   

или

 

парное

 

молоко,

   

оставить

 

вЪ
*
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немЪ

     

до

   

гпбхЪ

   

порЪ,

  

пока

     

закисать

    

нач-

нешЪ ;'

 

потом'Ь

 

вынувЪ

  

изЪ

 

онаго

  

и

 

опять

 

про-

полоскавЪ

  

повысить

 

его

 

длясушенія;

   

по

 

ДЕое-

крыпномЪ

   

сей

  

половины

  

употребленіи

   

можно

оной

  

уже

   

кинуть.

      

Для

 

подобнагожЪ

  

кваше-

нія

   

можно

  

приготовлять

     

СоставЪ

    

жидкой;

сіе

  

производится

  

слЬдующимЪ

  

образомЪ:

  

отЪ

верхняго

     

сырнаго

     

и

    

теплаго

   

еще

    

молока

слить

 

нисколько

   

штофовЪ

  

онаго

   

вЪ

  

особли-

вый

    

для

   

того

   

горшокЪ,

   

потомЪ

    

опустивЪ

вЪ

   

оной

   

ту

 

половину

   

желудка,

     

и

   

закрывЪ

'

  

горшокЪ ,

    

вынесть

   

его

   

до

   

слбдующаго

   

дня

вЪ

 

холодное

  

мЬспІо

  

или

 

вЪ

  

погребЪ;

   

для

  

вы-

.

  

шесказанной

      

пропорции

     

молока

       

довольно'

достаточно

    

одного

     

большаго

     

стакана

    

на

квашеніе

   

изготовленнаго

  

состава.

       

ДЬйстіе

же

  

отЬ

  

онаго

  

тоже

  

самое,

    

которое

   

и

  

отЬ

теЛячьяго

   

Желудка

  

бываетЪ.

      

ВЪ

  

продолже-

ніи.

   

будущаго

    

времени,

     

всегда

    

подобнымЪ

образомЪ

    

приготовлять

    

можно

    

чрезЪ

   

каж-

дые

  

два

 

дни

 

такой

  

же

  

свЬжій

 

составЪ :

ГдЬ

 

сырЪ

 

приготовляется

 

вЪ

 

великомЪ

количестве,

 

шутЪ

 

соль

 

употребляется

 

жа-

реная

 

и

 

сушеная,

 

которую

 

потомЪ

 

вЪ

 

малыхЪ
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ручныхЪ

 

мЬльницахЪ

 

мЪльчайшимЪ

 

образомЪ

перемолоть

 

должно

 

,

 

для

 

того

 

что

 

крупная

соль

 

для

 

сего

 

употребленія

 

негодна;

 

ибо

 

соль

для

 

скорЪйшаго

 

ея

 

разпеденія

 

и

 

прохода

 

вЪ

сырЪ

 

должна

 

быть

 

весьма

 

мЬлка.

 

Кто

 

весьма

соленый

 

сырЪ

 

любиліЪ,

 

тотЪ

 

велитЪ

 

соль

 

на-

поверхности

 

сыра

 

крЪпко

 

втирать,

 

сіе

 

же

производится

 

удобнЪе

 

посредствомЪ

 

неболь-

шей

 

гладко

 

выстроганной

 

дощечки,

 

наповерх-

ности

 

коей

 

укрЪплена

 

шишка

 

или

 

рукоятка,

которою

 

она

 

удобно

 

управляема

 

быть

 

можетЪ ;

симЪ

 

образомЪ

 

соль

 

несравненно

 

лучше

 

вти-

рается

 

,

   

нежели

  

руками

  

или

   

платками.

Сыворотка

 

или

 

сырное

 

молоко,

 

которое

частію

 

послЪ

 

раздЪленія

 

изЪ

 

котла

 

такЪ,

 

какЪ

изЪ

 

подЪ

 

сырнаго

 

пресса

 

изтекаетЪ,

 

при

 

пе-

ревариваніи

 

онаго

 

сЪ

 

овсяною

 

крупою,

 

служить

можетЪ

 

весьма

 

хорошею

 

пищею

 

для

 

рабо-

чихЪ

 

людей,

 

а

 

преимущественнее

 

всего

 

спо-

собствуетЪ

 

кЪ

 

поенію

 

молодыхЪ

 

шелятЪ

 

и

 

по-

росятЪ,

 

ибо

 

они

 

вЪ

 

короткое

 

время

 

отЪ

онаго

 

весьма

 

жирЪютЪ.

 

ВЪ

 

Швейцаріи

симЪ

 

молокомЪ

 

предпринимаются

 

повторен-

ный

   

раздоленія

    

или

    

квашенія,

    

кои

 

называ-
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называются

 

горячими.

 

Оно

 

приупогоребленіи

весьма

 

сухаго

 

сыра

 

служитЪ

 

пищею

 

пастухамЪ

нагорахЪ

 

АльпійскихЪ

 

находящимся.

 

МнЪ

 

са-

мому

 

вЪ

 

КаншонЪ

 

ЦирихскомЪ

 

случилось

 

ви-

дЪть,

 

что

 

пастухи

 

на

 

горахЪ

 

АлпійскихЪ

сухой

 

сырЪ

 

употребляли

 

вмЪсто

 

хлЪба,

 

ибо

они

 

кромЪ

 

сыворотки

 

и

 

сыра

 

никакой

 

иной

 

пи-

щи

 

не

 

имЪюгпЪ.

 

ЗдЪсь

 

же

 

всего

 

выгоднЬе

 

бу-

ДетЪ,

 

когда

 

сія

 

сыворотка

 

употребится

 

на

поеніе

 

телятЪ,

 

поросятЪ

 

и

 

молодыхЪ

 

ягнятЪ,

кои

 

отЪ

 

онаго

 

весьма

 

пріятный

 

вкусЪ

 

по-

лучаютЪ.

Приготовленіе

 

или

 

дЪланіе

 

сыра

 

бель-

шимЪ

 

количествомЪ

 

несравненно

 

выгоднЪе

 

,

нежели

 

дЪланіе

 

масла,

 

когда

 

наипаче

 

скотЪ

при

 

хорошей,

 

сухой,

 

жирной

 

и

 

доста-

точной

 

пасстзЬ

 

получитЪ

 

половинный

 

еще

кормЪ

 

вЪ

 

хлЪвахЪ

 

или

 

стойлахЪ,

 

За

 

одинЪ

фунтЪ

 

сыра

 

платится

 

здЪсь

 

вЪ

 

Санктпе-

тербуріЬ

 

по

 

меньшей

 

мЪрЬ

 

одинЪ

 

рубль;

 

чи-

стаго

 

барыша

 

отЪ

 

онаго

 

противу

 

масла

 

счи-

тать

 

можно

 

по

 

крайнЪй

 

мЪрЬ

 

5°

 

процен-

товЪ,

 

не

 

упоминая

 

о

 

пользЪ

 

произходящей

чрезЪ

 

откармливаніе

 

скота

 

сею

 

сывороткою

отЪ

   

чего

     

находящимся

    

поблизости

     

тЬхЪ
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•

йпіся

 

горячими.

 

Оно

 

при

 

употреблении

 

весьма

мостЪ

 

большимЪ

 

городамЪ

 

доставляется

польза

  

немаловажная.

Жирный

 

сырЪ

 

во

 

внутренности

 

своей

болбе

 

имЪетЪ

 

дырочекЪ

 

или

 

скважинЪ,

 

не-

жели

 

сухой,

 

онЪ

 

же

 

вЪ

 

срединЪ.

 

всегда

 

бы-

ваетЪ

 

выше

 

сухагр,

 

также

 

узнавать

 

его

 

мо-

жно

 

по

 

темножелтой

 

его

 

наружной

 

коркЪ,

 

ко*

торая

 

сверхЪ

 

того

 

еще

 

и

 

клейка

 

и

 

вязка

 

;

напротиву

 

же

 

того

 

у

 

сухаго

 

сыра

 

кожа

 

или

корка

 

наружная

 

хрупка

 

и

 

цвЬтомЪ

 

блЪднЬе.

СырЪ

 

однакожЪ

 

можетЪ

 

быть

 

удобренЪ

 

от-

личнымЪ

 

вкусомЪ

 

и

 

жиромЪ,

 

когда

 

напримЪрЪ

кЪ

 

свЬжему

 

молоку

 

отЪ

 

з

 

до

 

4

 

штофовЪ

прибавится

 

густыхЪ

 

сливокЪ

 

,

 

и

 

оныя

 

до

присовокупленія

 

кЪ

 

гаому

 

квашенія

 

,

 

вообще

сЪ

 

молокомЪ

 

хорошо

 

смЪшены

 

будутЪ.

 

Сыр-

ные

 

промышленники

 

упогаребляютЪ

 

для

 

испы-

танія

 

внутренняго

 

качества

 

сыра

 

обыкно-

венно

 

напарье

 

или

 

сверло

 

,

 

коимЪ

 

они

 

сырЪ

тошЪ

 

до

 

половины

 

прокалываютЪ

 

и

 

вытаски-

вая

 

оное

 

узнаютЪ

 

свойство

 

его,

 

то

 

есть

довольноли

 

онЪ

 

вкусенЪ

 

и

 

жиренЪ ;

 

доста.

точноли

 

вЪ

 

немЪ

 

соли

 

и

 

не

 

имЪетЪ

 

ли

 

дурнаго

или

 

противнаго

 

вкуса.
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Что

 

свЪже

 

удоенное

 

молоко

 

напередЪ

сквозь

 

чистое

 

и

 

мЪлкое

 

волосяное

 

сито

 

пря-

мо

 

вЪ_котелЪ

 

пропущено

 

быть

 

должно,

 

о

 

томЪ

чистоту

 

любящему

 

и

 

опрятному

 

домоводцу

или

  

хозяину

  

напоминать

    

кажется

  

недлячего.

Когда

 

во

 

время

 

великихЪ

 

жаровЪ

 

короЕы

выгнаны

 

будутЪ

 

на

 

пассшву

 

вЪ

 

весьма

 

даль-

немЪ

 

отЪ

 

стойлЪ

 

или

 

хлЪвовЪ

 

разстоянія

находящуюся,

 

тогда

 

отЪ

 

усиленнаго

 

движе-

нія

 

коровы

 

не

 

рЪдко

 

разгорячается

 

молоко

нЪ

 

вымЬ

 

ея,

 

такЪ

 

что

 

загустЬвЪ

 

уже

 

вЪ

ономЪ ,

 

походитЪ

 

набитое

 

масло;

 

тогда

 

мо-

локо

 

то

 

имЬетЪ

 

предварительное

 

уже

 

при-

готовленіе

 

кЪ

 

маслу,

 

вЪ

 

шакомЪ

 

случаЪ,

естьли

 

изЪ

 

онаго

 

не

 

будетЪ

 

здЬлэно

 

масло,

то

 

явнымЪ

 

послужитЪ

 

препятствіемЪ

 

дЬла-

нію

 

изЪ

 

него

 

сыра,

 

ибо

 

для

 

битія

 

масла

 

нуж-

но

 

сильное

 

4 вижв1" е »

 

а

 

Л ля

 

нриготовленія

сыра

 

требуетЪ

 

оно

 

спокойнаго

 

стоянія.

 

Есть-

ли

 

же

 

молоко

 

сильно

 

будетЪ

 

потрясаемо

 

,

то

 

сЪ

 

великимЪ

 

трудомЪ

 

оно

 

приведено

 

быть

можетЪ

 

кЪ

 

скисанію.

 

Иногда

 

таковое

 

мо-

локо

 

скисаетЪ

 

совсЪмЪ

 

не

 

такЪ,

 

какЪ

 

должно,

в

   

оборачивается

   

вЪ

   

сквашенное;

   

вЪ

   

подоб-
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-

мое

 

же

 

положеніе

 

приходигяЪ

 

оно ,

 

когда

 

пас-

ства

 

отЪ

 

скотнаго

 

двора

 

находится

 

вЪ

 

даль-

немЪ

 

разстояніи,

 

или

 

когда

 

коровы

 

на

 

поло

будутЪ

 

удоены

 

и

 

молоко

 

вЪ

 

посудЪ

 

отнесено

будетЪ

 

домой,

 

гдЪ

 

оно

 

сильное

 

претерпЪ-

вать

 

должно

 

трясеніе;

 

равномерно

 

случает-

ся

 

сіе

 

и

 

тогда,

 

когда

 

коровы

 

находятся

 

на

піакихЪ

 

паствахЪ,

 

гдЪ

 

они

 

отЪ

 

солгіечнаго

зноя

 

убЬжйща

 

или

 

тЪни,

 

и

 

цригпомЪ

 

для

питья

 

свЪжей

 

воды

 

найти

 

не

 

могутЪ;

 

во

всЬх'Ь

 

сихЪ

 

случаяхЪ

 

необходимо

 

нужно

 

,

чтобЪ

 

вЪ

 

то

 

молоко

 

налить

 

нисколько

 

холод-

ной

 

колодезной

 

или

 

рЪчной

 

воды ,

 

пока

 

еще

заквашиваніе

 

онаго

 

непослЬдовало ;

 

сіе

 

сред-

ство

 

потомЪ

 

произведешь

 

лучшее

 

дЪйствіе,

потому,

 

что

 

оно

 

вЪ

 

скоро

 

потомЪ

 

сЪ

 

помо-

щію

  

закваски

  

киснуть

  

начинаетЪ.

Когда

 

молоко

 

не

 

садится,

 

то

 

ника-

кого

 

инаго

 

побудительнаго

 

на

 

то

 

сред»

ства

 

нЬтЪ ,

 

какЪ

 

умножение

 

закваски.

 

Свой-

ство

 

сей

 

закваски

 

имЬетЪ

 

однакожЪ

 

иногда

и

 

противу

 

положное

 

ДЬйствіе,

 

когда

 

на-

примЪрЪ

 

сей

 

закваски

 

болЪе

 

погаребнаго

 

ко-

личества

 

положено

 

будетЪ,

 

то

 

разбиваешь

 

она
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что

 

уже

 

садиться

 

начинало,

 

и

 

производить

соединеніе

 

всЬхЪ

 

частей

 

молочныхЪ,

 

тогда

она

 

препятствуешь

 

скисанію

 

и

 

поднятіго

сливокЪ,

 

жирнЬйшія

 

части

 

молочныя

 

смо-

шиваюгася

 

сЪ

 

сывороткою,

 

для

 

преду преж-

денія

 

сего

 

и

 

для

 

препятствованія

 

сему

 

дйй'

ствію

 

нужно

 

сЪ

 

молокомЪ

 

смЪшать

 

нисколь-

ко

 

холодной

 

воды

 

и

 

соли,

 

по

 

присовокупле-

ніи

 

кЪ

 

молоку

 

закваски.

 

Паче

 

всего

 

обра-

тишь

 

нужно

 

вниманіе

 

и

 

смотрЪніе

 

на

 

состо-

яніе

 

молока

 

вЪ

 

раэсужденіи

 

гаепла

 

или

 

холода

существующего;

 

посредственность

 

или

 

умЬ"

ренная

 

температура

 

есть

 

то

 

самое,

 

что

подЪ

 

названіемЪ

 

парнаго

 

молока

 

или

 

есте-

ственной

 

ея

 

теплоты

 

разумЪть

 

должно.

 

Есть-

ди

 

теплота

 

онаго

 

превышать

 

будетЪ

 

обык-

новенно

 

бываемую,

 

токЪ

 

оному

 

должно

 

столько

подбавлять

 

студеной

 

колодезной

 

воды,

 

пока

получитЪ

 

надлежащій

 

градусЪ

 

тепла.

 

Иные

заключаюшЪ ,

 

что

 

примЬсь

 

воды

 

для

 

молока

вредна,

 

и

 

отЪ

 

сыра

 

силу

 

отнимаешь,

 

но

 

в'Ь

томЪ

  

они

 

ошибаются.

Когда

 

молоко

 

получитЪ

 

надлежащую

 

сте-

пень

   

тепла,

   

то

 

до

 

присовокупленія

   

кЪ

 

нему
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закваски

 

нужно,

 

чтобЪ

 

на

 

удой

 

ю

 

или

 

12

 

ко-

ровЪ,

 

подмЬщать

 

два

 

лота

 

соли.

 

Сія

 

заква-

ска

 

не

 

только

 

способствуешь

 

кЪ

 

скорЬй-

іиему

 

уравненію

 

ссЪвшагося

 

молока,

 

но

еще

 

и

 

препятствуешь

 

кЪ

 

принятію

 

сыромЪ

дурнаго

 

и

 

отвратительнаго

 

вкуса

 

и

 

против-

наго

 

запаха.

Зеленый

 

Швейцарской

 

травяный

 

сырЪ

единственно

 

вЪ

 

кангпонЬ

 

ГларисЬ,

 

не

 

изЬ

 

козь-

яго

 

молока

 

кавЪ

 

иные

 

заключаютЪ,

 

а

 

напро-

тиву

 

того

 

такЪ,

 

какЪ

 

вышеизображено

 

при"

готовляется;

 

употребляется

 

однакожЪ

 

для

сего

 

дикій

 

каменнѳгй

 

трилистнике (*)

 

кото-

рый

 

по

 

высушеніи

 

вЪ

 

самый

 

мЬлкій

 

поро-

шекЪ

 

изтертЪ

 

и

 

просЪянЪ

 

быть

 

дол-

женЪ;

 

сей

 

порошекЪ

 

потомЪ

 

вообще

 

сЪ

сыромЪ

    

смЪшивается,

    

и

 

выложивЬ

 

оный

 

вЪ

(*)

 

Синій

 

каменный

 

шрилисшникЪ.

 

Кисти

 

продолгова-

тый,

 

шелуха

 

выпукловатая

 

полунагая,

 

двусменная,

сучекЪ

 

кЪ

 

верху

 

поднятой,

 

листЪ

 

ланцетовидный,

ШабцигсрскОЙ

 

т-рилиспгникЪ

 

дико

 

ростетЪ

 

вЪ

 

южной

или

 

полуденной

 

Евр

 

>пі>

 

ииэвЪстенЪ

 

подЪ

 

названіемЪ

синг.іі ■' лтслоты.

 

ВЪ

 

Щвейпаріи,

 

а

 

наипаче

 

вЪКаншонб

ГларусБ

   

сія

     

трава

  

во

 

множестве

    

сЬется

   

для



и
остроконечную

 

форму,

 

и

 

закрывЪ

 

выста-

вить

 

навоздухЪ

 

подЪ

 

гпЬнь

 

или

 

подЪ

 

навЬсЪ,

дабы

 

ни

 

дождь

 

ни

 

солнце

 

до

 

него

 

доходить

 

не

могли,

 

гдЬ

 

сырЪ

 

тотЪ

 

и

 

долженЪ

 

оставаться

до

 

тЬхЪ

 

порЪ,

 

пока

 

совершенно

 

высохнетЪ,

какЪ

 

быть

 

долженЪ;

 

потомЪ

 

вынувЪ

 

его

изЪ

 

формы,

 

поступать

 

сЬ

 

симЪ

 

подобно,

 

какЪ

и

  

сЪ

 

другимЪ.

Сей

 

зеленый

 

сырЪ

 

здоровое

 

для

 

употре-

бленія,

 

нежели

 

другой,

 

поелику

 

каменный

трилистникЬ

 

много

 

вЪ

 

себЬ

 

соляныхЪ

 

и

 

ма-

сленыхЬ

 

частей

 

содержитЪ,

 

кои

 

смЬтавщись

сЪ

 

рырнымЪ

 

составомЪ,

 

не

 

только

 

ника-

кихЪ

 

мокротЪ

 

не

 

производятЪ,

 

но

 

сверхЪ

того

 

еще

 

посредствомЪ

 

соляныхЪ

 

своихЪ

 

ча-

СШицЪ ,

 

даже

 

находящаяся

 

вЪ

 

желудкЬ

 

и

 

киш-

кахЬ

 

слязи

   

и

 

вязкія

 

мокроты

 

разбиваетЪ

   

и

того

 

,

 

чтпобЪ

 

изЪ

 

онаго

 

пріуготовлягпь

 

сырЪ

 

Шаб-

цигерскій.

 

ИэЪ

 

Гларуса

 

могли

 

бы

 

сіи

 

сЪмяна

 

быть

выписаны,

 

потому,

 

что

 

изЪ

 

другихЪ

 

мЬсгаЪ

 

на-

стоящая

 

сіи

 

сЬмкна

 

доставляемы

 

не

 

будутЪ ,

 

а

вмЬсто

 

настоящихЪ

 

отправятся

 

выродочныя,

 

ѢЪ

Крыму

 

и

 

Таврической

 

области

 

находится

 

она

 

яко

растЬніе

 

лісное,

 

на

 

полях'Ь

   

ц

 

вЪ

 

степяхЪ.



выгоняетЬ;

 

тіо

 

сеііу

 

самому

 

растЪніе

 

сіе

 

вЪ

Швейцаріи

 

употребляется

 

при

 

еоставленій

лЬкарствЪ,

 

а

 

наипаче

 

при

 

такйхЪ

 

болЪзняхЪ,

которыя

 

имЬютЪ

 

произхождеыіе

 

свое

 

отЪ

сокровенныхЪ

 

вЪ

 

желудкЬ

 

или

 

кишкахЪ

 

мо-

кротЪ-,

 

для

 

слабаго

 

желудка

 

весьма

 

цели-

тельно,

 

когда

 

оный

 

на

 

намазанномЪ

 

на

 

хлЬбо

масле

 

насыпанЪ

 

и

 

вмЬсшо

 

обыкновенной

 

пи-

щи

 

уиотребленЪ

  

будбтЪ.

ВЪШвейЦаріи

 

обыкновенно

 

молоко

 

имЪетЪ

преимущественнЪйшую

 

доброту,

 

нежели

 

вЪ

другихЪ

 

мбстахЪ

 

Европы.

 

Сочныя

 

травы,

служащія

 

скоту

 

какЪ

 

на

 

горахЪ

 

АлпійскихЪ,

такЪ

 

и

 

вЪ

 

долинахЪ

 

пищею,

 

даюгаЪ

 

молоку

отличную

 

доброту;

 

но

 

и

 

за

 

симЪ

 

вЪ

 

Швей-

царіи

 

примбчено,

 

что

 

вЪ

 

нбкоторыхЪ

 

Кан-

гпонахЪ

 

м&стами

 

молоко

 

то

 

еще

 

лучше,

 

не-

жели

 

вЪ

 

другихЪ,

 

Молоко

 

на

 

горахЪ

 

Алпій-

скикЪ,

 

наипаче

 

вЪ

 

лЬтнЬе

 

время

 

имЬетЬ

великое

 

преимущество

 

предЬ

 

тБмЬ,

 

кото-

рое

 

получается

 

вЪ

 

КантонахЪ ,

 

гдЬ

 

только

имЬются

 

холмы

 

и

 

долины.

 

Паствы

 

на

ГорахЪ

 

АлпійскихЪ

 

пряными

 

зеліяйи

 

по-

крыты

 

,

     

коихЪ '

  

бальзамическіе

     

соки

    

да-
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же

 

и

 

сЪ

 

молокомЪ

 

смешиваются.

 

Паства

же

 

вЪ

 

долинахЪ

 

находящаяся

 

конечно

 

жир.

нЬе,

 

но

 

травы

 

ихЪ

 

вЪ

 

разсужденіи

 

пряности

ихЪ

 

сЪ

 

Алпійскими

 

сравнены

 

быть

 

не

 

мо»

гутЪ.

ВЪ

 

Швейцаріи

 

почитаются

 

урзенскія,

Гріерскія,

 

Зааненскія,

 

Змменшалерскія

 

и

 

Брі-

енцерскія

 

лучшими

 

сырами.

 

ВЪ

 

разсужденіи

доброты

 

ихЪ

 

различаются

 

они

 

кріпкимк

 

л

мягкими.

 

Первыя

 

изЪ

 

нихЪ,

 

то

 

есть

 

Зм-

менталерскія,

 

унтервалденерскія

 

и

 

Бріенцер-

скія,

 

почитаются

 

наилучшими;

 

Бріенцерскій

сырЪ

 

сохраняется

 

безЪ

 

вредно

 

по

 

сшу

 

лЬтЪ,

вЪ

 

чемЪ

 

могутЪ

 

засвидетельствовать

 

нЪко-

торыя

 

мЪсша

 

ІІІЕейцарскія,

 

доставившія

 

не-

сколько

 

таковыхЪ

 

вЪ

 

память

 

Кантонскому

правленію.

 

Между

 

мягкими

 

находятся

 

нЬко-

іпорыя ,

 

кои

 

наподобіе

 

масла

 

на

 

хлЬбо

 

нама-

зывать

 

можно;

 

касательно

 

же

 

прочности

 

его,

то

 

онЪ

 

с5

 

кріпкимЗ

 

сравненЪ

 

быть

 

не

 

мо-

жетЪ;

 

а

 

что

 

принадлежишь

 

до

 

вкуса,

 

то

безЪ

 

всякаго

 

противорЬчія

 

заслуживаетЪ

 

онЪ

преимущество

 

предЪ

 

онымЪ.

 

Между

 

мягкими

сырами

    

почитаются

    

лучшими

   

Гріерскія

   

и
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Ѵрзенскія ;

 

они

 

могутЪ

 

содержаны

 

быть

 

безЪ

вредно

 

отЪ

 

трехЪ

 

до

 

пяти

 

или

 

шести

только

 

лЬтЪ ,

 

послБ

 

же

 

подвержены

 

они

порчо

 

или

 

скисанію.

 

ИхЪ

 

приготовляютЪ

почти

 

изЪ

 

одного

 

только

 

жирнаго

 

молока

 

и

они

 

получаютЪ

 

мягкость

 

свою

 

отЪ

 

того,

 

что

весьма

 

легко

 

и

 

почти

 

безЪ

 

употребленія

 

огня

приготовляются.

Пастухи

 

берутЪ

 

свЪжеудоенное

 

молоко

и

 

^раздЪляютЪ

 

его

 

во

 

время

 

той

 

теплоты,

которую

 

оное

 

имЬетЪ

 

при

 

самомЬ

 

удоЪ,

 

не-

что

 

слЬдственно

 

огонь

 

и

 

не

 

нуженЪ;

 

при-

размятіи

 

всего

 

ссбвшагося

 

молочнаго

 

кома,

разтираютЪ

 

оный

 

на

 

мЬлкія

 

части,

 

и

 

даютЪ

ему

 

не

 

болЪе

 

теплоты

 

,

 

сколько

 

для

связи

 

его

 

потребно ;

 

ибо

 

чомЪ

 

холод-

ное

 

и

 

медлЪннЬе

 

сей

 

приготовляется,

 

тЪмЪ

онЪ

 

бываетЪ

 

мягче.

 

Вахреинскій

 

или

 

Вахе-

ринскій

 

сырЬ

 

ДЬлается

 

вЪ

 

окольности

 

Берна,

также

 

и

 

вЪ

 

КантонЬ

 

фрейбургЬ,

 

и

 

на

 

го-

рахЬ

 

ЮраскихЪ ;

 

мягкость

 

его

 

такая,

 

что

безЪ

 

помощи

 

корковаго

 

кружка

 

онЪ

 

удер-

жаться

 

не

 

можегаЪ,

 

а

 

долженЪ

 

развалиться.

ОнЪ

    

болЪе

     

4

    

и

    

б

     

мЪсяцовЪ

     

устоять
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не

 

ножетЪ,

 

и

 

имЪетЪ

 

пеликое

 

сходство

сЪ

 

сыромЪ

 

ди

 

Пагліа

 

ди

 

Лавиццаріа ,

 

а

приуготовляется

 

большею

 

частію

 

на

 

высо-

чайшихЪ

 

горахЪ

 

МайнтальскихЪ;

 

послВдній

отЪ

 

перваго

 

только

 

тЬмЪ

 

различается,

 

что

омЪ

 

хотя

 

вЪ

 

шбченіи

 

нЪсколькихЪ

 

мбсяцовЪ

по

 

изготовленіи

 

его

 

уже"

 

употреблено

 

быть

можетЪ,

 

до

 

совершенства

 

однакожЪ

 

доистЬ-

ченія

 

годичнаго

 

времяни

 

не

 

достигаетЪ.

 

По-

прошествіи

 

же

 

одного

 

года,

 

завернувЪ

 

вЪ

 

со-

ломЬ

 

развозятЪ

 

его

 

по

 

всей

 

Италіи ,

 

наипаче

для

 

употребленія

 

на

 

корабляхЪ.

„

         

Издержки

     

при

    

содержаніи

     

вЪ

    

паство

на

 

горахЪ

 

АлпійскихЪ

 

одной

 

коровы,

 

прино-

сятЪ

 

вЪ

 

тЬченій

 

нбкотораго

 

времяни,

 

а

ммянно

 

отЪ

 

іб

 

до

 

20

 

недоль

 

прибыли

 

23

процента;

 

а

 

прибыль

 

отЪ

 

кормлевія

 

свиней

замЪняетЪ

 

издержки

 

употребляемыя

 

на

 

удо-

влетвореніе

 

людей

 

пасущихЪ

 

и

 

наблюдающихЪ

скотину,

 

и

 

тЬхЪ,

 

кои

 

сырЪ

 

приготовляютЪ.

ГіодобныяжЪ

 

горы

 

имЬемЪ

 

и

 

мы

 

на

 

хребтахЪ

КавказзскихЪ

 

для

 

заведенія

 

такогожЪ

 

хозяй-

ства.
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Естьли

 

всо

 

сырныя

 

части

 

отЪ

 

жирнаго

молока

 

вдругЪ

 

отделить,

 

то

 

вмЪсто

 

упо-

требительнаго

 

изподовольнаго

 

согрЬванія

 

мо-

лока,

 

можнобы

 

вдругЪ

 

оное

 

вскипЪтишь

 

и

 

вЪ

такомЬ

 

положеніи

 

оное

 

раздбля,

 

получать

отЪ

 

оиаго

 

вЪ

 

химическомЪ

 

смыслб

 

сырЪ ,

но

 

только

 

не

 

такой,

 

каковЬ

 

Швейцарскій,

 

а

какЪ

 

3-[игерскій

 

жнрн&т ,

 

шо

 

ошЪ

 

сильнаго

жару

  

вязкія

  

части

 

разрушаются.

Жирный

 

Швейцарскій

 

сырЪ

 

делается

тамЪ

 

изЪ

 

ЦЬльнаго

 

неснятаго

 

молока ;

 

за-

ключающій

 

вЪ

 

себЬ

 

отЪ

 

50

 

до

 

8о

 

и

 

болЬе

фунтовЪ

 

вЪсу,

 

вЪ

 

центнерахЪ

 

5

 

и

 

б

 

про-

центами

 

дороже

 

стоитЪ

 

нежели

 

малый .

поелику

 

же

 

большею

 

частію

 

первый

 

выво-

зится,

 

то

 

и

 

приготовляется

 

онЪ

 

жирное

напротиву

 

же

 

того

 

малые

 

додаются

 

суше.

СЪ

 

лишкомЪ

 

однакожЪ

 

великіе,

 

такЪ

 

какЪ

 

и

очень

 

малые

 

сыры,

 

весьма

 

неудобны

 

при

 

отЪ

правленіи

 

ихЪ,

 

а

 

потому

 

и

 

лучше,

 

чшобЪ

 

они

были

 

величины

 

посредственной.

_________ \_____

Труды

 

Вольн.

 

Эк.

 

Общ.

 

Часть

 

ЬХШ.

        

6
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Практическое

 

настаеленіе

 

для

 

лолу-

генгя

 

литателънаю

 

для

 

скота

 

корят

лосредстволіЪ

 

заквашивашя

 

молодыхЪ
осеинихЪ

 

траеЪ ,

 

трилистника

 

пли

свекольнаю

 

листа,

 

а

 

также

 

и

 

отЪ
остаткооЪ

 

капусты

 

и

 

другихЪ

 

ко-

ренныхЬ

 

растѣнт

 

(*).

Лучшее

 

средство

 

какЪ

 

для

 

хожденія

 

и

смотрЬнія

 

за

 

коровами,

 

такЪ

 

и

 

для

 

кормле-

нія

 

вЪ

 

зимнее

 

ьремя

 

дойныхЪ ,

 

чрезЪ

 

что

они

 

знатное

 

даготЪ

 

количество

 

жирнаго

 

мо-

лока,

 

равномЬрно

 

и

 

для

 

стЪльныхЪ

 

или

 

оте-

лившихся

 

уже

 

коровЪ.

 

Дабы

 

отЪ

 

нихЪ

 

ро-

дились

 

лучшія

 

для

 

приплода

 

и

 

закланія

 

те-

лята,

 

и

 

способЪ

 

для

 

вскармливанія

 

оныхЪ

состоитЪ

 

вЪ

  

слЬдующемЪ:

(*)

 

упошреблен ; е

 

сихЪ

 

кормовЪ,

 

состоящихЪ

 

вЪ

 

моло-

дыхЪ

 

осеннихЪ

 

трилисгаиыхЪ

 

и

 

другихЪ

 

травахЪ,

нашолЪ

 

я

 

вЪ

 

заведеніи

 

у

 

г.

 

Энгельмана;

 

жела-

тельно

 

бы

 

было,

 

чтобЪ

 

много

 

ему

 

нашлось

 

подра-

жателей

 

и

 

последователей,

 

ибо

 

скОтЪ

 

сЪ

 

вели-

чайшимЪ

 

удовольствіемЪ

 

употребляя

 

оный,

 

не-

сравненно

 

болЪе

 

даетЪ

 

наилучшего

 

молока

 

и

 

все-

гда

 

отЪ

 

оиаго

 

бывает'Ь

 

здоровЪ.
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Заведеніе

    

посЪва

  

сюмянЪ

   

шрилистныхЪ,

кои

 

вообще

   

сЪ

 

овсомЪ

  

и

 

ячменемЪ

 

вЪ

 

весеннее

время,

    

такЪ

    

какЪ

   

и

   

на

 

слЪдующій

    

потомЪ

годЪ

  

на

 

пашнЪ

  

оставленной

 

подЪ

  

парЪ ,

  

хоро-

шій

   

производятЪ

    

покосЪ

   

сЪна ,

    

преимуще-

ственное

   

всего

   

однакожЪ

    

вЪ

   

посредственно

великихЪ

  

и

 

малыхЪ

 

хозяйствахЪ

  

отвращаетЪ

недостатокЪ

    

вЪ

  

кормЪ.

      

Для

   

приобрЬтенія

совершенно

   

выгоднаго

   

для

  

скота

  

корма,

   

на-

длежало

  

бы

    

осеннимЪ

  

трилистнивомЪ

   

такЪ

какЪ

    

и

  

послЪ

  

вторично

  

покоса

    

на

  

слЪдую-

щій

  

годЪ

  

сЬна,

   

лучше

  

возпользоваться

   

симЪ

посОвомЪ ,

    

нежели

   

какЪ

    

до

  

нынЪ

   

водилось.

ТрилистникЪ

  

обыкновенно

   

при

  

теплой

  

осен-

ней

 

погодЪ

   

ростетЪ

 

между

  

жнивами

   

яроваго

хлЪба

    

вышиною

    

вЪ

    

4

    

и

    

болЬе

    

вершковЪ,

по

 

плодородію

  

пашни,

  

и

 

даетЪ

 

даже

  

и

 

осенью

по

 

снятіи

    

овса

    

или

 

ячменя

  

весьма

    

жирный

кормЪ,

  

который

  

вЪ

  

позднюю

  

уже

  

осень

  

ско-

шенЪ

  

быть

 

долженЪ ,

 

дабы

  

не

 

подвергся

  

без»

плодному

    

согнитію

    

подЪ

    

снЪгомЪ.

       

Скоту

весьма

  

будетЪ

  

вредно,

  

естьли

  

допущенЪ

   

бу-

детЪ

   

кЪ

  

сЪЬденію

 

онаго

    

на

  

полЪ ,

    

ибо

  

онЪ

чрезЪ

   

то

 

подвергнется

   

болЪзнямЪ,

    

самому
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же

   

расшЪнію

   

еще

     

вреднее,

   

потому,

    

что

оно

  

будучи

   

еще

  

весьма

  

нЬжно ,

  

скотомЪ

  

изЪ

земли

   

вообще

  

и

   

сЪ

 

корнемЪ

   

вытаскивается.

Для

  

изкармливанія

    

его

   

скоту ,

   

долженЬ

  

онЪ

быть

  

скошенЪ,

   

но

  

сей

  

жирный

  

и

  

продолжи-

тельными

   

дождливыми

    

погодами

  

весьма

  

раз-

моченный

 

кормЪ

  

скоту

   

не

  

маловреденЪ,

    

по-

чему

   

и

   

употребленіе

    

онаго

    

присоветовать

не

 

возможно;

    

несравненно

 

лучшая

   

однакожЪ

польза

 

заключается

   

вЪ

 

заквашиваніи

 

сего

 

три-

листника

   

и

 

вЪ

 

соленіи

 

онаго

  

для

 

зимняго

  

упо.

требленія

 

;

     

симЪ

     

образомЪ

     

превращается

тотЪ

    

инако

   

употребляемый

    

вредный

  

моло-

дым

  

осенній

   

трилистнике

   

вЪ

  

весьма

   

спаси-

тельную

 

пищу,

  

отвращающую

  

отЪ

 

сЪвернаго

нашего

   

рогатаго

   

скота

    

всЬ

    

болезни

    

отЪ

голода,

   

изнуренія

   

и

   

сухотки

  

производимый.

Всякому

 

хозяину

  

известно

  

плачевное

  

то

  

со-

стоите,

  

вЪ

 

которомЪ

 

скотЪ

 

нашЪ

  

находится

во

  

время

  

употребленія

 

вЪ

 

пищу

   

одной

 

лишЪ

соломы,

   

который

  

потомЪ

  

весною

    

не

  

рЬдко

и

  

вЪ

  

два

 

мЪсяца

    

при

  

первой

   

молодой

 

шравб

сЪ

   

силами

    

собраться

    

и

   

следственно

    

боль-

шей

   

пользы

  

приносить

   

не

  

можетЪ;

   

да

  

и

  

са-



85

мый

 

навозЪ

 

его

 

отЪ

 

толико

 

беднаго

 

корму

никакой

 

вЪ

 

себе

 

силы

 

незаключающій

 

кЪ

удабриванію

 

пашни

 

негодится.

 

ВсЬ

 

сіи

 

об.

стоятельства

 

побудили

 

меня

 

испытать

 

со-

леніе

 

или

 

заквашеніе

 

скошенной

 

вЪ

 

осеннее

время

 

мокрой,

 

зеленой

 

и

 

жирной

 

той

 

тра-

вы,

 

вЪ

 

теченіи

 

несколькихЪ

 

лОтЪ

 

усмотрЬлЪ

я,

 

что

 

отЪ

 

сего

 

средства

 

произходитЪ

польза

 

изящная.

 

Мучительною

 

бы

 

для

 

меня

укорою

 

послужило,

 

когда

 

бы

 

я

 

двятельнЬй-

шим'Ь

 

образомЪ

 

не

 

поспОшалЪ

 

кЪ

 

сообщенію

сего

 

старательнымЪ

 

сельскимЪ

 

нашимЬ

 

до-

мостроителямЪ ,

 

для

 

необходимо

 

нужнаго

 

по

сему

  

приыЬру

 

последованія.

Еаставленіе

    

для

   

заквашнван'гя

   

мл

 

и

соленія

 

трилистника

 

и

 

другихЪ

 

жир-

ныхЪ

   

осеннихЪ

   

трав'6.

Лма

 

шириною,

 

длиною

 

и

 

глубиною

 

вЪ

семЪ

 

футовЪ,

 

сЪ

 

опущеннымЪ

 

во

 

оную

 

и

сдЬланнымЪ

 

изЪ

 

толстыхЪ

 

досокЪ

 

плотно

составленнымЪ

 

ящикомЪ,

 

у

 

коего

 

для

 

от-

вращенія

   

течи

  

все

   

его

   

пазы

 

должны

    

быть
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законопачены

   

и

 

засмолены,

   

служишь

  

должна

посудою

  

заквашиванія.

ВЪ

  

дождливые

    

осенніе

    

дни

 

должна

    

сія

трилиственная

    

трава

    

быть

   

скошена

    

и

 

кЪ

ящику

    

тому

   

быть

  

привезена,

   

на

 

дно

  

ящика

должно

    

насыпать

    

сояи

    

толщиною

 

ч

 

на

  

одну

четверть

   

дюйма,

    

потомЪ

   

выровкивЪ

    

и

  

на-

славЪ

   

на

  

нее

  

мокрый

   

сей

   

трилистнике

  

тол-

щиною

   

на

 

пять

  

вершковЪ

    

и

  

перемошавЪ

  

его

измять

  

на

 

первой

  

случай

  

ногами

  

двухЪ

  

чело-

веке

  

рабочихЪ

  

людей,

    

потомЪ

  

круглыми

  

пе-

стами

  

сколько

   

возможно

   

сильное

  

изтолочь;

а

  

потомЪ

   

все

  

сіе

  

вновь

 

покрыть

   

солью

  

на-

полдюйма

     

и

   

опять

    

наложить

    

травы,

      

по-

ступая

      

И

    

далее

     

такимЪ

    

порядкомЪ

    

пока

ящикЪ

   

тотЪ

    

наполнится;

    

при

 

каждой

    

на-

кладке

  

травы

 

и

 

соли

 

наливать

  

по

 

два

 

ушата

воды,

    

коею

    

соль

    

та

    

разводится

    

и

   

тОмЪ

удобнее

  

вЪ

 

трилистиенную

  

траву

 

вбирается.

ТакимЪ

    

образомЪ

    

накладывается

    

вЪ

   

ящикЪ

столько

  

травы,

   

чтобЪ

  

сверхЪ

  

края

  

вЪ

   

немЪ

находилось

    

оной

    

на

   

полтора

    

фута,

   

на

 

по-

верхность

    

оной

    

насыпать

    

еще

    

должно

   

вЪ

добавокЪ

   

соли

   

на

 

одинЪ

 

дюймЪ;

 

послЬ

 

всего
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онаго

 

покрыть

 

надлежитЪ

 

кормЪ

 

сей

 

крыш-

кою

 

,

 

который

 

бы

 

входилЪ

 

вЪ

 

ящикЪ

 

и

 

по

 

на-

груженіи

 

на

 

него

 

камней

 

большихЪ

 

оста-

вить

 

кормЪ

 

сей

 

до

 

употребленія

 

его.

 

.

 

По

правнламЪ

 

должно

 

на

 

сей

 

кормЪ

 

во

 

время

накладки

 

травы

 

и

 

толченія

 

ея

 

пестомЪ

 

на-

ливать

 

такое

 

количество

 

воды,

 

чтобЬ

 

тол-

чете

 

твмЪ

 

удобнее

 

могло

 

произведено

 

быть

вЪ

 

действо,

 

и

 

дабы

 

разведенная

 

сею

 

влагою

соль

 

темЪ

 

лучше

 

могла

 

проходить

 

во

 

весь

кормЪ.

 

На

 

сіе

 

заквашиваніе

 

употреблялЪ

 

я

одинЪ

 

куль

 

бузуну

 

или

 

простой

 

серой

 

соли.

ВЪ

 

ГенварІЬ

 

мЪсяцЪ,

 

то

 

есть

 

после

 

заква-

шиванія

 

черезЪ

 

три

 

месяца

 

мною

 

шотЪ

ящикЪ

 

открытЪ ,

 

гдЪ

 

и

 

оказалось,

 

что

 

вся

та

 

масса

 

тягостію

 

каменьевЪ

 

такЪ

 

была

сжата,

 

что

 

крышка

 

на

 

полтора

 

фута

 

погру-

зла

  

вЪ

  

ящикЪ.

Верхняя

 

того

 

корма

 

кора

 

на

 

четыре

дюйма

 

пришла

 

вЪ

 

некоторое

 

согнитіе

 

и

 

по-

чти

 

уже

 

негодилась,

 

сего

 

я

 

коровамЪ

 

не

далЪ,

 

а

 

сложилЪ

 

вЪ

 

кучу,

 

которая

 

свиньями

сЪ

 

величайшею

 

алчностію

 

сЪЪдена ;

 

досталь-

иый

 

>г.е

   

кормЪ

    

былЪ

   

невредимЪ

 

и

 

хорошэго
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зеленаго

 

цвета

  

походилЪ

  

на

 

кислую

 

капусту;

сего

 

корму

 

далЪ

   

я

 

коровіэ

   

наполЪ

  

фута

 

ку-

бической

  

моры,

  

которая

 

обнюхавЪ

 

оный

 

на-

чала

   

его

 

лизать,

   

а

 

потомЪ

   

всю

 

ту

 

порцію

сЪола

      

сЪ

     

великою

       

охотою

 

,

      

напослв-

докЪ

  

давалЪ

   

я

 

каждой

  

коровЬ

  

ежедневно

 

та-

коежЪ

 

количество

    

сего

  

корма

   

размошавЪ

  

вЪ

пойлЪ,

 

по

 

прошествіи

 

нЪсколькихЪ

 

дней

 

заме-

чено

   

мною

   

хорошее

    

того

    

корма

   

дойствіе

вЪ

  

разсужденіи

   

удоя

   

молока,

    

ибо

 

оно

 

сде-

лалось

 

жирное

 

прежняго,

   

после

 

сего

 

велЪлЪ

я

 

его

 

подмешивать

  

подЪ

 

мякину,

  

но

 

и

 

тутЪ

они

 

привыкнувЪ

 

уже

  

кЪ

  

нему

  

сЪодали

  

кормЪ

тотЪ

    

охотно;

    

вЪ

   

послЪдствіижЪ

   

времяни

давалЪ

  

я

 

сего

 

корма

 

поперемЪнно,

 

то

 

сЪ

 

мяки-

ною,

  

то

 

сЪ

  

пойломЪ.

   

При

 

употребленіи

  

сего

заквашеннаго

   

корма

   

коровы

   

всегда

   

находи-

лись

  

отменно

   

хороши ,

    

молоко

   

ихЪ

  

пришло

вЪ

 

лучшее

    

совершенство,

    

а

  

сделанное

   

изЪ

онаго

   

масло

    

получало

 

цвбтЪ

    

желтоватый,

наипаче

   

отЪ

  

тЬхЪ

   

коровЪ,

    

кои

 

сего

  

корму

получали

  

вЪ

  

день

  

по

 

два

  

раза,

  

то

  

есть,

   

вЪ

обьдЪ

   

и

  

кЪ

  

вечеру

  

по

 

одной

 

половине

  

куби-

чесваго

   

фута,

   

или

  

столько

    

сколько

   

онагѳ
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при

 

выниманіи

 

лапагаою

 

на

 

поверхность

 

ея

поместиться

 

могло.

 

А

 

какЪ

 

сей

 

кормЬ

 

отЪ

сильныхЪ

 

морозовЪ

 

замерзалЪ

 

крЬпко,

 

то

былЪ

 

онЪ

 

изЪ

 

ящика

 

острыми

 

топорами

 

вы-

рубаемЪ,

 

и

 

по

 

разведеніи

 

вЪ

 

теплой

 

водЬ

 

вЪ

пойлЬ

  

для

 

скота

  

подмЪшанЪ.

Не

 

только

 

молодая

 

трилиственная

 

тра-

ва,

 

но

 

и

 

другія

 

жирныя

 

травы,

 

такЪ

 

какЪ

и

 

листы

 

простой

 

капусты

 

и

 

свекольные

складывались

 

вмЬстЪ,

 

и

 

вообще

 

такимЪ

образомЪ

 

заквашивались,

 

употребленіе

 

сей

пищи

 

тбмЪ

 

выгоднІЬе,

 

что

 

чрезЪ

 

то

 

при

осеннихЪ

 

продолжительныхЪ

 

дождливыхЪ

 

по-

годахЪ ,

 

всЬ

 

протчіе

 

кормовые

 

припасы

 

на

зиму

 

сбережены

 

быть

 

могутЪ.

 

ОтЪ

 

сего

 

са-

маго

 

получается

 

довольно

 

знатный

 

запасЪ

корма

 

наилучшаго

 

свойства.

 

ИзвЬстно

 

уже,

что

 

зеленый

 

трилистникЬ

 

или

 

жирная

 

трава

обращающаяся

 

вЪ

 

сЪно,

 

высыхаетЪ

 

до

 

ше-

стой

 

части

 

онаго,

 

чрезЪ

 

что

 

слЬдственно

и

 

теряется

 

у

 

долей

 

кормовой

 

мЪры.

 

На-

противу

 

же

 

того

 

при

 

заквашиваніи

 

онаго

остается

 

весь

 

шотЪ

 

запасЪ

 

со

 

всЬми

 

пита-

тельными

 

соками

 

безЪ

 

всякой

 

потери.
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Для

 

сушенія

 

зеленыхЪ

 

растЪній

 

надле-

жит!)

 

избирать

 

благоприятную

 

сухую

 

пого-

ду.

 

Сія

 

же

 

вЪ

 

осеннее

 

время

 

бываетЪ

 

весь-

непродолжительна,

 

следственно

 

упражненіе

сіе

 

не

 

только

 

весьма

 

затруднительно

 

но

 

и

медленно,

 

а

 

сверхЪ

 

того

 

при

 

неблагоприят-

ной

 

погодЪ

 

много

 

корма

 

сего

 

теряется,

 

кЪ

тому

 

же

 

вЪ

 

разсужденіи

 

недостатка

 

вЪ

 

хо-

рошей

 

сухой

 

погодЪ,

 

кормЪ

 

получается

 

ху-

дой

 

и

  

нездоровой.

При

 

заквашиваніи

 

зелепыхЪ

 

кормовЪ

 

и

безпрерывные

 

дожди

 

ни

 

вЪ

 

ч&мЪ

 

работб

сей

 

не

 

препятствуют!»,

 

ибо

 

тЬмЪ

 

менЬе

 

по-

требно

  

подливать

 

воды.

Заквашиваніе

 

кормовЪ

 

устроилЪ

 

я

 

слЪ-

дующимЪ

 

образомЪ :

 

на

 

сухомЪ

 

шЪстЬ

 

ве-

лЬлЪ

 

я

 

вырыть

 

яму

 

шириною

 

и

 

глубиною

 

вЪ

одну

 

сажень

 

сЪ

 

раздВленіемЪ

 

ея

 

на

 

ю

 

ча-

стей;

 

вЪ

 

оной

 

дно

 

вымощено

 

досками

 

,

 

а

стЬны

 

во

 

внутренности

 

обложилЪ

 

тонкими

обтесанными

 

бревнами

 

сЪ

 

переплетеными

простенками,

 

бокозыя

 

и

 

поперечныя

 

стЬны

на

 

внЬшней

 

сторокЪ ,

 

крЬпко

 

велЪлЪ

 

заколо-

тить

 

глиною

 

толщины

 

на

 

одинЪ

  

фугпЪ,

 

дабы
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вода

 

вЪ

 

оной

   

не

 

втекала,

   

а

 

соленая

 

бы

  

изЪ

него

   

вытекать

   

не

   

могла*,

   

фигура

 

же

    

сама

по

 

себЬ

  

вЪ

 

земло

 

имЪла

  

слодующій

  

видЪ:

0

               

оооооооооо

зі- _________________:____________

о

                 

оооооооооо

По

 

неимЪнію

   

моста

  

среднее

  

простран-

ство

  

показано

   

здось

  

непропорціонально,

 

ко-

торое

   

вЪ

  

себЬ

   

заключать

    

должно

    

широту

3§

   

аршинЪ,

   

столбы

   

сарая

   

находятся

    

отЪ

ящика

 

разстояніемЪ

  

на

  

одинЪ

  

аршинЪ

 

5

  

меж-

ду

 

обоими

 

рядами

  

ящика,

   

оставляется

  

про-

галина

  

на

 

зі

   

аршина

 

для

  

того,

  

чтобЪ

 

между

ими

  

свободно

 

можно

  

проохать

  

телбгою,

  

для

удобнЪйшей

    

складки

    

вЪ

   

отдіэленіи

   

зеленой

сей

 

травы.

      

Сарай

  

же

   

вообще

   

можетЪ

  

по-

крытЪ

    

быть

    

соломою;

    

вЪ

 

зимнее

  

время

   

и

на

 

всо

 

ящики

 

для

 

покрыванія

 

ихЪ

 

столько

   

на-

валить

   

соломы,

   

сколько

   

оной

 

достать

    

бу-

детЪ

  

возможно,

  

такимЪ

  

образомЪ

  

кормЪ

  

сей

сохраняется

  

отЪ

  

замерзанія

  

и

  

додается

 

для

скота

   

употребительное.

       

Сей

    

амбарЪ

   

мо-

жетЪ

   

служишь

   

также

   

и

 

хранилищем'Ь

 

ліхіт-
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ней

 

хлЬбной

 

соломы ,

 

такимЪ

 

образомЪ

 

мож-

но

 

имЬгаь

 

знатный

 

запасЪ

 

корма

 

для

 

2о

коровЪ

 

на

 

шесть

 

мЬсяцовЪ

 

,

 

производя

каждой

 

повсядневно

 

онаго

 

по

 

два

 

кубическія

фута.

ВЪ

 

небольшихЪ

 

хозяйствахЪ

 

можно

 

сей

кормЪ

 

заквашивать

 

и

 

вЪ

 

старыхЪ

 

бочкахЪ

йинныхЪ,

 

кои

 

до

 

края

 

должны

 

быть

 

зарыты

вЪ

 

глинистой

 

землЪ,

 

дабы

 

изЪ

 

пихЪ

 

разсолЪ

невытекалЪ,

 

который

 

по

 

смЬшеніи

 

сЪ

 

пой-

ломЪ

 

составляетЪ

 

скоту

 

весьма

 

здоровую

и

 

питательную,

 

а

 

молоко

 

умножающую

 

пи-

щу;

 

при

 

всемЪ

 

томЪ

 

однакожЪ

 

надлежитЪ

соблюдать

 

ту

 

осторожность,

 

дабы

 

сей

 

кор-

мовый

 

запасЪ

 

не

 

близко

 

находился

 

хлЪвовЪ

коровьихЪ ,

 

дабы

 

отЪ

 

навозной

 

влаги

 

кормЪ

ихЪ

  

не

 

попортился.

РазводителямЪ

 

свеклы

 

для

 

варенія

 

са-

хару

 

могло

 

бы

 

листвіе

 

ея

 

приносить

 

вящ-

шую

 

еще

 

пользу,

 

когда

 

бы

 

при

 

выниманіи

 

изЪ

земли

 

сЪ

 

оной

 

срозывались

 

листы

 

вообще

и

 

сЪ

 

кочнями

 

ихЪ,

 

ибо

 

отЪ

 

сего

 

произходитЪ

тучность

 

самаго

 

'скота

 

и

 

весьма

 

умножен-

ное

  

молоко.

    

ОтЪ

 

засованія

  

20

 

десятинЪ

 

зе-
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мли

   

свекольными

   

семенами,

   

получается

 

вЪ

осеннее

   

время

    

такое

  

множество

 

листьевЪ,

что

  

они

  

безЪ

  

опасенія

   

отЪ

  

согнишія

 

скошу

вЪ

 

скорое

   

время

   

никакЪ

   

искормлены

   

быть

не

 

могутЪ,

    

а

 

вышеизображеннымЪ

 

образомЪ

поступая

  

можно

  

тЬмЪ

   

кормомЪ

 

скотЪ

 

запа-

сать

 

на

 

шесть

 

мосяцовЪ.

  

Для

 

одабриванія

 

зе-

мли

 

назначенной

    

кЪ

 

посбву

  

свеклы,

   

весьма

способствуетЪ

     

и

   

навоаЪ

     

отЪ

   

коровЪ

   

сей

кормЪ

   

получавшихЪ,

   

когда

   

напередЪ

 

навозЪ

сей

   

надлежащимЪ

   

порядкомЪ

   

кЪ

 

сему

   

упо-

требленію

    

приготовленЪ,

  

потомЪ

  

на

 

пашню

свезенЪ

 

и

  

сохою

 

разпаханЪ

   

будетЪ.

     

Напро-

тиву

 

же

   

того

  

безЪ

 

надлежащего

 

его

 

пригото-

вления

 

получатЪ

 

соки

 

свекольные

 

много

 

сли-

зей

   

и

 

вязкихЪ

   

матерій,

   

отЪ

 

чего

   

и

 

самое

отдоленіе

    

отЪ

   

нихЪ

   

сахара

   

зтрудняется.

По

 

мноиію

 

моему

 

до

 

вывоза

   

на

 

пашню

   

сего

навоза,

   

когда

   

онЪ

 

недовольно

   

имЪлЪ

   

время

на

 

приготовленіе

   

онаго,

   

присовокуплена

 

кЪ

нему

   

будетЪ

    

жатва

   

пшеницы

   

или

 

ячменя,

то

   

непременно

   

на

 

слЬдующій

  

потомЪ

    

годЪ

окажется

    

для

   

сахарнаго

    

варенія

    

знатная

польза

   

отЪ

 

посЪва

 

свеклы,

   

тогда

 

однакожЪ

потребно

  

пяти

 

полевое

 

хозяйство.



У.

С

 

п

 

о

 

с

 

о

 

б

 

Ъ

ЁьшЪяывангя

    

лумловыхЪ

   

кожЪ

    

вЪ
КазанскомЪ

 

АумиралтейскомЪ

 

завоуЪ.

ПумповыхЪ

 

заводовЪ

 

вЪ

 

Россіи

 

Почти

совсЪмЪ

 

нЪтЪ,

 

но

 

желать

 

надобно,

 

чтобЪ

правительство

 

побудило

 

награжденіями

 

оныя

завести,

 

и

 

для

 

оныхЪ

 

крупной

 

скотЬ,

 

осо-

бливо

 

буйволовЪ ,

 

у

 

которыхЪ

 

кожа

 

бываетЪ

вся

 

ровна

 

и

 

толста,

 

а

 

выдЪлываемыя

 

изЪ

оныхЪ

 

подошвы

 

не

 

пропуекаютЪ

 

воды

 

и

 

но-

сятся

 

несколько

 

лЬтЪ.

 

Особливо

 

по

 

величай-

шей

 

нужности

 

для

 

флота,

 

гдіэ

 

употребля-

ютЪ

 

на

 

изольговты,

 

ноки,

 

уключены,

 

кЪ

снастямЪ,

 

ведры

 

и

 

пр:

 

не

 

нужно

 

будетЪ

покупать

 

изЪ

 

Ангдіи,

 

и

 

за

 

то

 

платить

 

боль-

ная

 

суммы.

Для

 

пумповой

 

выдЪлки

 

кожи

 

покупаютЪ

различныхЪ

 

сортовЪ,

 

такія,

 

которыя

 

содер-

жатЪ

 

отЪ

 

полутора

 

до

 

четырехЪ

 

пудЪ

 

вЪ

 

себЬ

нЬса,

 

имЬюшЪ

 

величину

 

и

 

толщину,

   

а

 

тон-
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кія

 

для

 

сего

 

совсЪмЪ

 

негодятся :

 

при

 

чемЪ

примЬчаютЪ

 

между

 

сортами

 

великую

 

раз-

ность,

 

у

 

давно

 

кладенаго

 

скота

 

кожа

 

отЪ

 

шеи

до

 

хвоста

 

бываетЪ

 

вся

 

равна,

 

у

 

недавно

 

кла-

денаго

 

шивороть

 

і)

 

тонЬе

 

спины,

 

у

 

припо-

розоваго

 

2)

 

шея

 

толста

 

и

 

мясна,

 

кЪ

 

огу-

ску

 

з)

 

тонка,

 

а

 

полы

 

толсты.

 

Опасаются

покупать

 

сЪ

 

убитыхЪ

 

весною,

 

по

 

причинЪ

бывающихЪ

 

вЪ

 

то

 

время

 

на

 

спинЪ

 

ихЪ

 

угрей

и

 

отЪ

 

того

 

свищей.

 

узнаютЪ

 

сіи

 

недостат-

ки

 

сЪ

 

бахтармы

 

4)

 

противЪ

 

свЪта,

 

потомЪ

сортируютЪ

 

кожи,

 

оставшую

 

на

 

оныхЪ

 

кровь

смываютЪ,

 

развЬшисаютЪ

 

на

 

шесты,

 

дабы

сЪ

 

оныхЪ

 

нечистота

 

стекла,

 

а

 

когда

 

нЪ-

сколько

 

обсохнутЪ ,

 

кладутЪ

 

вЪ

 

подпарню

 

5)

вЪ

 

укладку

 

б),

 

по

 

осьми

 

и

 

десяти

 

кожЪ,

верхами

 

другЪ

 

сЪ

 

другомЪ,

 

полы

 

взгибню

 

7)

а

 

самокрупныя

 

подЪ

 

изподЪ,

 

покрываютЪ

рогожами

 

и

 

даютЪ

 

лежать

 

двои

 

сутки

 

и

болбе

 

,

  

чпюбЪ

  

согрелись.

(і)

 

Шейная

 

чаешь,

 

2)

 

у

 

рабочаго

 

з)

 

К"Ь

 

хвосту

 

чаешь,

4)

 

снаничка

 

кожи,

 

5)

 

теплой

 

покой,

 

6)

 

другЪ

 

на

друга,

 

7)

 

заворачиваютЪ

 

или

 

сгибаютЪ,

 

8)

 

ровнЬе

снимаютЪ

 

мясо,

 

сало,

 

и

 

выравнивают!».
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Тогда

 

уже

 

сбиваютЪ

 

шерсть

 

отЪ

 

шеи

вЪ

 

низЪ

 

по

 

коже,

 

крЪпкія

 

моста

 

натираютЬ

золой^,

 

отЪ

 

чего

 

оная

 

скорое

 

сходитЪ ,

 

по-

сле

 

выполаскиваютЪ

 

вЪ

 

воде

 

пузыремЪ

 

8)

и

 

остааЛяютЬ

 

вЪ

 

оной

 

на

 

три

 

сутки,

 

каж-

дой

 

день

 

перебираютЪ

 

два

 

раза.

 

А

 

ежели

сіе

 

двлаютЪ

 

вЪ

 

чанахЪ

 

,

 

то

 

воду.одинЪ

 

разЪ

выпускаютЪ

 

вЪ

 

кранЪ,

 

вЪ

 

замЪну

 

дополняютЪ

свежею.

За

 

тЪмЪ

 

кожи

 

мяздрятЪ

 

о)

 

на

 

сделан-

ной

 

для

 

того

 

форме

 

отЪ

 

головы

 

по

 

длине,

и

 

выравниваюшЪ.

 

Ежели

 

плоть,

 

шерсть

и

 

подсЬдЪ

 

отЪ

 

перваго

 

сбиванія

 

еще

 

оста-

нутся,

 

то

 

оныя

 

ножемЪ

 

скоблятЪ

 

и

 

брит-

вою

 

броютЪ.

 

Оставшая

 

плоть

 

сама

 

собою

сходитЪ

 

вЪ

  

квасу.

Между

 

тЬмЪ

 

делается

 

квасЪ

 

следую-

щимЪ

 

образомЪ

 

:

 

берутЪ

 

ржанаго

 

солода

десять

 

пудЪ,

 

запариваютЪ

 

на

 

горячей

 

воде

густо,

 

и

 

даютЪ

 

вЪ

 

сему

 

до

 

половина

 

дни

пріэть,

 

после

 

разводятЪ

 

студеною

 

водою.

ЧанЪ

 

не

 

доливаютЪ

 

до

 

краевЪ

 

на

 

двЬ

 

чет-

верти,

   

кладутЪ

 

туда

 

теплой

 

квасной' гущи
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три

 

ушагаа

 

і

 

хорошо

 

кымошипаютЪ ,

 

понры-

ваютЪ

 

и

 

даютЪ

  

закиснуть.

Для

 

дубленія

 

посылаютЪ

 

снимать

 

дубо-

вую

 

кору

 

длиною

 

вЪ

 

пять

 

четвертей,

 

ста-

вяшЪ

 

оную

 

на

 

высокомЪ

 

открытомЪ

 

мести

внешнею

 

корою;

 

крупныя

 

по

 

сторонамЪ

 

,

 

мЬл-

кія

 

вЪ

 

средину

 

и

 

покрываютЪ

 

тою

 

же

 

корбю,

а

 

когда

 

высохнетЪ,

 

верхнюю

 

кору

 

соскабли-

ваютЪ,

 

тонкую

 

садятЪ

 

наовинЪ,

 

для

 

одного

довольно

 

четырнадцати

 

коробовЪ.

 

ВЪ

 

овинЬ

кору

 

покрываютЪ

 

парусиною,

 

или

 

чемЪ

 

дру-

гими,

 

а

 

сушатЪ

 

кореньями,

 

которыя

 

гоі

рятЪ

 

тихо,

 

и

 

искрЪ

 

не

 

разбрасываютЪ.

 

По

высушкЪ

 

кору

 

вынимаютЪ,

 

отвозятЪ

 

на

мельницу,

 

тамЪ

 

мелютЪ

 

и

 

просЬваютЪ.

 

ВЪ

дубленіе

 

идетЪ

 

мелкая

 

и

 

крупная,

 

вЪ

 

под-

порье

 

не

 

давно

 

стали

 

приготовлять

 

дубовой

листЪ

 

и

 

употреблять

 

смошавЪ

 

пополамЪ

 

сЪ

ивовою

 

корою.

Означенной

 

квасЪ

 

нуженЪ

 

для

 

доливанія

старыхЪ

 

дубильныхЪ

 

соковЪ

 

и

 

красильнаго,

 

ко-

торой

 

настаиваютЪ

 

мелкою

 

дубовою

 

корою

две

 

недели

 

до

 

такой

 

степени,

 

какЪ

 

будетЪ

густЪ

 

и

 

кропокЪ.

 

ОтЪ

 

ю

 

до

 

15

 

кожЪ

 

кла-

Труды

 

Вольн.

 

Эк,

 

Общ.

 

Часть

 

ЬХШ.

      

і
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дутЪ

   

вЪ

  

чанЬ

    

и

 

сокЪ

  

такой,

    

вЪ

  

которомЪ

были

    

уже

   

кожи,

    

и

  

перебираютЬ

    

вЪ

  

ономЪ

вЪ

   

сутки

   

два

  

раза

   

вЬ

  

продолженіи

  

месяца,

чдіобЪ

 

напитались

 

онымЪ.

 

ПотомЪ

 

вынимаютЪ,

кладутЪ

   

вЪ

  

другой

    

сокЪ

  

свежее

    

прежняго,

гдЬ

    

перебираютЪ

    

и

  

держатЪ

    

до

  

трехЪ

 

не-

доль:,

  

и

  

наконецЪ

  

вЪ

  

третьемЪ

  

красильномЪ,

вЪ

  

КоторомЪ

   

чтобЪ

  

на

 

плаву

  

(*)

  

были ,

  

бах-

тармою

  

другЪ

  

кЪ

  

другу ,

 

большія

  

подЪ

  

изпо-

домЪ,

   

каждую

  

засыпаютЪ

    

крупною

  

дубовою

корою

  

и

 

оставляютЪ

   

вЪ

 

задубко

  

пятнадцать

дней,

    

после

  

кожи

  

пересматриваюшЪ,

    

засы-

паютЪ

 

вторично

 

корою

 

и

 

оставляютЪ

 

вЪ

 

ономЪ

дубиться

 

два

 

мЬсяца,

 

вЪ

 

которое

  

время

  

еще

три

  

или

  

четыре

   

раза

   

возобновлявэтЪ

   

пере-

сыпаніемЪ

    

корой,

   

на

  

верьхЪ

   

кладутЪ

    

быв-

шей

   

вЪ

 

доле

  

коры,

  

и

 

наблюдаютЪ,

  

чтобЪ

 

не-

пременно

    

кожи

  

покрыты

    

были

  

оною

    

и

 

со«

комЪ ,

    

безЪ

  

чего

   

почернеютЪ

    

и

  

пошеряюшЪ

доброту.

     

Ежели

  

кожи

  

вЪ

  

сокахЪ

  

не

  

будутЪ

иметь

   

настоящаго

   

времени,

    

а

 

соки

 

крепо-

сти,

   

то

   

не

 

получатЬ

   

твердости

    

и

 

пока-

(*)

   

Свободнее

 

лЪжали.
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жуптся

 

по

 

нихЪ

 

морщины,

 

а

 

особливо

 

на

пахахЪ.

 

Старой

 

перекислой

 

сокЪ

 

приЧи-

няепіЪ

 

подобной

 

же

 

вредЪ.

 

Удачное

 

дубленіё

познается,

 

когда

 

кожу

 

разрезать,

 

то

 

раз-

рЬзЪ

 

будетЪ

 

черенЪ,

 

иметь

 

лоскЪ

 

и

 

твер-

дость

 

какЪ

 

стекло •,

 

тогда

 

вьшимаютЬ

 

ко-

жи

 

,

 

обмыйаютЪ

 

вЪ

 

томЪ

 

же

 

соку,

 

вЪ

 

кото-

ромЪ

 

лежали ,

 

разьЬшиваютЪ

 

на

 

жерди

 

бах-

тармою^

 

полы

 

заварачиваютЪ

 

на

 

спины,

лапы

 

и

 

прочія

 

моста

 

выправляютЪ.

 

А

 

какЪ

довольно

 

просохнутЪ ,

 

снимаютЪ

 

сЪ

 

жердей,

кладутЪ

 

вЪ

 

кучи,

 

вЪ

 

которыхЪ

 

оставляютЪ

несколько

 

времяни.

 

Ежели

 

окажутся

 

на

оныхЪ

 

моста

 

очень

 

сухія,

 

то

 

Оныя

 

отма-

чивают!)

 

водою,

 

и

 

сЪ

 

шиворотки

 

на

 

бахтар-

му

 

катаютЪ,

 

мнутЪ

 

ногами

 

и

 

кладутЪ

 

подЪ

прижимины

 

подЪ

 

навосомЪ ,

 

гдЬ

 

вЬтрЪ

 

сво-

бодно

 

проходйтЪ.

После

 

опять

 

вЪшаютЪ

 

на

 

жерди,

 

по

бахтарме

 

начинаютЪ

 

биклевать

 

(*)

 

и

 

при-

водить

 

вЪ

 

посадку ,

 

потомЪ

 

собираютЪ

 

вЪ

кучи,

   

клядутЪ

   

на

 

оныя

   

доски

   

со

  

многими

(*)

   

Битв

 

колотушками.

•к
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каменьями.

 

Сіе

 

повторяют!»

 

до

 

нисколько

разЪ,

 

а

 

какЪ

 

довольно

 

будутЪ

 

прямы,

 

то-

гда

 

вЬшаютЪ

 

подЪ

 

навЬсомЪ

 

на

 

шесты,

 

ло-

томЪ

 

отЪ

 

жара ,

 

а

 

зимою

 

отЪ

 

морозовЪ

 

со-

храняютЪ.

 

ВЪ

 

обоихЪ

 

сихЪ

 

случаяхЪ,

 

легко

могутЪ

  

потерять

 

доброту.

Хотя

    

сіи

    

пумпы

     

усгпупаютЪ

    

Англии-

скимЬ,

    

за

   

то

  

свои

  

отечественный,

   

стано-

вятся

    

вЪ

  

двадцать

 

разЪ

  

дешевлЬ,

    

а

  

совре-

менемЪ

 

доведены

   

будут'Ь

    

до

  

совершенства.

Общ.

  

Сленё

 

Щ:

 

ЗпноввееЗ,



'
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VI.

ОшвЬшЪ

На

 

четвертую

 

задаіу

 

1 8об

 

года

 

,

 

о

лрніотовленіи

 

Поташа

 

изо

 

ралных'Ь
травныхЬ

 

растіній ,

 

соінненный

 

г.

КнншежЪ

 

вЪ

 

фнняяндіи

 

3

 

и

 

удостоен-

ный

   

награждены.

Щёвизо:

Вегоегйеге

 

сіаз

 

а!1§етеіпе

 

\ѴоЫ.

то

    

есть:

Споспешествуй

  

общему

   

благу.

Высокоименитые

 

Члены

 

ИМГТЕРАТОР-

СКАГО

  

Вольнаго

  

Зкомическаго

   

Общества!

Высокопочтенные

 

Господа!

 

четвертая

задача,

 

вами

 

предложенная,

 

состоитЪ

 

вЪ

іпомЪ,

 

какЪ

 

извЬстно,

 

что

 

множайшія

 

поро-

ды

 

растЪній .

 

ка

 

примЬрЪ:

 

стебли

 

под-

солнечпиковЪ

 

,

 

гречишная

 

солома

 

и

 

тому

 

по-

добный,

   

не

 

токмо

   

даютЬ

   

большее

   

количе-
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ство

 

поташа,

 

по

 

содержанію

 

количества

золы,

 

нежели

 

дрова,

 

но

 

и

 

не

 

уступает!

 

ша-

новый

 

пот'ашЪ.

 

получаемому

 

изЬ

 

дровЪ;

 

а

какЪ

 

при

 

великомЪ

 

употребленіи

 

поташа,

 

ко-

гда

 

его

 

приготовляютЪ

 

изЪ

 

дровЪ,

 

лЬса

 

изто-

щеваются

 

весьма

 

не

 

экономически,

 

то

 

ко-

нечно

 

нужнобЪ

 

было

 

помыслить

 

о

 

средстве

изготовлять

 

поташЪ

 

вЪ

 

Россія

 

изЪ

 

тако*

выхЪ

 

растЬній,

 

и

 

дЪлагпь

 

надЪ

 

умноженіемЪ

и

 

употребленіемЪ

 

добываемаго

 

изЪ

 

травЪ

поташа

 

такіе

 

опыты,

 

чтобЪ

 

получаемый

изЪ

 

нихЪ

 

поташЪ

 

не

 

уступали

 

в'Ь

 

доброгпЬ

обыкновенному,

 

и

 

вЪ

 

торговлЬ

 

обходился

 

бы

дешевле.

 

При

 

отвгітгі

 

должно

 

прислать

по

 

крайней

 

морг»

 

фунтЪ

 

поташа

 

сЪ

 

поро-

дами

 

шг>хЪ

 

растЬній,

 

изЪ

 

коихЪ

 

рнЪ

 

былЪ

изготовленЪ,

 

сЪ

 

надлежащими

 

описаніями,

вычислениями

 

и

 

свидетельствами

 

отЪ

 

трехЪ

сосЬдсгпвенныхЪ

 

помЪщиковЪ,

 

и

 

дворянскаго

уЪзднаго

  

предводителя

  

и

  

проч.

По

 

учиненіи

 

многихЪ

 

опытовЪ ,

 

имЪ;о

честь

 

сЪ

 

истинною

 

преданностію

 

высоко-

анаменитому

 

Обществу,

 

представить

 

2

 

фуи-

оббжженнаго

 

поташа

 

сЪ

 

пробами

 

травЪ,

 

изЪ

которыхЪ

  

онЪ

  

изгошовленЬ.
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0

 

пзготобленгп

   

латаша

   

изо

  

растѣ^-

нШ.

Что

 

вареніе

 

поташа

 

изЪ

 

растѣній

 

оста-

влено

 

,

 

сіе

 

произходитЪ

 

отЪ

 

худой

 

привычки

употреблять

 

для

 

сего

 

лбса,

 

вместо

 

того,

чтобы

 

для

 

общаго

 

блага

 

и

 

для

 

сбереженія

лЬса

 

,

 

употреблять

 

растонія.

 

Продол-

жаемое

 

до

 

нынЬ

 

приготовленіе

 

поташа

 

изЪ

однихЪ

 

дровЬ

 

,

 

имЬло

 

то

 

слЬдствіе ,

 

что

лЬса

 

чрезЪ

 

сіе

 

весьма

 

истощилися,

 

и

 

что

количество

 

золы

 

время

 

отЪ

 

времени

 

умень-

шалось.

 

А

 

изЪ

 

сего

 

явствуетЪ,

 

коль

 

нужно

подумать

 

о

 

томЪ,

 

чтобЪ

 

добывать

 

ежегодно

большее

 

количество

 

золы,

 

не

 

причиняя

 

вреда

лвсамЪ.

 

Таковое

 

предпріятіе

 

подтвержден-

ное

 

опытами,

 

содержится

 

вЪ

 

нижеслбдую-

щемЪ

 

описаніи.

О

 

лрщдтовжнШ

 

лоташа

 

вообще.

Приготовленіе

 

погааша

 

основывается

 

на-

слЪдующихЪ

 

правилахЪ :

 

что

 

чЪмЪ

 

болпе

 

ра-

стЬнія

 

даютЪ

 

золы,

 

тІэмЪ

 

болпе

 

содержать

они

 

щелочной

 

соли,

 

хотя

 

содержаніе

 

лЪ

 

раз-

личныхЪ

 

расгаоніяхЪ

 

бываете

 

не

 

одинаковое;
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сверх!

  

сего,

   

что

  

сучья,

   

ветви,

   

и

 

все

 

то,

что

  

сЪ

 

деревьевЪ

   

и

  

с!

  

кустарников!

   

низпа-

даетЪ,

 

дают!

   

вЪ

  

три

 

раза

 

брлЬе

 

золы,

 

не-

жели

   

самые

  

бревенчатый

  

дрова,

   

и

   

наконецЪ

что

  

трава

   

и

 

зеліе

  

богатым!

    

количеством!

золы

     

и

  

щелочной

    

соли,

   

превозходптЪ

    

все

Прочее

  

вЪ

  

четверо.

     

Ежели

   

бы

   

для

  

выжига-

ния

 

золы»

  

и

  

не

  

восхотели

 

собирать

  

кустар-

ников!,

  

травы

  

или

 

зелія;

  

то

  

дѳсшаточно

 

и

одной

  

негодной

  

травы,

  

которая

   

ни

  

к!

 

чему

употреблена

  

быть

 

не

  

может!,

  

как!

  

то:

  

па-

поротника

 

орлинаго

 

(Ріегіз

 

а^ѵі1іпа)

 

,

  

которой

во

 

множестве

 

растет!,

   

и

 

гніегп!

  

на

 

месте.

Таковые

    

годные

   

припасы

     

сего

   

рода

   

нахо-

дятся

   

ъ\і

  

каждой

   

стране

 

^

    

и

 

можно

  

доста-

вать

   

оныя

  

весьма

   

изобильно

    

к!

  

изгогаопле-

нію

     

потребнаго

   

количества

    

поташа,

     

из!

чего

    

польза

    

сего

   

открытія

   

яснее

  

может!

быть

  

усмотрена

   

и

  

ощущена.

  

—

 

Все

  

раств-

нік

 

разрушенію

 

подвергнувшіяся,

  

оставляют!

после

  

себя

  

некоторую

  

часть

  

мелкой

  

земли,

которая

   

по

 

сотлвніи

   

сих!

  

зелій

 

чрез!

  

гніе-

ніе ,

   

остается

  

яко

  

пыловатая

  

земля;

  

но

  

при

сожженіи

 

делается

  

оиа

 

золою.

    

Как!

 

в^

  

с^й
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земле

 

так!

 

и

 

в!

 

золЬ

 

содержатся

 

совер-

шенно

 

одинакіе

 

остатки

 

твх!

 

растоній;

 

н&

как!

 

сожиганіе

 

произходит!

 

само

 

собою

 

ско-

рее,

 

и

 

остается

 

при

 

нем!

 

также

 

зола

 

до-

вольно

 

очищенная

 

от!

 

жирных!

 

и

 

других!

в!

 

огне

 

летучих!

 

частей

 

^

 

то

 

от!

 

оных!

избавлять

 

раствнія,

 

составляет!

 

оно

 

лучшее

средство.

                                                              

[ .

Налив!

 

на

 

сію

 

золу

 

холодной

 

воды

 

и

размешав!,

 

находят!

 

что

 

вода

 

по

 

отстой

получает!

 

некоторый

 

особый

 

вкус!,

 

ко-

торой

 

щелочным!

 

называютЪ,

 

и

 

которой

произходит!

 

из!

 

распустившейся

 

из!

 

золы

щелочной

 

соли.

 

Ежели

 

на

 

сію

 

золу

 

налива-

ют!

 

горячей

 

воды,

 

то

 

еще

 

лучше

 

разпу-

скается

 

и

 

отделяется

 

щелочная

 

соль

 

из!

золы.

 

Лучше

 

всего

 

производить

 

сіе

 

таким!

образом!,

 

чтоб!

 

воду

 

наперед!

 

варить,

 

а

потом!

 

в!

 

оную

 

насыпать

 

золы,

 

и

 

при

 

без-

пресщанном!

 

их!

 

некоторое

 

время

 

мбша-

ніи,

 

вскипотить.

 

По

 

остынутіи,

 

осаж-

дается

 

на

 

дно

 

землянистая

 

часть

 

золы

так!,

 

что

 

можно

 

щелок!

 

слить.

 

Варив!

 

на

сей

   

зол!

     

несколько

     

раз!

     

свЬжую

     

воду,
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можно

 

напоследок!

 

сов

 

с!

 

и!

 

отделить

 

щелоч-

ную

 

соль

 

от!

 

золы,

 

в!

 

каковом!

 

случаЬ

вазывагот!

 

ее

 

отщелоченноюили

 

огаслащенною

золою.

При

 

изготЬвленіи

   

поташа,

   

во

 

первыхЪ

нужно

   

все

 

растЬнія

    

сожигать

   

в!

 

золу,

   

и

присем!

 

особливо

   

избирать

   

такія,

  

которыя

дают!

     

наибольшее

      

количество

    

щелочной

соли,

  

равно

  

как!

  

употреблять

  

и

 

такія,

 

ко-

торых!

  

находится

   

весьма

 

изобильно,

   

и

 

ко-

торых!

  

употребленіе

  

безвредно.

     

Дожжевая,

речная,

  

и

 

озерная

  

вода,

    

естественно

  

быва-

ют!

  

меньше

  

смешены

   

с!

  

посторонними

 

со-

ставными

 

частями ,

   

нежели

  

ключевая

    

и

 

ко-

лодезная;

    

почему

  

первыя

  

имеют!

   

неоспори-

мо

  

и

  

преимущество

    

при

  

отщелачиваніи

  

или

отслащеніи

 

,

  

т!м!

 

более,

  

что

  

они

 

растворя-

ют!

  

болвѳ

   

соли,

    

и

  

для

   

сего

   

употребленія

не

  

требуется

    

великаго

     

количества

     

воды.

Ежели

 

бы

 

при

 

сем!

 

восхотеть

 

употреблять

стоячую,

   

или

 

гнилую

 

воду,

   

шо

 

конечно

   

не

можноб!

 

успіэщь

 

в!

  

предприятіи.
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Годные

    

для

   

діланія

   

лотата

    

ку-

старники

   

и

 

растѣнія

Таким!

 

образом!

 

для

 

сей

 

потребы

 

не

могут!

 

быть

 

употреблены

 

иныя

 

зелія,

 

как!

дикія

 

растЬнія

 

и

 

кустарники,

 

которые

 

для

другаго

 

употребленія

 

не

 

годятся,

 

и

 

пропа-

дали

 

бы.

 

Под!

 

кустарниками

 

разумЬются

здвсь

 

мною:

 

железняк!

 

(зрагі-іит),

 

травник!

дикій

 

Эвропейскій

 

(Ііех

 

Еигореиз),

 

можжевель-

викЪ,

 

водолист!

 

обыкновенный

 

(ііех

 

а^ѵіГо*

Ііит),

 

таіог

 

ег.

 

тіпог,

 

всякая

 

трава

 

в!

 

без*

плодных!

 

степях!

 

растущая,

 

гордовик!

 

(ѵі-

Ьигпит

 

Іапіапа)

 

,

 

плющ!

 

Ьеаега

 

1і§изігит

ѵиі^аге),

 

терновник!,

 

кустоватая

 

ежевика

(гиЬиз

 

ігисіісогиз),

 

с!

 

множайшими

 

ея

 

поро-

дами,

 

растущими

 

в!

 

лЪсах!

 

,

 

рощах!

 

,

 

сше-

пяхЪ,

 

паствах!,

 

лугах!,

 

и

 

площадях!.

 

Так!

же

 

принадлежат!

 

сюда

 

и

 

слЬдующія

 

зелія :

орТэхи,

 

волчец!,

 

царскій

 

скипетр!

 

или

 

мед-

вежье

 

ушко

 

(ѴѴаІІкгаиі),

 

пятнистый

 

и

 

омег!

(сопіит

 

тасиіатит),

 

дикая

 

бузина

 

(8атЪисиз

еЬиІиз),

 

иглистый

 

стальник!

 

(БІесЫісгйе

 

Оаи-

Ьеспеі),

   

чернушка

   

Дамаская

    

(пі§е11а

   

ёатаз-



106

сепа) ,

 

молочайник!

 

(еирЪогЫа),

 

рута

 

("ѴѴеіп-

гаиіе),

 

дикій

 

постернак!,

 

зв!робой

 

прорЬз-

ный

 

(Ьурегісит

 

р-ггогаіит),

 

наперстная

 

тра-

ва

 

йі§ііа1із),

 

тростник!

 

(агипсіо^,

 

мечь

 

(§1а-

йіоіиз),

 

ситник!

 

(іипсиз),

 

мята,

 

напорот-

ник!

 

(Еагепкгаиг),

 

(ВогеІсЬ),

 

щавель

 

(раііеп-

Ііа),

 

будильник!

 

трава

 

(геѵеіі

 

1е

 

тагіп)

 

пашен-

ная

 

серпуха

 

^АскегсгізіеІ),

 

стебли

 

ТурецкихЪи

простых!

 

обыкновенных!

 

бобов!,

 

солома

 

греч-

невая,

 

ситник!

 

трава

 

(Віпзе)^

 

можно

 

бы

 

еще

в!

 

пример!

 

здЪсь

 

привести

 

множайшія

 

раств-

нія,

 

но

 

лучше

 

каждый

 

внимательный

 

хозяинЬ

вс!

 

таковыя

 

зелія,

 

кустарники

 

травы,

 

и

 

ос-

ташки

 

может!

 

у

 

себя

 

сбирать

 

и

 

употреблять,

Под!

 

остатками

 

разумЬю

 

хворосты

 

отЬ

сучьев!

 

в!

 

вырубленном!

 

л!су

 

оставшіяся,

сухія

 

но

 

еще

 

не

 

согнившія

 

ветви

 

в!

 

выру-

бленных!

 

местах!,

 

щепы

 

при

 

лвсосвкахЪ

бываемыя

 

,

 

и

 

свожій

 

низпадшей

 

со

 

всякихЪ

дерев!

 

лист!

 

в!

 

таких!

 

местах! ,

 

где

 

все

сіе

   

не

  

употребляется,

  

или

  

не

  

уважается.

Большую

 

часть

 

упомянутых!

 

растеній

снедает!

 

скот! ,

 

неичаче

 

как!

 

при

 

совершен-

ном!

  

недостатке

 

корма

   

и

 

почти

 

всюду

 

веЬ
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они

 

пропадают!

 

даже

 

и

 

в!

 

тЪхЪ

 

местах!,

гдЬ

 

дрова

 

дороги,

 

как!

 

на

 

пр :

 

в!

 

больших!

тородах!.

 

Каждому

 

известно,

 

какой

 

вред!

лричиняегп!

 

негодная

 

трава

 

и

 

кустарники

хлЬбу

 

на

 

полях! ,

 

в!

 

садах!

 

,

 

паствах!

 

и

 

в!

лЬсоращеяіи

 

и

 

проч.

 

Представляемая

 

здесь

польза,

 

произходящая

 

от!

 

сих!

 

никогда

 

не-

переводящихся

 

расшоній ,

 

доставляет!

 

по-

истинн!

 

новую

  

выгоду

  

привыжиганіи

 

золы.

Времл,

 

когда

   

пхЪ

   

собирать

   

п

 

уло-

треблятъ.

Липовые

 

сучья,

 

или

 

всяких!

 

листвен-

ных!

 

дерев!,

 

который

 

чистят!,

 

или

 

сре-

зывают!,

 

можно

 

сожигать

 

в!

 

Апреле

 

или

в!

 

Маі!

 

месяцах!;

 

напротиву

 

того

 

остатки

вЬ

 

вырубленных!

 

мостах!

 

сожигают!

 

зи-

мою

 

потому

 

,

 

что

 

они

 

позже

 

высыхают!

и

 

меньше

 

дают!

  

золы.

употребляемые

 

для

 

сего

 

наміэренія

остатки

 

надобно

 

собирать

 

осенью,

 

дабы

 

в!

лесу

 

не

 

сгнили.

 

ЧЬм!

 

св!жЬе

 

щепы,

 

и

 

низ-

падшей

 

лист! ,

 

шЬм!

 

боиЬе

 

золы

 

полу-

чается.
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Тростник!,

 

волчец!,

 

терновые

 

кустар.

ники

 

жгут!

 

в!

 

Сентябре.

 

Дикорастущія

на

 

полях!

 

зелія

 

собирают!

 

в!

 

Іюно

 

,

 

Іюле,

Август!

 

и

 

Сентябре ,

 

когда

 

их!

 

сбмена

 

об-

разуются,

 

и

 

еще

 

не

 

переспЬли.

 

ЗрЪло

 

ли

с!мя,

 

познается

 

из!

 

того,

 

когда

 

нижнія

листья

 

сами

 

собою

 

начинают!

 

желшЬть,

Есшьли

 

потребуют!

 

обстоятельства,

 

то

можно

 

собирать

 

зелія

 

в!

 

то

 

время,

 

когда

они

 

цвЪтут!.

 

В!

 

сем!

 

случае

 

дают!

 

они

бол!е

 

золы

 

,

 

нежели

 

тогда ,

 

когда

 

высох-

нут!

 

,

 

или

 

перезреют!;

 

но

 

менЬе

 

,

 

нежели

когда

 

они

  

довольно

  

созр!ли.

В!

 

Маі!

 

месяц!

 

из!

 

раствній

 

мало

 

что

собирают!,

 

кром!

 

крапивы

 

и

 

волчца;

 

напро-

шиву

 

того

 

в!

 

Іюл!

 

и

 

Август!

 

бывает!

оных!

 

т!м!

 

многочисленнЪе.

 

В!

 

лЬсах!

годныя

 

зелія

 

находят!

 

еще

 

в!

 

СентябрЬ ,

гд!

 

также

 

весьма

 

хорошо

 

косить

 

папорот-

ник!.

 

Как!

 

скоро

 

он!

 

пожелтЬл!,

 

то

знак!,

 

что

 

он!

 

созр!л!.

 

Озерныя

 

растЪ-

нія

 

собирают!

 

в!

 

Сентябр!

 

и

 

Октябр!

 

по-

тому,

 

что

 

они

 

позже

 

выеыхают!,

 

и

 

при-

том!

 

менее

  

разрастаются.

     

Естьли

 

же

   

до-
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пустить

 

ихЪ

 

до

 

согнитія

 

,

 

то

 

получится

врайнЬ

 

мало

 

поташа.

 

Когда

 

краишки

 

боль-

ших!»

 

листьевЪ

 

травы

 

ситника,

 

меча

 

травы,

тростника,

 

начнугпь

 

сохнуть,

 

то

 

показы-

ваетЪ

 

сіе

 

ихЪ

 

зрЪлость.

 

Выгодно

 

растЪнія

сожигать,

 

когда

 

они

 

еще

 

зелены

 

и

 

зрплы

 

;

напротиву

 

того

 

никакой

 

пользы

 

недоста-

вляютЪ

 

тЪ ,

 

у

 

которыхЪ

 

корень

 

началЪ

 

сох-

нуть.

 

КЪ

 

сймЪ

 

принадлежать

 

также :

 

трава

картофельная

 

,

 

ежели

 

ее

 

снимаютЪ

 

,

 

прежде

нежели

 

морозЪ

 

ее

 

повредилЪ

 

,

 

капустнныя

кочерыги

 

,

 

остающаяся

 

трава

 

на

 

конопля-

ныхЪ

 

поляхЪ

 

,

 

конопляныя

 

листочки

 

и

 

ихЪ

шелуха

 

бываемая

 

посломаніи

 

стебля,

 

трясуч-

ка

 

трава

 

и

 

вообще

 

вс"Ь

 

растбнія,

 

кото-

рый

 

полютЪ

 

на

 

поляхЪ

 

и

 

вЪ

 

садахЪ,

 

и

 

ко-

торыхЪ

 

не

 

сберегаютЪ

 

для

 

скота,

 

равно

 

какЪ

безчисленное

 

множество

 

и

 

другихЪ

 

дикора-

стущихЪ

  

прозябекій,

КакимЪ

 

образояіЪ

 

со

 

лапать.

Все,

 

что

 

собираютЪ

 

на

 

вырубленныхЪ

мЬстахЪ,

 

и

 

около

 

оныхЪ ,

 

можно

 

сожигать

наиЬстЬ,

 

ежели

 

пространство

 

дозволяетЪ$



110

но

 

при

 

семЪ

 

случаЪ

 

стараться

 

должно,

 

чтобЪ

чрезЪ

 

сіе

 

не

 

могЪ

 

произойти

 

вредЪ ,

 

и

 

не

зажечь

 

дЬса^

 

весьма

 

хорошо

 

для

 

сего

 

об-

кладывать

 

на

 

открытомЪ

 

полЬ

 

поверхность

земли

 

плоскими

 

каменьями

 

около

 

тЬхЪ

мбстЪ,

 

гдЬ

 

огонь

 

разводятЪ,

 

дѣлашь

 

кругЪ

изо

 

камней.

 

Когда

 

запасено

 

зелій

 

обильно;

гоо

 

сожиганіе

 

производится

 

сиорЬе

 

и

 

деше-

Бл1эе,

 

разкладывая

 

огонь

 

отЪ

 

3

 

до

 

4

 

саженей

одинЪ

 

отЪ

 

другаго,

 

надЪ

 

которымЪ

 

одинЪ

человЪкЪ

 

можетЪ

 

импть

 

смошрЬніе.

 

На

плоскихЪ

 

гористыхЪ

 

мЬстахЪ

 

получается

зола

 

гораздо

 

чище,

 

нежели

 

на

 

низменныхЪ.

Сожиганія

 

для

 

отвращенія

 

злоключенія

 

не

должно

 

производить

 

вЪ

 

близи

 

пашенЪ

 

,

 

жилья

и

 

лЬсовЪ.

 

Между

 

тЬмЪ

 

сожигая

 

кустар-

ники

 

и

 

зелія

 

на

 

тлЬстЬ ,

 

можно

 

выиг-

рать

 

много

 

времени

 

того,

 

которое

 

употре-

билось

 

бы

 

для

 

отвозки

 

вЪ

 

дом'Ь ,

 

сколь

 

бы

онЪ

 

ни

 

былЪ

 

близокЪ

 

отЬ

 

мосгпа^

 

гдЪ

 

ихЪ

сожигаютЪ.

 

РасшЬнія

 

сожигаюгаЪ

 

зеленыя

потому

 

,

 

что

 

они

 

тогда

 

болЬе

 

даютЪ

 

по-

таша;

 

но

 

какЪ

 

они

 

горятЪ

 

медленно,

 

то

можно

    

оставлять

    

ихЪ

   

болЪе

   

вянуть,

    

сЪ
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тбмЬ

 

различіемЪ

 

при

 

каждой

 

породи,

 

чтобЬ

водяныя

 

растЬнія

 

сохли

 

болье

 

напр :

 

около

четвертой

 

части

 

времяни ,

 

нежели

 

зелія

растущія

 

насушЬ;

 

кустарники

 

напротиву

того

 

сожигаются

 

со

 

всЬмЪ

 

сырые.

 

Огонь

не

 

долженЪ

 

быть

 

жестокой;

 

ибо

 

сильное

пламя

 

уноситЪ

 

и

 

разсыпаешЪ

 

золу.

 

РастЬ-

нія

 

кладутЪ

 

на

 

огонь

 

слабо,

 

не

 

пригнЬтая

нхЪ

 

другЪ

 

кЪ

 

другу,

 

и

 

какЪ

 

скоро

 

они

 

про-

горЬли,

 

то

 

концы

 

приподнимаютЪ

 

на

 

сре-

дину

 

огня

 

помощію

 

вилЪ

 

или

 

лопаты,

 

дабы

все

 

лучше

 

згорЬло,

 

и

 

зола

 

менЬе

 

бы

 

сме-

шалась

 

сЪ

 

угольями

 

По

 

згорЪніи

 

растЬній ,

калятЪ

 

золу

 

еще

 

отЪ

 

б

 

до

 

8

 

часовЪ.

 

Тогда

уже

 

вечеромЪ

 

можно

 

отвезти

 

золу

 

вЪдомЪ,

гдЬ

 

ее

 

должно

 

хорошо

 

сберегать

 

отЪ

 

дождя

и

 

вбтра.

ИзЪлсненге,

   

сколько

   

нзЪ

   

сего

   

лолу-

іаетсл

 

золы.

Сколько

 

получается

 

золы,

  

извіэдано

 

слЪ-

дующимЬ

  

образомЪ :

    

юо

 

фунтовЪ

  

нисколько

завялой,

  

вЪ

 

саду

  

собранной

 

негодной

  

травы,

даютЪ

   

5

   

фунтовЪ

   

хорошей

 

золы,

   

юо

  

фун-

Труды

 

Водьн.

 

Эк.

 

Общ.

 

Чаешь

 

ЬХЩ.

      

3
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товЪ

 

полусухихЪ

 

дровЪ

 

осиновыхЪ,

 

липо-

выхЪ,

 

березовыхЬ

 

и

 

колючекЪ

 

сосновых!) ,

или

 

елевыхЪ ,

 

даютпЪ

 

і§

 

фунта.

 

Обыкно-

венная

 

крапива,

 

смешанная

 

сЪ

 

Д.,

 

годной

и

 

негодной

 

травы,

 

собранная

 

полусухая

 

вЪ

ІіодЪ

 

мЬсяцЪ,

 

доставляешь

 

ю

 

фунтовЪ,

 

а

вЪ

 

СеитябрЬ,

 

собранная

 

сЬ

 

того

 

же

 

мЬста

зеленая

 

сЪ

 

сЬменами

 

,

 

даетЪ

 

б

 

фунтовЪ.

ПапоротникЪ

 

папоротникЪ

 

орлиный

 

(ріегіз

а^ѵі1гпа)

 

зеленый,

 

2§

 

фунта,

 

а

 

вЪ

 

Сен-

тябрь

 

сЪ

 

зрЬлыми

 

сЬменами

 

і

 

фунта ,

сухой

 

5

 

фунтовЪ.

 

Выгоды

 

при

 

выжиганіи

 

золы

изЪ

 

травЪ

 

бываешЪ

 

зі

 

фунтами

 

изЪ

 

юо

болЬе,

 

нежели

 

изЪ

 

дровЪ.

 

і)

 

Кустарники

и

 

низпадшія

 

древесный

 

сучья,

 

даютЪ

 

золы

вЪ

 

3

 

раза,

 

а

 

зелія

 

отЪ

 

4

 

ДО

 

5

 

разЪ

 

болЬе,

нежели

 

дрова

 

бревенчатыя;

 

2)

 

Дрова

 

бре-

венчатыя

 

даютЪ

 

золы

 

менЬе,

 

нежели

 

сучья,

а

 

сіи

 

менЬе,

 

нежели

 

листья;

 

з)

 

зелія,

 

со-

жигаемыя

 

зеленыя,

 

доставляютЪ

 

болЬе

 

золы,

нежели

 

сухія,

 

когда

 

ихЪ

 

вЬсятЪ

 

зеленыя,

 

а

сожигаютЪ

 

сухія.

 

4)

 

Содержаніе

 

количества

золы

 

быпаетЪ

 

вообще

 

обратное

 

вЪ

 

отно-

шеніи

 

сЪ

  

тЬмЪ,

  

что

  

предпринимаемо

   

и

 

вве-
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дено

 

было

 

привычкою

  

и

  

предразсудкомЪ

  

при

исправленіи-

 

работы.

ЗдЬсь

 

еще

 

примЬчать

 

должно,

 

что

 

для

сего

 

потребно

 

имЬть

 

двухЪ

 

весьма

 

сильныхЪ

работниковЪ,

 

который

 

вЪ

 

состояніи

 

нару-

бить

 

вЪ

 

два

 

дни

 

сажень

 

б

 

футовЪ

 

вышиною,

а

 

шириною

 

по

 

длинЬ

 

дровЪ,

 

что

 

вЬситЪ

 

око-

ло

 

84

 

П УДЬ.

 

ИзЪ

 

сего

 

получается

 

42

 

фун-

ша

 

золы,

 

которая

 

около

 

61

 

фѵншовЪ

 

даетЪ

сыраго

 

поташа.

 

Ежели

 

цЬну

 

положить

 

сей

золЬ

 

вЪ

 

8о

 

коп.

 

пудЪ,

 

составляетЪ

 

&4

 

коп.

то

 

работникЪ

 

получаетЬ

 

вЪ

 

день

 

непол-

ный

 

2і

 

коп.

 

вЪ

 

которой

 

онЪ

 

занятЪ

 

былЪ

валеніемЪ

 

лЬса,

 

рубк'ою

 

дровЪ,

 

жженіемЪ

 

и)

тасканіемЪ

 

золы.

 

Ежели

 

же

 

ему

 

притомЪ

платить

 

за

 

употребляемой

 

имЪ

 

лЬсЪ ,

 

то

 

не-

станетЪ

  

ему

 

и

 

на

  

его

 

содержаніе.

ВмЬсто

 

сего,

 

человЬкЪ

 

среднихЪ

 

силЪ,

 

ч

можетЪ

 

сносить

 

весьма

 

удобно

 

вЪ

 

одинЪ

день

 

3360

 

фунтовЪ

 

зелія

 

и

 

травы,

 

что

даешЪ

 

і73

 

фунта

 

золы;

 

а

 

сія

 

34

 

фунта

 

сы-

раго

 

поташа.

 

Сей

 

золы

 

полагается

 

здЬсь

не

 

болЬе

 

половины

 

противу

 

вышеупомяну-

той,

   

хотя

 

она

 

бываетЪ

   

гораздо

 

лучше,

   

не

*



114

взирая

 

на

 

то ,

 

что

 

работникЪ

 

получаетЪ

 

вЪ

день

 

при

 

собираніи

 

и

 

сожиганіи

 

таковыхЪ

зелій,

 

1

 

рубль

 

73

 

коп.

 

Должно

 

еще

 

замЬ-

тить,

 

что

 

ежели

 

вышепомянутыя

 

расгпВ-

нія

 

сожигаютЪ

 

сЪ

 

возможнЬйшею

 

точностію,

то

 

при

 

дЬланіи

 

сего

 

опыта

 

не

 

находится

иной

 

разности,

 

кромЬ

 

токмо

 

той,

 

каковая

произходитЪ

 

отЪ

 

качества

 

земли

 

и

 

климата,

которая

 

не

 

можетЪ

 

быть

 

многозначущая.

Что

 

же

 

касается

 

до

 

того,

 

во

 

что

 

обхо-

дится

 

сырой

 

поташЪ;

 

то

 

можетЪ

 

онЪ

 

об-

ходиться

 

нЬсколько

 

менЬе ,

 

нежели

 

гдЬ

 

либо

можно

 

достать.

 

ТакимЪ

 

образомЪ

 

легко

можно

 

запастись

 

поташемЪ.

 

Сколько

 

вЪ

золЬ

 

содержится

 

щелочной

 

соли,

 

покупщики

поташа

 

могутЪ

 

дЬлать

 

легко

 

опытЪ,

 

упо-

требивЪ

 

для

 

сего

 

селитряную

 

щелочную

пробу.

 

Содержаніе

 

сего

 

щелока

 

кЪ

 

щелоку

алкалическому

 

бываетЪ

 

какЪ

 

б

 

процентовЪ

нЪ

 

7І

 

градусамЪ,

 

какЪ

 

8

 

процентовЪ

 

кЪ

 

ді

градусамЪ,

 

какЪ

 

ю

 

процентовЪ

 

кЪ

 

і2т

 

гра-

дусамЪ,

 

и

 

какЪ

 

І2І

 

процентовЪ

 

кЪ

 

15т

 

гра-

дусамЪ.

 

ОпытЪ

 

производится

 

слЬдующимЪ

образомЪ:

    

берутЪ

    

золы

   

полфунта,

    

вЪрно
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отвбшенной,

 

кладутЪ

 

ее

 

вЪ

 

сосудЪ,

 

на-

ливггйішЪ

 

на

 

сіе

 

2

 

фунта

 

кипящей

 

рЬчной

воды,

 

хорошо

 

трясутЪ

 

,

 

и

 

сей

 

алкалическій

разтворЪ

 

процЬживаютЪ,

 

что

 

нужно

 

дЬлать

для

 

того,

 

дабы

 

погрузить

 

вЪ

 

оный

 

пробу,

которая

 

показываегпЪ

 

тогда

 

градусы,

 

сколько

вЪ

 

золЬ

  

содержится

  

поташа.

Можно

 

вЪ

 

каждомЪ

 

сельскомЪ

 

хозяй-

етвЬ

 

выщелачивать

 

золу,

 

и

 

помощію

 

сосу-

довЪ,

 

какіе

 

случатся

 

вЪ

 

домЬ,

 

варить

 

по»

ташЪ

 

изЪ

 

оной.

 

Естьли

 

же

 

должно

 

произ-

водить

 

изЪ

 

нея

 

большее

 

количество,

 

то

для

 

сего

 

нужно

 

имЬть

 

обширнЬйшія

 

рабо-

чія,

  

который

  

намЬренЪ

  

я

 

описать.

КакЪ

   

выщеласмвать

   

золу

   

вЪ

   

саст-

ныхЪ

   

хозяйствахЪ.

ОбразЪ,

 

какЪ

 

приготовлять

 

поташЪ

 

вЪ

томЪ,

 

чтобЪ

 

ставить

 

чаны

 

на

 

высокихЪ

подмосткахЪ

 

такЪ

 

,

 

чтобЪ

 

подЪ

 

оными

 

со-

суды

 

стоять

 

могли,

 

для

 

принятія

 

выщело-

ченной

 

воды.

 

Близко

 

ко

 

дну

 

чана

 

находятся

двЬ

 

скважины

 

,

 

вЪ

 

которыя

 

вкладываютЪ

трубки,

    

у

    

воихЪ

   

одинЪ

    

конецЪ

    

бываетЪ
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круглой

   

а

   

другой,

   

четпверогранной.

      

Первая

употребляется

 

для

 

того,

  

чтобЪ

 

не

 

допускать

течь

    

воды

    

изЪ

  

чана,

    

а

  

послЬдняя

 

,

    

чтобЪ

сему

  

пособствовать.

      

На

  

дно

  

чана

  

кладутЪ

слой

   

тонкихЪ

    

узкихЪ

  

планокЪ,

    

одну

 

подлЬ

другой,

     

и

  

притомЪ

    

нЬсколько

    

возвышенно

отЪ

 

дна,

  

что

  

дЬлается

 

помощію

 

задвигаемой

перекладины

  

такЪ,

    

чтобЪ

  

скважины,

   

нахо-

дящаяся

 

вЪ

  

бокахЪ

  

чаыа

  

оставались

   

вЪ

  

низу

ПланокЪ.

     

На

  

сіи

   

планки

  

кладутЪ

  

опять

  

по-

перегЪ

  

другой

    

слой

    

шаковыхЪ

  

же

   

планокЪ,

и

  

покрываюшЪ

  

ихЪ

    

не

  

большими

    

слабо

  

свя-

занными

   

вязанками

    

соломы,

    

который

   

раз-

сшилаютЪ

     

плопно

 

,

      

одну

     

подлЬ

     

другой.

СверхЪ

   

сего

  

накладывается

    

поперегЪ

  

другой

слой

  

таковыхЪ

    

вязавокЪ ;

    

по

  

семЪ

  

наполня-

ютЪ

  

сосудЪ

 

золою.

     

Выщелачиваніе

  

произво-

дится

   

слЬдующимЪ

  

образомЪ:

    

навлажняютЪ

золу

  

кипяткомЪ,

  

потомЪ

 

опять

 

кипятка

 

нЬ-

сколько

  

приливаютЪ,

    

и

  

напослЬдокЪ

    

напол-

няется

     

чанЪ

     

таковою

   

же

     

водою.

      

Тогда

оставляютЪ

   

его

   

на

 

полчаса

 

времяни,

  

не

 

ка-

саясь

     

до

   

него,

     

сЪ

   

засунутыми

    

круглыми

трубками,

    

который

   

однако

    

потомЪ

   

выни-
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маются,

 

и

 

влагаютЪ

 

вЪ

 

отверзтія

 

четверо-

гранныя

 

такЪ ,

 

чтобы

 

вода

 

могла

 

течь

 

вЪ

сосуды.

 

Ежели

 

вода

 

изЪ

 

чана

 

вытекла,

 

на-

ливаютЪ

 

ее

 

опять,

 

и

 

какЪ

 

скоро

 

ее

 

выпу-

стили,

 

приливаютЪ

 

снова

 

кипятка,

 

пока

 

не

здЬлается

 

также

 

теплою.

 

Тепловатой

 

воды

не

 

прежде

 

надобно

 

выпускать,

 

какЪ

 

то-

гда,

 

когда

 

вкусЪ

 

и

 

цвЬтЪ

 

вытекшей

воды

 

показывают!),

 

что

 

большая

 

часть

 

ще-

лочной

 

соли

 

разтворилась

 

и

 

ошдЬлилась

 

отЪ

золы.

 

Вытекшую

 

воду

 

сохраняютЪ

 

особо

вЪ

 

другомЪ

 

сосудЬ

 

потому,

 

что

 

она

 

очень

слаба,

 

чтобЪ

 

можно

 

было

 

ее

 

скоплять

 

для

варенія,

 

а

 

употребляется

 

токмо

 

кЪ

 

выще-

дачиванію

 

при

 

новой

 

золЬ.

 

—•"

 

Ежели

 

нако-

плено

 

довольно

 

достаточно

 

крЬпкой

 

воды,

то

 

начинаютЪ

 

ее

 

варить

 

вЪ

 

железномЪ

 

горш-

кЬ,

 

и

 

какЪ

 

скоро

 

воды

 

убудетЪ,

 

при-

бавляютЪ

 

новаго

 

щелока;

 

лучше

 

каждой

разЪ

 

прибавкять

 

по

 

не

 

многу,

 

или

 

изЪ

стоящаго

 

надЪ

 

горшкомЪ

 

сосуда

 

выпускаютЪ

столько

 

щелока,

 

сколько

 

его

 

изойдетЪ

 

па-

рами.

 

Когда

 

прішЬтятЪ,

 

что

 

щелокЪ

 

вЪ

горшкЬ

   

иачинаетЪ

   

густЬть,

   

то

  

мЬшаютЪ
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его

 

желЬзною

 

лопатою,

 

чтоПЪ

 

поташЪ

 

не

прилипалЪ

 

ко

 

дну.

 

Однако

 

поташЪ

 

не

 

прежде

вынимать

 

должно,

 

пока

 

не

 

сдЬлаешся

 

со-

всЬмЪ

 

сухЪ.

 

ПотомЪ

 

уменьшаютЪ

 

огонь

 

и

оставляютЪ

 

его,

 

дабы

 

онЪ

 

мало

 

помалу

 

со

всемЪ

 

загасЪ.

 

.іто

Олисате

 

варенгя

 

лотата.

ЧтобЪ

  

завести

 

вареніе

 

поташа,

  

надобно

имЬгпь

  

зданія

  

и

  

сосуды.

У-Іужн&ія

 

к8

 

сеяіу

 

зданіл

 

сутв:

МагазинЪ

 

для

 

сохраненія

 

золы ,

 

какЪ

скоро

 

она

 

привезена:,

 

домЪ

 

сЪ

 

комнатою

 

для

выщелачиванія

 

золы,

 

и

 

для

 

варенія

 

щелока,

и

 

сЬ

 

таковою

 

же

 

другою

 

комнатою

 

для

 

по-

ложения

 

вынутаго

 

изЪ

 

горшка

 

поташа;

 

сіи,

для

 

варенія

 

поташа,

 

потребныя

 

зданія

должно

 

строить

 

сЪ

 

возможною

 

бережливо-

стію

 

и

 

разходами.

 

ПрисемЪ

 

примЬчать

 

дол-

жно,

 

что

 

зода

 

спустя

 

довольно

 

времени

 

по

обожжеши,

 

кладется

 

вЪ

 

магазинЪ,

г>охі

   

т.

 

Зіотребнвія

   

вещи:

,ог

   

ВЪ

   

семЪ

   

магазинЬ

   

должны

    

находиться

сщолЪ ,

 

вЬсы,

 

нЬсколько

 

каменныхЪ

 

чашекЪ

 

>



1
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3

 

или

 

4

 

етекляныхЪ

 

воронокЪ,

 

сЬрая

 

бумага,

деревянный

 

лопаты,

 

и

 

сиіпо^

 

что

 

соста-

вляешь

 

единственный

 

потребный

 

приборЪ.

Изба

 

для

 

выщелачиванія,

 

которая

 

служишЪ

и

 

для

 

варенія,

 

бываетЪ

 

покрыта

 

черепицею

для

 

отвращенія

 

несчастія

 

отЪ

 

пожара;

 

ОтЪ

магазина

 

находится

 

она

 

вЪ

 

отдаленіи

 

на

 

5

саженей

 

и

 

содержитЪ

 

величины

 

4

 

квадрат-

ныхЪ

 

сажени,

 

какЪ

 

то

 

показываетЪ

 

таб :

 

2.

ВЪ

 

сей

 

избЬ

 

должна

 

находиться

 

небольшая

отгородка

 

для

 

сохраненія

 

сыраго

 

поташа,

также

 

чуланЪ

 

для

 

положенія

 

дровЪ,"

 

печь

сЪ

 

горшками,

 

чанЪ

 

для

 

выщелачиванія,

 

со-

судЪ

 

для

  

содержанія

 

щелока

  

и

 

колодезь.

ОбразЪ

    

выщвлагибатя.

Выщелачиваніе

 

золы

 

можетЪ

 

также

 

про»

изводиться

 

теплою

 

водою

 

безЪ

 

особливыхЪ

издержекЪ.

 

О

 

необходимости

 

выщелачивать

золу

 

теплою

 

водою

 

сказано

 

было

 

выше.

Ежели

 

токмо

 

употребляется

 

одинЪ

 

горшокЪ

для

 

варЬнія

 

и

 

сушенія

 

сыраго

 

поташа,

то

 

для

 

сего

 

много

 

времяни

 

потребуется

 

по-

тому

 

,

 

что

 

испареніе

 

медленно

 

производится.
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Почему

 

лучше

 

вЪ

 

здсланной

 

для

 

сего

 

печи,

имЬшь

 

з

 

горшка;

 

средній

 

дйлается

 

изЪ

 

же-

сти,

 

и

 

служишЪ

 

токмо

 

для

 

выпарки

 

щелока,

прочіе

 

два

 

чугунные

 

употребляются

 

напо-

слЬдокЪ

 

для

 

варенія

 

и

 

сушенія

 

сыраго

 

по.

таша.

 

КакЪ

 

скоро

 

щелокЪ

 

вЬ

 

жестяномЪ

горшкіэ

 

начнешЪ

 

становиться

 

довольно

 

крЬ-

покЪ ,

 

шо

 

вычерпываютЪ

 

его

 

большею

 

мод-

ною

 

ложкою

 

вЪ

 

чугунные

 

горшки ,

 

и

 

гаакимЪ

образомЪ

 

рабошникЪ

 

всегда

 

бываетЪ

 

занятЪ,

ПодЪ

 

сими

 

3

 

горшками,

 

изЪ

 

которыхЪ

 

каж-

дой

 

имЬетЪ

 

свой

 

горнЪ

 

сЪ

 

железными

 

двер-

цами

 

для

 

управленія

 

огня,

 

жарЪ

 

бываетЪ

довольно

 

сильной,

 

дабы

 

проводя

 

вЪ

 

одно

 

мЪ-

сгао ,

 

можно

 

было

 

нагревать

 

медной

 

кошелЪ,

которой

 

кирпичами

 

заделывается,

 

и

 

коего

горне

 

находится

 

вЪ

 

одинаковой

 

нысотЬ

 

сЪ

прочими

 

горшками.

ВЪ

 

семЪ

 

мвдномЪ

 

горшке

 

^

 

безЪ

 

особыхЪ

издержекЪ

 

можно

 

разогревать

 

воду,

 

нужную

для

 

выщелачиванія

 

золы.

 

Кипящая

 

вода

 

вы-

пускается

 

потомЪ

 

чрезЪ

 

шрубку,

 

и

 

посред-

ствомЪ

 

жолоба

 

проводится

 

вЪ

 

сосудЪ,

 

куда

при

  

безпрестакноыЪ

   

иешаніи,

  

кладу

 

тЪ

  

золу
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лопатою.

 

Ибо

 

ежели

 

зола

 

ложится

 

кучами,

то

 

не

 

можетЪ

 

вода

 

проникать,

 

чтобы

 

раз^

творить

 

вдругЪ

 

все

 

частички

 

щелочной

 

со.

ди;

 

почему

 

они

 

обратно

 

остаютсл

 

вЪ

 

боль-

шемЪ

 

количестве,

 

или

 

чтобЪ

 

со

 

всЬмЪ

 

раз-

творить,

 

потребуется

  

много

 

воды.

И

 

такЪ

 

лучше

 

класть

 

самую

 

золу

 

ъЪ

кипящую

 

вЪ

 

котле

 

воду,

 

и

 

давать

 

оной,

когда

 

разтворилось ,

 

вариться

 

часЪ

 

времяни,

при

 

ровномЪ

 

огне,

 

и

 

потомЪ

 

сливать

 

ее

 

вЪ

сосудЪ.

При

 

выщелачиваніи

 

золы

 

вЪ

 

большемЪ

количество

 

не

 

полезно

 

употреблять

 

цЪже-

ніе,

 

но

 

давать

 

земле

 

довольное

 

время

 

от-

стаиваться,

 

и

 

такимЪ

 

образомЪ

 

можно

 

полу-

чать

 

чистой

 

щелокЪ.

 

ЧтобЪ

 

его

 

чистой

отливать

 

изЪ

 

сосуда,

 

употребляютЪ

 

же-

стяную

 

или

 

медную

 

трубку,

 

величиною

 

вЪ

хорошей

 

дюймЪ

 

вЪ

 

поперечнике,

 

а

 

длиною

по

 

глубине

 

сосуда,

 

и

 

которая

 

при

 

одномЪ

концЪ

 

сделана

 

воронкою

 

сЪ

 

отверстіемЪ

 

вЪ

 

з

дюйма.

 

На

 

ней

 

находится

 

выгнутая

 

за-

краина

 

отЪ

 

5

 

А°

 

б

 

скважинЬ,

 

чтобЪ

 

оную

трубку

   

можно

 

было

 

прибить

   

на

 

дне

 

сосуда



3

 

22

гвоздями,

    

вЪ

   

разстояніи

    

отЪ

   

стены

   

на

 

4

до

  

5

  

дюймовЪ.

   

Сія

  

трубка

  

разделяется

  

на

 

4

до

 

б

  

частей,

  

по

 

море,

  

какЪ

  

глубокЪ

   

сосудЪ,

который

  

части

   

при

 

концахЪ

   

можно

  

вклады-

вать

    

одну

    

вЪ

   

другую,

    

однако

    

не

   

больше,

какЪ

  

почти

  

на

  

одинЪ

  

дюймЪ ,

  

и

 

притомЪ

 

та-

кимЪ

    

образомЪ,

    

чтобЪ

    

воронка

    

приходила

ко

 

внутренности;

 

прочія

 

же

 

части

 

кЪ

 

наружЬ,

одна

  

на

 

другой

  

до

 

верха.

  

См.

   

таб.

 

з

  

фиг.

   

2.

На

  

днЬ

    

сосуда

    

вЪ

   

средине

   

подЪ

   

воронкою

делается

 

скважина,

  

которая

 

затыкается

  

де-

ревяннымЪ

    

гвоздемЪ,

   

равно

  

какЪ

    

и

  

верхняя

часть

  

трубки.

     

ПотомЪ

  

наполняютЪ

  

сосудЪ

золою

    

до

 

у

 

его

   

глубины,

   

и

 

наливаютЪ

    

по-

сле

   

вареной

   

горячей

   

воды,

    

причемЪ

   

смесь

сію

   

мошаютЪ

   

такЪ,

   

что

    

она

  

дЪлается

  

на

подобіе

   

размазни.

      

СимЪ

    

образомЪ

    

обыкно-

венно

     

постугіаютЪ

     

при

   

выщелачиваніи

 

\

    

а

чтобЪ

   

совершенно

    

извлечь

   

щелочную

    

соль,

то

 

кладу тЪ

   

золу

   

вЪ

 

горячую

   

воду,

   

где

 

ее

легко

    

можно

   

мешать.

       

ПослЬ,

    

какЪ

    

зола

осела,

 

вынимаюгаЪ

  

со

 

дна

 

затычку,

 

захваты-

ваютЪ

    

потомЪ

     

второе

   

отдоленіе

   

трубки

девою

   

рукою,

   

держа

   

оное

   

крепко,

   

между
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томЪ

 

правого

 

рукою

 

снимаютЪ

 

верхнее

 

ога-

дЬленіе.

 

Тогда

 

вытекаетЪ

 

щолокЪ

 

чрезЪ

трубку

 

вЪ

 

поставленную

 

подЪ

 

сосудЪ,

 

по-

суду

 

до

 

тохЪ

 

порЪ,

 

пока

 

не

 

придетЪ

 

оной

 

вЪ

горизонтальное

 

положеніе

 

сЪ

 

поверхностью

верхней

 

оставшейся

 

трубки;

 

прочія

 

части

трубки

 

изподоволь

 

такимЪ

 

же

 

образомЪ

 

сни-

маются

 

до

 

того

 

моста,

 

где

 

зола.

 

ПотомЪ

накладываютЪ

 

части

 

трубки

 

опять

 

одну

 

на

другую,

 

размошиваютЪ

 

и

 

спускаютЪ

 

какЪ

прежде.

 

Сіе

 

повторяютЪ

 

до

 

техЪ

 

порЪ,

 

пока

вся

 

зола

  

будетЪ

  

выщелочена.

При

 

семЪ

 

нужно

 

помощію

 

пробы

 

изве-

дывать

 

крепость

 

щелока

 

при

 

каждомЪ

 

выще-

лачиваніи,

 

дабы

 

довольно

 

крбпкаго

 

щолока

наливать

 

на

 

золу,

 

отЪ

 

части

 

уже

 

выщело-

ченную

 

•

 

но

 

наливать

 

слабаго

 

щолока

 

на

 

но-

вую

 

золу,,

 

дабы

 

получилЪ

 

онЪ

 

надлежащую

крепость.

Для

 

соблюденія

 

лучшаго

 

порядка

 

при-

семЪ

 

дело,

 

раздВляюгпЪ

 

всЬ

 

пятнадцать

 

со-

судовЪ

 

на

 

три.

 

такЪ

 

называемыя

 

части,

 

изЪ

коихЪ

 

семь

 

составляютЪ

 

первую

 

часть,

пять

   

вторую,

   

и

 

три

 

третію.

      

Воду,

   

ко-
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торая

 

протекла

 

чрезЪ

 

сосуды

 

первой

 

чисти

пропускаютЪ

 

послЪ

 

чрезЪ

 

сосуды

 

второй

•

 

части,

 

и

 

напослодокЪ

 

чрезЪ

 

сосуды

 

третей,

изЪ

 

коей

 

уже

 

годна

 

бываетЪ

 

она

 

кЪ

 

варенію.

ТаковымЪ

 

же

 

образомЪ

 

производится

 

выще-

лачнваніе

 

оной

 

золы

 

во

 

второй ,

 

третей,

 

и

четвертой

 

разЪ ,

 

или

 

до

 

толе,

 

пока

 

зола

больше

 

не

 

будеглЪ

 

содержать

 

нисколько

 

ще-

лочной

 

соли.

 

Вода

 

каждаго

 

выщелачиванія

сохраняется

 

особо,

 

и

 

следуетЪ

 

вЪ

 

порядкЪ

одна

 

сЪ

 

другою

 

,

 

по

 

мЬро

 

ея

 

крепости.

 

Преж-

де

 

выливанія

 

вЪ

 

наполненной

 

новою

 

золою

сосудЪ

 

,

 

разогревать

 

ее

 

должно

 

снова

вЪ

 

мвдномЪ

 

котле.

 

Вода

 

или

 

щолокЪ

годный

 

кЪ

 

варенію,

 

долженЪ

 

быть

 

по

пробе

 

15

 

градусовЪ,

 

содержаніемЪ

 

для

 

сла-

бой

 

воды

 

пошребнобЪ

 

было

 

весьма

 

много

дровЪ ,

 

и

 

работа

 

при

 

вареніи

 

весьма

 

медлен-

но

  

произходила

  

бы.

При

 

семЪ

 

дЬлЪ

 

довольно

 

трехЪ

 

работ-

никовЪ.

 

Двое

 

занимаются

 

выщелачиваніемЪ,

а

 

третій

 

имоетЪ

 

смошргшіе

 

за

 

печами,

 

при-

носить

 

щолокЪ

 

изЪ

 

жестянаго

 

горшка

 

вЪ

горшекЪ

 

чугунной

   

для

 

сушенія;

   

наполняешь
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сосуды,

 

вЪ

 

которыхЪ

 

варимаго

 

щелока

 

дол-

жно

 

быть

 

вЪ

 

запасЪ,

 

какЪ

 

скоро

 

выпарка

ъЪ

 

жестяномЪ

 

горшке

 

произходитЪ

 

сама

собою.

Поелику

 

стона

 

печи

 

составляешь

 

сЪ

дпухЪ

 

стороне

 

часть

 

стоны

 

поташной

 

ком-

наты,

 

то

 

происходящей

 

отЪ

 

нея

 

теплоты

бываетЪ

 

довольно

 

кЪ

 

возпрепятствованію

того.

 

чтобЪ

 

матеріалы

 

не

 

всасывали

 

воздуш-

ной

 

сырости,

 

и

 

следовательно

 

кЪ

 

содержа-

нію

 

ихЪ

 

вЪ

 

надлежащей

 

сухости.

 

КакЪ

 

ско-

ро

 

сырой

 

поташЪ

 

изЪ

 

горшка

 

вынутЪ ,

 

от-

носягпЪ

 

его

 

вЪ

 

комнату,

 

где

 

его

 

кладутЪ

вЪ

 

бочки,

 

которыя

 

заколачиваютЪ

 

клиньями.

Цена

 

на

 

весе

 

бочекЪ

 

записывается

 

напередЬ,

и

 

послЪ

 

какЪ

 

ихЪ

 

наполнять ,

 

накладываютЪ

Дны.

ВЬ

 

начало

 

сего

 

сочиненія

 

уже

 

сказано,

что

 

подЪ

 

сырымЪ

 

поташемЪ

 

разумЪется

 

та

щелочная

 

соль,

 

которая

 

получается

 

после

варенія

 

зольнаго

 

щелока,

 

и

 

что

 

названіе

 

по-

таша

 

получаетЪ,

 

естьли

 

сырой

 

поташЪ

 

об-

жигали

 

вЪ

 

деланныхЪ

 

для

 

сего

 

печахЪ.

 

Также

упомянуто ,

     

что

   

сырой

    

поташЪ

   

притяги-
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ваешЪ

 

более

 

сырости

 

изЪ

 

воздуха,

 

нежели

очищенной,

 

или

 

обозженной.

 

По

 

сей

 

причине

равно

 

какЪ

 

не

 

менее

 

и

 

ради

 

легкаго

 

провоза

и

 

избожанія

 

подделки ,

 

нужно

 

сырой

 

поташЪ

обжигать,

 

темЪ

 

более ,

 

что

 

онЪ

 

чрезЪ

 

сіе

делается

 

чище,

 

и

 

удобное

 

для

 

разныхЪ

 

упо-

требленій.

 

СверхЪ

 

сего

 

лишается

 

при

 

семЪ

также

 

жирныхЪ

 

и

 

другихЪ

 

извлекаемыхЪ

 

ча-

стей,

 

отЪ

 

которыхЪ

 

не

 

можно

 

было

 

бы

 

его

избавить

   

чрезЪ

  

выщелачиваніе

  

и

  

вареніе.

Обжигаше

   

лоташа.

 

_

Обжиганіе

 

сыраго

 

поташа

 

производится

вЪ

 

печи,

 

которая

 

бываетЪ

 

трехЪ

 

локтей

квадратно^

 

сводЪ

 

ея

 

неглубокой

 

и

 

выши-

ною

 

токмо

 

15

 

дюймовЪ

 

вЪ

 

срединЬ,

 

смот.

табл.

 

4«

 

Сія

 

печь

 

разделена

 

.на

 

з

 

части,

какЪ-то:

 

на

 

самую

 

полость

 

печи,

 

и

 

на

 

две

полости

  

горновЪ.

Полость

 

печи

 

бываетЪ

 

б

 

футовЪ

 

ши-

риною,

 

а

 

полости

 

горновЪ

 

каждой

 

4І

 

фу-

та.

 

Послодпія

 

отделяются

 

отЪ

 

полости

печи

 

середнею

 

стеною,

 

выкладенною

 

изЪ

кирпичей ,

   

или

   

изЪ

 

другаго

   

твердаго

 

дикаго



127

камня.

 

Полость

 

печи

 

снабжена

 

дверцами

 

з

футовЪ

 

шириною,

 

а

 

у

 

полости

 

горновЪ

 

двер-

цы

 

вЪ

 

іі

 

фута

 

шириною.

 

Когда

 

надобно

обжигать

 

сырой

 

поташЪ,

 

то

 

владутЪ

 

дрова

вЪ

 

полость

 

печи,

 

и

 

вЪ

 

полости

 

горновЪ,

 

и

содержатЪ

 

огонь

 

бо

 

часовЪ,

 

вЪ

 

случаЬ ,

 

ко-

гда

 

топят'Ь

 

печь

 

вЪ

 

первой

 

разЪ ,

 

или

 

когда

она

 

холодна

 

была

 

вЪ

 

то

 

время.

 

Ежели

не

 

видно

 

более

 

вЪ

 

сводЪ

 

викакихЪ

 

черныхЪ

пятенЪ ,

 

то

 

знакЪ

 

,

 

что

 

печь

 

совершен-

но

 

разгорелась.

 

ПотомЪ

 

совебмЪ

 

начи-

сто

 

ее

 

"вЫмОгоаютЪ,

 

И

 

кладутЪ

 

вЪ

 

нее

около

 

40°

 

фунтовЪ

 

сыраго

 

поташа

 

по

 

всей

ширинЬ

 

печи,

 

однако

 

такЪ,

 

чтобЬ

 

ПоташЪ

занялЪ

 

моста

 

*

 

длины

 

ея ,

 

счтая

 

отЪ

 

зад-

ней

 

стены.

 

Топленіе

 

содержашЪ

 

вЪ

 

гор-

нахЪ

 

,

 

и

 

стремленіемЪ

 

воздуха,

 

побуждаемымЪ

чрезЪ

 

дверцы

 

на

 

каждой

 

горнЬ ,

 

несется

 

пла-

мя

 

ко

 

задней

 

стЪнЪ

 

и

 

кЪ

 

своду

 

печи

 

такЪ,

что

 

слЬдуетЪ

 

оно

 

по

 

всОмЪ

 

ея

 

кривизнами,

когда

 

топленіе

 

производить

 

довольно

 

силь-

ное.

При

 

семЪ

 

пламя

 

касается

 

сыраго

 

пота-

ша,

  

и

 

отдЬляетЬ

  

жирныя

  

и

 

другія

  

извлекае-

Труди

 

Вольн.

 

Эк.

 

Общ.

 

Часть.

 

ЬХШ;

       

9
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мыя

 

части,

 

содержащіяся

 

вЪ

 

ономЪ.

 

Ежели

вЪ

 

немЪ

 

находится

 

соль,

 

то

 

примечается

трескЪ

  

причиняемый

  

отЪ

  

зженія

   

соли.

Когда

 

вложенный

 

сырой

 

поташЪ

 

доволь-

но

 

сухЬ,

 

и

 

по

 

пробЬ

 

содержитЪ

 

и

 

до

 

12

градусовЪ,

 

гао

 

обжиганіе

 

производится

 

безЪ

затрудненія:

 

.

 

но

 

когда

 

поташЪ

 

сырЬ,

 

то

сплывается,

 

какЪ

 

скоро

 

вода

 

разогреется

 

и

вытекЪ

 

бы

 

онЬ

 

не

 

чувствительно

 

изЪ

 

печи,

ежели

 

бы

 

незакладывали

 

отверзтія

 

кускомЪ

дерева

  

вЪ

   

б

  

дюймовЪ

  

толщиною.

При

 

сей

 

работе

 

употребляютЪ

 

лопату

і8

 

дюймовЪ

 

длиною,

 

и

 

вЪ

 

6

 

дюймовЪ

 

шири-

ною,

 

коея

 

край

 

при

 

сторонахЪ

 

бываютЬ

 

вЪ

3

 

дюйма

 

толщиною,

 

ВЪ

 

сію

 

лопату

 

крепко

заковывается

 

желЬзная

 

рукоятка

 

вЪ

 

і|

 

са-

жени

 

длиною,

 

у

 

которой

 

наконцЪ

 

находится

стволЪ

 

,

 

вЪ

 

которой

 

укрепляютЪ

 

деревян-

ную

 

рукоятку

 

вЪ

 

\

 

сажени

 

длиною.

 

Также

присемЪ

 

бываетЪ

 

такой

 

же

 

длины

 

рожонЪ

искребокЪ;

 

обои

 

они

 

должны

 

быть

 

снабдены

рукоятками.

Когда

 

сырой

 

поташЪ

 

пробылЪ

 

вЪ

 

печи

часЪ

 

времяни,

   

то

 

начнешь

  

вЪ

 

немЪ

   

вся

 

вода
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изчезать,

 

и

 

равнымЪ

 

образомЪ

 

тогда

 

онЪ

разкаливается

 

и

 

горишЪ

 

сЪ

 

пламенем'Ъ,

 

раз-

рушающимЬ

 

горю.чія

 

части.

 

Поверхность

дЬлвется

 

белая,

 

при

 

семЪ

 

размошиваготЪ

 

ло-

патою,

 

придвигая

 

кЪ

 

задней

 

стоне,

 

где

 

я<а-

ра

 

бываетЪ

 

более,

 

все,

 

что

 

лежало

 

близко

кЪ

 

отверзтію,

 

а

 

кЪ

 

нему,

 

что

 

лежало

 

при

задней

 

Стоне.

 

ЕжеЛи

 

вода

 

изчезла,

 

и

 

печь

разкалилась,

 

то

 

не

 

надобно

 

употреблять

 

та-

кого

 

же

 

сильнаго

 

жара;

 

но

 

вЪ

 

каждой

 

горнЪ

должно

 

класть

 

токмо

 

по

 

поленцу.

 

ТотЪ

 

по-

ташЪ,

 

которой

 

темнѳкраснаго

 

цвета,

 

раз-

мЪшиваюшЪ

 

чрезЪ

 

каждые

 

полЪ

 

часа;

 

я

 

какЪ

скоро

 

онЪ

 

всюду

 

равно

 

накалился,

 

считаюгпЪ

обжиганіе

 

оконченнымЪ.

 

ЧтобЪ

 

Лучше

 

вЪ

семЪ

 

быть

 

увЬрену,

 

выниМаюшЪ

 

несколько

кусочковЪ

 

поташа

 

отбиспыхЪ

 

отЪ

 

самыхЪ

большихЪ

 

кусковЪ,

 

и

 

есшьли

 

они,

 

разбивЪ

ихЪ

 

пополам'Ь ,

 

внутри

 

также

 

болы,

 

какЪ

 

и

сверху;

 

знакЪ,

 

что

 

работа

 

приведена

 

кЪ

окончанію.

 

Тогда

 

перестаютЬ

 

топишь,

 

пока

згорятЪ

 

вложенныя

 

дрова

 

такЪ,

 

ЧтобЪ

 

более

никакого

 

куренія

 

отЪ

 

нйхЪ

 

не

 

произходило,

отЪ

 

чего

    

поташЪ

   

можетЪ

    

почернеть,

   

по-



130

томЪ

 

вынимаютЪ

 

его

 

лопатою,

 

или

 

скреб-

комЪ ,

 

и

 

кладутЪ

 

на

 

изготовленную

 

чистую

возвышенную

 

плоскость

 

для

 

простуженія;

после

 

сего

 

укладываютЪ

 

его

 

вЪ

 

кропкія

 

бочки.

После

 

таковаго

 

обжиганія

 

получается

 

по-

ташЪ

 

легкой,

 

губковатой,

 

звонкой,

 

и

 

обык-

новенно

 

белосиняго

 

цвета.

 

Ежели

 

бы

 

его

подвергли

 

долгое

 

время

 

сильному

 

жару,

 

то

бы

 

онЪ

 

слился

 

вЪ

 

комЪ ,

 

и

 

вЪ

 

тяжелое

 

сте-

кловатое

 

вещество,

 

едва

 

разтворяемое

 

вЪ

вод

 

гі

 

•

 

но

 

впрочемЪ

 

нелишился

 

бы

 

онЪ

 

сво-

ихЪ

  

КачествЪ.

Когда

 

потатЪ

 

сливается

 

во

 

время

 

об-

жиганія

 

такимЪ

 

образомЪ,

 

тогда

 

бываетЪ

онЪ

 

худаго

 

свойства,

 

и

 

нехорошего

 

вида

потому,

 

что

 

огонь

 

тогда

 

не

 

можегнЪ

 

разру-

шить

 

и

 

рассеять

 

тЪхЪ

 

частей,

 

которыя

должны

   

быть

  

отделены.

Сіе

 

неудобство

 

открывается,

 

когда

 

об-

жигаютЪ

 

сырой

 

поташЪ

 

изЬ

 

однихЪ

 

растгі-

ній

 

потому,

 

что

 

вЪ

 

нихЪ

 

содержится

 

более

соли,

 

нежели

 

вЪ

 

деревьяхЪ.

 

Почему

 

цо-

слЪднія

 

можно

 

сожигать

 

часа

 

вЪ

 

четыре;

на

 

прошиву

 

же

  

того

 

первыя ,

 

для

 

кошорыхЪ
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надобно

 

птихое

 

и

 

продолжительное

 

топленіе,

требуютЪ

 

болЬе

 

врдмяни.

 

Хорошій

 

и

 

из-

рядно

 

очищенный

 

поташЪ

 

долженЪ

 

содер-

жать

 

15

 

градусовЪ

 

пробы.

 

Сухія

 

дрова,

 

да-

ющія

 

болЬе

 

пламяни,

 

суть

 

самыя

 

лучшія

для

 

обжиганія

 

поташа,

 

и

 

ихЪ

 

потребно

 

г

часть

 

сажени

 

для

 

обжиганія

 

юоо

 

фунтовЪ

сыраго

 

поташа.

 

ущербЪ

 

сыраго

 

поташа

при

 

обжиганіи

 

простирается

 

отЪ

 

ю

 

до

 

20

процентов!),

 

покачеству,

 

какЪ

 

онЪ

 

бываешЪ

чистЪ

  

и

 

сухЪ

  

при

  

вложеніи.

КакЪ

 

познавать

 

лростыжЪ

 

образомЪ
кр'Влостъ

   

щелока.

ВЪ

 

неимЪніи

 

пробнаго

 

инструмента,

можно

 

определять

 

крепость

 

щелока

 

слЪдую-

щимЪ

 

образомЪ :

 

полагаютЪ

 

на

 

вЪсы

 

склянку

или

 

бутылку

 

сЪ

 

длинною

 

и

 

узкою

 

шейкою

вЪ

 

совершенномЪ

 

равновбсіи.

 

Склянка

 

или

бутылка

 

должна

 

быть

 

всего

 

лушче

 

цилин-

 

-

дрическая,

 

и

 

вверху

 

имЬть

 

до

 

означеннаго

знака

 

определенное

 

число

 

кубическихЪ

 

дюй-

мовЪ.

 

Когда

 

ее

 

такимЪ

 

образомЪ

 

вывЬсили,

шо

    

наполняюпіЪ

    

ее

    

тою

    

водою,

     

которая



139

употребляется

 

при

 

выщелачиваніи

 

золы

 

до

означеннаго

 

на

 

шейкЪ

 

знака,

 

коея

 

вЬсЪ

 

ири

посредственной

 

теплотЬ

 

пріемдется

 

за

одинЪ

 

фунтЪ ,

 

или

 

32

 

лота.

 

ПослЪ

 

выли-

ваютЪ

 

изЪ

 

склянки

 

чистую

 

воду,

 

а

 

напол-

ниютЪ

 

ее

 

до

 

знака

 

щелокомЪ,

 

которой

 

дол-

жно

 

опробовать.

 

Ежели

 

такимЪ

 

образомЪ

сей

 

одинЪ

 

щелокЪ

 

безЪ

 

бутылки

 

рЬситЪ

Зб

 

лотовЪ ,

 

то

 

онЪ

 

тяжедЪе

 

чистой

 

воды

 

|

частью,

 

или

 

4

 

лотами,

 

которое

 

приращеніе

составляешь

 

і2§

 

процентовЪ

 

потому,

 

что

ежели

 

на

 

32

 

лота

 

прибываетЪ

 

4

 

лота,

 

то

на

 

юо

 

лотовЪ

 

прибываетЪ

 

приращенія

 

І2І

процентовЪ.

 

Но

 

населитреной

 

щелочной

проба

 

і2з

 

процентовЪ

 

равняются

 

почти

 

155

градусамЪ

 

вЪ

 

разсужденіи

 

крепости

 

поташ-

наго

 

щелока,

 

какЪ

 

выше

 

сказано,

 

которой

уже

 

щелокЪ

 

годенЪ

 

для

 

варенія.

 

Но

 

естьли

сей

 

щелокЪ

 

вЪситЪ

 

токмо

 

34

 

лота^

 

сдЪдо-

вательно?двумя

 

лотами

 

болЬе

 

чистой

 

воды,

 

то

изЪ

 

сего

 

заключаюпіЪ,

 

что

 

алкалическая

 

соль

вЪ

  

семЪ

  

щелокЪ

 

составляешь

   

не

  

болЬе

 

какЪ

бж

  

процентовЪ,

  

что

  

равняется

   

по

  

пробЬ

  

7§
*

градусамЪ,

   

почему

   

сей

 

щелокЪ

   

уже

 

должно
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сдіэлагпь

 

крЬпче,

 

чтобЪ

 

можно

 

было

 

его

 

ва»

рить

 

сЪ

 

выгодою.

 

Кубическій

 

дюймЪ

 

чи-

стой

 

воды

 

вЪситЪ

 

2

 

лота

 

5

 

кружка

 

воды

содержишь

 

юо

 

кубическихЪ

 

дюймовЪ ,

 

и

 

вЬ-

ситЪ

 

200

 

лотовЪ,

 

или

 

б?

 

фунтопЪ ,

 

аі

 

чет-

верти

 

воды

 

вЬситЬ

 

25

 

лотовЪ,

 

и

 

содер-

жишь

   

І2г

   

кубическихЪ

   

дюймовЪ.

Сіи

 

поташныя

 

пробы

 

обжигалЪ

 

я

 

вЪ

хлЬбопекарной

 

печи.

 

БезЪ

 

обжигальной

 

печи,

нельзя

 

сего

 

сдЪлать,

 

вопервыхЪ

 

потому,

что

 

не

 

возможно

 

дать

 

надлежащаго

 

и

 

по-

гпребнаго

 

жара,

 

во

 

вторыхЪ

 

потому,

 

что

при

 

весьма

 

сильномЪ

 

топленіи

 

пекарной

 

печи,

поташа

 

принимаетЪ

 

такую

 

твердость,

 

ко-

торая

 

хотя

 

не

 

дЪлаетЪ

 

вреда

 

добротЪ ,

 

но

разтвореніе

 

учиняется

 

труднымЪ .

 

вЬ

 

треть-

ихЪ

 

потому,

 

что

 

не

 

можно

 

вычистишь

 

пода

пекарной

 

печи,

 

какЪ

 

потребно.

 

И

 

такЪ

 

сія

проба

 

служитЪ

 

доказаіпельствомЪ ,

 

что

 

изЪ

травЪ,

 

расгаЬній

 

и

 

листьевЪ

 

получается

 

по-

таша

 

вЪ

 

гораздо

 

большею

 

выгодою,

 

нежели

изЪ

 

дровЪ,

 

и

 

что

 

заведеЪіе

 

такси

 

фабрики

заслуживаешь

 

несравненно

 

преимущество.

Прибыль,

   

какую

   

присемЪ

 

получать

   

можно,
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Считаю

 

отЪ

 

3°

 

Д°

 

4°

 

процентовЪ.

 

Поташ-

ная

 

проба

 

подЬ

 

литерою

 

В.

 

вышла

 

весьма

черна,

 

потому,

 

что

 

она

 

выжжена

 

изЪ

 

одного

зрЬлаго

 

репейника;

 

вЪ

 

обжигальной

 

печи,

можетЪ

 

быть,

 

была,

 

бы

 

она

 

синяго

 

цвЪта-,

іоо

 

фунтовЪ

 

золы

 

даютЪ

 

5

 

фунтовЪ

 

пота-

ша.

 

ВпрочемЪ

 

увЪряю

 

честію,

 

что

 

если

бы

 

кто

 

имЬя

 

отЪ

 

б

 

до

 

8ооо

 

рублей,

 

воз-

могЪ

 

оныя

 

употребить

 

на

 

заведеніе

 

фабрики,

то

 

конечно

 

бы

 

вЪ

 

семЪ

 

не

 

раскаялся,

 

сле-

дуя

  

вЪ

  

самой

  

точности

  

моему

  

описанію.

ВЪ

 

запечатанномЪ

 

билетб

 

находится

свидетельство,

 

отЪ

 

нЬкоторыхЪ

 

сосЬдст-

венныхЪ

 

жителей

 

вЪ

 

гаомЪ ,

 

что

 

поташЪ

выжженЪ

 

действительно

 

изЪ

 

травЪ ,

 

и

 

изго-

товленЪ.

 

Поелику

 

сіе

 

свидетельство

 

писа-

но

 

на

 

мое

 

имя,

 

то

 

я

 

оное

 

запечаталЪ.

 

Если

Императорское

 

Вольное

 

Экономическое

 

Об-

щество

 

почтетЪ

 

изобретете

 

мое

 

заполез-

ное,

 

то

 

прошу

 

сей

 

билетЪ

 

разпечзтать.

КакЪ

 

мы

 

не

 

имбемЪ

 

здесь

 

уЪзднаго

 

предводи-

теля,

 

но

 

имЬемЪ

 

токмо

 

губернскаго

 

предво-

дителя,

 

которой

 

живетЪ

 

отЪ

 

моего

 

по-

местья,

   

во

  

іі5

    

верстахЪ,

   

и

 

долженЪ

   

рнЪ
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отправиться

 

вЪ

  

СанктпетербургЪ ,

   

то

  

и

 

не

могЪ

 

я

  

получить

  

свидетельства.

Желательно ,

 

чтобЪ

 

поступая

 

по

 

сему

образцу,

 

нашлось

 

болЬе

 

охотниковЪ

 

кЪ

 

за-

веденію

 

таковой

 

полезной

 

фабрики

 

какЪ

 

для

собственной

 

своей

 

истинной

 

выгоды,

 

шакЪ

и

 

для

  

общей.

Йзресеніе:

Споспішешвуя

 

общему

 

благу ,

  

будете

награжденб.

Таблица

    

Ь

фиг:

   

і.

 

Запасной

  

амбарЪ

  

для

 

золы,

фиг:

  

2.

   

а)

   

сшкляница,

   

вЪ

  

которую

    

процБ-

живаютЪ

  

щелокЪ.

Ь)

  

стекляная

 

воронка.

с)

  

серая

  

пропускная

 

бумага.

фиг:

 

3-

 

Стекляной

  

цилйндрЪ,

 

вЬ

 

коемЪ

  

проба

показываешь

 

з

  

градуса.

                         

ч

фиг:

  

4

 

Щелочной

  

пробникЪ.

фиг:

   

5«

  

футлярЪ.

фиг:

  

б.

 

ПрорБзЬ

 

упомянутаго

 

футляра.



136

Таблица

    

II.

фиг:

 

і.

 

Основный

 

видЪ

 

дома

 

для

 

выщелачи-

ванія

 

и

  

варенія.

а,

 

а,

 

а.

 

Большія

 

кадки,

 

вЪ

 

коихЪ

 

выщелачи-

вается

  

щелокЪ.

Ъ,

 

Ъ,

 

Ъ,

 

Желобы

 

прдЪ

 

кадками,

 

коими

 

прово-

дится

 

теплая

 

вода

 

вЪ

 

поставленный

 

внизу

хранилища.

<і

 

сі.

 

сі,

 

Бочки

 

для

 

щолока ;

 

сіи

 

бочки

 

должны

быть

 

снабдены

 

многими

 

скважинами

 

одна

надЪ

 

другою

 

для

 

гвоздей,

 

чтобЪ

 

получать

самой

  

чистой

 

щелокЪ.

е,

 

Чугунной

  

кошелЬ

  

для

  

выпариванія,

Г,

   

Г.

   

Небольшія

    

кадки,

    

для

   

сваренаго

   

що-

лока,

    

гвоздями

   

снабженный,

    

изЪ

  

которыхЪ

выливается

  

онЪ

  

вЪ

   

жестяной

  

котелЪ.

§,

  

§.

      

Два

   

чугунные

   

котла,"

    

вЪ

  

коихЪ

   

изго-

товляютЪ

  

сырой

   

пошашЪ.

Ь ,

     

МЪдной

  

котелЪ ,

  

вЪ

  

коемЪ

  

варится

   

вода

для

  

выщелачиванія

 

золы.

I-

     

Труба.

К.

 

Место,

 

гдБ

 

сохраняют!)

 

дрова

 

для

 

то-

пленія

  

печей.
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I.

    

МагазинЪ,

    

куда

     

кладу

 

тЪ

      

обожженной

погаашЪ.

М,

    

Колодезь.

фиг:

 

2.

  

ИрорбзЪ

    

дома

 

для

 

выщелачиванія

    

и

варенія.

а,

 

а.

      

Поеуда

  

для

  

выщелачиванія.

Ь,

     

ЖелобЪ,

   

проведенный

  

кЪ

   

бочкамЪ.

с,

     

Печь,

    

куда

 

вдЬлываются

     

жестяной

     

и

чугунной,

   

котлы.

д.

     

Печь

    

вЪ

  

верху,

   

гдЬ

   

находится

  

мЬдной

когаелЪ.

е,

 

е,

 

е.

 

ЖелЬзныя

 

дверцы

 

кЪ

 

печамЪ.

Г,

 

Г,

 

Г.

 

Дверцы

 

для

 

наблюденія

 

огня.

§.

    

Трубка

  

кЪ

  

печамЪ.

]•

    

Дверь

  

кЪ

  

магазину.

К.

    

МЬсто,

   

гдЬ

  

хранится

   

потребное

   

коли-

чество

  

дровЪ

  

для

 

топлеиія.

Таблица

    

III.

фиг:

  

і.

  

фундаменте

   

для

   

печи,

    

вЪ

  

которой

производится

  

выпарка.

а,

 

а,

 

а.

  

Дверцы

  

кЪ

  

печамЪ.

Ь,

 

Ь,

 

Ъ.

 

ЖелЬзныя

 

рЪшетки

 

полагаемый

 

на

 

дно

огнища.
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с,

 

с,

 

с.

  

Каналы,

     

какимЪ

    

образомЪ

   

дымЪ

    

и

пары

  

обращаются

  

подЪ

   

котлами.

Б.

     

Кирпичной

     

простЪнокЪ,

     

помощію

     

ко-

тораго

    

пары

    

и

  

дымЪ

  

обращаются

    

прежде,

нежели

  

выходятЪ

   

чрезЪ

   

трубу.

е.

     

ДушникЪ,

   

чрезЪ

   

которой

    

побуждается

дымЪ

  

итти

  

вЪ

  

трубу.

Г.

     

Дымовая

  

труба,

фиг:

   

2.

   

ПрорЬзЪ

   

печи,

фиг:

  

з«

   

Впіорый

  

прорЪзЪ

  

печи.

фиг:

   

4*

  

Жестяной

   

котелЪ.

фиг:

  

5«

  

Чугунный

    

котелЪ ,

   

который

 

вмазы-

вается

 

такЪ,

    

чтобЪ

  

внизу

   

онЪ

 

выставился

вЪ

  

отверстіи

  

на

 

2

 

дюйма.

фиг:

  

б.

  

МЪдный

 

котелЪ.

фиг:

  

7-

  

Кадочка

  

коей

   

должно

  

стоять

   

близь

чугуннаго

   

котла,

  

которою

    

черпаютЪ

  

испа-

ряемый

  

щелокЪ.

фиг:

  

8.

 

ВЬдро.

фиг:

  

9-

   

МЬдной

 

уполовникЪ

 

для

  

черпанія

 

ще-

лока.

фиг:

   

ю.

 

ЖелЪзная

 

лопатка,

   

коею

 

размЬши-

ваютЪ

  

поташЪ.
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фиг:

 

ЖелБзная,

 

или

 

модная

 

трубка

 

соста-

вляемая

 

изЪ

 

5

 

Д°

 

б

 

частей,

 

когпорыя

 

сни-

маются

  

одна

  

сЪ

 

другой.

фиг:

  

12.

  

Кадка,

  

гдЪ

  

упомянутая

 

трубка

 

при-

бивается

 

гвоздями,

фиг:

   

13-

  

Здс-ланная

 

для

  

сихЪ

  

работЪ

  

печь.

а)

  

Первой

  

чугунной

  

котель

   

сЪ

  

горномЪ.

Ъ)

  

Второй

    

таковой

   

же,

   

вЪ

  

коемЪ

   

ва-

рятЪ

  

щелокЪ

 

и

  

и

 

сырой

  

поташЪ.

Таблица

   

IV.

фиг:

   

і.

  

Основный

   

видЪ

 

обжигальной

 

печи.

а)

  

ГдЬ

  

обжиганіе

  

производятЪ.

ЪЪ)

  

Горны,

   

куда

   

дрова

   

кладутЪ

   

на

 

рЪ-

шетки.

с

 

с)

   

СтЪны

   

обжигальной

  

печи.

а)

  

Отверстіе

  

обжигальной

  

печи.

ее)

  

Отверстіе

  

кЪ

  

горнамЪ.

Г

 

Г;

  

Отверстіе,

  

куда

 

кладутЪ

  

золу*

фиг:

 

2.

  

ПрорЬзЪ

 

обжигальной

 

печи.

§)

  

СводЪ.

Ь)

  

Глина,

  

коею

  

покрываютЪ

  

сводЪ.

і)

 

ДушникЪ.

к)

 

Щипцовая

 

стона,

   

коею

 

подпирается

сводЪ.
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1 1)

 

Железной

 

прутЪ,

 

которой

 

проходитЪ

чрезЪ

 

всю

 

стЬну,

 

имЪющій

 

по

 

обоимЪ

 

кон-

цамЪ

 

дырья,

 

вЪ

 

который

 

забиваютЪ

 

клинья

для

  

укрЬпленія.

т

 

т!

  

Деревянная

   

подпорка

   

для

  

отнраще-

нія

  

обрушенія.

п

 

п^

  

Отверстіе

  

при

  

сводЪ

  

печи.

фиг:

   

3

  

и

  

4)

  

Профиль

  

обжигальной

   

печи.

фиг:

  

5)

  

Обжигальная

 

печь

 

вЪ

 

проспекте.



I

VII.
Испытанной

 

слособЪ,

   

конмЪ

   

люжно

лолусить

     

капусту

    

необыкновенной
велжпны.

і.

 

Самая

 

лучшая

 

земля

 

для"

 

произведе-

нія

 

хорошей

 

капусты,

 

есть

 

черноземЪ

 

,

 

хо*

тябЪ

 

и

 

сЪ

 

примЪсомЪ

 

песку,

 

ко

 

не

 

сЪ

 

гли-

ною.

 

—

 

Сей

 

черноземЪ

 

должно

 

удобрить

свинымЪ

 

навозомЪ

 

осенью,

 

и

 

пѳслЬ

 

сего

вспахать.

2.

 

ПодЪлавЪ

 

изЪ

 

онаго

 

гряды,

 

раздБлить

нхЪ

 

на

 

квадраты

 

по

 

14

 

вершковЪ

 

величины,

и

 

посадить

 

разсаду

 

капусты

 

по

 

ихЪ

 

уіламЪ,

сдЪлавЬ

 

прежде

 

остроконечнымЪ

 

прутомЪ

 

вЪ

палецЪ

  

толщины

 

,

   

ямку.

  

—

3-

 

ВЪ

 

оную

 

ямку

 

надобно

 

насыпать

 

ни-

сколько

 

алебастру.

  

—

Приготовя

 

симЪ

 

образомЪ

 

землю,

 

на-

добно

 

взять

 

разсаду

 

,

 

и

 

размЪшавЪ

 

вЪ

кадкЪ

 

нисколько

 

курячьего

 

помета

 

наподобіе

киселя,

 

погрузить

 

оную

 

ві

 

семЪ

 

растворЬ,

до

 

самаго

   

сердечнаго

  

листочка,

    

ые

 

касаясь
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однако

 

же

   

онаго,

   

и

 

оставить

   

его

   

такимЪ

образомЪ

  

два

  

часа.

ПотомЪ

 

понесть

 

разсаду

 

сЪ

 

кадкою

 

кЪ

грядамЪ

 

и

 

посадить

 

ее

 

вЪ

 

сдЬланныя

 

дырки

или

 

лунки ,

 

вЪ

 

кои

 

положено

 

уже

 

нЬсколько

изтолченнаго

  

алебастру.

  

—

ПосадивЪ

 

симЪ

 

образомЪ

 

разсаду,

 

надоб-

но

 

сделать

 

около

 

ее

 

пригорокЪ

 

изЪ

 

земли,

и

 

еще

 

несколько

 

кругомЪ

 

насыпать

 

алеба-

стру.

 

—

ОкончивЪ

 

сіе,

 

надобно

 

'разсаду

 

хорошо

полить,

 

и

 

сіе

 

токмо

 

вЪ

 

тотЪ

 

разЪ,

 

и

 

ни-

когда

 

более,

 

хотя

 

бы

 

самые

 

большіе

 

жары

наступили.

Общ.

 

Слен5

 

^.

 

фон5

 

37ошман5.



VIII.

Производство

 

новаго

 

открыт! я ,

 

какЪ
вобыватъ

     

изЪ

    

стволовЪ

     

Турецкой
лшенжки

   

или

  

кукурузы

  

сахарЬ.

Живущій

 

вЪ

 

ГрацЬ,

 

что

 

вЪ

 

Стиріи

 

Док-

шорЪ

 

фонЪ

 

НейголдЪ

 

нисколько

 

уже

 

лЬтЪ

занимается

 

извлеченіемЪ

 

изЪ

 

кукурузныхЪ

стволовЪ

 

сахара.

 

ОнЪ

 

замЬтилЪ,

 

что

 

стволы

сіи

 

по

 

снятіи

 

починковЪ

 

бываютЪ

 

не

 

все

сладки,

 

вЪ

 

чемЪ

 

легко

 

можно

 

удостовЬрить-

ся,

 

естьли

 

отвЬдавЪ

 

ихЪ,

 

сравнить

 

такимЪ

же

 

образомЪ

 

со

 

свЬжесрЬзанными.

 

А

 

пото-

му

 

г.

 

НейгольдЪ

 

покупаетЪ

 

оНые

 

послЬ

 

убор-

ки

 

плодовЪ

 

у

 

своихЪ

 

сосЪдей

 

вЬ

 

свЬжемЪ

видЬ.

 

Ему

 

приносятЪ

 

за

 

самую

 

дешевую

цЪну

 

отборные

 

и

 

очищенные

 

ошЪ

 

листьевЬ ,

и

 

онЪ

 

сохраняетЪ

 

ихЪ

 

по

 

з

 

и

 

по

 

4

 

недЪли

вЪ

 

своемЪ

 

саду

 

вЪ

 

тЬни

 

орЬшника,

 

что

 

и

даетЪ

 

кЪ

 

ихЪ

 

выработкЬ

 

надлежащее

 

вр--мя.

ЙзЪ

 

нихЪ

 

выжимаетЪ

 

сокЪ

 

посредствомЪ

 

ма-

Труды

 

Вольн.

 

Эк.

 

Общ.

 

Чаешь

 

1X111.

     

Ю
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'

хины,

   

подобной

   

сахарнымЪ

    

АмериканскимЪ

іиельницамЪ

 

,

    

т.

  

е.

  

между

   

деревянными

   

ци-

линдрами,

    

вЪ

   

кои

 

пропускаются

    

они

  

2

  

или

3

 

раза.

     

Сто

 

стволовЪ

  

даютЪ

 

50

  

мЬрЪ,

  

или

почти

   

столько

  

же

    

получетвериковЪ

   

(Шгез)

сока.

      

Сей

  

сокЪ

  

по

 

нагіитаніи

  

кислоты

   

его

тремя

   

ливрами

  

мЬла,

    

мало

    

по

  

малу

 

выпа-

ряется

   

до

  

12

  

ливровЪ,

   

кои

  

легко

   

кристал-

лизуются,

    

и

   

доставляютЪ

   

з

   

или

   

4

   

ливра

чернаго

     

сахара

 

,

     

подобнаго

     

приложенному

образцу.

     

СиропЪ,

  

котораго

  

также

  

предста-

вляется

    

образецЪ,

    

не

   

столько

   

густЪ,

   

но

годенЪ

   

кЪ

  

употребленію

   

вЪ

  

семЪ

  

видЬ.

     

СЪ

одной

  

Австрійской

  

десятины

  

получить

  

мож-

но

 

20000

  

стволовЪ.

      

МусгпЪ

    

изЪ

  

сймаго

 

де.

шеваго

   

Австрійскаго

   

винограда

   

даетЪ

   

отЪ

і8

   

до

  

25-ливровЪ

  

сиропа

  

сЪ

 

Эймера;

 

ЭймерЪ

содержишь

 

56І

 

литроновЪ

  

(получетвериковЪ),

что

   

составляетЪ

    

около

   

бо

 

пинтовыхЪ

    

бу-

шылокЪ.

      

Ежели

   

кЪ

  

самому

  

свЬжему

 

мусшу

прибавить

   

■§%■§

 

сЬрной

   

окисленной

 

кислоты,

то

   

онЪ

  

вЪ

  

прододженіи

  

многихЪ

   

недЬль

  

со-

храняется

  

во

 

всякой

 

невредимости,

  

и

 

тогда

выпареніе

 

произвести

 

можно

 

сЪ

 

удобностію.
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ТакЪ

 

приготовленный

 

сиропЪ

 

не

 

столь

 

цвЪ-

ІпенЪ

 

и

 

вкусомЬ

 

лучше.

 

Естьли

 

Зкономиче-

скому

 

Обществу

 

угодно

 

имЪть

 

описаніе

 

де-

лопроизводства,

 

какЪ

 

добывать

 

сахар'Ь

 

изЪ

клена,

 

то

 

я

 

оное

 

доставлю.

Экон.

  

Ѳбщ.

  

ѢленЗ

  

<Граф5

 

МорсанЗ.

1.

  

СиропЪ

 

изЪ

 

кукурузы.

2.

   

СиропЪ

 

изЪ

  

сливЪ.

3.

  

СиропЪ

 

изЪ

 

винограда.

4.

  

СиропЪ

    

изЪ

   

винограда,

    

приготовленный

сЪ

  

сЪрною

 

кислотою.

5.

  

СахарЪ

  

изЪ

  

кукурузы.

6.

   

СахарЪ

 

изЪ

 

Австрійскаго

 

клена.

7>

 

СахарЪ

 

изЪ

 

клена

 

СентЪ-флоріенскаго.

*



IX.

О

 

ш

 

в

 

Ь

 

ш

 

Ъ

На

 

засщгу ,

 

обнароуованнуго

 

<?5і8о8г.
ИлілераторстмЪ

 

Во-яьнымЪ

 

Экопо-
мжескнмЪ

 

ОбщестеожЪ,

 

о

 

разведены

тлима

 

шли

 

водлныхЪ

 

ллавающнхЪ
оріховЪ

 

(Тгара

 

паШпз).

Соіиненн&гй

   

5Г.

  

Шрпбе,

   

и

 

удостоенный

 

на-

граждения

   

с8

   

ЩевнзомЗ :

Ье

 

поиѵеаи

 

роввгввеиг ,

 

ци 'епгісЫввепі

 

сев

 

еаих,

Сопіетріг

 

а

 

воп

 

ггѵеіі

 

вев

 

йотиіпев

 

поиѵеаих.

Веііііе:

   

V

 

Ьотте

 

сіез

 

сЬатрз.

Новый

  

ЪладѣлецЪ ,

 

обогащенный

 

сити

 

водами,

С'азерцаето

  

лрм

 

возбуждении

   

своем?)

  

новое

   

лро-

страчство

 

его

 

собственности.
Делилева

 

поэма:

 

СелянинЪ.

Ежели

 

кЪ

 

настоящей

 

мЪрЪ

 

жизнен-

ныхЪ

 

припасовЪ

 

присоединить

 

еще

 

ка-

ше

 

либо

 

новые ,

 

или

 

умножить

 

разведеніе

такихЪ

 

растовій ,

 

кои

 

до

 

нынЪ

 

вЪ

 

сельскомЪ

хозяйство

    

мало

    

употребительны

 

5

    

то

   

вЪ
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обоихЪ

 

случаяхЪ

 

государство

 

приобрело

 

бы

важную

 

выгоду,

 

и

 

обышатели

 

онаго

 

при

 

со-

вершенномЪ

 

неурожаЪ

 

хлЪба ,

 

были

 

бы

 

не

столько

 

подвержены

 

недостатку

 

вЪ

 

пропи-

таніи.

 

Новоразводимыя

 

растЪнія

 

должны

 

од-

нако

 

быть

 

такого

 

рода

 

и

 

свойства,

 

чтобЪ

не

 

только

 

при

 

употребленіи

 

ихЪ

 

вЪ

 

пищу,

или

 

продажу

 

достаточно

 

вознаграждали

 

тру-

ды

 

и

 

издержки,

 

но

 

и

 

не

 

были

 

бы

 

противны

тому

 

климату,

 

вЪ

 

коемЪ

 

на

 

сей.

 

конецЪ

 

раз-

водить

 

ихЪ

 

намереваются.

 

РастЬнія

 

одко-

годньія,

 

или

 

лушче

 

сказать

 

щребующія

 

кЪ

своему

 

образованію

 

одного

 

только

 

лота,

удобное

 

переносить

 

можно

 

изЪ

 

глеплаго

 

вЪ

холодной

 

климатЪ ,

 

нежели

 

многолЬття.

 

Че-

сночники

 

и

 

картофели

 

служатЪ

 

очевиднымЪ

примЬромЪ

 

вЪ

 

отношеніи

 

кЪ

 

первымЪ :

 

оба

сіи

 

растбнія

 

произходятЪ

 

изЪ

 

теплыхЪ

странЪ,

 

но

 

теперь

 

плодятся

 

и

 

вЪ

 

такихЪ

частяхЪ

 

свЬта,

 

коихЪ

 

естественный

 

кли-

матЪ

 

сЪ

 

извЪстнымЪ

 

свойствомЪ

 

онаго

 

вЪ

первоначальномЪ

 

ихЪ

 

отечество

 

весьма

 

раз-

личено.

 

—

 

При

 

всемЪ

 

томЪ ,

 

человЪкЪ

 

досу-

жествомЪ

    

и

 

искуствомЪ

   

можетЪ

 

наклонять
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силы

 

природы^

 

таакимЪ

 

образомЪ,

 

что

 

она

выполняешь

 

цЪль

 

его

 

намЬреній

 

вЪ

 

желаемомЪ

мЬстЬ

 

тогда

 

только,

 

когда

 

нЬтЪ

 

никакого

препятствия

 

вообще.

 

Но

 

оно

 

всегда

 

встре-

чается,

 

какЪ

 

скоро

 

бы

 

мы

 

пожелали

 

на

 

пр;

посиять

 

обыкновенное

 

сарачинское

 

пшено

(Огуга

 

заѣіѵа),

 

требующее

 

влажной

 

почвы

 

сЪ

теплотою,

 

вЪ

 

болотистыхЪ

 

и.топкихЪ

 

стра-

нахЪ

 

сЪверной

 

Россіи,

 

хотя

 

бы

 

даже

 

на

 

пло-

дородной

 

почвь^

 

ибо

 

здЬсь

 

кЪ

 

влажности

оной

 

недостаетЪ

 

главнаго

 

вещества

 

тепло-

тог.

 

РавнымЪ

 

сему

 

образомЪ

 

желать

 

не

возможно,

 

чтобЪ

 

расщЪніе

 

посаженное

 

при-

родою

 

на

 

влажной

 

почвЬ,

 

гдЪ

 

изключительно

оно

 

преуспЬваетЪ

 

,

 

достигло

 

такого

 

же

 

со-

вершенства,

 

какое

 

получаетЪ

 

на

 

оной.

 

И

ни

 

оборотЪ

 

то

 

же

 

бываетЪ

 

сЪ

 

растЬніями,

коихЪ

 

свойство

 

требуетЪ

 

многими

 

водяными

частями

 

наполненной

 

почвы,

 

или

 

жилища

 

вЪ

самой

  

водЬ

  

имЪ

  

приличнаго.

ИзЪ

 

числа

 

такихЪ

 

растЪній

 

есть

 

водя-

ные

 

плавагогціе

 

оріхи,

 

гплпмЗ

 

или

 

рогатка\

Тгара

 

паіапз ,

 

Ьіпп.

 

ТгіЪиІиз

 

а4иа1:ісиз,

 

Ваи-

Ьіп

 

^

 

по

 

франц,СаЬіаі§пез

  

й'еаи,

  

ТгіЪиІе

  

а^иа-
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^ие;

 

по

 

Анг.

 

^зиігз

 

N111:.

 

о

 

разведеніи

 

и

употреблении

 

коихЪ

 

ИмператорскимЪ

 

Зкон.

ОбществомЪ

  

предложена

  

была

  

задача.

На

 

всЪ

 

предмЬты

 

оной

 

я

 

сколь

 

можно

постараюсь

 

сдЪлать

 

вЪ

 

семЪ

 

отвЪтЪ

 

обЪ-

ясненія }

 

но

 

что

 

касается

 

до

 

требованія

 

Вы-

сокопочтеннаго

 

Общества

 

о

 

присылкЬ

 

кЪ

нему

 

образцовЪ

 

по

 

учиненнымЪ

 

опытамЪ,

 

то

предварительно

 

долженЪ

 

признаться,

 

что

по

 

неспособности

 

климата

 

вЪ

 

той

 

провин-

ции,

 

гдЪ

 

я

 

жительствую,

 

кЪ

 

разведенію

 

во-

дяныхЪ

 

орЬховЪ

 

вЪ

 

бодьшемЪ

 

количество,

исполнить

 

сего

 

требованія

 

я

 

теперь

 

не

 

вЪ

состояніи^

 

да

 

есгаьли

 

бы

 

то

 

зависЪдо

 

и

 

не

отЪ

 

климата ,

 

то

 

могЪ

 

бы

 

представить

образецЪ

 

однихЪ

 

плодовЪ,

 

кЪ

 

половинЪ

 

Ок-

тября

 

достигающихЪ

 

совершенной

 

зрЬлостИ)

а

 

не

 

образцы

 

техническаго

 

оныхЪ

 

испыта-

нія ,

 

коихЪ

 

присылкою

 

до

 

изтеченія

 

поло-

женнаго

 

обществомЪ

 

срока

 

поспЪть

 

не

 

воз-

можно.

 

Не

 

смотря

 

на

 

то

 

уповаю,

 

что

 

сіе

описаніе,

 

заключая

 

вЪ

 

себЬ

 

все

 

относящееся

до

 

разведенія

 

и

 

употребленія

 

водяныхЪ

 

орЪ-

ховЪ,

     

желанію

    

Высокопочтеннаго

    

Сословія
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будетЪ

 

соответственно.

 

ВЪ

 

семЪ

 

намбре-

ніи

 

описываю

 

ботаническое

 

состояиіе

 

сего

растения

 

для

 

яснейшаго

 

понятія

 

частей

его.

 

А

 

чтобЪ

 

придать

 

еще

 

брлЪе

 

сему

краткому

 

сочиненію

 

вразумительности,

 

раз-

прложилЪ

  

его

  

слЪдующимЪ

  

образомЪ:

і.

 

Ботаническое

 

рписаніе

 

водяныхЪ

орЬховЪ.

2.

   

Мбстопребываніе

  

сего

 

растбнія.

3.

   

Правила

 

и

 

пріемы

 

вЪ

 

отношеніи

 

кЪ

его

  

разведенівр,

   

и

  

наконецЪ

4»

 

ОхозяйственныхЪ

 

и

 

техническихЪ

пользахЪ

  

онаго.

Сіи

 

раздЪленія

 

содержатЪ

 

вЪ

 

себб

 

все

що,

 

что

 

требуется

 

задачею.
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1.

   

Ботантіеское

    

олисате

    

олисанге

воуяныхЪ

    

орѣховЪ.

Водяные

 

орЪхи

 

(Тгара

 

патапз,

 

см.

 

при-

ложенный

 

рисунокЪ)

 

принадлежать

 

по

 

Ли-

неевой

 

системЪ

 

кЪ

 

і

 

отряду

 

4

 

класса,

 

по-

току

 

что

 

имЪютЪ

 

4

 

тычинки

 

(зіатіпа)

 

и

одинЪ

   

пестикЬ

   

(різгШип).

ЦвЪтокЪ

 

представляетЪ

 

четыре

 

бЪлые

листка,

 

обЪемлетЪ

 

маточникЪ

 

и

 

имЬетЪ

однолистную

 

коробку.

 

ИзЪ

 

сихЪ

 

четырехЪ

частей

 

коробки

 

образуются

 

потомЪ

 

4

 

игл ьі

плода.

 

ПлодЪ

 

состоитЪ

 

изЪ

 

одного

 

яйце-

образнаго,

 

чешырмя

 

крЪпкими

 

иглами

 

снаб»

дЬннаго,

  

одинакаго

   

и

  

единосбмяннаго

  

орбха.

Темный

 

или

 

красноаеленый

 

стебль

 

воз-

вышается

 

изЪ

 

воды,

 

имЪетЪ

 

по

 

верхЪ

 

оной

він-цегюдоСнеія

 

гладкія,

 

зубчатыя

 

на

 

повер-

хности

 

зеленыя,

 

а

 

сЪ

 

изподи

 

блЬднокрасныя

листья.

Сіи

 

листья

 

лежатЪ

 

на

 

стебляхЪ

 

дли-

ною

 

вЪ

 

палецЪ,

 

которые

 

на

 

срединЪ

 

вздуты

и

 

подобны

 

пузырю,

 

отЪ

 

чего

 

они

 

и

 

отЪ

содержащагося

 

вЪ

 

сихЪ

 

надущостяхЪ

 

мозговаѵ
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ріаго

 

легче

 

держатся

 

вЪ

 

плаваніи

 

на

 

водВ.

ПосредствомЪ

 

того

 

же

 

самаго

 

и

 

цвВты

 

мо-

гутЪ

 

внЪ

 

воды

 

достигать

 

своего

 

совершен,

ства.

Листья

 

подЪ

 

водою

 

находящаяся

 

суть

волосообразны,

 

почти

 

какЪ

 

паралельно

 

иду-

щее

 

на

 

перЪ

 

волокны,

 

весьма

 

разделены

 

и

темнозелены.

 

Они

 

суть

 

также

 

водяные

корни,

 

отЪ

 

коихЪ

 

настоящее,

 

не

 

воловни.

стые

 

корни,

 

то

 

погружаются

 

глубже

 

вЪ

 

воду,

то

 

подымаются

 

вЬ

 

оной.

 

ПлодЪ,

 

или

 

орВхЪ

покрытЪ

 

сЪ

 

наружи

 

сочною,

 

темнозеленою,

или

 

черноватою

 

скорлупою ,

 

подЪ

 

коею

 

на-

ходится

 

другая

 

свЬтлобурая

 

грубая

 

и

 

твер-

дая

 

скорлупа.

 

Сія

 

внутреннею

 

гладкою

своею

 

плоскостію

 

окружаетпЪ

 

ядро.

 

Но

 

са-

мое

 

ядро

 

обложено

 

еще

 

собственною

 

пере-

понкою

 

,

 

которая

 

бываетЪ

 

сперва

 

краснова-

та,

  

а

  

потомЪ

  

бВлВетЪ.

Время

 

разцветанія

 

заключается

 

вЪ

 

ІюнВ

и

 

ІюлЬ ;

 

созрелость

 

вЪ

 

исходВ

 

Сентября

 

и

вЪ

 

половинЪ

 

Октября.

 

Поелику

 

сіе

 

растВ-

ніе

 

живетЪ

 

только

 

вЪ

 

водВ,

 

пго

 

его

 

сЪ

 

по-

мощью

 

сего

  

описанія

 

легко

 

узнать

 

можно.
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11.

   

О

 

містѣ

 

водяныхЪ

 

оріховЪ.

ЗдВсь

  

покажу

   

я

  

одни

  

только

   

знатнВй-

івія

 

вЪ

  

Россіи

  

воды

  

и

  

рЬки,

  

вЪ

  

коихЪ

  

орЬхи

произрастая

  

сами

 

собою ,

 

до

 

нынВ

   

были

   

при-

мбчены.

      

По

  

удостовВренію

  

извВстнбйшихЪ

естества

   

испытателей

   

АкадемиковЪ

 

Палла-

са,

 

Гмелина ,

  

Гильденштета,

   

Георгія,

   

Лепе-

хина,

  

фалька

  

и

  

проч.

     

Сей

 

плодЪ

  

находится

не

 

только

    

во

  

многихЪ

    

стоячих'Ь

    

и

   

не

  

бы-

стрыхЪ

    

водахЪ

  

Южной

 

и

 

средней

  

Россіи^

 

но

в

 

пЪ

 

премногихЪ

   

водахЪ

  

Южной

 

Сибири.

   

Наи-

больше

 

онаго

 

изобиліе

  

обрВтается

 

внизЪ

   

по

ВолгЬ,

  

а

 

особливо

 

вЪ

 

побочныхЪ

  

ея

 

исшокахЪ

и

 

заливахЪ,

   

на

  

пр:

    

вЪ

  

АхтубВ

    

и

  

водяныхЪ

сообщеніяхЪ

  

сей

 

рВки

  

сЪ

 

Волгою,

  

какЪ

 

равно

и

 

вЪ

 

прочихЪ

  

рЪкахЪ

  

вЪ

 

нее

   

впадающихЪ.

  

По-

добнымЪ

    

сему

    

образомЪ

    

находится

   

множе-

ство

   

водяныхЪ

    

орВховЪ

    

вЪ

   

уралВ,

    

ДонВ ,

ДонцВ,

   

ОкВ

   

и

   

СирВ

  

сЪ

   

побочными

   

ихЪ

 

рВч-

ками;

  

а

 

вЪ

   

Сибири,

    

по

 

Иртышу,

 

Тому,

    

вЪ

КолыванскомЪ

  

озерВ,

    

Оби

   

и

   

во

 

многихЪ

 

во-

дахЪ

 

Иркутской

    

губерніи.

      

Хотя

    

впрочемЪ

водяной

  

орВхЪ

   

есть

 

растЬніе

   

свойственное

теплому

 

климату,

 

каковЪ

 

на

 

пр.

 

ВЪ

 

Италіи,
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Испаніи

 

и

 

Греціи,

 

гдВ

 

оный

 

находится

 

вЪ

гораздо

 

большемЪ

 

количестве,

 

однако

 

ока-

зывается

 

и

 

вЪ

 

Европейской

 

Россіи

 

до

 

56

градуса

 

сбверной

 

широты,

 

на

 

пр.

 

вЪ

 

рВкЁ

КлязьмВ,

 

вЪ

 

Оку

 

впадающей.

 

ВЪ

 

Сибири

онЪ

 

ростетЪ

 

самЪ

 

собою

 

у

 

Кузнецка

 

,вЪ

вЪ

 

рЬкВ

 

ТомВ

 

подЪ

 

55

 

градусомЪ

 

сЬверной

широты.

 

Это

 

заставляешь

 

думать,

 

что

сіе

 

растВніе

 

не

 

такЪ

 

то

 

нВжно,

 

и

 

что

подЪ

 

нВкоторою

 

защитою

 

и

 

попеченіямЪ

можетЪ

 

быть

 

разведено

 

еще

 

далВе

 

кЪ

 

сВ-

веру

 

даже

 

до

 

58

 

и

 

можетЪ

 

быть

 

до

 

бо

 

гра-

дуса.

 

ВЪ

 

какихЪ

 

обстоятельствахЪ

 

сіе

 

удо>

боисподнительно,

  

я

  

покажу

  

ниже.

///.

   

Правила

   

п

 

лргелщ

   

сЪ

 

отноше-

нии

 

кЪ

 

его

 

развсденію.

Мы

 

уже

 

упомянули,

 

что

 

растВніе

 

во-

дянте

 

оріхи

 

—

 

любитЪ

 

стоячія,

 

а

 

еще

 

бо-

лВе

 

тихотекущія

 

воды ,

 

вЪ

 

коихЪ

 

размно-

жается

 

само

 

собою.

 

ТакимЪ

 

образомЪ,

 

если

мы

 

пожелаемЪ

 

обратиться

 

кЪ

 

разведенію

сихЪ

 

орВховЪ,

 

то

 

руководствомЪ

 

кЪ

 

оному

служитЪ

  

намЪ

  

сама

 

природа.

     

ВЪ

  

однихЪ

  

чи-
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стыхЪі

 

тихотекущихЪ

 

водахЪ,

 

не

 

имВвшихЪ

глубокаго,

 

иловатаго

 

дна,

 

на

 

коемЪ

 

нахо-

дятся

 

другія

 

водяныя

 

растВнія,

 

какЪ-то:

бЬлое

 

и

 

желтое

 

латотье

 

(КутрЬа

 

аІЬа

 

еі;

Ііяіеа)

 

трилисшный

 

мВсячникЪ

 

(МепуапгЬез

ігіРоІіага),

 

плавающій

 

рдестЪ

 

(Роіа

 

то§;е1:оп

паіапз),

 

простой

 

пупошникЬ

 

(Аіізта

 

р1ап1а§)

сучакЪ

 

вВнчиковатый

 

(Виіотиз

 

„итЪеІІаіиз)

и

 

имЪ

 

подоб.

 

ВЪ

 

такихЪ

 

говорю

 

водахЪ

 

на-

"дбяться

 

можно

 

на

 

успЬшное

 

прозябеніе

 

во-

дяныхЪ

 

орВховЪ.

 

Хотя

 

же

 

вЪ

 

естествен-

номЪ

 

состояніи

 

находятЪ

 

ихЪ

 

вмВстВ

 

сЪ

вышепоказанными

 

растВніями ,

 

но

 

они

 

сими

послВдними,

 

изЪ

 

коихЪ

 

нВкоторыя

 

имВютЪ

большіе ,

 

плавающіе

 

листья,

 

бываютЪ

 

за-

глушены

 

и

 

слЬдственно

 

вЪ

 

ростВ

 

ихЪ

 

сте-

сняемы.

 

ВЪ

 

такихЪ

 

рвахЪ

 

и

 

водахЪ,

 

коихЪ

поверхность

 

покрыта

 

рясою

 

(Ьетпа)

 

они

успВваютЪ

 

еще

 

менЬе.

 

ГдВ

 

находится

 

сія

ряса,

 

тамЪ

 

вода

 

обратилась

 

уже

 

вЪ

 

нВко-

торую

 

гнилость

 

и

 

Для

 

пропитанія

 

водя-

ныхЪ

 

орЬховЪ

 

сдВлалась

 

негодною.

 

ВЪ

 

боль-

шей

 

части

 

ЛейпцигскихЪ,

 

ЗрфрутскихЪ,

франкфуршскихЪ

      

на

    

МайнВ ,

    

Шлейсгейм-



156

скихЪ

 

и

 

НимфенбургскихЪ

 

садахЪ

 

есть

 

гаи-

хотекущіе

 

каналы,

 

кои

 

почти

 

совершенно

покрыты

 

водяными

 

орЪхами ,

 

кои

 

во

 

времь*

разцвЬтанія

 

представляя

 

прекрасное

 

зрЬли-

ще,

 

служатЪ

 

охотникамЪ

 

важнымЪ

 

лаком-

ствомЪ.

 

Вода

 

вЪ

 

каналахЬ

 

такого

 

рода

 

не

подвержена

 

никакому

 

гнилому

 

вредному

 

для

здоровья

 

испаренію.

 

НапротивЪ

 

того

 

освЪ-

жаетЪ

 

атмосферу,

 

и

 

прохладное

 

испареніе

сихЪ

 

водЯныхЪ

 

растЪній

 

умножаетЪ

 

еще

 

бо-

лЪе

  

чистоту

 

воздуха.

По

 

сей

 

причино

 

ежели

 

вЪ

 

садахЪ

 

сред-

нихЪ

 

и

 

даже

 

спверныхЪ

 

до

 

бо

 

град.

 

странЪ

Рог.сіи

 

присоединить

 

текучіе

 

каналы,

 

то

 

сЪ

большею

 

пользою

 

развести

 

вЪ

 

нихЪ

 

можно

 

й

водяные

 

орЬхи.

 

ЧЬмЪ

 

чище

 

вЪ

 

оныхЪ

 

вода,

томЪ

 

лучше

 

они

 

будутЪ.

 

Время

 

насажденія

должно

 

быть

 

осенью

 

передЪ

 

замерзаніемЪ

воды.

 

Насажденіе

 

производится

 

посред-

сшвомЪ

 

разкидыванія

 

по

 

водо

 

орпховЪ

 

каж-

даго

 

порознь,

 

при

 

чемЪ

 

наблюдается,

 

чшобЪ

они

 

не

 

скопились

 

и

 

не

 

опустились

 

ко

 

дну

вЪ

 

одномЪ

 

какомЪ

 

либо

 

иѣсто.

 

Сіе

 

бываетЪ

когда

 

они

 

4

 

или

 

б

 

дней

 

плаваютЪ

 

на

 

поверх-
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носггіи

 

воды;

 

вЪ ■ продолжение

 

сего

 

времянй

вода

 

совершенно

 

проникнетЪ

 

наружную

 

скор-

лупу

 

;

 

отЪ

 

чего

 

орЪхЪ

 

естественно

 

сдЬлаеш-

ся

 

тяжелое

 

и

 

погрузится

 

ко

 

дну.

 

ТамЪ

онЪ

 

дежишЪ

 

до

 

насшупленія

 

будущей

 

весны.

Внутренняя

 

твердостію

 

подобная

 

камню

скорлупа

 

сберегаетЪ

 

ядро

 

отЪ

 

прохожденія

кЪ

 

нему

 

воды

 

и

 

холода

 

вЬ

 

теченіе

 

зимы

 

^

почкажЪ

 

появляется

 

весною,

 

когда

 

теплота

шакЪ

 

сказать,

   

оживитЪ

  

всю

  

природу.

ВЪ

 

тЬхЪ

 

странахЪ ,

 

гдЬ

 

поверхность

воды

 

покрывается

 

льдомЪ

 

не

 

такЪ

 

глубоко,

каналамЪ

 

потребно

 

дать

 

глубины

 

всего

 

отЪ

3

 

до

 

4

 

фупзовЪ*

 

но

 

вЪ

 

странахЪ

 

сЬверныхЪ,

гдЪ

 

морозЪ

 

дЬйствуетЪ

 

сильное ,

 

такіе

 

ка-

налы

 

требуютЪ

 

глубины

 

до

 

б

 

футовЪ

 

для

того,

 

чтобЪ

 

морозЪ

 

не

 

могЪ

 

достигнуть

лежащего

 

на

 

днЬ

 

орЪха.

ТакЪ

 

какЪ

 

водяные

 

орЪхи

 

можно

 

разво-

дить

 

вЪ

 

каналахЪ,

 

то

 

по

 

сему

 

можно

 

также

насаждать

 

ихЪ

 

осенью

 

и

 

вЪ

 

другихЪ

 

не

 

ско-

рогпекущихЪ

 

источникахЪ

 

и

 

рЪкахЪ.

 

Если

сіе

 

производится

 

помощію

 

домашнихЪ

 

слу-

жителей,

    

то

 

они

   

уже

   

могутЪ

    

быть

   

упо-
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гареблены

 

и

 

для

 

собиранія

 

=плодовЪ.

 

ТакимЪ

образомЪ

 

многія

 

способный

 

кЪ

 

тому

 

воды

вЪ

 

Южной

 

и

 

средней

 

Россіи

 

могутЪ

 

быть

обращены

 

вЪ

 

пользу

 

для

 

тЬхЪ

 

жителей,

 

кон

до

 

нынЬ

 

ничего

 

болЪе

 

отЪ

 

оныхЪ

 

не

 

полу-

чали,

 

кромЬ

 

малаго

 

числа

 

рыбы,

 

или

 

даже

никакой

  

выгоды.

ВЪ

 

случаЬ

 

отсылки

 

орЪховЪ

 

для

 

насаж-

денія

 

вЪ

 

дальныя

 

мЬста,

 

должно

 

поступать

шакимЪ

   

образомЪ;

Возми

 

плотный

 

сосудЪ

 

,

 

положи

 

на

 

дно

сыраго

 

песку,

 

а

 

на

 

него

 

рядЬ

 

водяныхЪ

 

орЬ-

ховЪ

 

,

 

настели

 

потомЪ

 

другой

 

слой

 

сы-

раго

 

песку

 

и

 

такЪ

 

продолжай ,

 

пока

 

весь

 

со-

судЪ

 

наполненЪ

 

будетЪ.

 

ПослЪ

 

того

 

вставь

дно,

 

окутай

 

сосудЪ

 

рогожами,

 

кои

 

отЪ

 

вре-

мяни

 

до

 

времяни

 

поливай

 

водою

 

:

 

отЪ

сего

 

находящееся

 

вЪ

 

ономЪ

 

орЪхи

 

удерживаютЪ

надлежащую

 

влажность

 

безЪ

 

поврежденія

 

и

прозябенія.

 

По

 

доставленіи

 

вЪ

 

опредЪлен-

ное

 

мЬсто,

 

орЪхи

 

изЪ

 

сосуда

 

вынимаются ,

всприскиваются

 

чистою

 

водою,

 

и

 

потомЪ

сЪются

 

вЪ

 

каналахЪ,

 

рвахЪ ,

 

ручьяхЪ

 

и

 

проч.

куда

 

они

 

тотчасЪ

 

погружаются.
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Такой

 

сгіособЪ

 

насажденія

 

есть

 

самой

простой

 

и

 

надежной

 

для

 

сего

 

толь

 

полезнаго

плода;

 

и

 

желательно,

 

чтобЪ

 

владельцы,

 

имЪю-

щіе

 

годный

 

кЪ

 

тому

 

воды,

 

развели

 

его

 

во

 

всЬхЪ

своихЪ

 

помЪстьяхЪ

 

покрайней

 

мЪрЪ

 

отЪ

 

56

до

 

58

 

градуса

 

сЬверной

 

широты.

 

ОтЪ

 

него

имЪлв

 

бы

 

они,

 

какЪ

 

ігіо

 

увидимЪ

 

ниже,

 

шат-

кую

 

же

 

пользу,

 

какЬ

 

И

 

отЪ

 

гораздо

 

много-

труднЪйшаго

  

насажденія

  

картофелей.

Водяные

 

орЪхИ,

 

будучи

 

насаждены

 

вЪ

одномЪ

 

какомЪ

 

либо

 

мЪстЪ,

 

размножаются

сами

 

собою,

 

Хотя

 

сіе

 

растоніе

 

и

 

есть

только

 

однолЬтнее.

 

Ибо

 

при

 

сОб^раніи

осенью,

 

всегда

 

остается

 

оныхЪ

 

вЪ

 

водЬ

ддп

 

будущего

 

ркзплода

 

столько ,

 

что

 

уже

сбять

  

ихЪ

  

нЪшЪ

  

никакой

  

надобности.

КакЪ

 

сильно

 

размножаются

 

водяные

орбхи

 

шамЪ,

 

гдЪ

 

особенно

 

ихЪ

 

развОдятЪ

 

и

сберегаюгпЪ,

 

открывается

 

изЪ

 

того,

 

что

одинЪ

 

ка'налЪ

 

вЪ

 

БаварскомЪ

 

Нимфенбургг),

который

 

ймЪетЪ

 

вЪ

 

длину

 

8о ,

 

а

 

вЪ

 

ширину

3

 

сажени,

 

следственно

 

246

 

квадратныхЪ

саженей,

 

или

 

Тд

 

десятины,

 

доставляетЪ

при

 

посредственно

 

рачительномЪ

 

сборЪ

 

І

Труды

 

Вольи.

 

Эк.

 

Общ.

 

Часть

 

ЬХШ.

     

11



ІоО

Мюнхенской

 

шефель,

 

или

 

около

 

і

 

четверти

сЪ

 

четвертью

 

сихЪ

 

орЪховЪ ,

 

кои

 

по

 

очи-

стки

 

скорлупы,

 

содержатЪ

 

третью

 

часть

вышесказанной

 

мЬры.

 

ИзЪ

 

сего

 

урожая

 

за-

ключить

 

можно,

 

коль

 

великую

 

пользу

 

удоб-

ны

 

приносить

 

такія

 

воды,

 

кои

 

ни

 

кЪ

 

чему

не

 

служатЪ.

 

Многія

 

тысячи

 

десятинЬ

 

вЪ

Средней

 

и

 

Южной

 

Россіи

 

водою

 

занимаемыхЪ

можно

 

обратить

 

подЪ

 

насажденіе

 

еего

 

ра-

стЪнія,

 

которое

 

сЪ

 

каждой

 

десятины

 

до-

ставляешь

 

болЪе

 

пропитанія,

 

нежели

 

сЪ

такого

 

же

 

пространства

 

земли

 

картофель,

или

 

другой

 

родЪ

 

хлЬба,

 

что

 

извЪстно

 

са.

мымЪ

 

КитайцамЪ.

 

у

 

нихЪ

 

каждый

 

каналЪ

 

и

всякая

 

вода

 

употреблены

 

на

 

разведеніе

 

сихЪ

орЪховЪ

 

(смога :

 

ВіЫіо^Ъе^ие

 

рЪузісо

 

ёсопо-

тісріе

 

егс.

 

Рагіз.

 

1783-

 

Р-

 

2б) ,

 

доставляю-

щихЪ

 

им'Ь

 

такую

 

же

 

выгоду,

 

какЪ

 

и

 

Сара-

цинское

 

пшено.

 

При

 

томЪ,

 

кромЪ

 

собиранія

послЪ

 

единовремя'ннаго

 

посЪва,

 

водяные

 

орЬхи

не

 

требуюшЪ

 

подобно

 

другимЪ

 

плодамЪ

 

ни-

какого

 

дальнЪйшаго

 

о

 

нихЪ

 

попеченія.

 

Коль

драгоценно

 

можетЪ

 

быть

 

сіе

 

произведете

для

   

такихЪ

    

сшранЪ .

    

коихЪ

    

климатЪ ,

    

или
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почва

 

не

 

благопріятсгавуютЪ

 

ХлЪбородію.

КакЪ

 

скоро

 

вЪ

 

странахЪ

 

тЬхЪ

 

есть

 

стоячія

воды

 

и

 

тихотекучія,

 

кои

 

однако

 

не

 

должны

быть

 

солены,

 

то

 

ихЪ

 

употребить

 

мОжно

кЪ

 

вышесказанной

 

цЪли.

 

Сіе

 

разумеется

также

 

и

 

о

 

большей

 

части

 

рІжЪ ,

 

вЪ

 

сшё-

пяхЪ

 

находящихся.

IV.

   

О

 

употреблены

   

воуяныхЬ

   

ор$~

ховЪ

   

еЪ

  

хизяйсітенноліЬ

   

и

 

технте-

скомЪ

   

отношены.

Еще

 

за

 

тысячу

 

лЬтЪ

 

.

 

до

 

сего

 

времянй

по

 

словамЪ

 

Плинія.

 

(Ніз^.

 

паі.

 

ЬіЬ.

 

ХХЦ.

сар.

 

12.)

 

Ѳракійцы

 

употребляли

 

водяные

орЬхи,

 

приготовляя

 

изЪ

 

нихЪ

 

пороги,

 

а'

лисшьемЪ

 

сего

 

растЪнія

 

Кормили

 

лошадей.

Хотя

 

ядро

 

ОныхЪ

 

чрезвычайно

 

мучняно

 

и

следственно

 

содержите

 

вЪ

 

сёбЬ

 

вСЪ

 

тЪ

 

ка-

чества,

 

какія

 

находятся

 

вЪ

 

ХлЬбных'Ь

 

зер-

нахЬ,

 

картофеляхЪ

 

и

 

то

 

подоб.но

 

еще

 

сверьхЪ

того

 

заключаютЬ

 

вЪ

 

себЬ

 

и

 

вкусное

 

масло,

котораго

 

однако

 

находится

 

больше

 

вЪ

 

тон-

кой

 

скорлупЬ,

 

окружающей

 

внутри

 

ядро,

нежели

   

вЪ

 

са'момЪ

 

ядро;

      

ОтЪ

  

сего

 

то

 

ма-



ІѵЯ

ела

 

производить

 

каштановый

 

вкусЪ

 

вЪ

 

варе-

ныхЪ

 

и

 

жареныхЪ

 

орЬхахЪ.

 

По

 

причине

малаго

 

количества

 

вЪ

 

оиыхЪ

 

вещества

 

сего,

кЪ

 

маслобитію

 

употреблять

 

ихЪ

 

не

 

можно,

но

 

гораздо

 

выгоднЪе

 

пользоваться

 

ими

 

во

всЬхЪ

 

тЬхЪ

 

случаяхЪ,

 

гдЪ

 

идутЪ

 

плоды

 

му-

чняные.

 

Но

 

мука,

 

вЪ

 

орЪхахЪ

 

находящая-

ся,

 

имЪетЪ

 

больше

 

свойство

 

муки

 

кукуруз-

ной

 

(2еа

 

Мауз)

 

нежели

 

дЪлаемой

 

изЪ

 

обык-

новенной

 

нашей

 

пшеницы

 

и

 

ячменю.

 

Сіе

сходство

 

состоитЪ

 

вЪ

 

томЪ ,

 

что

 

мука

 

какЪ

из'Ь

 

Турецкой

 

пшенички,

 

такЪ

 

равно

 

и

 

во-

дяныхЪ

 

орЬховЪ

 

сама

 

по

 

себЬ

 

закисаетЪ,

или

 

всходитЪ

 

не

 

такЪ

 

удобно,

 

какЪ

 

мука

пшеничнал

 

,

 

ржаная

 

или

 

ячная.

 

Но

 

какЪ

 

скоро

бываетЪ

 

смЪшана

 

сЪ

 

пшеничкою,

 

или

 

ржа-

ною

 

;

 

то

 

кЪ

 

закисанію

 

дЪлается

 

способнее

и

 

слЪдопательно

 

вЪ

 

пищЪ

 

здоровЬе.

 

Изо

сего

 

произходитЪ,

 

что

 

вЪ

 

мукЬ

 

водяныхЪ

орЪховЪ

 

содержится

 

больше

 

крахмала

 

(Ату-

Іит) ,

 

нежели

 

клею

 

(Оіиіеп).

 

Обстоятель-

ное

 

химическое

 

раздробленіе

 

долженствуетЪ

определить

 

сіе

 

качество.

 

Но

 

какЪ

 

онаго

 

по

сіе

    

время

    

мы

   

не

   

имЪемЪ,

    

то

   

и
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при

  

общихЪ

  

призна.кахЪ,

  

примеченныхЪ

  

нами

вЪ

 

семЪ

  

плодЪ

  

и

  

мукЪ

  

изЪ

  

онаго.

Сія

 

мука,

 

какЪ

 

уже

 

сказано

 

выше,

 

имЪепіЪ

сама

 

по

 

себЪ

 

кЪ

 

закисанію

 

наклонности

мало,

 

что

 

равнымЪ

 

образомЪ

 

усматривается

и

 

вЪ

 

крахмалЬ.

 

Но

 

какЪ,

 

подобно

 

сему

 

по-

следнему,

 

она

 

вЪ

 

горячей

 

водЬ

 

весьма

 

раз-

бухиваетЪ,

 

то

 

малое

 

количество

 

оной

 

легко

насыщаетЪ,

 

т.

 

е.

 

весьма

 

питательно.

 

По

сему,

 

мука

 

изЪ

 

водяныхЪ

 

орЪховЪ

 

можетЪ

употребляться

 

на

 

тЪ

 

же

 

самые

 

предмЪты ,

для

 

какихЪ

 

годенЪ

 

крахмалЪ ,

 

а

 

именно:

 

на

разное

 

пирожное ,

 

которое

 

только

 

не

 

тре-

буетЪ

 

порядочнаго

 

всхода,

 

на

 

крахмалЪ

 

для

тонкаго

 

холста

 

и

 

кисеи;

 

на

 

клестирЪ

 

и

 

проч.

Хотя

 

же

 

одну

 

муку

 

изЪ

 

водяныхЪ

 

орЪховЪ

вЬ

 

большей

 

толщЬ

 

и

 

не

 

льзя

 

привести

 

зак-

васкою,

 

или

 

дрожжами

 

вЪ

 

надлежащую

 

сте-

пень

 

броженія,

 

но

 

разведя

 

жидко

 

муку

 

те-

плою

 

водою

 

и

 

прибавивЪ

 

нЬсколько

 

хорошихЪ

дрожжей,

 

обратить

 

ее

 

можно

 

напередЪ

 

вЪ

спиртовое,

 

потомЪ

 

вЪ

 

кислое

 

и

 

наконецЪ

вЪ

 

гнилое

 

броженіе.

 

По

 

сему

 

основанію

 

изЪ

упомянутой

 

муки

   

мы

  

получить

    

можемЪ

 

тЪ
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самыя

 

произврденія ,

 

казія

 

достаемЪ

 

изЪ

прочих'Ь

 

веществЪ

 

мукою

 

изобилующихЪ ,

какЪ

 

то

 

водку,

 

уксусЪ

 

и

 

проч.

 

А

 

какЪ

 

во-

дяные

 

орЪхи

 

заключаютЪ

 

вЪ

 

себЪ

 

мною

 

и

с&х

 

рнаго

 

вещества,

 

что

 

ощутительно,

 

ко-

гда

 

разгрысть

 

сырое

 

ядро,

 

то

 

предполагать

должно,

 

что

 

посредствомЪ

 

перегонки

 

(по

предварительномЪ

 

броженіи

 

и

 

такомЪ

 

обы-

ходе,

 

какЪ

 

то

 

дг-дается

 

вЪ

 

сидвЬ

 

вина)

 

они

доставить

 

мохутЪ

 

много

 

алкооля ,

 

или

 

вии-

ні ■■!

 

о

 

спирта.

 

КЪ

 

сему

 

однакоже

 

употреблять

оные

 

вЪ

 

странахЪ ,

 

для

 

гонки

 

вина

 

изоби-

луй

 

щихЪ

 

хлЬбс

 

мЪ ,

 

вовсе

 

не

 

должно.

 

Пока

водяные

   

орЪхи

   

не

 

будутЪ

   

разведены

   

вЪ

 

боль-

шемЪ

 

количестве,

 

до

 

п>ехЪ

 

порЪ

 

добывать

изЪ

   

нихЪ

    

химическимЪ

    

образомЪ

    

такую

  

же

пользу

 

по

 

тЪмЪ

 

правиламЪ

 

какЪ

 

изЪ

 

прочихЪ

плодовЪ,

 

во

 

множестве

 

уже

 

разведенныхЪ ,

есть

 

дЪло

 

неудобное.

 

Но

 

ежели

 

следо-

вать

 

вышеписаннымЪ,

 

то

 

при

 

разпространен-

номЪ

 

ихЪ

 

разведеніи,

 

можно

 

покрайней

 

мЬрЪ

снискать

 

ту

 

выюду,

 

что

 

мноіія

 

страны

найду тЪ

 

вЪ

 

нѵхЪ

 

не

 

одно

 

лакомство,

 

но

 

и

благотворный

   

способЪ

    

кЪ

  

пропитанію.

      

До
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,

сихЪ

 

порЪ

 

ихЪ

 

вьітаскиваютЪ

 

йзЪ

 

воды,

 

а

особливо

 

внизЪ

 

по

 

ВільгЪ ,

 

сЪ

 

тбмЪ

 

нзмЪ-

реніемЪ,

 

чтобЪ

 

ихЪ,

 

какЪ

 

и

 

другаго

 

рода

орЪхи|

 

Ъсть

 

сырыми.

 

Однако

 

Калмыки

 

де-

лаютЪ

 

изЪ

 

нихЪ

 

уже

 

лушчее

 

употребленіе:

они

 

варятЪ

 

ихЪ

 

сЪ

 

говядиною,

 

какЪ

 

огород-

ную

 

зелень.

 

А

 

нЪкоторые

 

жители

 

Южной

Россіи

 

и

 

Сибири

 

высушивЪ

 

ихЪ ,

 

медтопіЪ

 

и

и

 

изЬ

 

муку

 

дЪлаютЪ

 

пироги;

 

но

 

для

 

пече-

нія

 

хлЪба

  

употребляЮтЪ

  

мало.

Дабы

 

впрочемЪ

 

тЬ

 

читатели,

 

кои

 

не

знаютЪ ,

 

какимЪ

 

образомЪ

 

дЪлать

 

муку

 

изЪ

водяныхЪ

 

орЪховЪ,

 

могли

 

имйть

 

о

 

томЪ

 

на-

длежащее

 

сведете ,

 

то

 

здесь

 

я

 

присовоку-

плю

 

еще

 

краткое

 

описаніе

 

легчайшаго

 

спо-

соба

 

приготовлять

 

муку

 

сію.

 

Орбхи

 

поспе-

ваютЪ

 

не

 

вЪ

 

одно

 

время;

 

почему

 

собираніе

оныхЪ

 

и

 

надлежитЪ

 

повторять

 

разЪ

 

не-

сколько,

 

разЪЪзжая

 

вЪ

 

лодкЪ

 

между

 

растЪ-

ніями

 

и

 

вытаскивая

 

плоды

 

сетями.

 

Сіе

весьма

 

легко

 

производится

 

вЪ

 

дЪйство

 

на-

тянутою

 

вокругЪ

 

дёревяннаго

 

обруча

 

сет-

кою

 

наподобіе

 

большего

 

черпала,

 

имеющею

на

 

срединЬ

   

кошель,

     

вЪ

   

который

   

могли

  

бы
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падать

 

ррЪхи.

 

КакЪ

 

скоро

 

сею

 

черпалообрат

зною

 

сЪтью

 

толкнешь

 

поднявшееся

 

изЪ

 

воды

растЪнія,

 

то

 

спЬлые

 

орЪхи

 

валятся

 

вЪ

 

ту

сЪть,

 

иди

 

всплываютЬ

 

на

 

поверхность,

 

где

потомЪ

  

ихЪ

  

ловягпЪ.

Собранные

 

такимЪ

 

образомЪ,

 

еще

 

сы-

рые

 

плоды

 

высушиваются

 

скорЪе

 

на

 

воздухб

и

 

солнцЪ;

 

чрезЬ

 

8

 

или

 

ю

 

дней,

 

наружная,

мясистая

 

скорлупа

 

ихЪ

 

пришедЪ

 

вЪ

 

нбкото-

рую

 

гнилость,

 

легко

 

отделяется.

 

Очищенные

орехи

 

кладутся

 

опять

 

сЪ

 

твердейшею

 

еще

скорлупою

 

до

 

совершенной

 

высушки

 

на

 

солн-

це.

 

КакЪ

 

скоро

 

же

 

высохнутЪ

 

до

 

такой

степени,

 

что

 

ядры

 

внутри

 

болтаются,

то

 

орЪхи

 

ркзламываютЪ

 

и

 

достаютЪ

 

ядры.

Кто

 

пожелаетЪ

 

добыть

 

изЪ

 

сихЪ

 

прслЪд-

нихЪ

 

самую

 

бЬлую

 

и

 

вкусную

 

муку,

 

тому

должно

 

очистить

 

ихЪ

 

и

 

отЪ

 

внутренней

кожицы,

   

ихЪ

  

покрывающей.

По

 

совершенной

 

высушкб

 

надобно

 

изто-

лочь

 

ихЪ

 

крупно

 

вЪ

 

ступЪ,

 

или

 

иготи;

 

по-

томЪ

 

вЪ

 

ручной

 

медьницЪ

 

смолоть

 

и

 

сквозь

сито

 

просеять,

 

отЪ

 

чего

 

и

 

получается

 

прево-

сходная

   

мука;

    

вЪ

  

вареніи

   

она

   

чрезвычайно
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бухнещЪ

 

и

 

можетпЪ

  

употребляться

 

на

 

самое

лучшее

  

хлобенное.

Кто

 

же

 

не

 

хочетЪ

 

принять

 

труда,

чтобЪ

 

отделить

 

ртЪ

 

ядерЪ

 

внутреннюю

 

ко-

жицу,

 

тотЪ

 

можетЪ

 

ядры

 

изтолочь

 

вмІЬстЪ

сЪ

 

нею,

 

и

 

пощомЪ

 

смолоть^

 

при

 

просЬваніи

она

 

по

 

большей

 

части

 

какЪ

 

шэлуха

 

ост&еід-

ся

 

вЪ

 

ситЬ.

 

Но

 

мука

 

вЬ

 

такомЪ

 

случаЬ

будетЪ

  

цЪсколько

  

желтЬе,

Изтолченные

 

ядры

 

можно

 

также

 

про-

сеять

 

и

 

рЪшетомЪ ;

 

тогда

 

выдеіпЪ

 

родЪ

крупы,

 

иди

 

Саго,

 

который

 

будучи

 

свалены

вЪ

 

мясной

 

похлебко,

 

вЪ

 

винЬ

 

или

 

молоко,

доставляютЪ

 

весьма

 

пріятную

 

пищу.

 

ТакЪ

они

  

употребляются

  

и

  

вЪ

  

НимфенбургЬ,

По

 

сему,

 

ежеди

 

водяные

 

орЪхи

 

обра-

щать

 

и

 

вЬ

 

крупу,

 

то

 

для

 

большей

 

части

жителей

 

Южной

 

и

 

средней

 

Россіи

 

они

 

бу-

дуспЪ

 

несравненно

 

полезное

 

употребленія

 

ихЪ

вЪ

 

лакомство.

 

Одно

 

сіе

 

обстоятельство

уже

 

заслуживаетЪ

 

всеобщее

 

вниманіе.

 

Око

важное

 

самой

 

гонки

 

вина

 

изЬ

 

водяньдхЪ

 

орЬ-

хобЪ.

 

Пригогаовленіе

 

пищи

 

изЪ

 

сего

 

рода

крупЪ,

  

чрезвычайно

   

разваривающихся

   

и

  

спо-
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рыхЪ ,

 

заключаетЪ

 

вЪ

 

себо

 

такую

 

же

 

важ-

ность,

 

какЪ

 

равное

 

оной

 

количество

 

Индій-

скаго

 

Саго,

 

и

 

превосходитЪ

 

всЬ

 

прочія

 

роды

крупЪ,

  

изЪ

  

хлЪбныхЪ

  

зеренЪ

 

,

  

дЬланныхЪ.

И

 

гаакЬ ,

 

не

 

довольно

 

ли

 

однихЪ

 

сихЪ

выгодЪ

 

для

 

того,

 

чтобЪ

 

разпространишь

разведеніе

 

водяныхЪ

 

орЬховЪ

 

вЪбольшемЪ

 

коли-

чество?

 

Многія

 

предложенія

 

умозрителен,

 

на

однихЪ

 

гипотезахЪ

 

основанныя,

 

сопряжены

гораздо

 

сЪ

 

меньшею

 

удобоисполнительностію,

нежели

 

то

 

единственное

 

наблюденіе,

 

іто

лв-і

 

«5

 

снхё

 

оріхахЗ

 

пміемб

 

совершеннгро

замінхі

 

Зіндінскаго

 

Саго ,

 

если

 

токмо,

 

сле-

дуя

 

моему

 

начертанію,

 

дать

 

имЪ

 

толь

 

по-

лезное

  

употребленіе.



X.

О

   

пользЬ,

Какую

 

лолуттъ

 

^іожно

  

отЪ

 

Инду-
скою

  

илн

 

Коневьяго

  

каштана

   

и

 

Бу-
коеаго.

 

дерева.

Индийской

 

каштанЪ

 

(*)

 

Нурросаиіашт,

дерево

 

очень

 

извЬствое

 

вЪ

 

иашихЪ

 

краяхЪ ,

ни

 

на

 

что

 

иное

 

до

 

нынЬ

 

не

 

употреблялось,

какЬ

 

только

 

на

 

ставленіе

 

просадей

 

и

 

про-

ЬздовЪ

  

кЪ

  

загороднымЪ

   

домамЪ.

Природная

 

горечь

 

плодовЪ

 

его

 

препят-

ствовала

 

дЬлать

 

изЪ

 

него

 

какое

 

либо

 

иное

упогоребленіе.

 

ВсЬ

 

средства-

 

предпринимае-

мыя

 

кЪ

 

изтребленію

 

вЪ

 

немЪ

 

сей

 

горечи

были

 

только

 

искуственньш,

 

и

 

потому

 

оста-

валось

  

искать

  

оныхЪ

  

в'Ь

  

единой

 

природб.

(*)

 

Деревья

 

ИндЪйкаго

 

каштана

 

можно

 

разводить

вЬ

 

с;

 

едній

 

и

 

полуденной

 

поллэсЪ

 

Россіи

 

посЬрэмЪ

каштановыхЪ

 

орЬховЪ

 

вЪ

 

разі:адникЬ

 

на

 

З'МлЬ. до-

вольно

 

сырой

 

и

 

потомЪ

 

пересаживать

 

мододыя

деревья

 

вЪ

 

щако.ѵ.Ъ

 

же

 

слоЬ

 

зомли.
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НынЬ

 

предлагаемое

 

средство

 

совсЪмЪ

отпмЬнно

 

ошЪ

 

бывшихЪ

 

до

 

селЬ

 

вЪ

 

употре-

блении.

Известно,

 

что

 

пересадка

 

много

 

способ-

ствуетЪ

  

кЪ

  

удучшенія

 

деревЪ

  

и

 

ихЪ

 

плодовЪ.

Индѣйскіе

 

каштаны

 

5

 

или

 

б

 

лЬтЪ,

иміэющіе

 

по

 

крайней

 

мЬрЬ

 

дюймЪ

 

толщины,

уже

 

годятся

 

вЪ

 

пересадку^

 

толяко

 

бы

 

ко-

ренья

 

ихЪ

 

были

 

хороши

 

и

 

здоровы,

 

и

 

земля,

вЪ

 

которую

 

пересаживать

 

ихЪ

 

намЬреваются,

была

  

бы

  

довольно

  

плодородная

  

и

  

тучная.

ПрививокЪ

 

не

 

что

 

иное

 

есть,

 

какЪ

 

ма-

ленкая

 

вЬточка

 

или

 

череновЪ

 

взятой

 

отЪ

садоваго

 

дерева,

 

или

 

по

 

общему

 

мнЬнію

 

взя-

той

  

отЪ

  

прививнаго

 

дерева.

Но

 

что

 

касается

 

до

 

Индойскаго

 

каштана,

то

 

хотябЪ

 

отЪ

 

него

 

и

 

не

 

нашлось

 

ни

 

одного

дерева

 

привитаго:

 

однако

 

же

 

есть

 

средство

сдЬлать

 

его

 

садовымЪ,

 

прививши

 

раза

 

два

на

 

тотЪ

 

же

 

самой

 

кашшанЪ,

 

либо

 

на

 

дичокЪ

другаго

 

рода

  

сороднаго

  

сЪ

 

онымЪ.

ОпытЪ

 

сему

 

видЬть

 

можно

 

вЪ

 

книгб

называемой:

 

Ткеаігв

 

(Ра^гісиііиѵе

 

сіЮітег

(Іе

  

8еТТСЗ ,

   

которой

   

доказывает!» ,

   

что

   

ди-
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кія

 

оливковыя

 

деревья

 

будучи

 

з

 

раза

 

сряду

привиты

 

на

 

дикія

 

же,

 

дЬлаются

 

садовыми,

такЪ

 

какЪ

 

и

 

шЬ

 

деревья,

 

который

 

привиты

на

 

садовыя.

 

СпособЪ

 

прививанія

 

подЪ

 

кору

или

 

вЪ

 

разщепЪ

 

не

 

всегда

 

бываетЪ

 

удаченЬ

вЪ

 

разсужденіи

 

каштановЪ

 

ЛеонскихЪ.

 

—

 

И

ежели

 

сей

 

способЬ

 

не

 

удастся

 

надЪ

 

кашта-

нами

 

Индийскими:

 

то

 

должно

 

прибегнуть

вЪ

 

прививкЬ

 

вЪ

 

трубку

 

или

 

цЬвку,

 

которую

способнЬе

 

производить

 

вЪ

 

МаіЬ

 

мЬсяцЬ,

 

ко-

гда

 

древесная

 

кора

 

удобно

 

отделяется

 

и

огпстаетЪ

   

отЪ

   

дерева.

Когда

 

первая

 

прививка

 

будетЪ

 

произве-

дена

 

тЬмЪ

 

или

 

другимЪ

 

обраэомЪ :

 

то

 

дол-

жно

 

рачительно

 

смотрЬть

 

за

 

побЬгами

 

ѳтЪ

оной

 

произшедшими,

 

дабы

 

не

 

оставить

 

на

деревЬ

 

ни

 

одного

 

сучка

 

или

 

дикой

 

почки

 

внизу

прививка,

 

которые

 

послЬ

 

могутЬ

 

имЪ

 

быть

вредными.

Коль

 

же

 

скоро

 

сіи

 

побЬги

 

сдолаются

годными

 

и

 

способными

 

для

 

произведеній

 

на

нихЪ

 

прививки:

 

то

 

можно

 

оную

 

произвесть

второй

    

и

  

третій

  

разЪ

 

,

    

ежели

  

хотятЬ

  

бо-

у
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лЬе

 

гі

 

болЬе

 

увеличить

 

шіодЪ

 

и

 

пріятность

его

 

вкусам

ПріобрЬтая

 

таковая

 

выгоды

 

отЪ

 

при-

вивки

 

какЪ

 

отЪ

 

первой,

 

тайЪ

 

и

 

отЪ

 

второй,

й

 

соединяя

 

оньія

 

сЪ

 

пользою

 

Пересадки,

 

ко-

торую

 

можно

 

производить

 

отЪ

 

времени

 

до

времени;

 

ИндЬйскіе

 

каштаны

 

ваздЬлйнные

симЬ

 

образомЪ

 

сдЬлаются

 

столь

 

же

 

прево-

сходными,

   

какЬ

  

и

  

Лесшскіе.

И

 

шакЪ,

 

когда

 

показанньімЪ

 

образомЪ

ааготовятЪ

 

нЪиоторое

 

количество

 

тако-

выхЪ

 

привитыхЪ

 

деревцовЪ :

 

то

 

прививки

отЪ

 

нйхЪ

 

произіцедшіе

 

будучи

 

вторично

привиты

 

на

 

дикіе

 

МогутЪ

 

учинить

 

ихЪ

 

са-

довыми,

 

а

 

отЪ

 

сиіхЪ

 

произоидугаЪ

 

ігротчіе

до

  

безконечности.

Дички

 

способные

 

для

 

принятіл

 

прйвнвки

ЙндЬйскихЪ

 

каштановЬ

 

бываютЪ

 

или

 

при-

родные

 

каштаны,

 

или

 

занятые

 

отЪ

 

деревЪ

другихЪ

  

родовЪ.

Природными

 

ргазумЬются

 

единственно

одни

 

ИндЬйскіе

 

каштаны ,

 

кои

 

будучи

 

при-

виты

 

сами

 

на

 

себя,

 

сохраняютЬ

 

свою

 

па-

роду,

  

не

 

измЬняяся

  

ни

 

мало.
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Занимающее

 

же

 

ихЪ

 

мЬсто

 

суть,

 

дикіе

каштаны

 

,

 

буковыя

 

деревья.

 

грабыльникЬ,

обыкновенный

 

ДубЪ,

 

или

 

каменный

 

ДубЪ,

орЪшникЪ

   

и

   

лещина.

ВсЪсіи

 

деревья

 

будучи*пересэжены

 

и

 

при-

виты

 

ИндЬйскимЪ

 

каштаномЪ,

 

теркютЪ

 

уже

свой

 

природной

 

видЪ,

 

и

 

дЬлаютея

 

настоя-

щимЬ

 

ИндЬйскимЪ

 

каштаномЬ*,

 

ежели

 

не

 

до-

пѵсіпятЬ

 

ихЪ

 

производить

 

нйодного

 

сучка

или

  

почки

  

иодЪ

   

взподомЬ

   

прививка.

Сіе

 

правило

 

дЬлагпь

 

полезнымЪ

 

плодЬ

ИндЪйскаго

 

каштана

 

можно

 

употребить

 

еще

и

 

при

 

другомЪ

 

деревЬ,

 

которое

 

природа

 

из-

брала

 

и

 

дала

 

людямЪ

 

живущимЪ

 

вЪ

 

холод-

ныхЪ

 

странахЪ,

 

чтобЪ

 

тЬмЪ

 

вознаградишь

недосшатокЪ

 

масличныхЪ

 

деревЪ.

Оно

 

есть

 

БукЬ ,

 

ра^ия.

Сіе

 

дерево

 

дикое

 

растетЪ

 

вЪ

 

лЬсахЪ

во

 

множесгавЬ,

 

и

 

приноситЪ

 

плоды,

 

изЪ

 

ко-

торыхЪ

 

можно

 

выбивать

 

масло,

 

могущее

замЬнитЪ

   

масло

  

деревянное

   

(оливковое).

Плоды

 

буковаго

 

дерева

 

называемые

 

же-

лудями

 

или

 

бобками

 

выходятЪ

 

также

 

какЪ

 

и

орЬхи

  

на

 

мЬсшахЪ

  

особыхЪ

  

отЪ

  

цвЪпшвЪі

 

'
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Сіи

 

пледы

 

содержатся

 

вЪ

 

двухЪ

 

ядрыш-

вахЪ

 

или

 

миндалинкахЪ

 

имЪющ.іхЪ

 

нЬжную

перепонку,

 

которая

 

вЪ

 

извЬстное

 

время

желшЬетЪ

 

И

 

получаетЪ

 

масляной

 

вкусЪ,

какЪ

 

обыкновенно

 

бываетЪ

 

во

 

всЬхЪ

 

пло-

дахЪ

 

расту щгіхЪ

 

вЪ

 

скорлупЬ,

 

и

 

лежащихЪ

Долгое

  

время.

Масло

 

изЪ

 

свЬжихЪ

 

и

 

хорошо

 

сбережен-

ныхЪ

 

буКовыхЪ

 

ядерЪ

 

Столь

 

близко

 

подхо-

дить

 

кЪ

 

оливковому,

 

что

 

могутЪ

 

обма-

нуться

 

и

 

самые

 

знатоки,

 

ежели

 

не

 

будугаЪ

преду вЪдоМлены.

Доброта

 

масла

 

изЪ

 

свЬжихЪ

 

желудей,

й

 

чтобЪ

 

оно

 

Долго

 

не

 

портилось,

 

зависитЪ

отЪ

  

разныхЪ

  

обстоятельствЪ.

Нужно,

 

чтобЪ

 

сіи

 

желуди

 

или

 

бобки

были

 

хорошего

 

и

 

здороваго

 

соетоянія.

 

ИхЪ

можно

 

различить

 

отЪ

 

старыхЪ

 

й

 

лежалыхЪ,

которые

 

имЬюгнЪ

 

шелѵху

 

теМнокофейную

или

 

черноватую.

 

—

 

НапротивЬ

 

того

 

свЬжіе

имЬютЬ

  

бЬловатую

 

и

  

лоснящуюся.

ПотомЪ

 

должно

 

сЪ

 

желудей

 

шелуху

очистить

  

и

 

снять

  

тоненькую

 

перепонку

  

ихЪ
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покрывающую,

   

а

 

сіе

   

производится

   

посред-

ствомЪ

 

теплой

 

воды.

Желудей

 

не

 

должно

 

употреблять

 

на

масло

 

прежде,

 

пока

 

они

 

не

 

пролежатЪ

 

вЪ

шелухЬ

 

два

 

или

 

три

 

мЬсяца.

 

—

 

НадлежитЪ

сберегать

 

ихЪ

 

-вЬ

 

такомЪ

 

мЬстЬ,

 

которое

бы

 

было

 

ни

 

сыро

 

ни

 

холодно. ,

ИхЪ

 

должно

 

разсыпашь

 

на

 

полу

 

и

 

часто

ворошить,

 

ощЪ

 

чегоі

 

мязга.

 

или.

 

сокЪ

 

ядерЪ

 

,

которой

 

сЪ

 

начала

 

бываетЪ

 

бЬлой,

 

дЬлается

желшымЪ

 

и.

 

начинаешь

 

самЪ

 

собою

 

претво-

ряться

 

вЪ

 

масло.

И.

 

такЪ

 

должно

 

ядра

 

истолочь

 

прежде,

нежели

 

положишь

 

ихЪ

 

вЪ

 

масляныя

 

биды

 

или

вЪ

 

маслобойную

 

махину.

ИхЪ

 

кладутЪ

 

вЪ

 

рЪдкой

 

посконной

 

мЬ-

шокЪ

 

и

 

бьютЪ

 

или

 

жмутЬ

 

сперва,

 

слегка,

чгаобЪ

 

получить

 

масло

 

первой

 

руки,

 

кото-

рое

 

бываетЪ

 

самое

 

чистое.,

 

.

 

и

 

котораго

 

не

мЬшаютЪ

  

со

  

вторымЪ

  

и

 

третытЬ.

.

 

,

 

Второе

    

масло,

 

выбивается

    

уже

    

силь-

^нЬй,щимЪ

   

выдавливаніемЪ ,

    

но

   

вЪ

   

меньшемЪ

количестве,, нежели

 

послбднее ,

 

при

 

которомЪ

выжимаютЪ

    

дочиста

    

все

    

остающееся

    

вЪ

Труды

 

Вольн.

 

Эк.

 

Обш.

 

Часть.

 

ЬХШ.

      

12
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ядрахЪ

 

масло,

 

замЬчая

 

притомЪ,

 

чтобЪ

 

при

каждомЪ

 

выбиваніи

 

переворачивать

 

мЬшокЪ

другою

 

стороною.

Сіи

 

три

 

разные

 

разборы

 

масла

 

хра-

нятЪ

 

каждой

 

особо

 

вЪ

 

чистыхЪ

 

бутылкахо

или

 

кувшинахЪ

 

хорошо

 

закупаренныхЪ.

Избоина

 

сихЪ

 

ядерЪ

 

выбитая

 

три

 

раза

бываетЪ

 

питательнее

 

самыхЪ

 

желудей.

 

—

Она

 

сухая

 

или

 

размоченая

 

служить

 

свмымЪ

тучнымЪ

 

кормомЪ

 

для

 

птицЪ,

 

свиней,

 

бы-

ковЪ

 

и

 

коровЪ.

 

—

 

Ее

 

разсыпаютЪ

 

по

 

хол-

сту

 

для

 

просушки

 

на

 

ошкрытомЪ

 

воздухЬ,

и

 

послЬ

 

смоловЪ,

 

получаютЪ

 

муку

 

способ-

ную

 

для

 

хлЬбовЪ.

Сію

 

муку

 

можно

 

мЬшать

 

сЪ

 

настоящею

мукою

 

и

 

она

 

пѳрчи

 

не

 

едЬлаетЪ

 

никакой.

И

 

тавЪ,

 

есгаьди

 

мы

 

достигнемЪ

 

до

того,

 

что

 

будемЪ

 

получать

 

пользу

 

столь

знатную

 

отЪ

 

дикаго

 

бука*,

 

то

 

легко

 

су-

дить

 

можемЪ,

 

до

 

какой

 

степени

 

совер-

шенства

 

достигнешь

 

и

 

мука

 

и

 

масло,

 

полу-

чаемый

 

изЪ

 

его

 

плода,

 

ежели

 

дерево

 

сіе сдЬ-

лаемЪ

 

садовымЪ

 

по

 

правиламЪ

 

мною

 

теперь

показаннымЪ.



XI.

О

  

торжестшшомЪ

   

юдовомЪ

   

совра-
ти

   

Вояьнаго

   

Зкономпсескаю

   

Обще*
стеа.

ИМПЕРАТОРСКОЕ

 

Вольное

 

Экономическое

Общество

 

имЬло

 

17

 

Декабря

 

і8ю

 

года,

 

для

празднованія

 

дня

 

своего

 

учрежденія,

 

годовое

торжественное

 

Собраніе,

 

которое

 

открыто

было

 

чтеніемЪ

 

двухЪ

 

ВсевысочайшихЪ

 

Рескрип-

товЪ

 

на

 

имя

 

Общества

 

сего

 

даішыхЪ

 

во

ушвержденіе

 

существованія

 

и

 

устава

 

онаго '

изЪ

 

коихЪ

 

Первбій

 

СтЪ

 

Великія

 

Основатель-

ницы

 

Императрицы

 

ЕКАТЕРИНЫ

 

Второй

 

вЬ

1765

 

году

 

Октября

 

зі

 

Д ня »

 

слЬдуЮщаго

 

со-

держала:

,, Господа

 

члены

 

Вольнаго

 

іЭкономическаго

„Общества!

 

НамВреніе

 

вами

 

предоріятое

 

кЪ

,,

 

исправлению

 

земледелія

 

и

 

домостройсшва

,, весьма

 

НАМЪ

 

пріятно,

 

а

 

труды

 

отЪ

 

него

„произходящіе

 

будутЪ

 

прямымЪ

 

доказа-

„тедьствомЪ

 

вашего

 

истинкаго

 

усердія

 

и

,, любви

 

кЪ

 

своему

 

отечеству.

 

ПланЪ

 

и

},усгаавЪ

    

вашЪ ,

   

которыми

   

вы

   

ДругЪ

   

другу
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,,обязалися,

 

.

 

МЫ

   

пехваляемЪ,

   

и

   

вЪ

 

согласіе

„того

    

ВсемилостивЬйше

    

аппробуемЪ,

    

что

,вы

 

себй

 

наименовали

 

хВолвн&гмЗ

 

Экономике-
ѵ

-

 

гускилб у

 

Общество м5і

 

1

 

Изволите

  

быть

 

благо-

„надеяшы,

    

что

  

МЫ'

 

оно'е

 

пріемлемЪ

    

вЪ

  

осо-

і

 

„бливое

   

НАШЕ

  

покровительство;

  

для

 

испра-

;

 

„шиваемой

  

же

   

вами

   

печати

   

не

  

токмо

 

доз-

„воляежЪ

   

вамЪ

   

употреблять, , во,

 

всЬхЪ

   

слу-

„чаяхЪ

     

при

 

вашихЪ

 

.

 

трудахЪ,

    

гербЪ

  

НАШЪ

..„Императорской,

 

,но

   

и

   

во

 

знакЪ

   

отличнаго

,

 

„НАШЕГО

   

кЪ.

 

вамЪ,

 

благоволенія,.

  

дозволяемЬ

„внутри

 

онаго

 

поставить

  

собственной

 

НАШЪ

.„девизЪ,

   

пчелы

   

вЪ

 

улей

 

медЬ

   

лриносящей,

».

 

„сЪ

  

надписью :

   

УІолезное.

      

Св.ерхЪ

 

сего

 

жа-

,

 

„луемЪ

  

еще

 

ВсемилостивЬйше

 

-обществу

 

ва>

„тему

 

шесть

 

тысячь

 

рублей

 

на

 

покупку

 

при-

і

 

„стойнаго,дому ѵ какЪ>ддя

 

добращя

 

вашего,

 

такЬ

і

 

„и

   

для

   

учрежденія

   

,вЪ

 

немЪ

   

Экономической

,

 

„библиотеки.

     

ТруАІ>

  

ваиф

  

ф

 

чБржіею

 

помо-

к

 

„щію

 

каградится^

 

вамЪ

 

и

 

пощомкамЪ

 

вашимЪ

„собственною

 

вашею

 

пользою,

  

а

 

МЫ

 

по

 

мЬрБ

,,,тщанія

    

вашего

     

умножать

   

^е

   

оставимЪ

, } НАШЕ

   

кЪ

 

вамЪ

   

благоволеніе.,,1

ЕКАТЕРИНА.
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Хѵюрв-ій

 

отЪ

 

АвгусшЬйшаго

 

Покровителя

 

Все-

милостивЪйшаго

 

Государя

 

ИМПЕРАТОРА

 

АЛЕК-

САНДРА

 

Перваго

 

вЪ

 

і8оі

 

году

 

Апрбля

 

13

дня

  

слЪдующаго

  

содержанія

 

:

„Господа

 

Члены

 

Вольнаго

 

Экономиче-

„скаго

 

Общества!

 

»ВсІ>

 

полезный

 

заведеніи

„ко

 

благу

 

вЬрныхЬ,

 

подданных!)

 

МОИХЪ

 

отно-

сящееся,

 

всегда

 

будутЪ

 

предмЬтомЪ

 

осо-

„беннаго

 

МОЕГО

 

вниманія,

 

а

 

по

 

сему

 

и

 

Воль-

} ,ное

 

Экономическое

 

Общество

 

можетЪ

 

быть

„удостоверено

 

вЪ

 

МОЕВТЪ

 

покровительстве.

„Труды

 

егс»

 

и

 

по

 

намЬренію

 

ихЪ,

 

и

 

по

 

о; лЬд-

5! ствіямЪ,

 

признаю

 

Я

 

уваженія

 

достойными,,

„и

 

дабы

 

рткрыть

 

путь

 

вліянію

 

их'Ъ

 

на

 

поль-

зу

 

общую,

 

далЪ

 

Я

 

государственному

 

казна-

„чею

 

повелЬніе

 

отпускать

 

на

 

разпростране-

„ніе

 

ихЪ

 

и

 

всЬ

 

нужные

 

.издержки

 

еже-

годно

 

по. пяти

 

тысячь

 

рублей.

 

Что

 

при-

,,надлежитЪ

 

да

 

перемоны

 

медалей ,

 

МнЪ

 

ка-

„жешся

 

•

 

настоящій

 

ихЪ

 

видЪ

 

сЪ

 

изображе-

„ніемЪ

 

первой

 

Основательницы

 

сего

 

Обще-,

„ства

 

Великія

 

ЕКАТЕРИНЫ,

 

есть

 

самый

 

при-

„личнЪйшій

 

и

 

сЪ

 

чувствами

 

сего

 

сословія,

 

ЕЮ*,

„утвержденнаго

    

и

 

одобреннаго,

   

сообразнЬй- г
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,,шій;

     

а

  

потому

    

и

 

признаю

    

Я

  

справедли-

,,вымЪ

  

сохранить

  

его

   

на

  

память

 

потомству

,,и

 

вЪ

 

честь

 

самаго

  

сего

  

заведенія.

   

ВпрочемЪ

„пребываю

  

всегда

  

вамЪ

 

доброжелательный.,,

АЛЕКСАНДР!..

По

 

прочтеніи

 

сихЪ

 

рескриптовЪ,

 

членЪ

и

 

непременный

 

Россійскій

 

Секретарь

 

г.

 

Дей-

ствительный

 

Статскій

 

СовЬтникЪ

 

и

 

Кава-

лерЪ

 

СтепанЪ

 

СемеяовичЪ

 

Джунковской

 

чи-

талЪ

 

привЬтственную

 

краткую

 

рЬчь

 

слЪду-

ющаго

   

содержанія

 

:

ИМПЕРАТОРСКОЕ

 

Вольное

 

Экономиче-

ское

 

Общество

 

празднует!)

 

сего

 

дня

 

со-

рокЪ

 

пятой

 

годЪ ,

 

совершившійся

 

отЪ

 

пер-

ваго

 

его

 

учрежденія.

 

Оно

 

основано

 

не

многими

 

лицами ,

 

но

 

исполненными

 

усердія

 

кЪ

отечественной

 

пользЪ.

 

Покровительствуемо

БысокомонаршимЪ

 

благоволеніемЪ ,

 

Оно

 

возра-

слег,

 

укрепилось

 

и

 

умножилось.

 

Записки

его

 

представляютЪ

 

до

 

нынЬ

 

болЪе

 

760

 

чле-

новЪ.

 

Не

 

было

 

ни

 

одного

 

славнаго

 

и

 

вели-

каго

 

рЪ

 

Россіи

 

имени,

 

которое

 

не

 

украшало

бы

 

и

 

сего

 

Сословія.

 

Труды

 

его

 

известны,

или

 

должны

   

быть

   

известны

   

во

  

всЬхЪ

   

ча-
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сшяхЪ

 

обширнаго

 

нашего

 

отечества,

 

а

 

вЪ

чужестранныхЬ

 

государствахЪ

 

Оно

 

преиму-

щественно

 

предЪ

 

всЬми

 

подобными

 

заведе-

ніями

 

уважается.

 

Хотя

 

дола

 

его

 

не

 

громки ,

поелику

 

не

 

соединены

 

со

 

властію,

 

сЪ

 

отли-

чіями,

 

сЪ

 

богатством!);

 

но

 

онЬ

 

важны,

 

по-

лезны

 

,

 

и

 

какЪ

 

тихой

 

окладной

 

весною

дождь,

 

проникли

 

и

 

оплодотворили,

 

(можно

сказать

 

вЪ

 

буквальномЪ

 

смыслЬ)

 

вЬ

 

премно-

гихЪ

 

мЬстахЪ

 

Россіи

 

поля,

 

луга,

 

сады

 

и

дЬса.

 

—

 

Колико

 

иностранныхЪ,

 

колико

 

соб-

сшвенныхЪ

 

изобрЬшеній

 

водворило

 

Общество

сіе

 

между

 

своими

 

соотечественниками!

 

онЬ

известны

 

вамЪ,

 

Милостивые

 

Государи;

 

онё

известны

 

благодЬтельному

 

Правительству

 

,

насЪ

 

подкрепляющему.

 

—

 

Но

 

можетЪ

 

быть

есть

 

многіе,

 

даже

 

и

 

изЪ

 

лучшихЪ

 

хозяевЪ

вЪ

 

Россіи,

 

которые,

 

действительно

 

поль-

зуясь

 

изшедшими

 

отсюда

 

наставлениями

 

и

изобретеніями,

 

не

 

знаютЪ

 

ихЪ

 

источника.

Но

 

пускай

 

только

 

пройдутЪ

 

изданныя

 

симЪ

Обществом!)

 

книги",

 

пускай

 

вопросятЪ

 

чи-

тавших!)

 

и

 

знающихЪ

 

оныя ;

 

то

 

с!)

 

удивле-

ніемЪ

  

узнаюпіЪ,

  

что

 

едвали

   

во

 

всемЪ

 

хозяй-
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сптвенномЪ

 

кругб,

   

во

 

всехЪ

   

сельскихЪ

 

рабо-

тахЪ

  

и

 

даже

   

вЪ

 

рукоделіяхЪ

  

находится

 

что

либо,

  

чего

 

уже

 

отЪ

  

Общества

 

сего

   

не

 

было

изследовано

   

или

   

обнародовано.

   

—

   

Если

 

же

истинна

   

сія

    

отЪ

   

многихЪ

   

сокрыта,

   

если

есть

   

некоторые,

   

можетЪ

    

быть,

    

даже

    

и

изЪ

 

отдаленных!)

    

членовЪ

 

нашихЪ,

   

которые

не

 

ведаютЪ

  

о

  

всехЪ

  

трудахЪ,

  

попеченъяхЪ

 

и

упражненіяхЪ

  

нашихЪ;

  

то

  

по

  

крайней -мЪрп,

вы,

  

Почтеннейшіе

  

соучастники

   

и

 

поборники

общихЪ

    

усилій

    

сего

    

Сословія,

    

вы

   

будете

всегда

    

утешаться

   

внутренними

   

сознаніемЪ

вашей

  

ревности

  

и

  

усердія

  

кЪ

  

общему

  

благу.

ПодЪ

 

неутомимымЪ

  

предсЪдательствомЪ

 

Вы-

сокопочтениЬйшаго

   

нашего

     

Г.

  

Президента,

единаго

 

изЪ

 

пѳрвыхЬ

   

Основателей

  

сего

  

Обще-

ства,

    

и

  

уже

  

сорокЪ

  

пять

 

лВтЪ

 

почти

  

без-

прерывно

  

вЪ

  

семЪ

  

тѢстЬ

   

присудствующаго,

и

     

при

    

содейсвіи

   

усердныхЪ

     

и

   

благонамб-

ренныхЪ

  

членовб ,

  

трудами

 

своими

 

здесь

 

от-

личающихся,

      

мы

     

будемЪ

    

и

   

еамихЪ

   

себя

и

 

другихЪ

 

ободрять

  

вЪ

 

непрестающемЪ

  

про-

доляіеніи

  

нашихЪ

    

подвиговЪ.

    

—

   

ВЪ

  

нынЪш-

ній

 

же

   

день

   

приведемЪ

   

на

 

память

   

некото-
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рыя

 

изЪ

 

з&мВчагаельныхЪ

 

Сословія

 

сего

 

дВй-

сшвій,

 

вЪ

 

теченіи

 

сего

 

года

 

совершившихся:

ню

 

есть,

 

о

 

упражненіяхЪ

 

и

 

дбяніяхЪ

 

какЪ

всего

 

Сословія

 

вообще,

 

такЪ

 

особливо

 

Госпо-

дина

 

Высокопочтеннаго

 

Президента

 

и

 

мно-

гихЪ

 

усердныхЪ

 

членовЪ

 

и

 

корреспонден-

іповЪ ,

 

трудами

 

своими ,"

 

сообщеніями

 

и

 

при-

ношеиіями

 

содВйствовавшихЪ

 

вЪ

 

і8ю

 

году

успехамЪ

 

Общества

 

вЪ

 

разныхЪ

 

предЪлахЪ

государства.,,

За

 

симЪ

 

означенныя-

 

дЪянія

 

имЪ

 

же

 

Г.

непременнымЪ

   

СекретаремЪ

   

и

 

были

 

читаны

потому

 

порядку, -какЪ

 

оныя

 

произходили ,

 

и

 

за-
■

писаны

 

вЪ

 

дневныхЪ

 

запискахЪ

 

сего

  

сословія.

ПослЪ

 

того

 

обЪявлены

 

были

 

мненія

 

Об-

щества

 

обЪ

 

ответахЪ

 

на

 

задачи ,

 

обнародо-

ванный

 

на

  

і8ю

  

годЪ;

   

по

 

онымЪ

  

оказалось:

На

 

первую

 

задачу

 

о

 

изобрЪтеніи

 

про-

стой,

 

легкой

 

и

 

прочной

 

крестьянской

 

те-

леги,

 

получено

 

три

 

ответа

 

:

 

ій

 

оставшійся

отЪ

 

прошлаго

 

года^

 

подЪ

 

девизомЪ:

 

ІРаки-

телвное

 

устройство

 

еств

 

главнігішал

 

касте

п

 

прок.

 

2й

 

подЪ

 

N0.

 

імЪ

 

сЪ

 

девизомЪ :

 

ѴІо-

мощв

 

келовікеской

 

т/жді.

   

зй

 

подЪ

 

N0.

  

5 МЬ
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сЪ

 

девизомЪ :

 

Лолезно?.

 

кзоСрітггііе

 

еств

плодд

 

хозяйства.

 

Сіи

 

три

 

ответа

 

найдены

неудовлетворительными,

 

поелику

 

изЪ

 

пред-

ставленных!)

 

вЪ

 

оныхЪ,

 

вЪ

 

посшроеніи

 

и

упряжкЪ

 

телбги,

 

выгодЪ

 

и

 

удобносшей

 

боль-

шая

 

часть

 

шакЪ

 

разположены,

 

что

 

одна

 

дру-

гую

 

уничтожаетЪ;

 

сія

 

задача

 

на

 

і8п

 

годЪ

отменяется.

На

 

вторую

 

задачу

 

о

 

рззведеніи

 

Щел-

кунца

 

и

 

дбланіи

 

изЪ

 

онаго

 

масла,

 

получены

два

 

отвВта:

 

ій

 

подЪ

 

N0.

 

юмЪ

 

сЪ

 

девизомЪ:

^Растінів

 

сіе

 

скитали

 

всі

 

за

 

вредЗ,

 

но

опеітЗ

 

доказали

 

и

 

проч.

 

2й

 

N0.

 

имЪ

 

сЪ

девизомЪ :

 

{Природа

 

все

 

пропзрастивЗ

 

на

вЪкЪ

 

и

 

проч.

 

Но

 

сіи

 

оба

 

отвЪта

 

не

 

удо-

влетворяютЪ;

 

ибо

 

растете,

 

изЪ

 

коего

 

ма-

сло

 

сдВлано,

 

есть

 

совсВмЪ

 

не

 

то,

 

которое

предложено

 

отЪ

 

г.

 

Зиновьева,

 

и

 

самое

 

ма-

сло

 

для

 

пищи

 

не

 

способно,

 

а

 

по

 

сему

 

сія

задача

 

продолжается

 

и

 

на

 

будущій

 

і8и

 

годЪ,

сЪ

 

изЪясненіемЪ,

 

что

 

растЪніе

 

ЩелкунецЪ

есть

 

родЪ

 

сурВяицы

 

сЪ

 

гладкими

 

листьями,

цветы

 

блбдножелтые ,

 

стручки

 

тонкіе

 

вдоль

стебля

 

вверьхЪ

 

стоящіе,

 

вЪ

 

коихЪ

 

обмена

желты

  

и

 

очень

 

мелки.
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На

 

трегпію

 

з-адачу

 

о

 

водяныхЪ

 

орехахЪ

не

 

получено

 

ни

 

одного

 

отвВта;

 

но

 

поелику

изЪ

 

огпвЪтовЪ

 

вЪ

 

і8о8

 

году

 

присланныхЪ

оставлены

 

были

 

три

 

на

 

случай,

 

естьли

лучшихЪ

 

не

 

получится,

 

то

 

изЪ

 

оныхЪ

 

подЪ

N0.

 

12мЪ

 

сЪ

 

девизомЪ:

 

Ье

 

поиѵеаи

 

роззез-

зеиг

 

и

 

проч.

 

признанЪ

 

наиболВе

 

подходящимЪ,

хотя

 

во

 

всВхЪ

 

требованіяхЪ

 

неудовлетвори-

тельнымЪ;

 

и

 

потому

 

опредВлено

 

дать

 

со-

чинителю

 

изЪ

 

присланныхЪ

 

на

 

сей

 

предмВтЪ

отЪ

 

Г.

 

Годарственнаго

 

Канцлера

 

Графа

 

Николая

Петровича

 

Румянцова

 

25ти

 

червонныхЪ

 

золо-

тую

 

медаль

 

вЪ

 

ю

 

червонныхЪ.

 

По

 

вскры-

пгіи

 

девиза

 

оказалось ,

 

что

 

сочинитель

 

есть

Лифляндскаго

 

Зкономическаго

 

Общества

 

ЧленЪ

и

 

Секретарь

 

фрибе.

 

Сія

 

задача

 

огпмбняет-

ся,

 

а

 

остающаяся

 

І5ть

 

червонныхЪ

 

изЪ

 

при-

сланныхЪ

 

отЪ

 

Графа

 

Николая

 

Петровича

 

Ру-

мянцова

 

назначены

 

на

 

другія

 

впредь

 

предла-

гаемыя

 

задачи.

На

 

четвертую

 

задачу

 

о

 

удобреніи

 

земли

рухлякомЪ,

 

полученЪ

 

одинЪ

 

отвВтЪ

 

подЪ

N0.

 

змЪ

 

сЪ

 

девизомЪ:

 

Щополненіе

 

кЗ

 

села-

скому

 

зсмледілш',

 

но

 

оной

 

признанЪ

 

во

 

все
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неудовлетворительным!) ,

 

поелику

 

описано

весьма

 

необстоятельно

 

употребленіе

 

ру.

хляка.

На

 

пятую

 

задачу

 

о

 

удобреніи

 

земли

золою

 

изЪ

 

моха

 

и

 

другихЪ

 

растВній

 

полу-

ченЪ

 

одинЪ

 

отвВтЪ

 

подЪ

 

Ко.

 

2мЪ

 

сЪ

 

девизомЪ

ЗВ5

 

полезу

 

прастаго

 

парода ;

 

.и

 

удостоенЪ

положенного

 

Обществом!)

 

награждения

 

25

 

ру-

блей.

 

—

 

По

 

вскрытіи

 

девиза

 

.оказалось,

 

что

сочинитель

 

онаго

 

есть

 

ТотемскйхЪ

 

соляныхЪ

заводовЪ

 

махинистЪ

 

і^го

 

класса

 

Василій

 

Ле-

бедеве.

На

 

шестую

 

задачу

 

о

 

удобреніи

 

•

 

моховой

и

 

болотистой

 

земли,

 

.получены

 

два

 

отвЪ»

та:

 

ій

 

подЪ

 

N0.

 

^мЪ

 

°е

 

девизомЪ:

 

Зіикш.

нітЗ

 

6ез?голезнаго

 

,

 

..&.

 

ай

 

подЪ

 

N0.

 

6мЪ

 

сЪі

девизомЪ

 

:

 

3-іатура

 

-не

 

отрекла'св

 

заслуживаю-

ітмиЗ

 

дарит 61

 

богатствЗ.

 

Сіи'

 

оба

 

отвВта

удостоены

 

положеннаго

 

награжденія

 

по

 

25ти

рублей

 

за

 

каждой.

 

По

 

вскрышіи

 

девизовЪ

оказалось,

 

что

 

сочинитель,

 

іго

 

есть

 

жи-

тель

 

Вологодской

 

Губерніи

 

Тотемскаго

 

уВзда

лВкарской

 

ученикЪ

 

РомакЪ

 

Казанскій,

 

а

 

2го

той

   

же

    

Губерніи

    

Сольвычегодскаго

    

уВзда
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Козминской

   

волости

    

крестьянине

    

МиронЪ

филипьевЪ.

На

 

задачи:

 

седьмую,

 

о

 

сотканіи

 

зо

аршинЪ

 

холста

 

по

 

три

 

аршина

 

изЪ

 

каждаго

фунща

 

пряжи

 

вЪ.

 

аршинЪ

 

шириною;

 

восв-

ліги-Оу

 

о

 

сотканіи,

 

бти

 

аршинЪ

 

изЪ

 

каждаго

фунта;

 

и

 

девятую,

 

о

 

разведеніи

 

красиль-

яаго

 

растВнія

 

Синила

 

или

 

Вайды,

 

не

 

полу-

чено

   

огавВшовЪ.

На

 

десятую

 

задачу

 

о

 

разведенія

 

Крапа

или

 

Марены,

 

полученЪ

 

одинЪ

 

отвбтЪ

 

подЪ

N0.

 

дмЪ

 

сЪ

 

девизомЪ:

 

^Іегкайгиій

 

способЗ

 

к.3

разведенш

 

3\іарент.

 

Сей

 

отвВтЪ

 

удостоенЪ

положеннаго

 

награждения

 

юо

 

рублей

 

вЪ

 

томЪ

увВреніи ,

 

чщо

 

|

 

сочинитель

 

не

 

оставитЪ

имВть

 

надзорЪ

 

за

 

посВянною

 

имЪ

 

Мареною,

пока

 

согласно

 

свидетельству:

 

не

 

получатся

ошЪ

 

нее

 

насшоящіе

 

красильные,

 

корни.

 

По

вскрытіи

 

девиза

 

оказалось,

 

что

 

сочинитель

онаго

 

есть

 

ТотемскихЪ

 

соляныхЪ

 

заводовЪ

МахинистЪ

  

14

 

класса

 

Василия

 

ЛебедевЪ.

   

<

СверхЪ

 

того

 

на

 

задачу

 

особо

 

предложен-

ную

 

вЪ

 

і8ю

 

году

 

отЪ

 

Г.

 

Государственнаго

Канцлера

   

Графа

  

Николая

 

Петровича

   

Румян-
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нова

 

о

 

дВланіи

 

сыропа

 

и

 

сахара

 

изЪ

 

арбуз-

наго

 

сока,

 

получено

 

два

 

отвВта,

 

оба

 

сЪ

представленіемЪ

 

одного,

 

сыропа,

 

ій

 

подЪ

N0.

 

7 ме

 

сЪ

 

девизомЪ :

 

Сахарной

 

свіропЗ

 

из5

арбизовЗ ,

 

и

 

2Й

 

подЪ

 

N0.

 

8мЪ

 

сЪ

 

девизомЪ:

ШсЬ.!

 

аііез

 

§е1іп§{:.

 

ОтвВты

 

сіи

 

признаны

 

оба

уважительными,

 

такЪ

 

какЪ

 

первой

 

содер-

жите

 

вЪ

 

себВ

 

подробнВйшее

 

описаніе

 

и

оцВнку

 

издержекЪ,

 

а

 

другой

 

большее

 

число

опытовЪ:

 

по

 

чему

 

и

 

онредВлено

 

назначен-

ную

 

за

 

сыропЪ

 

награду

 

25

 

червонныхЪ

 

раз-

дВлить

 

сочинителямЪ

 

по

 

поламЪ.

 

По

 

вскры-

тіи

 

девизовЪ

 

оказались

 

сочинителями

 

Сара-

товской

 

Губерніи

 

Сарептскіе

 

жители

 

іго

ЯкобЪ

 

Гаммель,

 

а

 

2го

 

ІоганнЪ

 

ШтелинЪ.

А

 

какЪ

 

сія

 

задача

 

не

 

вся

 

разрВшена,

 

то

другая

 

половина

 

оной,

 

а

 

именно:

 

испытать

и

 

опредВлить

 

лушчій

 

способЪ

 

приготовлять

и

 

составлять

 

изЪ

 

арбузнаго

 

сока

 

сахарЪ,

во

 

всбхЪ

 

его

 

степеняхЪ,

 

начиная

 

отЪ

 

пе-

ска

 

до

 

рафинада,

 

которой

 

бы

 

во

 

всемЪ

 

ра-

венЪ

 

былВ

 

добротою

 

иностранному

 

сахару,

или

 

близко

 

подходилЪ

 

кЪ

 

оному,

 

за

 

кото-

рую

 

также

 

назначается

 

25

 

червонныхЪ,

остается

 

и

 

на

  

будущій

 

і8л

  

годЪ.
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ВсЬ

 

удовдетворившія

 

задачамЪ

 

сочине-

нія

 

опредЪлено

 

печатать

 

вЪ

 

трудахЪ

 

сего

Общества ;

 

не

 

удовлешворившихЪ

 

же

 

сочи-

нений

 

запечатаныные

 

девизы

 

вЪ

 

присудствіи

всего

 

Собранія

 

по

 

обыкновенію

 

сожжены,

 

а

самыя

 

сочиненія

 

положено

 

отдать

 

для

 

хра-

ненія

 

вЪ

  

архивЪ.

СлЪдующія

 

задачи

 

назначены

 

для

 

ріэше-

нія

 

на

  

і8и

   

годЪ.

^Первая:

 

По

 

Высочайшему

 

повелЪнію

предложенная,

 

и

 

при

 

водомостяхЪ

 

Санкт-

петербургскихЪ

 

подЪ

 

N0.

 

82мЪ

 

Октября

 

14.ГО

дня

 

і8ю

 

года,

 

а

 

МосковскихЪ

 

вЪ

 

кснцЬ

 

то-

гоже

 

месяца

 

обнародованная,

 

о

 

составленіи

 

на

РоссійскомЪ

 

языкЬ

 

полнаго

 

и

 

обстояшель-

наго

 

описанія

 

селитреннаго

 

производства,

вЪ

 

которомЪ

 

бы

 

изЪяснено

 

было :

 

во

 

перввіхб

способЪ

 

узнавать

 

и

 

открывать

 

селитрен-

ную

 

землю,

 

естественно

 

и

 

временемЪ

 

при-

готовленную

 

,

 

взЪ

 

каковой

 

у

 

насЪ

 

вЪ

 

Юж-

ныхЪ

 

ГуберніяхЪ

 

издавна

 

уже

 

селитра

 

до-

дается,

 

сЪ

 

означеніемЪ

 

краткимЪ

 

образомЪ

всЬхЪ

 

приемовЪ

 

кЪ

 

полученію

 

такимЪ

 

образомЪ
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селигары

    

нужныхЪ.

      

ЗЗо

 

лторвіхБ,

   

способЬ

приготовлять

   

селишренную

   

землю

   

искусгп-

вомЪ

 

не

 

только

  

тамЪ,

  

гдг>

 

оная

 

по

 

природо

находится,

    

но

   

и

 

во

 

всохЬ

 

климатахЪ

   

Рос-

сіи,

   

гдЪ

 

только

 

потребныя

   

кЪ

 

тому

 

веще»

ства

   

найшися

    

могутЪ.

      

При

   

чемЪ

   

нужно

описать

   

вещества

   

сіи

   

не

 

однимЪ

   

вычисле-

ніемЪ

   

оныхЪ,

    

ели

   

ХішическимЪ

   

раздробле-

ніемЪ,

  

но

 

означить

 

именно,

  

гдЪ

 

и

 

какЪ

 

оныя

достать

 

и

 

употребить

  

можно ;

  

какимЪ

 

обра»

зомЪ,

 

вЪ

  

какомЪ

 

міэстоположеніи

  

и

 

во

 

сколь-

ко

 

времяни

  

могутЪ

  

быть

  

доведены

 

до

  

того,

чтобы

   

изЪ

 

состава

   

ихЬ

 

могла

 

выходить

 

се«

литра.

      

{Наконец^

    

описать

     

делопроизвод-

ства

 

и

 

всё

 

пріемы

 

добывания

 

селитры

 

изЪ

 

ис«

куственныхЪ

  

составовЪ

   

и

 

очищенія

 

оной

 

до

надлежащей

   

доброты,

   

также , орудія ,

   

махи-

ны,

 

и

 

прочія

 

подробности,

   

(вЪ

 

чемЪ

 

нужно

сЪ

 

рисунками

   

или

 

моделями)

 

приспособляясь

кЬ

   

мЬсгаоположенію,

     

погодамЪ,

    

временамЪ

года,

 

ѳбычаямЪ

 

и

 

народному

 

хозяйству.

   

Все

сіе

     

описаніе

    

должно

    

быть

    

сопровождено

опытными

    

доказательствами,

    

или

    

свиде-

тельствами,

  

и

 

пробами

 

какЪ

 

земли,

 

такЪ

  

я
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селитры

 

на

 

точномЪ

 

основаніи

 

пергоначаль-

наго

 

о

 

задэчо

 

сей

 

обЪявлг-нія.

 

—

 

.

 

ЕГО

 

ИМ-

ПЕРАТОРСКОЕ

 

ВЕЛИЧЕСТВО

 

за

 

лучшее

 

вЪ

семЪ

 

родЬ

 

сочиненіе

 

благоизволилЬ

 

назна-

чишь

 

золотую

 

медаль

 

вЪ

 

юо

 

червонныхЪ

а

 

за

 

другое,

 

близко

 

кЪ

 

первому

 

подходящее,

шакже

  

медаль

  

вЪ

   

50

  

ч^рчонныхЪ.

^Вторая.

 

Испытать

 

и

 

определить

 

луч-

шій

 

способЪ

 

приготовлять

 

и

 

составлять

изЪ

 

арбузнаго

 

сока

 

сахарЪ

 

во

 

всЬхЪ

 

его

степеняхЪ,

 

начиная

 

отЪ

 

песка

 

до

 

рафинада,

которой

 

бы

 

во

 

всемЪ

 

равенЪ

 

былЪ

 

добротою

иностранному

 

сахару,

 

или

 

близко

 

подходилЪ

кЪ

 

оному,

 

и

 

представить

 

пробы

 

онаго

 

сЪ

иодробнымЪ

 

описаніемЪ

 

и

 

разчетомЪ

 

издер-

жекЪ.

 

За

 

лучшій

 

отвЬтЪ

 

назначается

 

вЪ

 

на-

граду

 

25

 

червонныхЪ

 

изЪ

 

присланныхЪ

 

для

 

сего

отЪ

 

Г.

 

Государственная

 

Канцлера

 

Его

 

Сія-

тельства

 

Графа

 

Николая

 

Петровича

 

Румянцова.

^Гретія.

      

О

  

разведеніи

  

растЪнія

    

Щел-

кунца

   

и

  

выдолкЬ

   

изЪ

  

онаго

    

масла,

    

о

  

чемЪ

выше

 

обЪявлено,

  

сЪ

  

наэначеніемЪ

  

вЪ

  

награду

за

 

лучшій

  

уепЪхЪ ,

   

медали

  

вЪ

 

десять

  

червон-

Труды

 

Вольн.

 

Эк.

 

Общ.

 

Часть

 

ЬХШ.

      

13
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ныхЪ,

 

опредйленныхЪ

 

на

 

сіе

 

ЧленомЪ

 

Г.

 

Ти-

тулярнымЪ

   

СоеогпникомЪ

   

Зиновьевыми.

Четвертая.

 

Кто

 

разведетЪ

 

.красильное

растоніе,

 

извостное

 

подЪ

 

именемЪ

 

Синила

или

 

Вайды

 

(ізаііз

 

гіпсіогіа) ,

 

изЪ

 

листьевЪ

коего

 

делается

 

синяя

 

краска,

 

и

 

оное

 

вы-

роститЪ

 

по

 

крайней

 

мЬрЪ

 

на

 

полудесятинЬ

такЪ,

 

что

 

бы

 

можно

 

листья

 

сбивать

 

вЪ

комья

 

и

 

приготовлять

 

вЪ

 

краску

 

,

 

тому

 

дано

будетЪ

  

отЪ

   

Общества

   

юо

  

рублей.

хШятая.

 

Кто

 

разведешь

 

КрапЪ

 

или

Марену

 

лучше

 

дикой

 

Астраханской,

 

по

 

край-

ней

 

мЪрЪ

 

на

 

полудесятинЬ,

 

и

 

успохЪ

 

свой

докажетЪ,

 

что

 

растЬнія

 

его

 

обЬщаютЪ

 

дать

хорошія

 

коренья

 

для

 

крашенія ,

 

тому

 

дано

будетЪ

  

отЪ

   

Общества

   

юо

  

рублей.

ІПеітая.

 

Кто

 

разведетЪ

 

или

 

найдетЪ

вЪ

 

ЮжныхЪ

 

нашихЪ

 

ГуберніяхЪ

 

родЪ

сливЪ,

 

наиспособнЬйшихЪ

 

кЪ

 

составленію

сыропа

 

для

 

произведенія

 

сахара,

 

и

 

докажетЪ

то

 

несомнЬнными

 

опытами

 

и

 

пробами,

 

тому

назначается

 

вЪ

 

награду

 

золотая

 

медаль

 

вЪ

тридцать

 

червонныхЪ,

 

кои

 

присланы

 

именно

на

  

сей

    

предмЬтЪ

    

ртЪ

   

Г.

   

Государственна^
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Канцлера,

   

Его

 

Сіятельства

 

ГрафаНиколая

  

Пе-

тровича

  

Румянцева.

СедвмаЯі

 

Известно

 

уже

 

публике,

 

что

ЧленЪ

 

Сёго

 

Общества

 

Г.

 

Тайный

 

СовЪт-

викЪ

 

и

 

КавалерЪ

 

СмирновЪ

 

огпкрыл'Ъ

 

близь

Санкпетербурга

 

употребленіе

 

простаго

 

ди-

корастущего

 

растЬнія,

 

извЪстнаго

 

здЪсь

подЪ

 

именемЪ

 

Жабрика,

 

изЪ.сЬмянЪ

 

коего

производится

 

изящное

 

ядомое

 

постное

 

ма-

сло.

 

Зкономяяеск-ое

 

Общество

 

желая

 

раз-

пространить

 

сіе

 

полезное

 

изобретете

 

во

всемЪ

 

ОтечествЪ,

 

и

 

изЪясняя

 

притомЪ

 

,

что

 

растеніе

 

сіе

 

по

 

всюду

 

почти

 

произра-

стать

 

и

 

созревать

 

можетЪ,

 

что

 

сЪмена

онаго

 

подобны

 

коноплянымЪ,

 

только

 

не-

сколько

 

мельче,

 

что

 

оно

 

вЬ

 

иныхЪ

 

мЪстахЪ

называется

 

глухою

 

крапивою

 

и

 

дикою

 

коно~

пллю,

 

у

 

БотаниковЪ

 

Саіеорзіз

 

теІгаЫі;

 

и

 

Ѵег-

аісоіог,

 

и

 

что

 

подробнейшее

 

аписаніе

 

онаго

сЪ

 

рмсункомЪ

 

^обнародовано

 

ОбщесшвоадЪ

 

вЪ

бгй

 

Части

 

ТрудовЪ

 

его,

 

предлагаетЪ

 

вЪ

 

обо-

дреніе

 

охотникамЪ

 

каждому

 

50

 

рублей,

 

кто

из'Ь

 

сЬмяиЪ

 

сего

 

растЪнів

 

дикаго

 

или

 

раз-

веденпаго

   

выбьешЪ

    

масла

   

не

 

менЬе

    

пуда;'
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а

 

кто

 

оное

 

пуститЪ

 

вЪ

 

продажу

 

или

инымЪ

 

образомЪ

 

введетЪ

 

вЪ

 

употребленіе

между

 

сооЪдними

 

жителями,

 

тому

 

дана

 

бу-

детЪ

 

сверьхЪ

 

пятидесяти

 

рублей,

 

еще

 

боль-

шая

 

серебренная

 

медаль.

 

Нужно

 

для

 

сего

представить

   

пробы

   

и

   

свидетельства.

іВоівмая.

 

ВЪ

 

нЪкоторыхЪ

 

хозяйствен-

ныхЪ

 

описаніяхЪ

 

растЬній

 

упоминаеіпся,

что

 

стебли

 

полевой

 

травы

 

называемой

 

Мван5

да

 

Жар

 

б

 

я

 

или

 

ннвяной

 

о?.нецвітнпк5 ,

 

Меіа-

трігит

 

Агѵепзе ,

 

ЛѴасЬіЛѵѵеіІгеп,

 

даютЪ

 

хо-

рошую

 

и

 

прочную

 

синюю

 

краску.

 

РастЬніе

сіе

 

встречается

 

часто

 

на

 

поляхЪ

 

засЪян-

ныхЪ

 

рожью

 

или

 

пшеницею;

 

естьли

 

сЪмяна

онаго

 

смешаются

 

сЪ

 

хлЪбными,

 

то

 

по

 

смо-

логаіи

 

дЪлеюшЪ

 

хлЪбЪ

 

черноватымЪ.

 

Изрв-

занныя

 

части

 

сухихЪ

 

стеблей

 

кладутся

 

вЪ

стеклянную

 

посуду,

 

и

 

налишыя

 

дождевою

водою,

 

сверху

 

плотно

 

закрываются

 

и

 

вы-

ставляются

 

на

 

солнце.

 

ЧрезЪ

 

несколько

дней

 

показывается

 

отменная

 

синяя

 

краска,

которая

 

потомЪ

 

по

 

выжатіи

 

стеблей

 

осаж-

дается

 

выпариваніемЪ

 

и

 

другими

 

пригото-

влениями.

      

Краска

    

сія

  

способна

    

для

 

краше-



195

шенія

 

всякихЪ

 

тканей,

 

и

 

добротою

 

не

 

усту-

паете

 

кубовой

 

краске.

 

Для

 

удостоверенія

 

вЪ

семЪ ,

 

и

 

дабы

 

определишь

 

точно

 

какЪ

 

самое

растЪніе,

 

такЪ

 

и

 

количество

 

и

 

употребле-

ніе

 

краски

 

изЪ

 

онаго

 

получаемой,

 

Экономи-

ческое

 

Общество

 

предлагаешь

 

вЪ

 

награду

 

зо-

лотую

 

медаль

 

вЪ

 

двЪсти

 

пятдесятЪ

 

рублей,

или

 

такую

 

же

 

сумму

 

деньгами

 

тому,

 

кто

лучшимЪ

 

способомЪ

 

докажетЪ

 

на

 

опытЪ

производство

 

и

 

приготовленіе

 

сей

 

краски,

 

и

пришлетЪ

 

вЪ

 

Общество

 

какЪ

 

самое

 

расте-

те

 

и

 

цвбшы

 

онаго,

 

такЪ

 

и

 

образецЪ

 

кра-

ски,

 

и

 

какого

 

нибудь

 

тканья

 

оною

 

окрашен-

наго,

 

со

 

свидЪтельствомЪ

 

мЪстнаго

 

Началь-

ства

 

или

 

сосЪднихЪ

 

помещиковЪ

 

и

 

сЪ

 

опи-

саніемЪ

   

делопроизводства.

^Цсвятая.

 

ИзобрЪсть

 

средство

 

покры-

вать

 

сальныя

 

свечи

 

воскомЪ

 

такЪ,

 

чтобЪ

они

 

белизною,

 

прочтносгпію

 

и

 

красотою

очень

 

близко

 

подходили

 

кЪ

 

восковымЪ,

 

при-

томЪ

 

горЬли

 

бы

 

яснымЪ

 

и

 

единообразнымЪ

пламенемЪ

 

и

 

по

 

крайней

 

мЪрб

 

третіею

 

до-

лею

 

тише

 

обыкновенныхЪ

 

сальныхЪ,

 

и

 

не

оплывали

 

бы.

    

ВЪ

 

разсужденіи

 

же

   

цены

 

об-
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-ходились

 

бы

 

на

 

мботЪ

 

не

 

дороже

 

одной

трети

 

той,

 

какой

 

стоюгпЪ

 

восковыя

 

бЪлыя

свЪчи.

 

Толщина

 

воскомЪ

 

покрытой

 

свечи

должна

 

быть

 

по

 

крайней

 

тЬрЬ

 

вЪ

 

три

 

че-

тверти

 

дюйма,

 

а

 

длина

 

вЪ

 

12

 

дюймовЪ.

 

За

лушчій

 

вЪ

 

семЪ

 

дЪлЪ

 

успЬхЬ

 

подробно

 

опи-

санный

 

и

 

доказанный

 

достоверными

 

свиде-

тельствами

 

и

 

присылкою

 

образцовЪ,

 

.назна-

чается

 

золотая

 

медаль

 

вЪ

 

триста

 

рублей,

или

  

такая

  

же

  

сумма

  

деньгами.

Щасятая.

 

Открыть

 

и

 

определить

 

спо-

собе

 

дЪлать

 

изЪ

 

глины,

 

хотя

 

бы

 

то

 

было

 

и

сЪ

 

примесью

 

другихЪ

 

веществЪ,

 

поваренные

горшки,

 

кружки

 

и

 

тому

 

подобную

 

посуду

безЪ

 

муравленія

 

свинцомЪ

 

такой

 

доброты,

чтобЪ

 

она

 

непропузкала

 

вЪ

 

себя

 

влажности

 

и

жирныхЪ

 

частей ^

 

которая

 

могла

 

бы

 

проши-

вустоять

 

дЪйсгпвію

 

огня

 

и

 

Ъдкой

 

кислоты,

также

 

оставалась

 

бы

 

не

 

вредимою

 

какЪ

 

отЪ

самаго

 

сильнаго

 

жара

 

при

 

пареніи

 

и

 

жареніи

вЪ

 

оной

 

чего

 

либо,

 

такЪ

 

и

 

отЪ

 

переноса

 

ее

изЪ

 

тепла

 

вЪ

 

холодЪ.

 

При

 

всемЪ

 

ч томЪ

цЪна

 

посудЪ

 

сей

 

была

 

бы

 

толь

 

умеренна,

чтобы

   

всякаго

   

состоянія

    

люди

   

могли

   

до-
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сптавать

 

оную

 

для

 

своего

 

употребления.

 

За

лучшій

 

и

 

удовлетворительнейшій

 

опыте

 

вЪ

сосшавленіи

 

таковой

 

посуды,

 

которой

 

бы

доказанЪ

 

быле

 

подробнымЪ

 

описаніемЪ,

 

до-

стоверными

 

свидетельствами

 

и

 

образцами

издЪлій,

 

назначается

 

золотая

 

медаль

 

вЪ

 

две-

сти

 

рублей,

 

или

 

такая

 

же

 

сумма

 

деньгами.

Предлагаемые

 

на

 

все

 

вышепрописанныя

задачи

 

награжденія,

 

Экономическое

 

Обще-

ство

 

полагаете

 

произвесть

 

частію

 

изЪ

 

сво-

ИхЪ

 

суммЪ,

 

а

 

частію

 

изЪ

 

доставленныхЪ

 

вЪ

оное

 

отЪ

 

усердныхЪ

 

и

 

ревностныхЪ

 

ЧленовЪ

онаго:

 

Г.

 

Государственнаго

 

Канцлера,

 

Его

Сіяшельства

 

Грсіфа

 

Николая

 

Петровича

 

Ру-

мянцова

 

,

 

и

 

Г.

 

Действительная

 

Тайнаго

Советника

 

іго

 

класса

 

Его

 

Сіятельства

 

Кня-

зя

 

Александра

 

Борисовича

  

Куракина.

Его

 

Высокопревосходительство

 

Г.

 

Пре-

зиденте

 

Действительный

 

Тайный

 

СовЪт-

никЪ

 

и

 

КавалерЪ

 

Андрей

 

АндреевичЪ

 

НартовЪ

заключилЪ

 

задеданіе

   

торжественнаго

  

Собра-
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нія

 

изЪявленіемЪ

 

благодарности

 

ЧленамЪ

 

Об-

щества

 

и

 

КорреспондентамЬ,

 

за

 

ихЪ

 

рев-

ность

 

и

 

усердіе

 

вЪ

 

содЪйствіи

 

общеполез-

нымЪ

  

успЪхамЪ

  

сего

  

Общества.

КОНЕЦЪ

   

ЬХІІІ

   

ЧАСТИ.



ЗАПИСКИ

д

  

ѣ

  

я

 

н

 

і

  

й

ИМ

 

ПЕРА ТОРС К А

 

ГО

ВОЛЬНАГО

     

ЭКОНОМИЧЕСКАГО

     

ОБЩЕСТВА

вЪ

 

і8іі

   

году,

къ

 

ьхи

 

і.члсти

 

трудовъ.

————ища— —■

                                

і

   

■

ВЪ

    

САНКТПЕТЕРБуРГѢ,

ВЪ

   

Императорской

   

Типографій^

1811

   

года.



V



—<— И— —

I.
ПрезидентЪ

 

сего

 

Общества

 

ГосподинЪ

действительный

 

Тайный

 

СовЬтНикЪ

 

и

 

Кава-

лерЪ

 

Андрей

 

АндреевичЪ

 

НартовЪ

 

во

 

время

прксуілствія

 

Марта

 

иго

 

і8иго

 

года

 

полу-

ЧнлЪ

 

Высочайшій

 

ЕГО

 

ИМПЕРАТОРСКАГО

ВЕЛИЧЕСТВА

 

РескриптЪ,

 

писанный

 

на

 

имя

его

 

отЪ

 

юго

 

сего

 

Марта

 

слЬдующаго

 

со-

держания:

Андрей

 

АндреевичЪ'

 

Иріемля

 

сЪ

 

осо-

,,бливымЪ

 

удовольствіемЪ

 

поднесенныя

 

МНѢ

ВольнымЪ

 

ЭкономИческимЪ

 

ОбщеептвомЪ

 

книги

■„ТрудовЪ

 

снато

 

вЪ

 

і8ю

 

году

 

изданный,

 

МНІэ

;,пріягішо

 

видЪпть

 

изЪ

 

сего

 

новое

 

доказигпель-

,,ство

 

ревности

 

и

 

деятельности

 

ЧленовЪ

^Общества

 

и

 

подвиги

 

онаго,

 

подЪ

 

руковод-

,,ствомЪ

 

йашимЪ

 

кЪ

 

распространению

 

и

 

усо-

,,вершенствованію

 

хозяйства

 

вЪ

 

Государство.

^ИзЪявляя

 

вамЪ

 

за

 

всЪ

 

старанія

 

ваши

 

совер-

,,шенное

 

МОЕ

 

благоволеніе

 

,

 

поручаю

 

ВамЪ

5-,обЪявить

 

оное

 

отЪ

 

имени

 

МОЕГО

 

ЧленамЪ

,,Общества

 

и

 

вЪ

 

особенности

 

сотрудникамЪ

„вашимЪ :

 

Хранители

 

казны

 

и

 

библіѳтеки

*,ГенералЪ

 

Лейтенанту

  

Андреевскому,

  

Непре-

\
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„мЬнному

  

Секретарю

  

Статскому

 

Советнику

„Джунковскому

   

и

   

Россійской

 

Академіи

  

Члену

„Дмитревскому.

    

Пребываю

   

вамЪ

   

благосклон-

,,ный

    

АЛЕКСАНДРЪ.

 

„

     

Сибраніе

   

бывЪ

   

обра-

довано

    

таковою

    

Высокомонаршею

   

милостію

кЪ

   

сему

   

Сословію,

    

при

   

живЪйшихЪ

    

своихЪ

чувстзованіяхЪ

 

благоговЪнія

 

к'Ь

 

АвгусшБйшему

и

    

Всемилостивейшему

    

МОНАРХу,

    

изЪявило

вЪрноподдчнническую

 

ЕГО

 

ИМПЕРАТОРСКОМУ

ВЕЛИЧЕСТВУ

  

благодарность,

    

и

    

опредблило:

[Во

   

пкрвтхб,

    

копію

    

сЪ

  

онаго

    

Высочайшего

рескрипта

   

при

  

рапорте

   

Г.

   

Президента

   

пос-

лать

   

вЪ

   

Правительствующій

  

СенатЪ

   

для

 

на-

печатанія

  

вЪ

   

СенашскихЪ

   

вЪдомостяхЪ

 

\

   

та-

ковыя

   

жЪ

    

копіи

  

раздать

  

какЪ

  

упомянутымЪ

вЪ

  

ономЪ

  

РескриптЪ

   

тремЪ

  

ЧленамЪ,

   

такЪ

 

и

Г. -ну

   

Нбмецкому

   

непременному

    

Секретарю

Действительному

 

Статскому

 

СовЪтнику

 

фусу

и

  

прочимЪ

 

ЧленамЪ

  

трудами

  

и

 

усердіемЪ

  

со-

дЪйствующимЪ

  

успЪхамЪ

  

сего

 

Сословія,

     

на-

ходящимся

   

вЪ

    

С.

   

Петербург!),

    

и

    

поебщаю-

іцимЪ

   

часто

  

собранія

  

сего

   

Общества,

   

а

 

рав-

но

  

и

  

кЪ

  

отсудствующимЪ

   

какЪ

   

пи.:

    

Г.

   

Лев-

шину,

  

Г;

  

Болотову

  

и

 

Г.

  

Кусову

  

послать

 

для
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свЪденія.

 

ЯВо

 

вторѳгхВ,

 

подлинный

 

Высочай-

шій

 

РескриптЪ

 

сей,

 

вЪ

 

память

 

незабвенныхЪ

трудовЪ

 

Его

 

Высокопревосходительства

 

Г.

Президента

 

и

 

изъявленной

 

вЬ

 

ономЪ

 

Высоко-

монаршей

 

милости

 

и

 

благовол**нін

 

Экономиче-

скому

 

Обществу,

 

хранить

 

вЪ

 

Ковчеге

 

сЪ

прежними

 

Имянными

 

Высочайшими

 

указами,

а

 

Господину

 

Президенту

 

дать

 

сЪ

 

онаго

 

копію

 

за

скрепою

 

обоихЪ

 

НепремЪнныхЪ

 

Секретарей

сего

 

Общества,

 

іб 5

 

третвихЗ,

 

какЪ

 

сей

Высочайшій

 

РескриптЪ

 

сообщенЪ

 

усерд-

нымЪ

 

и

 

ревностнымЪ

 

ЧленомЬ

 

Общест-

ва

 

Г-мЪ

 

МинистромЪ

 

ВнутреннихЪ

 

дбдЪ

 

и

КавалеромЪ

 

ОсипомЪ

 

ПетровичемЪ

 

Козодавле-

вымЪ,

 

то

 

отЪ

 

имени

 

Г.

 

Президента

 

написать

и

 

написано

 

кЪ

 

нему

 

сЪ

 

изЪявленіемЪ

 

благо-

дарности

 

Общества

 

письмо

 

таковаго

 

содер-

жала:,,

 

удостоясь

 

получить

 

Высочайшій

ЕГО

 

ИМПЕРАТОРСКАГО

 

ВЕЛИЧЕСТВА

 

на

 

имя

мое

 

Реск[>иптЪ

 

отЪ

 

1о

 

го

 

сего

 

мЪсяца

 

сЪ

изЪявленіемЪ

 

Высокомонаршаго

 

благоволенія

какЪ

 

Экономическому

 

Обществу,

 

шакЪ

 

и

 

вЪ

особенности

 

мнЪ

 

и

 

тремЪ

 

ЧленамЪ

 

согпруд-

никамЪ

  

моимЪ

   

вЪ

  

изданіи

 

книгЪ,

   

я

    

немогу,
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при

 

живеишихЪ

 

моихЪ

 

и

 

всего

 

Общества

чувстяованіяхЪ

 

благодарности

 

и

 

благоговенія

кЪ

 

АпгустЪйшему

 

аг

 

Всемилостивейшему

МОНАРХу,

 

неизЪявить

 

и

 

Вашему

 

Превосхо-

дительству

 

сердечной'

 

мо«йі

 

признательности

за

 

ваше

 

ходатайсягвоі

 

Я

 

желаю,

 

чтобы

 

сія>

Высочайшая

 

милость

 

вЪ

 

преклонности

 

дней

моихЪ

 

подала

 

мпЪ

 

силы»

 

подвизаться

 

до

 

конь

ца

 

неутомимо

 

кЪ>

 

чест»1

 

и

 

пользЪ

 

Экономи-

ческого.

 

Общества,

 

которое

 

ск-мЪ

 

знакомЪ

МОНА'РШАГО

 

внимоніяі

 

будучи

 

вновь

 

подкрбп-

лено,

 

конечно

 

не-преминвшЪ

 

умножить

 

усилія

свои

 

кЪ

 

общему

 

благу

 

отечества.,,

 

СВ'З

 

ъш~

вертеіхЗ ,

 

все

 

сіе

 

проиэшествіе

 

напечатать

вЪ

   

книгЪ

   

ТрудовЪ

  

Общества.

II.

ВЪ

 

началЪ

 

сего

 

і 8і і

 

года

 

по

 

предложе-

нию

 

г.

 

Президента?

 

разсуждаемо

 

было

 

вЪ

 

Со-

браніи,

 

чшод

 

какЪ

 

уже

 

четвертая

 

часть

 

пол-

ной

 

системы*

 

Иракіпическаго

 

Сельскаго

 

домо-

водства

 

печащаніемЪ

 

кончена,

 

что

 

сЪ

 

про-

чими

 

составляетЪ

 

всего

 

12

 

шомовЪ,

 

а

 

5 я

 

и

последняя

 

часть

 

остается,

 

которую

 

также

по

   

прежнему

  

принялЪ

   

на

  

себя

  

издавать-

 

из-
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бранной

 

подЪ

 

непосредсгпвеннымЪ

 

предсЪда-

іпельствомЪ

 

и

 

СодВйствіемЪ

 

г.

 

Президента

КомитетЪ ,

 

состоящій

 

изЪ

 

ЧленовЪ:

 

Россій-

скаго

 

Непрембннаго

 

Секретаря

 

Действитель-

ная

 

Статскаго

 

Советника

 

Джунковскаго

 

,

ГенералЪ

 

Лейтенанта

 

и

 

Кавалера

 

АндрВев-

скаго

 

и

 

г.

 

Дмитревскаго

 

♦

 

то

 

и

 

ОгіредВлено:

<сій>

 

поелВднюю

 

часть

 

продолжать

 

по

 

прежне-

му

 

вЪ

  

видЪ

  

ежемѣсячнаго

 

сочименія.

III.
Написано

    

и

   

отправлено

    

отЪ

  

имени

   

г.

Президента

 

отношеніе

 

г-ну

 

Тайному

 

СовВпи

нику,

 

Министру

 

Вн.утреннИхЪ

 

.дЪлЪ

 

Оси-

пу

 

Петровичу

 

-Козодавлеву ,

 

слЪдующаго

содержания:

 

^,

 

СообщивЪ

 

Вашетау

 

Превосходи-

тельству

 

отЪ

 

23

 

го

 

прошедшаго

 

Декабря

желаніе

 

'ИМПЕРАТѲРСКАТО

 

'Вольнато

 

Эконом

мическаго

 

Общества

 

о

 

поднесеніи

 

ЕГО

 

ИМПЕ-

РАТОРРКОМу

 

ВЕЛИЧЕСТВУ

 

книги

 

62

 

й

 

Части

ТрудовЪ

 

онаго,

 

я

 

имелЪ

 

честь

 

уведомить

взсЪ,

 

Милостивый

 

государь

 

мой,

 

что

 

Обще-

ство

 

издало

 

своими

 

трудами

 

и

 

иждивеніемЪ

новой

 

полной

 

системы

 

Практическаго

 

сель-

скаго

 

домоводства

 

вЪ

 

шеченіи

 

четырехЪ

 

лЪтЪ
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12

 

ть

  

томовЪ.

   

что

   

изЪ

  

оныхЪ

  

дть

  

Оно

 

яи%-
ч

ло

    

уже

  

счастіе

  

поднесть

  

ГОСуДАРЮ

 

ИМПЕ-

РАТОРУ,

   

а

 

еще

  

три

 

за

 

прошедшій

  

годЪ

  

вско-

ре

    

будутЪ

    

представлены.

      

Сіи

    

три

    

тома

при

    

семЪ

    

прилагаемые,

    

составляющее

   

чет-

вертую

  

часть

  

сего

   

важнаго,

   

и

  

единственна-

го

   

вЪ

   

своемЪ

  

родЪ

   

сочиненія,

   

составляющего

такЪ

  

сказать

  

целую

  

библіотеку

   

земледЬлія,

Экономическое

 

Общество

  

проситЪ

   

Ваше

  

Пре-

восходительство

   

какЪ

    

усерднейшего

   

своего

Члена

   

и

  

дВятельнаго

   

о

   

пользе

    

общей

   

хода-

тая

     

представить

     

отЪ

   

имени

     

онаго

     

ЕГО

ИМПЕРАТОРСКОМУ

    

ВЕЛИЧЕСТВу.

     

Ссылаясь

впрочемЪ

   

на

  

вышеупомянутое

  

мое

  

кЪ

 

Вашему

Превосходительству

    

отношеніе

    

касательно

трудовЪ

    

Комитета

    

вЪ

   

изданіи

    

сихЪ

    

книгЪ

трудящегося,

    

и

    

поручая

  

пользу

   

Зкономиче-

Скаго

  

Общества,

   

особенно

   

васЪ

   

уважающаго,

вашему

  

ходатайству

    

у

  

АвгустЪйшаго

   

Прес-

тола,

  

честь

  

имею

  

быть,

   

и

  

проч:

ѲтвітЗ

 

на

 

сіе

 

напеіатанб

 

вд

 

ій

 

статьі

(цх5

 

діднійь
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IV.

ЧленЪ

    

г.

   

ПолковникЪ

    

Персидской

    

Сарэ»

товской

   

губерніи

   

изЬ

  

Камышина

  

прислалЪ

   

вЪ

Общество

   

следующее

   

донесеніе:

     

,,При

   

семЪ

представляю

   

Вольному

  

Экономическому

 

Обще-

ству

   

ДвухЪ

   

сортов'Ь

   

сЪ

   

породы

   

ШканскихЪ

овецЪ

   

шерсти

    

первой

    

доброты

    

вЬ

   

чешвер-

шомЪ

   

коленВ

   

прѳизшедшихЪ

  

отЪ

 

настоящихЪ

ШаанскихЪ

 

барановЪ

 

и

 

моихЪ

 

домашнихЪ

 

овецЪ;

второй

    

произшедшихЪ

   

уже

    

отЪ

  

ШпанскихЪ

барановЪ

   

и

   

низкаго

  

сорта

  

моихЪ

   

овецЪ ,

    

чи-

сло

 

всбхЪ

   

овецЪ

   

ныне

   

состоитЪ

    

у

   

меня

    

вЪ

первомЪ

   

стадЪ

   

улучшенныхЪ

    

і5

   

барановЪ

    

и

200

   

матокЪ}

    

во

  

второмЪ

  

78

   

барановЪ

   

и

   

500

матокЪ.

     

КлимашЪ

   

здешній

   

и

  

паства

  

кЪ

 

ра-

зведенію

  

ШіанскихЪ

   

овецЪ

  

довольно

 

благопрі-

ятны

   

и

   

едвали

    

и

   

самую

  

Шианскую

   

шерсть

не

 

улучшиваютЪ.

 

—

  

СверхЪ

   

сего

   

представляю

четыре

  

колоса

  

пшеницы

   

подЪ

   

названіемЪ

   

Бо-

жіей

   

благодати,

  

родившейся

   

у

   

меня

   

отЪ

  

вы.

писанныхЪ

   

изі

 

Москвы

 

пятнадцати

 

колосьевЪ:

при

    

всемЪ

    

томЪ,

    

что

   

нынВ

    

вЪ

    

здешнемЬ

краю

  

всякаго

  

рода

   

хлЪба

   

совершенной

   

былЪ

неурожай,

  

она

  

произвела

  

удивительной

  

вели-
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чины

 

колосья,

 

и

 

кЪ

 

будущему

 

посЪву

 

я

 

имбю

сЪмянЪ,

 

если

 

посадить

 

руками,

 

на

 

четверть

десятины.

 

—

 

За

 

нужное

 

также

 

нахожу

 

доне-

сти,

 

что

 

Американская

 

рожь,

 

которую

 

я

не

 

единожды

 

Обществу

 

представлялЪ,

 

вЪ -ны-

не

 

неурожайной

 

годЪ

 

преимущественно

 

предЪ

всякимЪ

 

хлЬ'бомЪ

 

уродилась,

 

и

 

что

 

с4я

 

рожь

можетЪ

 

почесться

 

единственною

 

для

 

ггекле-

ванныхЪ

 

хлВбовЪ,

 

которой

 

сей

 

годЪ

 

вЪ

 

посЪ-

вВ

 

у

 

менй

 

было

 

20

 

-дееятинЪ.

 

ЗдЪшней

 

край

не

 

будетЪ

 

'вЪ

 

ней

 

члмѢть

 

недостатка

 

,

 

петому,

что

 

я

 

многихЪ

 

еж>

 

■снабдилЪ

 

'и '.даже

 

на

 

Кав-

казскую

 

лйнйо

 

и

 

вЪ

 

Астрахань.

 

кЪ

 

пріяте-

лямЪ

 

моимЪ

 

достав'йяЪ.

 

ОверхЪ

 

того

 

вЪ

 

о-

собомЬ

 

письмЬ

 

кЪ

 

Россійскому

 

Непременному

Секретарю

 

г.

 

.Дбйсйгв'Иптейьному.

 

Статскому

СовЬтнику

 

Джунковскому

 

касателъно

 

овце-

водства

 

сообщияЪ,,

 

что

 

«но

 

при

 

всемЪ

 

его

стараніи

 

и

 

вЪ

 

гаеченіи

 

тлеет илетнягю

 

време-ни

не

 

наградило

 

его

 

по

 

желачвію.

 

ВЪ

 

продолженм

двухЪ

 

лЪтней

 

-егч»

 

болезни

 

мяого

 

уппрачено

отЪ

 

ковыльной

 

(Аѵепа

 

риЪезсепз,

 

зрісаіа)

тпавы.

 

Созрбнакиція

 

«а

 

сей

 

травЪ

 

иглы

при

    

малЬйшеэдЪ

     

при^косновеній

     

Шиа-НкЖИ-хЪ



II

овецЪ,

 

устремляются

 

вЪ

 

шерсть,

 

и

 

сколь

 

ско-

ро

 

сіе

 

прекрасное

 

животное

 

почувствуетЪ

дЬйствіе

 

иголЪ,

 

начинаетЪ

 

чесаться,

 

а

 

тбмЪ

самимЪ

 

иглы

 

углубляются,

 

проходятЪ

 

сквозь

кожу

 

и

 

даже

 

проницаюпгЪ

 

до

 

знушреннихЪ

частей,

 

и

 

кои

 

когда

 

коснутся

 

сердца,

 

то-

гда

 

умираютЪ.

 

ВпрочемЪ

 

по

 

другимЬ

 

час-

тямЪ

 

тЪла

 

дблая

 

гноючіе

 

нарывы

 

показыва-

ютЪ

 

вЪ

 

высокой

 

степени

 

коросту,

 

отЪ

 

ко-

торой

 

и

 

лЪчили

 

ихЪ.

 

Ио

 

облегченіи

 

его ,

когда

 

онЪ

 

началЪ

 

выходить

 

иэЪ

 

дома,

 

показа-

ли

 

ему

 

четырехЪ

 

барановЪ

 

и

 

овецЪ

 

шелуди*

выхЬ

 

и

 

ве.ЪхЪ

 

сЪ

 

гноючими

 

нарывами,

 

онЪ

ЕриказалЪ

 

изЪ

 

шитнекЪ

 

выдавливать

 

гной

 

и

кЪ

 

счастію

 

нащелЪ

 

иглы

 

частію

 

согнившія,

а

 

другія

 

свбжія,

 

и

 

тбмЪ

 

открылось,

 

сколь

вредна

 

для

 

ШгганскихЪ

 

овецЪ

 

ковыльная

трава.

 

По

 

вскрытіи

 

трупа

 

показало,

 

что

 

вЪ

некагпорыхЪ

 

овцахЪ

 

иглы

 

коснулись

 

до

 

серд-

ца-,

 

РускимЪ

 

же,

 

по

 

редкости

 

ихЪ

 

шерсти,

хотя

 

и

 

недблаетЪ

 

таковая

 

паства

 

нодобна-

го

 

вреда}

 

потому

 

что

 

втыкающіяся

 

ковылв*

неге

  

иглы

  

идутЬ

  

косвенно

    

по

   

кожЪ,

    

но!

   

за
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.

   

то

 

тперяютЪ

 

шерсть

   

и

   

на

  

зиму

   

остаются

голыми.

V.

КорреспондентЪ

   

г.

   

КапитанЪ

    

ПогодинЪ

Орловской

   

губерніи

    

изЪ

 

города

   

Дмитріевска

доставилЪ

    

вЪ

    

Общество

    

3

    

фунта

   

крупы ,

сделанной

 

имЪ

 

изЪ

 

кукурузы

 

или

 

Турецкой

 

пше-

нички,

  

придонесеніи

 

следующаго

 

содержанія.,,

ВЪ

  

прошломЪ

  

і8о8

  

и

 

і8одмЪ

  

году

 

во

 

многихЪ

здешнихЪ

    

мЪстахЪ

    

совсЪмЪ

  

почти

  

не

  

было

урожаю

  

гречихи

 

,

    

по

  

прич^нЪ

    

захвата

   

ран-

нихЪ

  

морозовЪ,

  

а

  

иногда

  

отЪ

  

тумана

   

и

   

за-

сухи

  

отЪ

  

жаровЪ ,

  

также

  

и

  

просо,

    

котора-

го

 

здВсь

  

сЪютЪ

  

не

 

такЪ

  

много ,

  

родились

 

вЪ

большомЪ

  

недостатке,

   

а

  

потому

  

многіе

  

жи-

тели,

    

а

    

особливо

  

бедные

   

некоторые

  

посе-

ляне

 

должны

  

были

  

вЪ

 

сей

   

пище

   

иметь

   

край-

ній

 

недостатокЪ.

 

—

 

Но

  

какЪ

  

предЪ

   

симЪ

 

вЪ

прошломЪ

   

і§07мЪ

  

году

  

вЪ

   

семЪ

  

городЪ

   

и

  

вЪ

округе

  

онаго

  

у

  

многихЪ

  

жителей,

    

по

  

разда-

ніи

  

отЪ

  

меня

  

кукурузныхЪ

  

семянЪ ,

  

кЪ

  

вели-

кому

  

для

  

меня

  

удовольствію

  

нашелЪ

  

я,

   

что

сЪ

 

того

  

времени,

    

когда

  

разведено

  

было

   

по-

лезное

   

сіе

   

хлЬбное

    

нроизрастбніе

   

вЪ

   

боль
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шОмЪ

 

количестве,

 

которое

 

равно

 

разводит-

ся

 

теперь

 

и

 

умногихЪ

 

здЬшнихЪ

 

жителей

 

и

поселянЪ

 

сЪ

 

большимЪ

 

раченіемЪ

 

годЪ

 

отЪ

года

 

весьма

 

довольно

 

,

 

и

 

родится

 

такЪ

какЪ

 

и

 

уменя

 

очень

 

хорошо,

 

у

 

меня

 

же

 

сЪ

того

 

года

 

и

 

по

 

сіе

 

время,

 

садится

 

каждой

годЪ

 

оной

 

кукурузы

 

весьма

 

довольно,

 

но

 

осо-

бенно

 

вЪ

 

і809мЪ

 

году

 

она

 

принесла

 

мнЬ

 

пре-

изобильной

 

плодЪ ,

 

отЪ

 

коего

 

уменя

 

за

 

всемЪ

домашним'Ь

 

продовольствіемЪ

 

и

 

за

 

оставлені-

емЪ

 

на

 

сЬмена,

 

оставалось

 

кіюшекЪ

 

на

 

гря-

дахЪ

 

весьма

 

много

 

безЪ

 

всякаго

 

употребле-

нія,

 

вЪ

 

разсужденіи

 

чего

 

приказалЪ

 

я

 

оныя

кіюшки

 

маленькимЪ

 

крестьянскчмЪ.

 

дЪтямЪ

обломать

 

и

 

зерна

 

вылущить;

 

а

 

потомЪ

 

ве-

лЬлЪ

 

при

 

себЬ

 

из'Ь

 

оныхЪ

 

зереиЪ

 

сдЪлагаь

опытЪ,

 

на

 

мельницЬ

 

передЬлать

 

вЪ

 

крупу,

 

и

когда

 

оная

 

подЪ

 

присмотромЪ

 

моимЪ

 

была

обработана

 

шакЪ,

 

какЪ

 

должно,

 

т.

 

е.

 

не-

слишкомЪ

 

крупно,

 

чисто,

 

безЪ

 

всякой

 

тра-

ты

 

и

 

убытка;

 

тогда

 

я

 

пелЪлЬ

 

для

 

себя

 

и

для

 

люд^й

 

сварить

 

изЪ

 

оной

 

постную

 

и

 

ско-

ромную

 

кашу,

 

которая

 

оказалась

 

для

 

пищи

людей

 

весьма

 

годною,

  

питательною

  

и

 

приящ-
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ною;

 

но

 

какЪ

 

оная

 

кукуруза

 

имЪя

 

свое

 

пре-

имущество

 

вЪ

 

томЪ,

 

что

 

собирается

 

ранше,

чемЪ

 

прочій

 

хлпбЪ,

 

и

 

столько

 

плодовита,

что

 

за

 

одно

 

зерно

 

приноситЪ

 

отЪ

 

§о

 

и

 

юо

веренЪ,

 

крупа

 

ея

 

имЬетЪ

 

вЪ

 

обработываніи

легчайшемЪ

 

выгоду,

 

не

 

имоя

 

утраты,

 

но

ярмгаомЪ

 

спора

 

и

 

питательна,

 

мука

 

ея

 

упо-

требляется

 

вездЬ ,

 

какЪ

 

и

 

прочій

 

хлЬбЪ,

 

а

особливо

 

естли

 

сЪ

 

подмЬсомЪ

 

хотя

 

5 й

 

ча-

сти

 

ржаной

 

муки,

 

шелуха

 

и

 

зеаекыя

 

ея

листья,

 

служатЪ

 

весьма

 

хорошимЪ

 

кормомЪ

для

 

скота,

 

стебель

 

же

 

оной

 

и

 

корень

 

дЬ-

лаетЪ

 

мніэ

 

кемалую

 

замону

 

по

 

дороговизнЬ

дровЪ

 

вЪ

 

топко

 

покоевЪ ;

 

словомЪ

 

сказать,

сколько

 

оная

 

кукуруза

 

нивыгодна

 

во

 

многихЪ

иотребностяхо

 

кЬ

 

человеческой

 

пользЬ,

 

но

вЪ

 

семЬ

 

"крупяномЬ

 

ея

 

обрайотываніи ,

 

она

ішІэешЪ

 

превосходное

 

и

 

лучшее

 

достоинств»

прошивЪ

 

всего,

 

ибо

 

оная

 

можетЪ

 

приготов-

ляться

 

вЪ

 

большемЪ

 

количество,

 

и

 

можетЪ

доставлятся

 

вЪ

 

зимнее

 

и

 

лЬтнее

 

время

 

вЪ

поставку

 

провіанша

 

для

 

войска

 

безЪ

 

всякаго

повреждения.

 

А

 

потому

 

я

 

по

 

усердію

 

моему

я

 

любви

 

кЪ

 

соотечественниками

 

моимЪ

 

чрез-
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вычайно

 

же лал і,

 

по

 

причине

 

гпаковаго

 

неуро-

жая,

 

вЪ

 

семЪ

 

недостатки

 

помочь

 

жителямЪ

и

 

поселянамЪ

 

и

 

отвратить

 

вЪ

 

случае

 

могу-

щую

 

быть

 

иногда

 

впереди

 

крашінюю

 

нужду.

Судяже

 

по

 

свойству

 

и

 

доброте

 

ея,

 

мне

 

бы-

ло

 

известно,

 

что

 

оная

 

кукурузная

 

крупа

 

не-

шолько

 

вЪ

 

здТэшнихЪ

 

мЬстахЪ

 

никогда

 

упо-

требляема

 

не

 

бывала,

 

но

 

и

 

со

 

всомЪ

 

была

неизвестна

 

,

 

а

 

притомЪ

 

я

 

всемЬрно

 

ста-

рался

 

средство

 

сіе

 

содЬлагаь

 

везде

 

извест-

ным!),

 

для

 

народнаго

 

вспомоществованія

 

кЪ

общей

 

пользЬ ,

 

которую

 

и

 

велЪлЪ

 

подЪ

 

над-

зоромЪ

 

моимЪ

 

обработать

 

гораздо

 

больше,

изЪ

 

коей

 

одну

 

часть

 

раздалЪ

 

безденежно

каждому

 

сЪ

 

особенным!»

 

моимЪ

 

иаставленіемЪ

вЪ

 

пользу

 

недостаточными

 

жителямЪ,

 

а

 

дру-

гую

 

часть

 

оной

 

для

 

известности

 

и

 

больша-

го

 

уиотребленія

 

за

 

нужное

 

почелЪ

 

продать.

Описаніе

 

легкаго

 

и

 

простаго

 

обработыванія

кукурузной

 

крупы

 

присеміз

 

им'Ь

 

представ-

ленное,

 

заключается

 

вЪ

 

слѢдующемЪ.,,

 

Когда

кіюшки

 

вЪ

 

АвгусшЬ

 

месяце

 

наливая

 

свои

зерна,

 

начнутЪ

 

созревать,

 

тогда

 

не

 

отлучая

совершеннаго

  

возраста

  

людей

   

отЪ

   

нужныхЪ
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работЪ,

 

велеть

 

мальчикамЪ

 

крестьянскими

оныя

 

кіюшки

 

обломать

 

и

 

отЪ

 

плотно

 

обгия-

нушыхЪ

 

природою

 

лиетьевЪ

 

очистить ,

 

и

просушивши

 

оныя

 

не

 

много

 

на

 

солнцЬ,

 

ве-

леть

 

изЪ

 

кіюшекЪ

 

зерны

 

до

 

чиста

 

вылу-

щить}

 

потомЪ

 

собравши

 

сіи

 

зерна

 

ободрать

на

 

мЬльнице,

 

какЪ

 

обыкновенную

 

крупу,

 

но

только

 

наблюдать

 

пристанщику,

 

чшобЬ

 

онаа

не

 

обдиралась ,

 

или

 

не

 

ломалась ,

 

слишкомЪ

мелко,

 

и

 

когда

 

оныя

 

кукурузныя

 

зерна

 

іпа-

кимЪ

 

образомЪ,

 

какЪ

 

крупа,

 

ободраны

 

и

 

раз-

дроблены

 

будугпЪ,

 

тогда

 

должно

 

муку

 

отЪ

оной

 

крупы

 

отделить

 

,

 

сквозь

 

подситокЪ

или

 

сито,

 

и

 

естьли

 

будешь

 

оставаться

 

вЪ

крупе

 

шелуха

 

или

 

сорЪ ,

 

то

 

велеть

 

не

 

много

вывеять,

 

и

 

когда

 

будетЪ

 

совершенно

 

чиста

наяодобіе

 

пшена

 

,

 

тогда

 

унотреблять

 

вЪ

 

пищу

для

 

людей

 

сЪ

 

прибавкою

 

соли.

 

ИзЪ

 

од-

ного

 

пуда

 

кукурузныхЪ

 

зеренЪ

 

выхо-

дитЪ

 

чистыхЪ

 

крупЪ

 

полпуда,

 

8

 

фунтовЪ

хорошей

 

муки

 

и

 

12

 

фунтовЪ

 

употребляемой

для

 

скота

 

мучной

 

шелухи.

 

О

 

полезности

новаго

 

сего

 

вЪ

 

тЪхЪ

 

местахЪ

 

изобрЪтенія,

и

  

о

   

принятіи

  

его

  

тамошними

 

жителями

   

сЪ
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удовольствіемЪ,

 

оиЪ

 

представилЪ

 

свидетель-

ство

 

мЬстнаго

 

начальства

 

и

 

лучшихЪ

 

хозяевЪ

и

 

сверхЪ

 

того

 

обовсемЪ

 

посему

 

же

 

предмЪшу

особымЪ

 

письмомЪ

 

сообщилЪ

 

Россійскому

Секретарю.

 

Опреділенох

 

хотя

 

дЪланіе

 

кру-

пы

 

изЪ

 

кукурузы

 

есть

 

вещь

 

не

 

новая ;

 

одна-

ко

 

признавая,

 

такое

 

хозяйственное

 

попече-

те

 

г.

 

Погодина,

 

равно

 

и

 

сообщеніе

 

обЪ

 

ономЪ

сему

 

Сословію,

 

знакомЪ

 

его

 

усердія

 

кЪ

 

об-

щей

 

пользЪ,

  

поместить

 

сіе

  

ьЪ

  

ДЬянія.

VI.

ЧленЪ

 

г.

 

Статскій

 

СовЪтникЪ

 

и

 

Кава»

лерЪ

 

КохЪ

 

вЪ

 

письмЪ

 

своемЪ

 

на^

 

имя

 

Его

Высокопревосходительства

 

Г.

 

Президента

сообщилЪ

 

замЪчанія

 

свои,

 

собранныя

 

ішЪ

 

во

время

 

разЪЬздовЪ

 

касательно

 

до

 

введеяія

 

вЪ

употребленіе

 

торфа

 

по

 

Московской

 

губер-

ніи;

 

вЪ

 

ономЪ

 

донесеніи

 

Г.

 

КохЪ

 

иэЪясняетЪ,

что

 

хотя

 

ежегодно

 

увеличивагощася

 

дорого-

визна

 

дровЪ

 

и

 

подвергаетЪ

 

содержаніе

 

мно-

гочисленныхЪ

 

около

 

Москвы

 

и

 

ея

 

губерніи

построенныхЪ

 

оранжерей,

 

равно

 

и

 

другихЪ

подобныхЪ

 

заведеній

 

величайшимЪ

 

издержками,

не

 

говоря

 

о

 

томЪ,

 

что

 

чрезЪ

 

оныя

 

расту-

Дѣяиія

 

Вольн.

 

Эк.

 

Общ.^Чаеть

 

ЬХШ.

        

О
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щія

  

лЪса

   

ежегодно

    

приметно

  

уменшаются;

й

  

что

 

хотя

    

торфЪ

    

и

  

находится

    

на

  

всЬхЪ

почти

  

дачахЪ

  

по

 

губерніи,

  

однакожЪ

  

не

 

мно-

гіе

  

еще

    

хозяева

  

занимаются

  

добываніемЪ

    

и

упошребленіемЪ

  

онаго

   

вЪ

  

хозяйстве.

     

Далое

говоритЪ,

    

что

  

близь

    

Москвы

    

вЪ

  

селіэ

    

Пе-

тровскомЪ

    

Графа

    

Разумовскаго

    

для

    

топки

тамошнихЪ

  

оранжерей,

  

употреблены

  

сію

 

зи-

му

 

вмЬсто

  

150

 

саженЪ

   

дровЪ

  

трехЪ

   

аршин-

ной

  

мЪры,

  

зооооо

 

кусковЪ

  

торфа

 

,

    

а

  

тыся-

чу

    

оныхЪ

    

вырыть

    

и

  

приготовить

     

стоило

не

  

болЪе

    

і

   

р.

    

5°

  

к>

    

ПотомЪ

    

описываетЪ,

что

  

какЪ

  

вЪ

  

самой

  

МосквЪ,

  

такЪ

   

и

 

поблизо-

сти

    

ея

  

находится

   

торфеной

   

земли

   

до

 

ни-

сколько

 

сотЪ

 

десятинЪ;

  

сЪ

 

1795

  

гоД а

 

в ^

 

ДвухЪ

верстахЪ

   

отЪ

  

Москвы

  

близь

   

села

  

Чиркизова

существуешь

    

уже

   

казенной

    

торфяной

   

за-

водЪ :

     

добываемой

     

вЪ

   

семЪ

   

мЪстЬ

    

торфЪ

цветомЪ

   

тёмнокрасный,

   

плотенЪ,

    

чисгсЪ

  

и

влзокЬ,

 

высыхаетЪ

 

не

 

ближе

 

четырехЪ

 

недоль.

Куски

 

торфяные

    

рЬжутся

    

вЪ

  

длину

   

отЪ

  

б

до

  

7

  

вершковЪ,

  

толщиною

   

отЪ

 

з

 

ДО

  

4

 

верш-

ковЪ.

      

При

    

сженіи

    

онаго

     

находятЪ,

     

что

одна

   

кубическая

   

сажеиЪ

   

гаорфа

   

замЪняешЪ
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двЪ

 

сажени

 

однополЬнныхЪ

 

дровЪ.

 

Каждой

работникЪ

 

добывающій

 

торфЪ,

 

можетЪ

 

вЪ

сутки

 

изготовить

 

юоо

 

кусковЪ.

 

Кубиче-

ская

 

сажень

 

торфа

 

вЪ

 

і8ю

 

году

 

продава-

лась

 

изЪ

 

казны

 

по

 

4

 

Р-

 

35

 

к *

 

а

 

казмЪ

 

стои-

ла

 

по

 

і

 

р.

 

дб

 

к,

 

но

 

не

 

смотря

 

на

 

все

 

сіи

выгоды,

 

весьма

 

еще

 

мало

 

занимаются

 

хозяева

добываніемЪ

 

и

 

употребленіемЪ

 

торфа.

VII.

Написано

 

кЪ

 

Его

 

Императорскому

 

Вы-

сочеству

 

Генералу

 

Губернатору

 

Новгород-

скому,

 

Тверскому

 

у

 

Ярославскому

 

отЪ

 

име-

ни

 

общества

 

отношеніе

 

слЪдующаго

 

содер-

жанія:

 

„Экономическое

 

Общество

 

честь

имЬетЪ

 

препроводитЪ

 

присемЪ

 

кЪ

 

Вашему

Императорскому

 

Высочеству

 

какЪ

 

Члену

 

сво-

ему,

 

екземплярЪ

 

62

 

части

 

ТрудовЪ

 

и

 

ДЪя*

ній

 

своихЪ

 

за

 

прошедтій

 

годЪ,

 

а

 

равно

 

и

три

 

тома

 

то

 

есть,

 

ю,

 

и

 

и

 

12

 

Полной

Системы

 

Домоводства,

 

изданные

 

вЪ

 

томЪ

 

же

году

 

тщаніемЪ

 

и

 

иждивеніемЪ

 

сего

 

Сословія,

которое

 

накЪреваясь

 

окончить

 

последнее

 

сіе

сочиненіе

 

вЪ

 

нынешнемЪ

 

году ,

 

сочло

 

нуж-

нымЪ

   

для-

 

вящшаго

 

успеха

   

вЪ

  

подписке

    

на
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оное

 

послать

 

по

 

нескольку

 

экземпляров!

обЪявленія

 

своего

 

кЪ

 

ГосподамЪ

 

Губернато-

рамЪ,

 

вЪ

 

томЪ

 

числЪ

 

и

 

во

 

ввЪренныя

 

ВамЪ

губерній.

 

Сообщая

 

при

 

семЪ

 

экземплярЪ

 

сво-

его

 

циркуляра

 

и

 

обЪявленія,

 

Общество

 

про-

ситЪ

 

Ваше

 

Императорское

 

Высочество

 

о

 

со-

дЪйствіи

 

ВашемЪ

 

сему

 

общеполезному

 

наиб-

ренію.

ѴГІІ.

НЬкто

 

ГеоргЪ

 

ГреберзонЪ

 

живущій

 

вЪ

МосквЪ

 

,

 

прислалЪ

 

описаніе

 

изобретенных!

имЪ

 

разныхЪ

 

хозяйственныхЪ

 

махинЪ,

 

какЪ

то:

 

і.

 

СЪяльная,

 

которая

 

сЪ

 

помощію

 

од-

ной

 

лошади

 

засЪваетЪ

 

вЪ

 

день

 

бооо

 

ква-

дратныхЪ

 

саженЪ;

 

2.

 

Поливальная ,

 

которая

наполняясь

 

еама

 

собою,

 

поливаетЪ

 

вЪ

 

і|

 

ми-

нуты

 

150

 

квадратныхЪ

 

саженЪ}

 

з>

 

Д ля

 

ВЬІ "

ниманія

 

корней

 

и

 

большихЪ

 

деревЪ

 

сЪ

 

кор^

нями,

 

кЪ

 

дЪйствію

 

ѳною

 

потребно

 

только

5

 

человЪкЪ;

 

/\..

 

Телега,

 

которая

 

противЪ

 

ру-

ской

 

сорока

 

пудами

 

нагруженной,

 

подымает!

15

 

пудЪ

 

болЪе,

 

причиняя

 

лошади

 

тягости

 

не

болве,

 

и

 

во

 

весь

 

годЪ

 

требуетЪ

 

только

 

5

фунтовЪ

   

масла;

   

5«

 

Молотильная

   

махина

 

сЪ
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четырьмя

 

и

 

шестью

 

деревянными

 

цилиндра-

ми,

 

которая

 

вЪ

 

б

 

часовЪ

 

обмолачиваетЪ

 

зо

шоковЪ

 

хлЪба,

 

и

 

которая

 

также

 

вывЪваетЪ

и

 

мелЬтЪ

 

зерны

 

вЪ

 

муку.

 

Г.

 

ГреберсонЪ

предлагалЪ

 

Экономическому

 

Обществу

 

оныя

махины

 

у

 

него

 

купить.

 

Но

 

какЪ

 

большая

часть

 

оныхЪ

 

вЪ

 

общесшвЪ

 

находится,

 

то

 

и

оставлено

 

здЬлать

 

о

 

семЪ

 

разпоряженіе

впредь.

IX.

ЧленЪ

    

Г.

   

Коллежскій

    

СоветникЪ

    

и

 

Ка-

валерЪ

   

ЕнгельманЪ

    

прислало

    

вЬ

  

дарЪ

   

Обще-

ству

   

акземплярЪ

    

сочиненія

    

своего

    

о

  

обсу-

шеніи

  

болотЪ

  

и

 

влажныхЪ

  

мЪстЪ.

х.
Послано

 

отЪ

 

имени

 

Г.

 

Президента

 

пись-

мо

 

г.

 

Министру

 

Народнаго

 

ПросвЬщенія

 

Гра-

фу

 

АлексЪю

 

Кириловичу

 

Разумовскому,

 

сле-

дующего

 

содержанія :

 

;, Присланный

 

по

 

Вы-

СОЧАИШЕМу

 

повелЬнію

 

при

 

отношеьіи

 

Ва-

шего

 

Сіятельства

 

отЪ

 

2

 

Генваря

 

сего

 

года

на

 

разсмотрЪніе

 

Вольнаго

 

Экономическаго

 

Об-

щества

 

три

 

книги:

 

п-'рсая ,

 

0

 

новоизобре-

тенной

   

молотильной

   

махинЪ

  

жителя

  

фр'ан-



о

 

о

ціи

 

Г,

 

Пвимарена,

 

сЪ

 

присовокупленіемЪ

 

вЪ

оной

 

наставленія

 

о

 

разведеніи

 

вайды

 

и

 

о

средствахЪ

 

добывать

 

изЪ

 

оной

 

синюю

 

кра-

ску^

 

вторая

 

Сочиненія

 

Австрійскаго

 

под-

даннаго

 

г.

 

Вальберха

 

оразведеніи

 

сахарнаго

клена

 

вЪ

 

Россіи

 

и

 

произведеніи

 

изЪ

 

онаго

сахара;

 

п?ретя,

 

ЕгожЪ

 

Валберха

 

о

 

но-

вых!

 

его

 

наблюдениях!,

 

способствующих!

 

к!

усовершенствованію

 

хлЪбопашества,

 

сЪ

 

по-

казаніемЪ

 

правилЪ

 

для

 

размноженія,

 

употре-

бленія

 

вЪ

 

'пользу

 

и

 

соблюденія

 

лБсовЪ.,,

 

—

Экономическое

 

Общество

 

поручало

 

для

 

раз-

смотрЪнія

 

нЪкоторымЪ

 

изЪ

 

своихЪ

 

Членов!,

извЪстныхЪ

   

знаніями

   

и

  

опытностію

   

своею

по

 

симЪ

 

частямЪ,

 

как!

 

то:

 

Г.

 

Статскому

Советнику

 

Пошману,

 

Коллежскому

 

Советни-

ку

 

Енгельману,

 

Екстраординарному

 

Акаде-

мику

 

и

 

профеессору

 

ботаники

 

СмЬловскому

и

 

Надворному

 

Советнику

 

Гертелю.

 

Озна-

ченные

 

господа

 

Члены

 

представили

 

собранно

Общества

 

свои

 

мнЪнія.

 

і)

 

Касательно

 

сочи-

неній-

 

г.

 

Пвимарена,

 

Г.

 

ПошманЬ

 

изЪясняешЪ,

что

 

изобретенная

 

Г.

 

ПвимареномЪ

 

молотиль-

ная

 

махина

 

давно

 

уже

 

вЪ

 

нЪкоторыхЪ

 

мЪстахЪ
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•

Россіи

 

употребляется,

 

и

 

крея

 

модель

 

при-

слана

 

вЪ

 

Общество

 

ЧленомЪ

 

Г.

 

СтатскимЪ

СовЪтникомЪ

 

ДебольцовымЪ

 

изЪ

 

Воронежа

в!

 

отвЪтЪ

 

на

 

задачу

 

о

 

семЪ

 

вЪ

 

1807

 

году,,

которой

 

и

 

удосшоенЪ

 

награжденія

 

золотой

медали.

 

ПодобнаяжЪ

 

оной

 

прислана

 

вЪ

 

1809

году

 

изЪ

 

Риги

 

отЪ

 

Члена

 

сего

 

Общества

 

Г..

фрибе.

 

КасательножЪ

 

разЕеденія

 

вайды

 

и

средетвЪ

 

добывать

 

изЪ

 

оной

 

синюю

 

краску,

в!

 

сочиненіи

 

Г.

 

пвимарена

 

ничего

 

новаго

или

 

полезнаго,

 

особенно

 

для

 

Россіи

 

не

 

на-

ходится,

 

поелику

 

сія

 

вЪтвь

 

промышленно-

сти

 

давно

 

уже

 

известна

 

здЪсь

 

нЬкоторьшЪ

хозяевамЪ

 

и

 

фабрикантамЪ ,

 

и

 

употребляет-

са

 

сЪ

 

хорошимЪ

 

успЪхомЪ ;

 

о

 

второй

 

книгб

сочиненной

 

Г.

 

Вальберхом! ,

 

о

 

разведеніи

 

са-

харнаго

 

клена

 

и

 

дЪланіи

 

изЪ

 

онаго

 

сахара,

г.

 

профессорЪ

 

СмЪловскій

 

изЪясняетЪ,

 

что

Американскій

 

кленЪ ,

 

изЪ

 

коего

 

сочинитель

предполагаетЪ

 

добывать

 

сахарЪ,

 

разнести

в!

 

Россіи

 

трудно

 

и

 

почти

 

не

 

возможно,

 

и

что

 

вмЪсто

 

ожидаемой

 

от!

 

онаго

 

пользы

 

и

прибыли

 

опіЪ

 

чрезвычайнаго

 

изтребленія

л!са

   

на

 

выпарку

    

сыропа,

   

непременно

    

нуж-
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наго,

    

Государство

   

понесегпЪ

    

болЪе

    

вреда»

нежели

  

получишЪ

  

пользы;

    

О

 

третіей

 

книг»

сочиненія

    

егожЪ

     

г.

   

Валберха ,

     

содержащей

вЪ

  

себо

  

наблюденія

  

способствугощія

  

кЪ

  

усо-

вершенствованію

  

хлобопашества ,

   

г.

   

Гертель

изЪясняетЪ

 

,

   

что

  

упоминаемыя

   

во

  

ономЪ

  

со-

чиненіи

  

хдобныя

 

кормовыя,

   

масляныя

   

и

  

кор-

невыя,

    

а

   

шаижё

    

и

  

потребныя

  

для

  

фабрикЪ

растЪнія

    

описаны

    

и

  

разположены

    

вЪ

  

хорэ-

шемЪ

  

порядкЬ

   

и

  

заключаютЪ

    

вЪ

   

себо

  

много

полезнаго",

   

однакожЪ

  

все

   

сіе

   

находится

    

уже

довольно

  

обЬясненнымЪ

  

вЪ

  

ТрудахЪ

   

Заономи-

ческаго

  

Общества

 

;

  

обЪ

  

упоминаемыхЪ

 

же

 

вЪ

оной

 

книгЬ

 

правилахЪ

  

лЬсоводственной

 

науки,

собранныхЪ

 

изЬ

 

разныхЪ

 

новОйшихЪ

 

и

 

лучшихЪ

книгЪ,

  

ЕнгельманЪ

   

донесЪ

   

Собранно,

  

что

  

онЪ

ихЪ

    

находкшЪ

     

основанными

     

на

    

практиче-

скихЪ

   

знаніяхЪ

    

и

  

ыногокрагпныхЪ

  

опыгпахЪ ,

и

  

потому

  

заслуживающими

 

уваженія,

   

наипаче

для

   

употребленія

   

нашихЪ

  

молодыхЪ

   

лбсовод-

цовЪ

   

и

   

помЬщиковЪ.

     

Вольное

  

Экономическое

Общество

 

разсмотровЪ

 

сіи

 

мнЬнія

 

и

 

сообразивЪ

оныя

  

сЬ

   

многочисленными

   

во

   

всЪхЪ

  

частяхЪ

изданными

    

уже

 

старакіемЪ

   

его

  

книгами,

   

и
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статьями,

 

находитЪ

 

что

 

Россійскіе

 

хозяева

могли

 

бы

 

совершенно

 

заимствоваться

 

всЬми

сими

 

познаніями

 

изЪ

 

оиыхЪ

 

,

 

неприбЬгая

 

для

того

 

кЪ

 

иностраннымЪ

 

ежедиевнымЪ

 

произ-

веденіямЪ,

 

которыя

 

вообще

 

ничто

 

иное

суть,

 

какЪ

 

собранія

 

прежнихЪ

 

обнародований

на

 

одномЪ

 

или

 

другомЪ

 

языкЬ.

 

ВЪ

 

слбдствіе

сего

 

Экономическое

 

Общество

 

,

 

исполнивЪ

симЬ

 

Высочайшую

 

волю

 

вЪ

 

разсужденіи

 

сихЪ

книгЪ

 

;

 

и

 

препровождая

 

оныя

 

согласно

 

тре-

бованію

 

Вашего

 

Сіятельства

 

проситЪ

 

васЪ

довесть

 

сіе

 

до

 

свЪденія

 

ЕГО

 

ИМПЕРАТОРСКАГО

ВЕЛИЧЕСТВА,

 

и

 

доложить

 

ГОСуДАРЮ

 

ИМ-

ПЕРАТОРУ",

 

Августейшему

 

сего

 

Сословія

 

по-

кровителю

 

,

 

что

 

Общество

 

сіе

 

не.

 

пропу-

скаешь

 

ни

 

одного

 

случая

 

,

 

ни

 

одного

 

откры-

тія

 

,

 

какое

 

только

 

посредсшвомЪ

 

ЧленовЪ

своихЪ

 

и

 

корреспондентовЪ ,

 

или

 

другимЪ

образомЪ

 

доходитЪ

 

до

 

его

 

свЬденія

 

,

 

чтобы

онаго

 

не

 

испытать

 

и

 

не

 

сообщить

 

всЬмЪ

РоссійскимЪ

 

жителям!),

 

и

 

потому

 

едвали

 

что

по

 

нынЬ

 

находится

 

вЪ

 

чужихЪ

 

краяхЪ

 

обще-

народно

 

извЬсгпное

 

,

 

чтобы

 

не

 

было

 

равно-

мерно

     

чрезЪ

   

сіе

    

Общество

    

известно

    

вЪ
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Россіи.

 

Сообщая

 

сіе

 

мнЬніе

 

Экономическаго

Общества

 

Вашему

 

Сіятельсшву,

 

я

 

именемЪ

его

 

покорнЬйше

 

прошу

 

васЪ,

 

Милостивый

Государь

 

мой,

 

о

 

представленіи

 

онаго

 

на

 

Вы-

сочайшее

 

ЕГО

 

ИМПЕРАТОРСКАГО

 

ВЕЛИЧЕ-

СТВА

 

благоусмотрЬніе^

 

пребываю

 

сЪ

 

совер-

шеннымЪ

  

почгаеніемЪ

  

и

  

проч.,,

XI.
ЧленЪ

 

сего

 

Общества

 

Его

 

Император-

ское

 

Высочество

 

Принце

 

Георгій

 

ГолштейнЪ

Ольденбургскій,

 

ГенералЪ

 

Губернаторе

 

Нов-

городский,

 

Тверскі

 

и

 

Ярославской

 

прислалЪ

вЪ

 

Общество

 

следующее

 

ошношеніе :

 

„Эк-

земпляре

 

62

 

части

 

ТрудовЪ

 

и

 

Діэяній

 

Импера-

торскаго

 

Вольнаго

 

Зкономическаго

 

Общества

за

 

прошедшій

 

годЪ ,

 

три

 

тома

 

Полной

 

Си-

стемы

 

Домоводства,

 

изданный

 

тщаніемЪ

 

и

иждивенінмЪ

 

сего

 

Сословія,

 

и

 

экземпляре

циркулпрнаго

 

отношенія

 

Общества

 

Граждан-

скимЪ

 

губернаторамЪ

 

и

 

обЬянленія,

 

я

 

имЪлЪ

честь

 

сЪ

 

особенныме

 

удовольствіемЪ

 

полу-

чить.

 

За

 

сей

 

новой

 

знаке

 

благорасположе-

ния

 

ко

 

мнЪ

 

Императорскаго

 

Вольнаго

 

Зконо-

мическаго

   

Общества

     

я

   

приношу

   

ему

   

мою
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благодарность.

 

Между

 

тЪмЬ

 

желая

 

вспомо-

ществовать

 

полезному

 

намеренію

 

Общества,

я

 

вместЬ

 

се

 

симе

 

предписале

 

ГражданскимЪ

Гумернагпораме

 

Новгородскому

 

и

 

Ярослав-

скому

 

и

 

отправляющему

 

должность

 

Твер-

скаго

 

Гражданскаго

 

Губернатора,

 

здЬшнему

Вице

 

Губернатору

 

употребить

 

ве

 

томе

 

и

сЪ

  

ихЬ

  

стороны

  

всевозможное

  

содействіе.,,

XII,

Корреспонденте

 

сего

 

Общества

 

Г.

 

Эк-

страординарной

 

Академике

 

Нассе

 

предста-

вилЬ

 

на

 

пробу

 

и

 

разсмотрЪніе

 

Общества

 

вЪ

трехе

 

бутылкахЪ

 

приготовленную

 

име

 

иску-

сшвоме

 

стальную

 

воду,

 

которая

 

по

 

химиче-

скиме

 

составныме

 

частяме

 

своиме

 

близко

подходитЪ

 

ке

 

извЪстныме

 

Пирмонтской ,

Эгерской

 

и

 

находящейся

 

ве

 

Спа-минераль-

ныме

 

водаме^ріои

 

всЬ

 

три

 

медицинскиме

 

свой-

ствоме

 

своиме

 

замЬнить

 

она

 

можете.

 

Г.

Нассе

 

просиле

 

Общество

 

дать

 

ему

 

о

 

сей

стальной

 

водЪ

 

свое

 

мнЬвіе

 

письменно}

 

вЪ

доказательствоже,

 

что

 

она

 

имеете

 

ве

 

себЬ

желбзистыя

 

частицы,

 

оне

 

приложилЪ

 

дан-

ное

  

ему

   

оте

 

Доктора

  

медицины

    

и

  

хирургіи
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Г.

 

Гардера

 

свидетельство

 

ве

 

томе,

 

что

приготовленныя

 

воды

 

по

 

химическому

 

изслб-

дованію

 

не

 

только

 

близко

 

подходяще

 

ке

 

на-

туральныме

 

водаме

 

Пирмонтской

 

и

 

Зель-

терской ,

 

но

 

и

 

по

 

учиненныме

 

име

 

наде

 

мно-

гими

 

болящими

 

опытаме

 

,

 

оказались

 

толь

действительны,

 

что

 

едвали

 

непревосходятЪ

силы

 

самыхе

 

натуральныхе

 

воде,

 

какія

 

бы

мы

 

здЬсь

 

ни

 

имели.

 

При

 

семе

 

случаЬ

 

быв-

шли

 

ве

 

собраніи

 

Члене

 

Г.

 

Статскій

 

СовЬт-

нике

 

и

 

кавалере

 

Севергине

 

обе

 

оной

 

водВ

обЬявиле,

 

что

 

она

 

действительно

 

содер-

жите

 

ве

 

себе

 

изобильно

 

угольную

 

кислоту,

и

 

растворенныя

 

ве

 

ней

 

же

 

железистыя

 

ча-

сти,

 

что

 

оказалось

 

каке

 

по

 

вкусу,

 

таке

 

и

по

 

опытамЪ

 

се

 

тинктурою

 

чернильныхЪ

орЪшковЪ ,

     

и

    

сЪ

    

синильно

   

кислымЪ

    

поша-

шоме.

XIII.

Грузинской

 

дворянине

 

Каспаре

 

Іягулове

при

 

донесеніи

 

своеме

 

представиле

 

модель

 

улуч-

шенной

 

имЪ

 

Азіатской

 

»ли

 

Бухарской

 

масло-

бойной

 

махины',

 

коею

 

оне

 

ве

 

семе

 

и

 

про-

шедшеме

    

году

     

на

   

Ваоильевскоме

     

острову
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выбивале

 

кунжутное

 

масло

 

ве

 

большеме

 

ко-

личестве

  

изе

 

семяне,

  

имъ

 

самиме

  

изе

 

Бу-

харіи

 

вывезенныхе;

 

и

 

три

 

стклянки

 

добы-

таго

 

име

 

оною

 

махиною

 

масла

 

кунжутнаго

миндальнаго

 

и

 

маковаго.

 

Ве

 

означенкомЪ

донесеніи

 

Г.

 

Іягулове

 

изеясняетЪ,

 

что

 

при-

чина,

 

побудившая

 

его

 

ке

 

употребленію

 

оной

машины,

 

была

 

всегдашняя

 

его

 

ревность

 

ке

общей

 

пользе

 

отечества,

 

за

 

которую

 

онЪ

и

 

удостоене

 

Высокомонаршей

 

милости,

 

и

вЪ

 

знаке

 

его

 

благодарности

 

оне

 

представиле

модель

 

оной

 

ве

 

Експедицію

 

Государствен-

наго

 

Хозяйства,

 

се

 

каковыме

 

распоряже-

ніеме

 

и

 

ве

 

сіе

 

Общество

 

представляетЪ,

донося

 

п'ритомЪ

 

, и

 

что

 

маслобойная

 

махина

его

 

зделанная

 

на

 

Азіатской

 

манере,

 

гораздо

превосходите

 

обыкновенно

 

употребляемыя

доселе

 

везде

 

ве

 

Россіи

 

Аглинскія

 

и

 

НЬмец-

кія

 

мдслобойныя

 

махины,

 

и

 

что

 

посред-

ствоме

 

оной,

 

безе

 

толченія

 

и

 

поджариванія

семяне,

 

получаете

 

оне

 

изе

 

пуда

 

кунжутнаго

зерна,

 

20

 

фунтове

 

масла,

 

и

 

столько

 

же

получилЪ

 

изе

 

мидаля ;

 

а

 

изЪ

 

одного

 

пуда

маку

   

добылЪ

    

іб

   

фунгаовЪ

 

масла,

   

при

 

чемЪ
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Г.

 

ІягуловЪ

 

обЬщале

 

сообщить

 

подробное

описаніе

 

каке

 

оной

 

махины,

 

таке

 

и

 

способа

добыванія

 

на

 

оной

 

масла;

 

опреділено:

 

изъ-

явить

 

Г.

 

Іягулову

 

благодарность;

 

и

 

вЬ

 

знакЪ

одобренія

 

его

 

трудовЪ

 

кЪ

 

общей

 

пользе

 

и

усердія

 

ке

 

сему

 

Обществу,

 

дать

 

ему

 

малую

серебрянную

 

медаль,

 

се

 

вырезаніеме

 

на

 

оной

его

 

имени ;

 

а

 

представленную

 

модель

 

хра-

нить

  

вЪ

   

Обществе.

I,

                       

XIV.

Члене

 

Г.

 

Титулярный

 

Советнике

 

Зиновь-

еве

 

изе

 

Казани

 

от\Ь

 

зо

 

прошедшаго

 

февраля

доносите

 

Обществу

 

следующее:

 

і.

 

Что

 

вЪ

прошедшемЪ

 

Октябре

 

ве

 

деревне

 

его

 

Ка-

зыке

 

между

 

рогатаго

 

скота

 

показалась. по-

вальная

 

болезнь,

 

которая

 

не

 

только

 

не

 

могла

быть

 

излечима,

 

но

 

и

 

за

 

всеми

 

предосторож-

ностями

 

усилилась.

 

Оне

 

осматривале

 

боль-

ной

 

скоте ,

 

нашеле

 

что

 

оной

 

имбле

 

отвра-

щеніе

 

оте

 

пищи

 

и

 

самой

 

воды

 

,

 

по

 

виду

 

ка-

зался

 

утомленньгае,

 

имВле

 

пахи

 

впалые,

глаза

 

мутные,

 

языке

 

и

 

морду

 

сухіе,

 

жвачки

не

 

было,

 

и

 

умирале

 

оте

 

слабости

 

вЪ

 

ше-

стой

 

и

 

десятой

 

день,

      

ОнЪ

 

заставилЪ

 

одну
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вскрыть,

 

и

 

нашелЪ

 

легкое

 

черныме

 

и

 

ни-

сколько

 

сжаміымЪ.

 

ОнЪ

 

приббгнуле

 

кЪ

 

сред-

ству

 

открытому

 

Членоме

 

Общества

 

Г.

 

Ор-

реусоме,

 

давать

 

вместо

 

купоросной

 

кисло-

ты

 

воду

 

настоенную

 

синиме

 

купоросоме,

 

вЪ

которой

 

едва

 

приметна

 

была

 

кислота,

 

вли-

вале

 

оной

 

име

 

ве

 

горло

 

по

 

три

 

стакана

 

вЪ

день;

 

но

 

сіе

 

средство

 

не

 

только

 

не

 

прине»

ело

 

име

 

облегченія

 

,

 

но

 

ускоряло

 

самую

смерть,

 

по

 

чему

 

оное

 

перемВнилЪ

 

оне

 

на

слЬдующе

 

ему

 

извбетное

 

и

 

полезное :

 

лВтЪ

восемь

 

тому,

 

како

 

ве

 

Аглинскихе

 

и

 

Гам-

бургскихе

 

вВдомостяхЪ

 

предложено

 

было

отЪ

 

искусныхе

 

врачей

 

средство,

 

каке

 

са-

монадежное

 

противе

 

гнилой

 

горячки

 

,

 

а

имянно :

 

принимаюте

 

чрезЬ

 

одинЪ

 

или

 

два

часа

 

полную

 

ложку

 

дрожжей

 

ве

 

небольшомЪ

количестве

 

пива,

 

или

 

воды,

 

и

 

продолжать

сіе

 

чрезЪ
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часове,

 

по

 

прошествіи

 

коихЪ

больной

 

излечится.

 

Симе

 

средствоме

 

посча-

стливилось

 

ему

 

избавить

 

іиногихЪ

 

своихЪ

крестьяне

 

,

 

находившихся

 

ве

 

жестокой

 

го-

рячке

 

даже

 

после

 

шестаго

 

дня.

 

Дрожжи

сперва

 

принимали

 

они

 

сЪ

  

принужденіемЪ ,

   

на
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другой

   

день

  

чувствовали

    

малое

    

облегченіе,

требовали

   

сами

  

и

   

употребляли

   

охотно,

   

отЪ

чего

  

ихе

  

слабило,

  

жаре

  

переставалЪ

  

и

  

боль-

ной

  

постепенно

    

выздоравливале.

       

Известно

что

  

дрожжи

 

содержатЪ

  

ве

 

себе

  

много

  

уголь-

ной

  

кислоты,

  

АсіоЧіт

  

СагЪопісит,

  

или

 

запер-

шего

  

воздуха,

    

что

    

и

 

способствуете

  

наибо-

лее

  

ке

  

излеченікѵ,

   

Пришло

  

ему

  

на

 

мысль

  

ис-

пытать

  

сіе

   

средство

   

и

  

надЪ

  

больныме

   

ско-

томе,

    

вливалЪ

    

име

    

ве

  

горло

    

дрожжей

    

по

ковшу

  

чрезе

  

два

  

часа,

    

и

  

сверхе

  

того

  

нати-

рале

  

языке

    

селитрою,

    

оте

  

чего

  

ихе

  

много

слабило ,

    

а

 

по

  

прошесгавію

    

сутоке

   

больные

Становились

  

веселбе,

    

принимались

  

за

  

кормЪ

и

  

выздоравливали.

     

2.

  

Что

  

вЪ

  

той

  

же

   

дере-

вне

   

весною

   

случилось

    

следующее

  

приключе-

ніе :

    

разпахивали

    

тамЪ

    

огороде,

     

которой

осенью

  

былЪ

  

поде

  

пастернакомЪ,

  

между

 

вы-

паханными

   

посторонними

    

корнями

   

были

   

ви-

доме

    

бВлыя

     

сладковатаго

    

вкуса

    

подобныя

пастернаку

  

коренья

  

всбме

  

известной

  

травы

белены;

 

(сісиіа

  

ѵігоза,

   

Асопігит

  

тасиіагит).

Игравшіе

  

тутЪ

 

трое

 

мальчиковЪ

  

одинЪ

 

пяти,

другой

 

семи,

 

а

 

третій

 

девяти

 

лбтЪ

  

наблись
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оныхЪ,

 

прибежавЪ

 

домой

 

почувствовали

 

дур 1-

ноту,

  

ознобе,

   

жарЪ

   

вЪ

  

лицВ,

    

а

 

потомЪ

  

вЪ

рукахЪ

     

и

    

ногахЪ

    

конвульзіи,

    

стали

    

бра-

ниться,

 

драться

  

и

 

кидаться

 

на

 

стены,

  

на

 

ко-

торыхе

     

будто

     

казались

     

име

    

привиденія;

Родители

   

ихе

   

припадояЪ

   

сей

   

почли

   

за

 

не-

сомненный

    

признаке

    

обеяденія

    

чего

   

нибудь

вреднаго;

     

почему

     

поспешили

     

имЪ

    

давать

молока,

    

меда,

    

золы

   

и

  

табаку,

   

дабы

  

осла-

бить

   

ядЪ

   

и

  

произвести

    

рвоту,

    

но

 

ни

  

ко-

торое

    

надЪ

  

ними

    

не

 

произвело

    

дЪйсгпвія

    

я

облегченія ,

    

а

   

кЪ

 

вечеру

    

казались

   

они

    

уже

умирающими.

      

Хотя

    

зубы

    

у

  

нихЪ

    

стисну-

лись

 

,

    

глаза

 

остолбенели

   

и

  

страданія

   

умно-

жились,

    

но

  

не

 

преставали

    

делать

    

име

   

по-

собие.

     

Силою

  

разжавЪ

  

име

 

зубы,

  

влили

  

еще

табаку

  

разведеннаго

   

на

 

мыльной

  

воде,

     

что

произвело

 

рвоту,

   

состоящую

    

изе

    

пВньі

   

и

однихЪ

    

разжеванныхЪ

   

корней;

    

но

  

когда

 

до-

вольно

     

ихе

    

очистило,

    

дали

   

имЪ

   

напиться

молока,

  

ОшЪ

  

чего

  

перестала

  

и

 

рвота,

  

и

  

не-

счастные

  

впали

  

ве

   

сонЪ

   

продолжавшійся

 

цЬ-

лые

  

сутки,

   

после

  

кошораго

  

жаловались

  

они

на

    

великое

    

разслабленіе,

     

а

   

потомЪ

    

чрезЪ 1

Дѣяиія

 

Вольн.

 

Зк.

 

Обіц,

 

Часть

 

ЬХШ.

        

3
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нрдВлю

 

едва

 

могли

 

получить

 

прежнее

 

здо-

ровье.

 

—

 

ДевянгилВтиій

 

мальчикЪ

 

будучи

здоровее

 

товарищей,

 

чувствовалЪ

 

сей

 

припа-

доке

 

слабее.

 

3-

 

Что

 

ве

 

прошедшемВ

 

лВтВ

оте

 

бывшяхВ

 

жаровЪ

 

и

 

не

 

многихВ

 

дождей,

вЪ

 

Казанской

 

Губерніи

 

на

 

поемныхе

 

мВстахЪ

поставлено

 

сбна

 

прошиву

 

прежняго

 

ве

 

по-

ловину

 

менее ,

 

а

 

вЪдубровахЪ

 

и

 

сшепяхе

 

со

всВмЪ

 

ничего,

 

отЪ

 

чего

 

продается

 

гпамЪ

оное

 

ныне

 

по

 

5

 

руб

 

возе

 

ве

 

12

 

пуде

 

;

 

каковой

щВны

 

никогда

 

тамЪ

 

не

 

бывало.

 

Сей

 

недо-

ЧітатокЪ

 

оаставилВ

 

его

 

придумать

 

заме-

нять

 

ебно

 

другимВ

 

дешевВйшимВ;

 

а

 

оное

 

состо-

ите

 

ве

 

томе

 

:

 

резать

 

ржаную

 

солому ,

 

класть

вЪ

 

полубочки ,

 

обливать

 

теплою

 

водою,

 

пере-

сыпать

 

мукою,

 

а

 

потомВ

 

перемВшивать

 

и

оставлять

 

киснуть;

 

а

 

когда

 

примВчена

 

бу-

дете

 

кислота,

 

тогда

 

припускать

 

кВ

 

оно-

му

 

скотину,

 

дать

 

еВВеть

 

онаго

 

половину,

вЪ

 

замВну

 

прибавить

 

туда

 

свВжей

 

рВзаной

соломы,

 

облить

 

холодною

 

водою,

 

а

 

потомЪ

пересыпать

 

отрубями;

 

все

 

оное

 

кВ

 

будуще-

му

 

дню

 

закиснетВ

 

и

 

будетЪ

 

готово.

 

Можно

<сіе

 

повторять

 

столько

 

разВ ,

 

скояко

 

кому

угодно.

      

Приготовленной

   

такимЪ

   

образомЪ
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кормЬ ,

 

какТЬ

 

Лошади

 

гаакЪ

 

и

 

всякая

 

скотина

сЪ

 

жадностію

 

ЬсгпЪ,

 

и

 

гіримЬтно

 

отЬ

 

онаго

тучнЬегпЪ,

 

при

 

семЪ

 

доиесеніи

 

Г.

 

ЗиновьевЪ

препровод'лл'Ь

 

описаніе,

 

какЪ

 

выдблывать

 

пумі-

пы

   

и

  

сЬмена

 

Алиійскаго

 

льна.

XV.

ЧленЪ

 

Гі

 

Придворный

 

ПрототгресвиптерЪ

и

 

КавалерЬ

 

Сергій

 

-Никйфоровичь

 

ЛипотовЪ

усердствуя

 

общей

 

пользе,

 

при

 

донесеній

своемЪ

 

представилЪ

 

на

 

блаторазсужденіе

 

Об-

щества

 

составленный

 

ймЪ

 

всоліЪ

 

доселЬ

 

из-

даннымЪ

 

6тЪ

 

Общеспйва

 

««игатей»

 

подЪ

 

наз-

ваніемЪ

 

Хргідов5

 

бг

 

мЪ

 

частямЪ ,

 

реестрЪ

или

 

оглавленіе

 

всбхЬ

 

находящихся

 

вЪ

 

нихЪ

сочиненій,

 

вЪ

 

коемЪ

 

означилЪ

 

и

 

части,

 

й

страницы

 

и

 

имена

 

сочинителей

 

предлагае-

мыхЬ

   

твореній.

XVI.

Г.

 

ПрезидентЪ

 

представилЪ

 

полученное

имЪ

 

письмо

 

отЪ

 

Чл^на

 

сего

 

Общества

 

Г.

ДЬйствительнаго

 

Тайнаго

 

СовТчпника

 

г

 

го

класса

 

Князя

 

Александра

 

Борисовича

 

Кура-

кина

 

изЪ

 

Парижа

 

оіпЪ

 

■$%

 

АітрЪля

 

следую-

щего

   

содержания:

   

„ОЬ

  

особеннымЪ

   

удоволь-
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ствіемЪ

  

имблЪ

   

я

 

честь

   

получишь

  

пксмо

 

Ва-

шего

  

Высокопревосходительства

      

отЪ

    

14ГО

Генваря

   

сего

  

года,

 

равно

   

какЪ

  

и

  

препревож.

денную

    

при

   

вемЪ

    

послЬдне

 

изданную

    

книгу

ТрудовЪ

     

Имперашорскаго

    

Водьнаго

     

Зконо-

ыическаго

  

Общества

  

за

 

прошедшій

  

годЪ.

  

При-

нимая

     

сЪ

    

чувствительною

    

благодарностію

таковое

 

вниманіе

 

ваше

  

и

 

всего

  

Общества

 

ко

мнЬ,

 

Орошу

  

васЪ

  

покорно

 

вбригпь

 

искренний-

шему

  

моему

 

участію

   

вЪ

  

похвальныхЪ

    

и

    

по-

лезныхЪ

  

успЬхахЪ

    

сего

   

почтеннаго

  

Сословія

Вами

     

руководствуемаго.

       

Весьма

    

приятно

мнЪ

 

знать,

  

что

  

Общество

 

вЪ

  

бывшемЪ

  

про-

шлаго

   

Декабря

    

17

 

го

     

дня

    

торжественномЪ

своемЪ

  

годовомЬ

  

Собраніи

   

увЬнчало

   

нокогаѳ-

рыя

    

изЬ

  

присланныхЬ

   

ошвГэтовЪ

    

на

   

предло-

женный

  

отЪ

 

онаго

   

на

  

і8юй

  

годЪ

  

задачи

   

на-

гражденіями

  

изЪ

  

взносимой

  

огпЬ

 

меня

   

суммы,

и

 

изЪ

  

оной

 

же

  

назначило

 

нужное

  

количество

на

   

сдЬланіе

    

моделей

    

разных'Ь

    

земледбльче-

скихЪ

    

орудій.

 

—

   

СлЬдующія

    

на

   

сей

    

і8пй

годЪ

    

ошЪ

  

меня

   

сто

  

червонныхЬ

    

предписалЪ

я

  

Банкиру

  

Ливіо

  

доставить

   

кЬ

   

Вашему

  

Вы-

сокопревосходительству

 

,

      

которыя

     

прошу
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покорно

 

употребить

 

равномерно

 

вЪ

 

награду

за

 

надлежащее

 

рЬшеніе

 

задачЪ

 

предложенныхЪ

ОбществомЪ

 

о

 

усовершенствованіи

 

у

 

насЪ

разныхЪ

 

хозяйственныхЪ

 

заведеній.

 

ВпрочемЪ

желая

 

ВамЪ

 

и

 

всему

 

Обществу

 

Вами

 

руково-

димому

 

преуспевать

 

болЬе

 

и

 

болЬе

 

вЬ

 

поле-

зныхЪ

 

изобрЬгпеніяхЪ,

 

кЪ

 

благососгпоянію

 

на-

ніихЪ

 

соотечественниковЪ

 

служащихЪ,

 

пре-

бываю

 

сЪ

 

соаершеннымЪ

 

почтеніемЪ,

  

и

  

проч.,,

XVII.

Представленный

 

издолія

 

фабрики

 

г.

 

•

 

на

Медика

 

Доссарга

 

табакерки

 

найдены

 

совер-

шенно

 

заслуживающими

 

по

 

своей

 

отдЬлкп

уваженія,

 

и

 

розданы

 

присутствовавшимЪ

 

г-мЪ

ЧленамЪ.

XVIII.

ПослЪ

 

того

 

онЪ

 

же

 

ЧленЪ

 

г.

 

МедикЪ

ДоссаргЪ

 

прислалЪ

 

5

 

табакерокЪ,

 

сдоланныхЪ

на

 

заведенной

 

имЪ

 

близь

 

С.

 

Петербурга

 

фа-

брикЬ

 

при

 

донесеніи

 

своемЪ

 

слЬдующаго

 

со-

держанія:

 

Импя

 

честь

 

представить

 

ИМПЕ-

РАТОРСКОМУ

 

Вольному

 

Экономическому

 

Об-

ществу

 

образцы

 

бумажныхЪ

 

табакерокЪ

 

,

сдЪланныхЪ

  

на

 

моей

 

фабрикЬ,

   

поставляю

 

дол-
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гомЪ

 

донести

 

оному

 

Обществу,

 

что

 

намЪре-

иіе

 

мое

 

было

 

изыскать

 

способы,

 

какЪ

 

учре-

дить

 

таконыя

 

заведешя

 

вЪ

 

пользу

 

отечества^

чтобы

 

сіи

 

табакерки

 

при

 

равномЪ

 

достоин-

стве-

 

прогпивЪ

 

лучшихЪ

 

иностранных!/,

 

цЬною

обходились

 

бы

 

гораздо

 

дешевдп,

 

нежели

 

по-

купаемыя

 

вЪ

 

чужихЪ

 

краяхЪ,

 

полагая

 

сіе.

единственнымЪ

 

средствешЪ

 

преебчь

 

на

 

всег-

да

 

привозЪ

 

оных'Ь

 

вЪ

 

Россію ;

 

каковое

 

пред-

положеніе

 

непремЪнно

 

сбыться

 

должно

 

,

 

ког-

да

 

число

 

сихЬ

 

заведеніій

 

умножится.

 

ВЪ

приложенной

 

смЪгпЬ

 

назначилЪ

 

я

 

такую

 

об-

ширность

 

фабрики,

 

меньше

 

которой

 

оную

заводить

 

не

 

выгодно,

 

показывая

 

притомЪ

значущія

 

сбереженія

 

вЪ

 

издержкахЪ

 

,

 

если

таковыя

 

фабрики

 

буду тЪ

 

заведены

 

вЪ

 

дере-

вняхЪ,

 

и

 

большія

 

выгоды

 

произтекающія

 

для

издЪлій

 

сихЪ

 

фабрикЪ

 

отЪ

 

живописи;

 

ибо

она,

 

возвышая

 

ихЪ

 

достоинство,

 

приноситЪ

заводчику

 

такіе

 

доходы,

 

которые

 

несравнен-

но

 

превозх"ДятЪ

 

получаемые

 

отЪ

 

самаго

 

за-

веденія.

 

Что

 

же

 

касается

 

до

 

подробныхЪ

СвЬденій,

 

нужныхЪ

 

для

 

сихЪ

 

заведеній,

 

какЪ

то

   

оригопювленіи

 

лаковЪ

    

и

    

разныхЪ

 

прие-

■*
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мовЪ

 

для

 

облегченія

 

работпЪ ,

 

то

 

я

 

для

 

крага-

кости

 

обЪ

 

нихЪ

 

умалчиваю,

 

пока

 

почтенней-

шее

 

Общество

 

оные

 

отЪ

 

меня

 

не

 

потребуетЪ.

Табакерочную

 

фабрику

 

должно

 

устроить

такЪ,

 

чтобЬ

 

ежегодно

 

не

 

менЪе

 

зооо

 

дюжинЪ

изготовляемо

 

было,

 

на

 

что

 

потребуются

слйдующія

 

издержки:

Примерное
Содержаніе

   

фабрики

    

вЪ

городЬ :

Руб.

На

 

наемЪ

  

дома

   

—

     

—

  

і2оо

На

  

покупку

  

дровЪ

    

—

  

і8оо

—

     

—

    

—

    

свЪчь

    

—

     

150

—

     

—

     

—

     

бумаги

 

—

   

1500

бти

 

ТокарямЪ

 

на

 

жало-

ванье

    

—

     

—

     

—

     

—

   

1740

5шиЛакировальщикамЪ

  

і2оо

20

 

ши

  

МальчикамЪ

    

—

  

2500

На

 

черной

 

лакЪ —

     

—

     

5°°|—

На

  

бЪлой

  

лакЪ

 

—

    

—

     

ібо

 

—

На

 

мЬлочныя

  

издержки

  

200

На

 

жалованье

  

смотри-

телю

    

—

    

—

    

—

    

—

    

35°

 

—

ПримЬрное

Содержание

 

фабри-

ки

   

вЬ

   

деревнЬ:

Руб.

—

    

•

 

—

    

зоо

—

      

—

     

9°°

—

       

—

    

150

—

        

—

   

125»

—

   

юоо

—

    

І200

—

   

юоо

—

    

5°°

—

     

ібо

—

     

200



40

Для

 

слЬсарной

 

работы

     

150

На

   

харчи

    

бгаи

    

тока-

рямЪ

  

и

  

смотрителю

     

1400

И

  

того

  

—

   

12,85°

Слѣдовательно

   

каждая

   

дю

зкина

   

по

   

сей

   

смЪтЬ

   

обой

дещся

 

вЪ

 

4

 

РУб.

  

28т

 

коп.

—

        

—

        

—

      

І0О

—

 

'

   

—

      

—

    

^00

И

 

того

 

75^0.

А

 

по

 

сей

 

смбтЬ

каждая

 

дюжина

черныхЪ

 

табаке-

рокЪ

 

стоить

 

бу-

детЪ

 

2

 

руб.

 

52

 

коп.

Каждая

 

же

 

дюжина

 

пускается

 

вЪ

 

гур-

товую

 

продажу

 

не

 

менбе

 

какЪ

 

отЪ

 

8

 

ДО

 

1К

рублей.

Работы

 

встрЪчагощіясв

 

на

 

фабрикЪ

 

по

большой

 

части

 

могутЪ

 

быть

 

исправляемы

женщинами,

 

и

 

дЪвушками

 

отЪ

 

ю

 

до

 

12

 

лптЪ;

отЪ

 

чего

 

произойдутЪ

 

не

 

маловажный

 

вы-

годы.

Почитаю

 

необходимымЪ

 

представить

 

По'

чтеннЪйшему

 

Обществу

 

,

 

что

 

покупатели

не

 

бывЪ

 

вЪ

 

состояніи

 

опорочивать

 

массу

 

и

лакЪ

 

моихЪ

 

табакерокЪ

 

противу

 

Брауншвейг-

свихЪ,

 

ВЪнскихЪ

 

и

 

французскихЪ,

 

выхваляли

только

 

превозходетво

 

вЪ

 

живопись

 

сихЪ

  

по-
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слбднихЪ^

 

но

 

какЪ

 

не

 

безЪязвйстно,

 

что

 

яга»

вописная

 

часть

 

сего

 

рода

 

весьма

 

маловажна,

шо

 

я

 

смело

 

увЬрить

 

могу,

 

что

 

вЪ

 

Россіи .

скоро

 

и

 

сходнЬе

 

можно

 

будетЪ

 

завести

 

де-

шевую

 

живопись,

 

если

 

мастера

 

пр.*

 

фабри-.

кахЪ

 

будутЪ

 

сЪ

 

малолЬтства

 

образованы

 

и

не

 

инымЪ

 

чемЪ

 

заниматься

 

какЪ

 

только

 

жи-

вописью

 

сего

 

рода,

 

какЪ

 

то

 

делается

 

еЪ

иностранныхЪ

 

заведеніяхЪ

 

;

 

ибо

 

тамошніе

живописцы

 

отЪ

 

однихЪ

 

только

 

фабрикЪ

 

по-

лучаютЪ

  

пропитаніе.

Что

 

касается

 

до

 

меня,

 

я

 

предпочелЪ

посредственную

 

живопись

 

неопытныхЪ

 

к

 

де-

шевых!)

 

рускихЪ

 

живописцевЪ,

 

работЬ

 

ино-

странныхЪ

 

и

 

уверился,

 

что

 

Русскіе

 

живо-

писцы

 

вЪ

 

продолженіи

 

шрехЪ

 

лЪтЪ,

 

если

будутЪ

 

заниматься

 

симЪ

 

родомЪ

 

живописи

приобрЪтутЪ

 

достаточной

 

навыкЪ,

 

чтобЪ

работа

 

ихЪ

 

не

 

уступала

 

иностранной,

 

вЪ

 

ка-

ковомЪ

 

случаЬ

 

выгоды

 

будутЪ

 

еще

 

гораздо

превозходнЬе,

 

но

 

и

 

при

 

самой

 

средственной

работЬ

 

я

 

нашелЪ,

 

что

 

живопись

 

болЬе

 

ста

процентовЪ

 

прибыли

 

приносила,

 

когда

 

я

 

у-

ступалЪ

    

живописныя

    

табакерки

     

гуртомЪ



42

пятьюдесятью

 

процентами

  

дешевлЪ

  

противЪ

иностранныхЪ

  

прейскурантовЬ.

XIX.

ЧленЪ

   

и

   

Непременный

   

НЪмецкій

   

Секре-

тарь

    

г.

   

действительный

   

Статскій

   

Совет-

нике

  

и

  

КавалерЪ

  

фусЪ

  

представилЪ

  

два

  

то-

ма

    

сочиненій

    

финляндскаго

   

Экономическаго

Общества

    

на

   

ШведскомЪ

   

языкЪ

 

,

     

которое

чрезЪ

   

Секретаря

  

своего

  

г

 

на

 

РадлифЪ

  

изЪяв-

ляетЪ

  

желаніе

  

свое

  

имбть

  

сношеніе

   

сЪ

 

здб-

шнимЪ

    

ЗкономическимЪ

    

ОбществомЪ.

     

При

семЪ

    

г.

    

РадлифЪ

    

прислалЪ

    

и

    

собственные

труды

   

свои,

   

состоящее

  

вЪ

  

двухЪ

  

книжкахЪ,

подЪ

  

названіемЪ:

  

Описаніе

 

СЪверныхЪ

  

странЪ

Стокгольма.

      

Определено

 

:

     

книгц

     

отдать

вЪ

   

библіотеку

    

Общества

 

,

     

а

   

г-ну

     

немец-

Кому

     

Непременному

    

Секретарю

     

поручишь

уведомить

  

финляндское

 

Экономическое

 

Обще-

ство,

 

что

  

здЬшнее

  

Общество

  

сЪ

 

благодарно,

стію

 

приняло

 

присланныя

 

сочиненія,

   

и

  

впредь

сЪ

  

удовольствіемЪ

    

будетЪ

  

принимать

   

какЪ

сочиненія

    

онаго ,

    

такЪ

   

и

 

всякія

  

сообщенія

по

 

части

 

сельскаго

 

хозяйства,

 

мануфактурЪ
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и

 

другихЪ

 

предмЪтовЪ

 

Общества ,

 

обещаясь

и

 

сЪ

 

своей

 

стороны

 

сообщать

 

оному

 

подоб-

ныя

 

свЪденія,

 

буде

 

вЪ

 

чемЪ

 

надобность

 

и

возмонносшь

 

окажется.

 

Равно

 

и

 

г

 

ну

 

Рад-?

дифу

 

из'Ьявить

 

отЪ

 

Общества

 

благодар-

ность.

XX.

ЧленЪ

 

г.

 

МаіорЪ

 

ЕрмолаевЪ

 

сообщилЪ

описаніе

 

способа,

 

какЪ

 

очищать

 

медЪ;

 

сей

способЪ

 

состоитЪ

 

вЪ

 

томЪ ,

 

чтобЪ

 

разведя

медЪ

 

водою

 

на

 

подобіе

 

сыты,

 

процЪдить

сквозь

 

уголь

 

и

 

песокЪ

 

слЪдующимЪ

 

образомЪ:

Взять

 

большую

 

воронку,

 

у

 

которой

 

бы

 

были

высокіе

 

края

 

и

 

внутренняя

 

сторона

 

покры-

та

 

лакомЪ,

 

на

 

днЪ

 

сей

 

воронки

 

постилается

лоскутокЪ

 

холста

 

,

 

на

 

оное

 

насыпается

слой

 

песку,

 

потомЬ

 

слой

 

толченаго

 

угля,

 

а

оной

 

покрывается

 

еще

 

слоемЪ

 

песку;

 

приго-

товленная

 

сыта

 

по

 

процЪженіи

 

сквозь

 

оные

три

 

слоя,

 

превращается

 

вЪ

 

совершенно

 

про-

зрачной

 

сыропЪ

 

,

 

могущей

 

заменишь

 

сахарЪ

во

 

всЬхЪ

  

случаяхЪ,
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Практитескія

    

замЪгаіая:
1е.

 

Сыта

 

должна

 

состоять

 

изЪ

 

равнаго

вЪса

 

меда

 

и

 

воды;

 

но

 

чЬмЪ

 

она

 

жиже,

 

тЬмЪ

скорее

 

процеживается.

 

Во

 

обще,

 

процежи-

живаніе,

 

вЪ

 

холодномЪ

 

мЪсте

 

произходитЬ

медленнее,

 

нежели

  

вЪ

  

тепломЪ.

2.

    

Первый

     

процЪживающійся

    

сыропЪ,

бываетЪ

    

обыкновенно

   

такЪ

   

свЪтелЪ,

   

какЪ

ключевая

   

вода

 

;

     

но

   

наконецЬ ,

     

такЪ

    

какЪ

уголь

    

изтощеваетЪ

    

мало

    

по

   

малу

   

очисти-

тельную

  

свою

  

силу,

  

то

  

послЪдующій

  

процв-

живающійся

 

сыропЪ,

  

хотя

  

равномЪрно

  

не

 

и-

меетЪ

  

никакого

   

запаха,

   

и

  

столькожЬ

    

про-

зраченЪ

  

какЪ

  

и

  

первый,

   

но

  

становится

  

не-

сколько

  

желтоватЪ.

   

Сей

  

второй

  

сыропЪ

 

мо-

же:пЪ

   

равномЬрно

   

вездЬ

   

употребленЪ

  

быть

вместо

    

сахарнаго

 

;

     

но

  

ежели

   

пожелается,

чтобЪ

  

онЪ

  

былЪ

    

столько

  

же

    

и

    

безцвЪтенЪ

какЪ

  

первой,

  

то

 

стоитЪ

   

только

  

процедить

его

 

вторично

  

сквозь

  

свЪжій

  

уголь

   

и

  

песокЪ.

Ежели

  

сыту

  

вскипятить

  

предварительно

   

сЪ

нримешеніемЪ

  

немного

  

взбитаго

 

яичнаго

 

66л-

ка,

   

то

  

процеживаніе

   

совершается

   

скорее,

да

 

и

 

сыропЪ

  

получается

  

совершеннее.
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Зе.

 

ВЪ

 

продолженіи

 

процеживанія,

 

ско-

пляется

 

на

 

поверхности

 

песка

 

нечистота

вЬ

 

меду

 

содержавшаяся,

 

которою

 

покрывает-

ся

 

она

 

на

 

подобіе

 

ила.

 

Оной

 

иловатой

 

не-

чистоты

 

накопляется

 

наконецЪ

 

столько

много

 

,

 

что

 

она

 

препятствуешь

 

при-

косновенію

 

сыты

 

кЪ

 

поверхности

 

песка,

отЪ

 

чего

 

процЬживаніе

 

становится

 

медлен-

но;

 

вЪ

 

такомЪ

 

случаЬ,

 

должно

 

оную

 

илова-

тую

 

покрышку,

 

соскресть

 

ложкою

 

кЪ

 

одно-

му

  

краю

  

воронки» /

4»

 

уголь

 

должрнЪ

 

быть

 

свЬжевыжженной,

и

 

не

 

водою

 

потушенной;

 

ежели

 

онЪ

 

слиш-

вомЪ

 

мЬлко

 

изтолченЪ ,

 

то

 

для

 

ускоренія

процЬживанія,

 

можно

 

вЪ

 

него

 

примЬшать

часть

 

песку.

 

Одного

 

фунта

 

угля

 

довольно

для

  

очищенія

  

ю

   

фунт.

  

меда.

5е.

 

РЬчной

 

песокЪ,

 

вЪ

 

семЪ

 

случаб

 

ме-

нбе

 

спѳсобенЪ ,

 

нежели

 

земляной;

 

округлен-

ныя

 

его

 

долговремяннымЪ

 

треніемЪ

 

вЪ

 

водб

песчинки,

 

слиткомЪ

 

свободно

 

проникаются

медовою

 

нечистотою

 

вЪ

 

сытЬ

 

содержащею-

ся^

 

такЪ

 

что

 

сЪ

 

поверхности

 

песка,

 

ее

 

не

иначе

   

отделишь

   

можно

 

,

    

какЪ

   

вмЬсшБ

    

сЪ
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нЬчоторою

 

частію

 

и

 

самаго

 

песка.

 

Земля-

ной

 

же

 

песокЪ

 

долженЪ

 

быть

 

тщательно

тсромытЪ

 

вЪ

 

нЪскоЛькихЪ

 

водахЪ

 

для

 

изтре-

блрнія

 

его

 

землянаго

 

запаха.

 

Но

 

единожды

промытой

 

песокЪ

 

,

 

можетЪ

 

служить

 

для

множества

 

пргщЪживаній,

 

наблюдая

 

толь-

ко,

 

чтобЪ

 

каждой

 

разЪ

 

отделять

 

отЪ

 

не-

го

 

уголь

 

водою.

 

Для

 

лучшей

 

удобности

 

про-

цЪживзнія

 

не

 

мЪшаетЪ

 

покрывать

 

верхней

слой

 

песка

 

холстомЪ ,

 

сЪ

 

которымЪ

 

нечи-

стота

 

сниматься

 

можетЪ^

 

За

 

неимЪніемЪ

хорошего

 

песка,

 

можно

 

употреблять

 

вмбс-

іцо

  

его

  

толченое

  

стекло

  

или

   

марморЪ.

бе.

 

КакЪ

 

уголь,

 

такЪ

 

и

 

песокЪ,

 

не

 

дол-

жны

 

быть

 

очень

 

сухи ,

 

для

 

чего

 

и

 

смачива-

ются

 

они

 

яем'ного,

 

ияи

 

моюже

 

самою

 

сытою,

или

 

простою

 

водою.

 

ВЪ

 

семЪ

 

послБднемЪ

случай,

 

сначала

 

выцЬживается

 

одна

 

та

 

вода,

-содержавшаяся

 

вЪ

 

смоченномЪ

 

ею

 

пескЪ

 

и

 

вЪ

углЪ ,

 

которая

 

вышЬсняешся

 

сытою,

 

занима-

ющею

  

ея

   

мЬсто.

7

 

е.

 

По

 

правилу

 

преподаваемому

 

симЪ

случаемЪ,

 

можно

 

по

 

окончании

 

процЬживанія,

извлечь

   

до

  

последней

  

капли

 

всю

 

сыту

 

осша-
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вшуюся

 

вЪ

 

пескЪ

 

и

 

углЪ,

 

подливая

 

вЪ

 

во-

ронку

 

воды,

 

которая

 

всю

 

сыту

 

вытосиишЪ,

и

 

займетЪ

 

ея

 

мЪсто,

 

такЪ

 

что

 

кромЪ

 

ило-

ватой

 

одной

 

нечистоты

 

содержащейся

 

вЪ

■меду,

 

ни

 

малЪйшей

 

сладости

 

медовой

 

чрезЪ

сіе

 

процЪживаніе

 

не

 

утратится.

 

Сей

 

после-

дней

 

вытЬсняемой

 

водою

 

сыропЪ,

 

бываегпЪ

мутенЪ,

 

по

 

причинЪ

 

увлекаемыхЪ

 

имЬ

 

мЬль-

чайшихЪ

 

угольныхЪ

 

частицЪ,

 

по

 

чему

 

и

 

нѳ-

до/жно

 

его

 

смешивать

 

сЪ

 

прежнимЪ

 

свбш-

лымЪ

  

сыропомЪ,

   

пока

 

не

  

отстоится.

$е.

 

Воронка

 

должна

 

быть

 

такЪ

 

уста-

новлена,

 

чтобЪ

 

она

 

во

 

время

 

процЪживанія

не

 

была

 

подвержена

 

потрясенію,

 

и

 

при

 

шомЪ

должно

 

наблюдать,

 

чтобЪ

 

по

 

ней

 

или

 

по

краямЪ

 

ея,

 

ничемЪ

 

ударяемо

 

не

 

было}

 

вЪ

 

про-

шивномЪ

 

случаЪ

 

процЪживающійся

 

сыропЪ

тотчасЪ

 

сдіэлается

 

мутеыЪ,

 

да

 

и

 

цЪженіё

сдйлается

  

медлЬннЪе.

де.

 

Для

 

лучшей

 

удобности

 

можно

 

во-

ронку

 

сдЪлать

 

повыше,

 

и

 

тогда,

 

вмЬсто

одного

 

слоя

 

угля,

 

можно

 

насыпать

 

нисколь-

ко

 

слоевЪ

 

и

 

угля

 

и

 

песку

 

попеременно.
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юе.

 

СимЪ

 

способомЪ

 

очищенной

 

сыропЪ

будучи

 

недовольно

 

густЪ,

 

можетЪ

 

со

 

време-

немЪ

 

закисать,

 

а

 

особливо

 

когда

 

онЪ

 

вЪ

тепломЪ

 

мЪстЬ

 

сохраняется}

 

но

 

я

 

увЬренЪ,

что

 

можно

 

его

 

выпарить

 

до

 

такой

 

густоты,

чтобЪ

 

не

 

было

 

нужды

 

опасаться

 

его

 

окиса-

нія.

Не.

 

ВпротчемЪ,

 

сей

 

медовой

 

сыропЪ

превозходитЪ

 

чистотою

 

и

 

самой

 

сахарной ;

сіе

 

доказательно

 

тЬмЪ,

 

что

 

я

 

составляю

изЪ

 

него

 

сладкую

 

водку

 

такимЪ

 

образомЪ,

что

 

смЬшиваю

 

его

 

по

 

поламЪ

 

сЪ

 

крЬпкимЪ

спиртомЬ

 

сЪ

 

спеціями

 

перегнаннымЪ,

 

послб

чего

 

водка

 

для

 

употребленія

 

готова.

 

Но

подслащенная

 

сахарнымЬ

 

сырогіомЪ

 

водка,

обыкновевно

 

бы

 

вые

 

тЪ

 

мутна

 

,

 

и

 

не

 

можетЪ

едЬлаться

 

совершенно

 

свЬтлою

 

,

 

какЪ

 

чрезЪ

процЬженіе

 

сквозь

 

хлопчатую

 

или

 

пропуск-

ную

  

бумагу.

і2е.

 

Я

 

не

 

упущу

 

при

 

первомЪ

 

случаЪ

такой

 

сыропЪ

 

сгустить

 

посредствомЪ

 

вы-

паренія,

 

дабы

 

испытать,

 

не

 

охрусталуется

ли

 

онЪ

 

и

 

вЪ

 

сахарЪ,

 

ибо

 

о

 

нЬкошоромЪ

АптекарЬ

 

извЬщаешся

 

вЪ

 

вЬдомостнхЪ,

   

буд-
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от

 

онЪ

 

можетЪ

 

дЪлатаь

 

изЪ

 

меду

 

сахарЪ

 

сЪ

выгодою}

 

но

 

я

 

однакожЪ

 

совершенно

 

преду-

вбрить

 

себя

 

'

 

вЪ

 

усаЬхЪ

 

не

 

смБю,

 

ибо

 

по

опытамЪ

 

покойнаго

 

Ловица

 

известно ,

 

что

сласть

 

вЪ

 

меду,

 

есть

 

меласнаго ,

 

то

 

есть

паточнаго,

 

а

 

не

 

сахарнаго

 

свойства,

 

и

 

что

ее

 

до

 

охрусталованія

 

вЪ

 

твердой

 

сахарЪ

 

до-

вести

 

не

  

можно.

•

     

'

   

XX.

ЧленЪ

 

Г.

 

Надворной

 

СовЪгпникЪ

 

Булда-

ковЪ

 

представилЪ

 

кЪ

 

числу

 

собранія

 

рЬдко-

стей

 

сего

 

Общества

 

трехЪ

 

родовЪ

 

бумагу

Китайскую

 

изЪ

 

растЬнія

 

здЬланнуго,

 

и,

 

сЪ

СандвичевыхЪ

 

острововЪ

 

два

 

куска

 

хлЪбнаго

корня

 

называемого

 

^Гаро ,

 

употребляемаго

 

на

печеніе

 

хлЪбовЪ}

 

и

 

орЬхЪ

 

коку

 

я

 

тоже

 

упо-

требляемый

 

для

 

масла

 

и

 

освЬщенія

 

вмЪсто

свЬчи,

 

при

 

которомЪ

 

слушав

 

поджариваютЪ

ядро

 

и

 

втыкая

 

на

 

палочку

 

зажигаютЪ}

 

при

семЪ

 

Г.

 

БулдаковЪ

 

шакже

 

приложилЪ

 

кусокЪ

 

■

матеріи

 

изЪкоры,

 

каковою

 

веб

 

жители

 

Мен-

дозиныхЪ

 

острововЪ

 

одеваются,

 

Сіи

 

вещи

 

При-

няты

 

ОбществомЪ

 

сЪ

 

благодарностію ,

 

и

 

опре-

делено

 

хранить

 

йхЪ

 

'

 

вЪ

 

собраніи

 

редкостей*

ДѢянія

 

Волга.

 

Эк.

 

Обіц.

 

Чаеть.

 

ЬХШ.

        

д
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XXI.

ЧленЪ

 

Г.

 

Придворный

 

ПротопресвитерЪ

в

 

КавалерЪ

 

ЛивотовЪ

 

представилЬ

 

отЪ

 

име-

ни

 

14

 

класса

 

Андрея

 

Ливотова

 

здЪланное

 

по

алфавиту

 

оглавленіе

 

полезныхЪ

 

опытностей,

наПечатанныхЪ

 

вЪ

 

Полной

 

Системе

 

Домовод-

ства

 

и

 

вЪ

 

Круге

 

хозяйственныхЪ

 

свЬденій.

Ѳпреділено:

 

принять

 

сЪ

 

особенною

 

благо-

дарности©.

XXII.

Г.

 

ПрезидентЪ

 

читалЪ

 

письмо,

 

получен-

ное

 

имЪ

 

отЪ

 

Члена

 

сего

 

Общества

 

Г.

 

ДЬй-

ствительнаго

 

Тайнаго

 

Советника

 

іго

 

класса

и

 

Кавалера

 

Князя

 

Александра

 

Борисовича

Куракина

 

изЪ

 

Парижа

 

отЪ

 

28

 

"?

 

ля

 

сего

 

года

слЬдующаго

 

содержанія :

 

„Г.

 

ТатенЪ,

 

весьма

здесь

 

известный

 

по

 

своимЪ

 

сочиненіямЪ

 

о

хлЪбопашествЬ

 

и

 

члене

 

многихЪ

 

общесшвЪ

земледЪлія,

 

желая

 

поднесть

 

книгу

 

своего

сочиненія

 

Нашему

 

Вольному

 

Экономическому

Обществу,

 

просилЪ

 

меня

 

препроводишь

 

оную

вЪ

 

место

 

сЪ

 

письмомЪ

 

его

 

кЪ

 

Вашему

 

Вы-

сокопревосходительству.

 

СЬ

 

самымЪ

 

боль-

шими

    

удовольсшвіемЪ

    

иснолняя

    

желаніе

   

Г.
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Татеня,

 

я

 

при

 

семЪ

 

помянутую

 

книгу

 

и

письмо

 

его

 

кЪ

 

ВамЪ ,

 

Милостивый

 

Государь

мой ,

 

препровождаю.

 

Предложение

 

его

 

до-

ставлять

 

разныя

 

семена

 

и

 

произведеніяі

французскаго

 

земледелия

 

по

 

всей

 

справедли-

вости

 

всякой

 

похвалы

 

заслуживает!);

 

и

 

я

думаю

 

для

 

него

 

будетЪ

 

весьма

 

лестно

 

быть

приняту

 

вЪ

 

сочлены

 

Общества

 

Вами

 

руко-

водимая.

 

Бели

 

Ваше

 

Высокопревосходи-

тальство

 

заблагоразеудигае

 

включить

 

Г.

 

Та-

теня

 

вЪ

 

почтенное

 

Ваше

 

Сословіе ,

 

то

 

нуж-

ной

 

для

 

сего

 

дипломЪ

 

прошу

 

прислать

 

сюда

ко

 

мнЪ

 

для

 

врученія

 

ему

 

онаго.,,

 

По

 

прочте-

ніи

 

сего

 

письма,

 

сѳбраніе

 

принявЪ

 

вЪ

 

ува-

женіе

 

рекомендаций

 

Князя

 

Куракина

 

о

 

Г.

ТатенЪ,

 

и

 

собственное

 

его

 

желаніе

 

быть

сочленомЪ

 

сего

 

Сословія ,

 

приступило

 

кЪ

 

ба-

лотированію,

 

и

 

единогласно

 

избрало

 

его

 

вЬ

свои

 

члены.

ххш.
ЧленЪ

 

Общества

 

Г.

 

ЭттерЪ

 

предста-

вилЪ

 

выбранное

 

имЪ

 

изЪ

 

разныхЪ

 

иностран-

ныхЪ

 

сочиненій

 

краткое

 

описаніе

 

красиль-

наго

 

дЪлопронзводства

 

при

 

крашеніи

  

разныхЪ

*

і
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веществЪ,

   

сЪ

  

бзначеніемЪ

  

красокЪ ,

  

кислотЪ

и

 

солей

  

иришомЪ

 

употребляемыхЪ.

ххіѵ.

ОнЪ

 

же

 

Г.

 

ЭштерЪ

 

представилЪ

 

най-

денный

 

имЪ

 

здфсь

 

мостовой

 

камень,

 

изве-

стный

 

подЪ

 

именемЪ

 

Лабрадора

 

сЪ

 

-хорошею

отливкою»

 

уведомляя,

 

что

 

камень

 

сей

 

попа-

дается

 

между

 

прочими

 

береговыми

 

камнями

финскаго

 

залива,

 

употребляемыми

 

для

 

мо-

щенія ,

 

и

 

что

 

по

 

красотЪ

 

его

 

дВлают'Ь

 

изЪ

него

  

столы,

 

вазы,

  

табакерки

  

и

  

проч.

XXV.

 

.

Ардаотвскаго

 

уЪзднаго

 

врача

 

ШтабЪ

дикаря

 

Луца

 

жена

 

Елизавета

 

сообщила

 

по-

дробное

 

описаніе

 

способовЪ,

 

которые

 

она

употребляетЪ

 

для

 

приготовленія

 

пробокЪ

 

изЪ

древесныхЪ

 

,

 

наростовЪ.

 

Экономическое

 

Об-

щество

 

вЪ

 

знакЬ

 

одобренія

 

трудовЪ

 

ея

 

по-

слало

 

кЪ

 

ней

 

свою

 

малую

 

серебряную

 

медаль.

XXVI.

ЧленЪ

 

Г.

 

Иркутскій

 

Гражданский

 

Губер-

наторЪ

    

Действительный

   

Стаааскій

   

СовЬт-
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никЪ

  

ТрескинЪ

  

прислалЪ

  

разныя

 

отысканнмя

вЪ

   

НерчинсккхЪ

    

рудникахЪ

    

ископаемыя

   

про-

изведенія,

   

сЪ

   

реестромЪ

   

оныхЪ.

XXVII.

ЧленЪ

 

Г.

 

Минералоге

 

и

 

Антикварій

 

Эт-

терЪ

 

представилЪ

 

приеезенныя

 

имЪ

 

отЪ

проЬзда

 

вЪ

 

Токсову

 

деревню

 

близь

 

С.

 

Петер-

бурга

 

находящуюся

 

разныя

 

економическія

ископаемыя,

 

какЪ

 

то:

 

і.

 

Красную

 

красочную

землю

 

(Воіиз)

 

вЪ

 

самородномЪ

 

виде.

 

2.

 

Жел-

тую

 

землю

 

(охру)

 

вЪ

 

самородномЪ-

 

Яидв.

3.

 

Болотную

 

железную

 

руду

 

сЬ

 

береговЪ

 

та-

мошнихЪ

 

озерЪ.

 

4-

 

ТрепелЪ

 

вЪ

 

песочномЪ

видЬ,

 

(еще

 

здесь

 

неизвестный),

 

и

 

5-

 

Че Р*

ную

 

красочную

 

землю

 

вЪ

 

самородномЪ

 

видЪ ,

(вероятно

 

марганцозую).

 

Экономическое

 

Об-

щество

 

приняло

 

сіи

 

ископаемыя

 

сЪ

 

благО-

дарностію.

XXVIII.

ТотемскихЪ

 

казенныхЪ

 

соляныхЪ

 

заво-

довЪ

 

МашинистЪ

 

Коллежскій

 

РегисгпраторЪ

Василій

 

ЛебедевЪ

 

вЪ

 

присланномЪ

 

письмо

своемЪ

 

на

 

имя

 

Общества

 

благодаритЪ

 

Обще-

ство

   

за

  

здЬланныя

   

ему

 

награжденія

   

за

 

от-

)
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вЪтныя

 

его

 

сочиненія

 

,

 

и

 

при

 

томЪ

 

проситЪ

о

 

принятіи

 

его

 

вЪ

 

Корреспонденты

 

сего

 

Со-

словія,

 

обещаясь

 

сЪ

 

своей

 

стороны

 

спо-

собствовать

 

Обществу

 

разными

 

новейшими

изобрЪтеніями.

 

ПричемЪ

 

прислалЪ

 

вЪ

 

ящикЬ

растЬніе

 

шиповника,

 

и

 

описаніе

 

произведен-

наго

 

имЪ

 

опыта

 

ростить

 

на

 

шиповнике

оранжевую

 

краску,

 

которой

 

при

 

семЪ

 

и

 

пре-

проводилЪ

 

несколько,

 

изЪясняя,

 

не

 

можетЪ

ли

 

сія

 

краска

 

употреблена

 

быть

 

на

 

мЬсто

шафрана

 

для

 

крашенія

 

шелку,

 

ваты,

 

бумаги

и

 

прочего,

 

или

 

для

 

живописцовЪ.

 

ПричемЪ

также

 

доставилЪ

 

при

 

описаніи

 

найденную

имЪ

 

вЪ

 

Вологодской

 

губерніи

 

вЪ

 

Тотем-

скомЪ

 

уЪздЬ

 

по

 

рЪкЪ

 

старой

 

ТотьмЪ

 

вЪ

горе

 

именуемой

 

мозговою

 

блестящую

 

землю,

которая

 

ломается

 

плитами

 

на

 

подобіе

 

слан-

цу

 

;

 

увЪдомляя

 

притомЪ,

 

что

 

изЪ

 

оной

 

горы

весьма

 

часто

 

вымываещЪ

 

водою

 

слоновыя

клыки

 

бЬлыя

 

и

 

очень

 

крЪпкія

 

величиною

отЪ

 

з

 

А°

 

4

 

фущовЪ,

 

ввсомЪ

 

отЪ

 

одного

 

до

полутора

 

пуда,

 

и

 

что

 

оные

 

клыки

 

тамош-

ніе

 

крестьяне

 

продаютЪ

 

вЪ

 

АрхангелскЪ

 

по

іо

 

коп.

  

фунтЪ.
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XXIX.

Г.

 

ПрезидентЪ

 

предложилЪ

 

Собра-

ніго,

 

что

 

стараясь

 

всегда

 

о

 

разпростра-

неніи

 

полезныхЪ

 

вЪ

 

отечествЬ

 

нашемЪ

знаній,

 

представляетЬ

 

для

 

перевода

 

на

 

Рос-

сійской

 

языкЪ

 

книгу

 

^Г.

 

&е

 

'Лплера

 

д"1

 

Лп-

линвк

 

прпінлбное

 

н

 

совершенное

 

опнсаніб

всіх5

 

красогн&іхЗ

 

матеріаловЗ,

 

с5

 

яснѳімЗ

показаніемЗ ,

 

какЗ

 

он&гя

 

для

 

употребления

прпу?отовлятв

 

должно ,

 

«

 

сЗ

 

прпсовокг/плё-

ніемЗ

 

*Г.

 

^Іаріота

 

откр&ітаго

 

таинства

какЗ

 

ділатб

 

пасстелвн&ія

 

краски

 

и

 

проч.

А

 

поелику

 

онЪ

 

Г.

 

ПрезидентЪ

 

нашелЪ

 

испра-

внаго

 

и

 

знаіс-щаго

 

переводчика,

 

требующего

за

 

трудЪ

 

сей

 

пяти

 

сотЪ

 

рублей,

 

чего

 

по-

истиннЬ

 

онЪ

 

достоинЪ,

 

то

 

и

 

надеется,

 

что

представленіе

 

сіе

 

принято

 

будетЪ

 

Собра-

ніемЬ

 

благосклонно,

 

и

 

по

 

представленіи

 

сеп>

перевода

 

деньги

 

выданы

 

будушЪ

 

ему

 

Г.

 

Пре-

зиденту,

 

поелику

 

трудящійся

 

вЪ

 

переводе

имени

 

своего

 

открыть

 

не

 

желаетЪ

 

и

 

предо-

ставляетЪ

 

полному

 

его

 

вЪ

 

томЪ

 

распоряже-

нію.,,

       

Собраиіе

  

приняло

  

сЪ

  

благодарностью
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сіе

 

для

  

общей

 

пользы

   

полезное

 

предложеніе,

(шреділпло;

    

исполнить

  

по

  

сему.

.

 

XXX.

Представлено

 

здвланной

 

изЪ

 

алебастра

ЧленомЪ

 

сего

 

Общества

 

Г.

 

АкадемикомЪ

 

и

Профе

 

ссоромЪ

 

Скульптуры

 

ѲедосіемЪ

 

Ѳедо-

ровичемЬ

 

ЩідринымЪ

 

бюстЪ

 

Г.

 

Президента

ДЬйствительнаго

 

Тайнаго

 

СовЪтника

 

и

 

Ка-

валера

 

Андрея

 

Андреевича

 

Нартова,

 

по

 

ко-

торому

 

Экономическое

 

Общество

 

вЪ

 

знакЪ

особеннаго

 

своего

 

уваженія

 

и

 

почтенія

 

кЪ

Его

 

Высокопревосходительству,

 

яко

 

одному

изЪ

 

первыхЪ

 

Основателей

 

сего

 

Сословія

 

,

 

и

вЪ

 

память

 

многочисленныхЪ

 

Его

 

трудовЪ

 

й

подвиговЪ

 

для

 

пользы

 

отечества,

 

и

 

для

 

че-

сти

 

и

 

славы

 

сего

 

Сословія ,

 

определило

 

по-

ручить

 

ему

 

же

 

Г.

 

Профессору

 

Щедрину

 

зДБ-

лать

 

марморной

 

для

 

помОщенія

 

вЪ

 

залЬ

 

Со-

бранія

  

Общества.

ЧленЪ

 

Общества

 

Г. ,

 

Ирвутскій

 

Граждан-

ский

 

ГубернаторЪ

 

Действительный

 

Стат-

ский

    

Советнике

     

и

   

КавалерЪ

   

ТрескинЪ,

  

при

ощношеніи

  

своемЪ

  

препрово^илЪ

  

хозяйсщвен-
•■■•■■
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ное

 

опиеаніе

 

Иркутской

 

Губерніи,

 

составлен-

ное

 

по

 

начертанію

 

сего

 

Общества

 

тамош-

нимЪ

 

губернскимЪ

 

ЗемлемЬромЪ

 

Н«дворнымЪ

СовЬтникомЪ

 

ЛосевымЪ

 

сЪ

 

содЬйетяіемЪ

 

вЪ

сочиненіи

 

мещеорологическихЪ

 

таблице,

 

Пред-

седателя

 

уголовной

 

Палаты

 

Коллежскаго

СовЬтника

 

Корюхова ;

 

приложило

 

при

 

ономЪ

сочиненіи

 

Генеральную

 

и

 

спеціальныя

 

карты

и

 

разные

 

рисунки

 

всего

 

27.

 

—

 

Г.

 

Губерна-

торе

 

доставляя

 

сіе

 

сочиненіе,

 

изЪясняетЪ ,

что

 

труды

 

Г.

 

Лосева

 

и

 

усердіе

 

содейство-

вать

 

кЪ

 

распространечію

 

познанія

 

столь

обширной

 

и

 

почти

 

неизвестной

 

губерніи

заслуживаютЪ

 

благосклоннаго

 

со

 

стороны

 

сего

Общества

 

принятГя

 

и

 

ободренія.

 

Оііреділено;

увІ>домить

 

Г.

 

Губернатора

 

о

 

полученіи

 

онаго

опиеанія

 

и

 

благодарить

 

его

 

за

 

усердіе

 

и

 

по-

спешность }

 

а

 

о

 

трудахЪ

 

сочинителя

 

Г.

 

Ло-

сева,

 

представить

 

отЬ

 

имени

 

Общества

 

ЕГО

ИМПЕРАТОРСКОМУ

 

ВЕЛИЧЕСТВу

 

вместо

 

сЪ

представденіёмі)

 

ій

 

части

 

напечатаннасо

 

опи-

санія

 

Пермской

 

Губерніи.

 

СамоежЪ

 

сочине-

ние

 

разсмотрЬть

 

вЪ

 

Комитете.

 

ПричемЪ

 

по

предложенію

   

Г;

  

Президента

   

онЪ

   

Т.

   

ЛосевЪ
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балотированіемЪ

 

избранЪ

 

вЪ

 

Члены,

 

на

 

ка-

ковое

 

званіе

 

препровожденЪ

 

кЪ

 

Г.

 

Губерна-

тору

 

при

 

ошношеніи

 

Общества

 

дипломе

 

для

врученія

  

Г.

  

Лосеву.

XXXII.

ЧленЪ

 

Г.

 

ГенералЪ

 

Лейтенанте

 

и

 

Кава»

лерЪ

 

Штеингейль

 

прислалЪ

 

вЪ

 

дарЪ

 

Обществу

собранный

 

вЪ

 

новой

 

финляндіи

 

изЪ

 

Оріяв-

скаго

 

рудокопа

 

и

 

отЪ

 

острова

 

Кимиггіо

 

ис«

копаемыя

 

тела,

 

и

 

некоторые

 

роды

 

мховЪ

находящееся

 

вЪ

 

тамошней

 

Лапландіи

 

,

 

сЪ

 

бо-

таническими

  

сихЪ

  

послЬднихЬ

  

ѳписаніемЪ.

ХХХІІІ.

Г.

 

Ламберти

 

изЪ

 

Дерпта

 

прислалЪ

 

вЪ

дарЪ

 

Обществу

 

книжку

 

о

 

перегонкЬ

 

вина

посредствомЪ

  

паровЪ.

XXXIV.

ЧленЪ

 

Г.

 

Коллежскій

 

АссесорЪ

 

Маль-

гинЪ

 

при

 

записке

 

своей

 

предетавилЪ

 

для

образца

 

несколько

 

пробокЪ

 

здоланныхЪ

 

изЪ

коры

 

сосноваго

 

дерева,

 

коихЪ

 

изобретатель

есть

 

Курляндской

 

мЬщанинЪ

 

Ясковской.

 

При

чемЪ

 

изЪяснялЪ,

 

что

 

онЪ

 

представляетЪ

 

сіи

пробки

    

сЪ

  

томе,

    

что

     

не

   

благоугодно

 

ля
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будетЪ

 

Обществу

 

обратить

 

вниманія

 

на

 

онаго

Ясковскаго,

 

стараніемЪ

 

и

 

трудами

 

своими

открывшаго

 

такое

 

вЪ

 

природіэ

 

произведеніе,

которое

 

вЪ

 

отечество

 

нашемЪ

 

не

 

менее

 

сЪ

пользою

 

употребляемо

 

быть

 

можетЬ,

 

какЪ

и

 

вывозимыя

 

изЪ

 

чужихЪ

 

краевЪ

 

пробки-

притомЪ

 

же

 

и

 

цена

 

таковой

 

коры

 

несра-

вненно

 

умеренное

 

той,

 

по

 

коей

 

ныне

 

про-

даются

 

не

 

только

 

настоящія,

 

но

 

даже

 

и

изЪ

  

бумаги

  

дЬлаемыя

   

пробки.

XXXV.

Коллежскій

 

РегистраторЪ

 

Плотникове

вЪ

 

поданномЪ

 

представленіи

 

своемЪ

 

изЪ-

ясняетЪ,

 

что

 

онЪ

 

занимаясь

 

десять

 

лотЪ

управленіемЬ

 

НовоусольскихЪ

 

соляныхЪ

 

про-

мысловЪ

 

принадлежащихЪ

 

Его

 

Сіятельству

Графу

 

Александру

 

Сергеевичу

 

Строгонону,

на

 

коихЪ

 

соли

 

вываривается

 

до

 

ігоо

 

пуд'Ь,

нашелЪ

 

несовершенство

 

вЪ

 

устроеніи

 

де-

ревянныхЪ

 

варницЪ

 

и

 

здЬланныхЪ

 

вЪ

 

нихЪ

 

пе-

чей,

 

а

 

сЪ

 

теме

 

купно

 

непрочность

 

деревян-

наго

 

зданія

 

и

 

сопряженную

 

опасность

 

отЪ

пожарнаго

 

опустошенія:,

 

и

 

во

 

избЬжаніе

 

всего

онаго

 

вЪ

  

і8°4

 

гоАУ

 

>

 

0°

 

прожекту

 

его

 

Плот-
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никова,

 

ГрафЪ

 

СтрогоновЪ

 

приказа

 

іЪ

 

ему

построить

 

одну

 

каменную

 

варницу,

 

кото-

рая

 

вЪ

 

1807

 

году

 

строеніемЪ

 

окончена

 

и

 

вЪ

дЪйствіе

 

со

 

всЬми

 

успехами

 

пущена,

 

такЪ ,

что

 

тоже

 

самые

 

люди,

 

кои

 

при

 

построеніи

оной

 

варницы

 

находили

 

неудобность

 

солова-

ренія

 

вЪ

 

оной,

 

после

 

нашли

 

вЪ

 

ней

 

разныя

пользы,

 

какЪ

 

то

 

прочность

 

и

 

безопасность

отЪ

 

огня,

 

збереженіе

 

строеваго

 

сосноваго

и

 

другаго

 

леса,

 

получаемаго

 

безпошлинно

 

изЪ

казенныхЪ

 

дачЪ,

 

и

 

уменьшеніе

 

дровЪ,

 

что

все

 

имЪ

 

Г.

 

ПлотниховымЪ

 

подробно

 

изЪясне-

но

 

вЪ

 

предспіавленномЪ

 

описаніи,

 

при

 

коемЪ

приложены

 

планы

 

и

 

фасады

 

деревяннымЪ

 

и

каменнымЪ

 

соловарнямЪ

 

сЪ

 

примерными

 

смЬ-

тами,

 

чего

 

будутЪ

 

стоить

 

вЪ

 

постройкЬ

какЪ

 

то,

 

такЪ

 

и

 

другіе ,

 

при

 

чемЪ

 

Г.

 

ѵ Пло-

тниковЪ

 

также

 

представилЪ

 

данной

 

ему

ото

 

Графа

 

Строгонова

 

атітіестатЬ

 

удосто-

стов еряющій ,

 

что

 

построенная

 

имЪ

 

камен-

ная

 

варница,

 

во

 

всбхЪ

 

ПермскихЪ

 

Новоусо-

льскихЪ

 

соляныхЪ

 

промыслахЪ,

 

есть

 

первая,

ибо

 

до

 

сего

 

времяни

 

все

 

варницы

 

строены

были

 

деревянныя ,

  

и

 

что

 

заведеніе

 

таковыхЪ



61

каменныхЪ

 

варницЪ,

 

какЪ

 

для

 

пользы

 

казен-

ной,

 

шакЬ

 

и

 

частной,

 

можете

 

быть

 

весьма

выгодно

 

по

 

разныѴЪ

 

ошношеніямЪ,

 

какЪ

 

для

сбереженія

 

дровЪ

 

и

 

леса,

 

так'о

 

и

 

для

 

проч-

ности

  

и

   

безопасности

 

ото

  

огня.

хххѵі.

Г,

 

Президенте

 

предсшавилЪ

 

полученное

имЪ

 

письмо

 

отЪ

 

г.

 

Министра

 

внутреннихЬ

дЪлЪ

 

и

 

Кавалера

 

Осипа

 

Петоовича

 

Козодав-

лева,

 

следующаго

 

содержания..,,

 

Г.

 

Тайный

СовшпникЪ

 

Молчанове

 

по

 

Высочайшему

 

пове-

лЬніго

 

препроводило

 

ко

 

мне

 

на

 

разсмотреніе

присланный

 

изЪ

 

Баваріи

 

отЪ

 

Корреспонден-

та

 

Санктпетербургскаго

 

Вольнаго

 

Зкономи-

ческаго

 

Общества

 

фишера ,

 

для

 

поднесенія

ГОСУДАРЮ

 

ИМПЕРАТОРУ

 

экземплярЬ

 

книги

подо

 

заглавіемі:

 

Апѵѵ^ізип^;

 

гит

 

АпЬаи

 

ачз-

Іас-псІізсЬег

 

СеГпасІеагІеп ,

 

..

 

ипсі

 

еіпі§ег

 

0е1§е-

■ѵѵаесЬзе.

 

—

 

КакЪ

 

сіе

 

сочиненіе

 

со

 

неболь-

шими

 

переменами

 

напечатано

 

вЬ

 

переводе

вЪ

 

5бй

 

части

 

гарудовЪ

 

Общества,.,

 

то

 

по

 

до-

кладу

 

моему

 

о

 

семо,

 

ЕГО

 

ИМПЕРАТОРСКОМУ

ВЕЛИЧЕСТВУ

 

благоугодно

 

было

 

повелишь

 

от-

дашь

  

оное

  

во

  

библіошеку

   

общества,

    

а

   

фи-
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шеру

 

за

 

приношеніе

 

его

 

обЪявить

 

Высочай-

шее

 

благоволеніе.

 

СообщивЪ

 

ему

 

о

 

семЪ

чрезЪ

 

г.

 

Посланника

 

нашего

 

вЪ

 

МинхенЬ

 

,

 

я

во

 

исполненіе

 

Высочайшей

 

воли

 

честь

 

имЬю

препроводить

 

означенную

 

книгу

 

для

 

отдачи

Обществу

 

кЪ

 

вамЪ,

 

Милостивый

 

Государь,

пребывая

 

сЪ

 

совершенными

 

почтеніемЪ

 

и

проч,,,

XXXVII.

ЧленЪ

 

Общества

 

г.

 

Придворный

 

Про

 

то»

пресвитерЪ

 

и

 

КавалерЪ

 

ЛивотовЪ

 

предста-

вилЪ

 

растеніе

 

называемое

 

землянѳглгЗ

 

кп-

селем5,

 

сЪ

 

слЬдующимЪ

 

обЪ

 

немЪ

 

описаніемЪ,

что

 

вЪ

 

предЬлахЪ

 

Торопецкаго

 

и

 

Осташев-

скаго

 

уЬздовЪ

 

не

 

подалеку

 

отЪ

 

береговЪ

западный

 

Двины

 

на

 

возвышенных'Ь

 

песчаныхЪ

и

 

мергельныхЪ

 

поляхЪ

 

находилЪ

 

онЪ

 

его

 

вЪ

великомЪ

 

множество',- и

 

жители

 

тЬхЪ

 

местЪ

называютЪ

 

его

 

земллн&імб

 

кпселемб

 

можетЪ

быть

 

потому,

 

что

 

листья

 

его

 

мягки

 

какЪ

студень,

    

а

  

корень

  

имЪетЪ

  

беловатой

   

сокЪ.

ВЪ

 

началЪ

 

весны,

 

коль

 

скоро

 

снЪгЪ

 

на

пригоркахЪ

 

растаетЪ,

 

появляется

 

сіе

 

растЬ-

ніе

  

и

  

доставляешь

  

жителямЪ

  

первую

 

и

  

ран-
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нюю

 

зелень^

 

юни

 

изрубивЪ

 

его

 

сечкою,

 

спо-

ласкиваютЪ

 

водою,

 

и

 

выжавЪ

 

грубой

 

зеле-

ной

 

сокЬ,

 

варятЪ

 

изЪ

 

него

 

щп

 

и

 

дЬлаютЪ

ботвинью,

 

а

 

нЬкоторые

 

приготовляютЪ

 

и

салатЬ.

 

—

 

Лекарственной

 

же

 

силы

 

его

 

они

не

 

знаютЪ.

   

—

  

ВотЪ

  

все,

   

что

   

я

   

отЪ

  

тохЪ

         

»

жителей

  

узнать

  

могЪ.

По

 

Линнееву

 

раепределенію

 

растоніе

сіе

 

причисляется

 

кЪ

 

пму

 

классу,

 

и

 

назы-

вается

 

зетрегѵіѵит-,

 

вЪ

 

рускихЪ

 

переводахЪ

даютЪ

 

ему

 

разныя

 

названія,

 

какЪ

 

то

 

под-

сножникЪ,

 

очитокЪ,

 

зеленьца,

 

толстолистЪ,

скрыпунЪ,

 

молодило,

 

живучка,

 

присноживот-

ная

 

трава,

 

только

 

лишЪ

 

не

 

древо

 

жизни,

индо

 

степной

 

лукЪ,

 

дикой

 

чеснокЪ,

 

а

 

у

 

То-

ропчанЪ

 

земляной

 

кисель.

 

—

 

По

 

Польски

 

ро-

сходнякЪ,

 

РоібвникЪ

 

или

 

пчольникЪ,

 

ибо

 

пче-

лы

 

собираютЪ

 

сЪ

 

него

 

воскЪ

 

и

 

медЪ,

 

по

 

Бо-

гемски

 

тучной

 

мужикЪ.

 

По

 

французски

]оиЬагЬе,

 

Юпитерова

 

борода.

 

—

 

По

 

Немецки

Саизчѵигх,

 

БасЪлѵиѵг,

 

НаизІаиЬ,

 

НаизІаисЬ,

БоппегЬагі,

 

Ооппегкгаиі.

 

По

 

Гречески

 

Аі-

зонЪ,

   

присноживущее.
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Господа

 

ТурнефортЪ,

 

ГаллерЪ

 

и

 

Скололи

почитаюшЬ

 

за

 

одно

 

и

 

8етр«?гѵіѵит,

 

жнвучку,

и

 

8ес\ит,

 

молодило,

 

имеющее

 

силу

 

утолять

болЪзни,

 

отЪ

 

Латинекаго

 

глагола

 

зесіо,

 

уто-

ляю^

  

утишаю,

  

унимаю,

   

успокоиваю.

Но

 

какЪ

 

зесіит,

 

молодило

 

принадлежитЪ

кЪ

 

другому

 

отдЬленію

 

и

 

имЬетЪ

 

совсемЪ'

иное

 

и

 

различное

 

очертаніе,

 

нежели

 

зет-

регѵіѴит:

 

то

 

Линней

 

имЪетЪ

 

большую

 

спра»

ведливость.

 

■г»

 

ОнЪ

 

раздЬляетЪ

 

живучку

 

на

8

  

родовЪ.

1.)

  

8етрегѵіѵит

  

агЬогеит

  

или

 

тахітит,.

живучка

    

самая

  

большая

    

или

   

древообразная,

растущая

    

подобно

    

дереву.

     

Отечество

   

ея,

острова

  

КритЪ,

  

ЗацинтЪ

  

и

 

Корфу,

    

оттуду

перевезена

  

вЪ

  

Португалію.

2.)

 

Зетрегѵіѵит

 

агасЪпоісІеит,

 

живучка

паутинообразная

 

растетЪ

 

на

 

ПиренейскихЪ

и

 

АлпійскихЪ

  

горахЪ.

3.)

 

Зетрегѵіѵит

 

Ьіггит,

 

живучка

 

вла-

систая

 

или

 

щетиноватая

 

находится

 

вЪ

МаркграфствЪ

 

БаденскомЪ.
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4.)

 

Зетрегѵіѵит

 

сапагіепяе.

 

Живучка

Канарская,

 

ростетЪ

 

на

 

КанарскихЪ

 

остро-

вахЪ.

5-)

 

Зетрегѵіѵит

 

топгаппга,

 

живучка

 

гор-

ная,

   

ррсшетЪ

   

вЪ

  

Швейцаріи

    

и

  

вЪ

  

ПровансЪ.

б

 

)

 

Зетрегѵіѵит

 

зесііГогте.

 

Живучка

 

по-

хожая

 

на

 

молодило

 

или

 

заячью

 

капусту.

 

—

ВсЬ

 

сіи

 

шесть

 

родовЪ

 

суть

 

иностранные

 

и

здесь

 

вЪ

 

оранжереяхЪ

 

только

 

находятся:

 

того

ради

  

и

   

оставляю

 

ихЪ

  

б.езЪ

  

описанія.

7.)

 

Зетрегѵіѵит

 

іесг.огит

 

или

 

та)ог.

 

Жи-

вучка

 

кровельная

 

или

 

большая.

 

По

 

Нбмецки

иасЪ

 

лѵпгг

 

и

 

сіоппегкгаиі

 

называется

 

потому,

что

 

древніе

 

суеверно

 

думали,

 

какЪ

 

повЬ-

ствуетЪ

 

Камерарій,

 

что

 

начьемЪ

 

доме

 

сія

трава

 

ростЬтЪ

 

,

 

тому

 

дому

 

никакая

 

буря

вреда

 

причинить

 

не

 

можетЪ,

 

и

 

ни

 

громЪ

 

ни

молнія

  

вЪ

  

тотЪ

  

домЪ

   

не

  

ударнтЪ.

Живучкою

 

же

 

называется

 

потому,

 

чшФ

всегда

 

и

 

лотомЪ

 

и

 

зимою

 

пребываетЪ

 

зеле-

ною

 

и

 

никакой

 

погоды

 

небоится.

 

Г.

 

Линней,

Камерарій

 

и

 

ДокторЪ

 

Соболевскій

 

описыва-

ютЪ

 

ее

 

такимЪ

 

образомЪ:

 

она

 

ростетЪ

 

па

всей

 

ЕвропЪ

 

на

 

горахЪ,

 

на

 

песчаныхЪ

 

мЬ-

Дѣянія

 

Вольи.

 

Эк.

 

Общ,

 

Часть

 

ЬХІІЪ

        

$
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сгоахЪ ,

 

на

 

скалахЪ,

 

на

 

каменныхЪ

 

стонахЪ

в

 

на

 

кровляхЪ.

 

Листы

 

ея

 

выходягоЪ

 

не

 

по-

средственно

 

изЪ

 

корня

 

и

 

сидятЪ

 

около

 

онаго

наподобіе

 

розана

 

или

 

круглые

 

шишки,

 

кЬ

концу

 

копьеватые,

 

нЪжные,

 

сочные,

 

тол-

стые,

 

гладкіе,

 

по

 

краямЪ

 

иногда

 

краснова-

тые.

 

ИзЪ

 

которых'Ь

 

средины

 

выростаетЪ

стебло

 

возвышенное

 

на

 

полЪаршина

 

и

 

6о-

лЬе

 

,

 

прямое

 

,

 

долгокруглое

 

,

 

мохнатое

 

,

 

ли-

стами

 

усаженное,

 

листы

 

на

 

немЪ

 

разсыпные,

вЪ

 

вершинЪ

 

раздЪляется

 

на

 

сучки,

 

на

 

кото-

рых!)

 

сидятЪ

 

цвЪты

 

пурпуровые

 

односто-

ронне

 

—

 

Г.

 

Соболевскій

 

находилЪ

 

ее

 

около

устья

 

Пристаннаго

 

ручья,

 

впадающаю

 

вЪ

рЬку

  

Лугу

  

вЪ

  

великомЪ

   

количество.

ВЪ

 

лЬкарсшвахЪ

 

имЬетЪ

 

силу

 

прохлади-

тельную

 

и

 

чистительную,

 

вкусЪ

 

кислов.шіый,

солоноватый,

 

селитряный,

 

ея

 

отвары

 

даютЪ

пить

 

для

 

утоленія

 

жара

 

вЪ

 

горячкахЬ,

 

вЬ

молочнице

 

и

 

отЪ

 

кровавыхЪ

 

поносовЪ.

 

—

Снаружи

 

кладутЪ

 

свЪжіе

 

листы

 

для

 

размяг-

ченія

 

мозолей

 

и

 

на

 

обжогу

 

разныхЪ

 

частей

гоЪла,

 

также

 

отЪ

 

воспаленія

 

г^азЪ,

 

отЪ

 

по-

дагры

 

и

 

опухолей.

 

—

 

СокЪ

 

изЪ

 

сей

 

травы

 

смЬ-

■
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шанный

 

сЪ

 

медомЪ

 

самое

 

действительное

 

й

превосходное

 

средство

 

отЪ

 

жабы

 

и

 

молоч-

ницы.

 

Г.

 

ВикартЪ

 

повествуешь

 

достойный

примЪ^анія

 

примЪрЪ

 

о

 

болезни

 

вЪ

 

ушахЪ

отЪ

 

времени

 

до

 

времени

 

возобновлявшейся

 

и

глухотою

 

сопровождаемой ,

 

которою

 

больной

страдалЪ

 

долгое

 

время,

 

и

 

которая

 

отЪ

 

на-

ружнаго

 

употребленія

 

сего

 

сока

 

вЪ

 

корот-

кое

 

время

 

была

 

вылЪчена

 

совершенно.

 

—*

КакЪ

 

сокЪ,

 

такЪ

 

и

 

перегонная

 

вода

 

уто-

ляютЪ

 

жарЪ

 

во

 

всемЪ

 

тело,

 

ежели

 

намо-

ченное

 

оными

 

полотенце

 

положишь

 

на

 

боль-

ное

 

мЬсто.

 

—

 

СокЪ

 

смотанный

 

со

 

сЯиргпомЪ,

ДаетЪ

 

белую

 

какЪ

 

снЬгЪ

 

помаду,

 

которая

употребляется

 

для

 

притиранія.

 

Напосле-

докЪ,

 

ежели

 

сокомЪ

 

живучки

 

предЪ

 

посовомЪ

спрыснуть

 

или

 

намочить

 

сЪмена:

 

то

 

оныхЪ

не

  

будутЪ

  

вредить

 

гусеницы.

§.")

 

Зетрегѵіѵит

 

§1оЪіі*егат.

 

Живучка

 

Ша-

ровидная

 

или

 

шишковатая.

 

Она

 

росте

 

тЪ

вЪ

 

Россіи,

 

какЪ

 

пишетЪ

 

Линней.

 

И

 

сей

 

родЪ

есть

 

іпотЪ

 

самый,

 

которой

 

называютЪ

 

зе-

мллн&ім5

   

киселемё.

      

РазличествуетЪ

    

отЪ

протчихЪ

 

тЬмЪ,

 

что

 

листья

 

на

 

оной

 

сидятЪ'

Ш



•

    

63

тесное

 

одинЪ

 

подло

 

другаго.

 

Стебель

 

выро-

стаегаЪ

 

по

 

нижо

 

другихЪ ,

 

цвгмпы

 

имЪетЪ

 

не

красные,

 

но

 

блЪдножелтые

 

или

 

толосные.

Выходвщіе

 

также

 

непосредственно

 

изЪ

 

кор-'-

вя

 

листочки

 

его

 

имЪюгпЪ

 

шаровидную

 

фигуру

потому,

 

что

 

острыми

 

своими

 

концами

 

заги-

баются

 

внутро,

 

а

 

устаровЪ

 

разтопырива-

ктся,

 

и

 

отпущая

 

огаЪ

 

себя

 

корни

 

произво-

дяшЪ

  

новое

  

ростЬніе.

ВЪ

   

Россійской

    

фармакопеи

    

обЪ

   

ономЪ

пишется

  

такЪ :

   

Молодила

 

большего,

 

чесноку

дикаго

   

листья

  

Зетрегѵіѵі

    

таіогіз

    

или

   

8ес1і

та)огіз

  

Гоііа

  

ѵігепгіа.

     

Ростоніе

  

многолетнее

на

   

ВалдайскихЪ

   

горахЪ

   

производящееся,

   

.за-

пах5

 

сввжихЪ

 

листьевЪ

  

слабой,

   

вкусЗ

 

кисло-

ватой

  

и

  

ротЪ

  

стягивающій,

      

свойство

   

про-

хладительное

  

и

  

вяжущее.

     

Употреблете

 

лЬ-

читЪ

 

почечуй,

  

молочницу,

  

обжоги,

  

фистулы,

мозоли

    

на

  

ногахЪ,

    

трещины

    

на

   

сосцахЪ

   

у

кормилицЪ

      

и

   

на

    

языкЪ

     

у

 

лихорадочных!),

также

 

прогоняетЪ

 

сЪ

 

лица

 

веснушки.

 

ЛрнемЗ,

свЪжіе

   

не

   

много

   

истолченные

   

листья

  

при-

нладываютея

    

сЪ

   

наружи

    

кЪ

   

больнымЪ

   

мо-

сшамЪ.

 

—

 

ВЬ

 

главной

 

АптекЬ

  

находится

 

какЪ
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большая,

 

такЪ

 

и

 

малая

 

живучка,

 

кои,

 

какЪ

думаю

 

имЬютЪ

 

одинаковое

 

свойство.

ХХХУШ.

Писано

 

отЪ

 

имени

 

г.

 

Президента

 

кЪ

Члену

 

г.

 

Тайному

 

Советнику

 

Министру

 

вну-

треннихЪ

 

дЬлЪ

 

и

 

Кавалеру

 

Осипу

 

Петровичу

Козодавлеву

 

письмо

 

следующего

 

содержанія:,,

ВЪ

 

слЬдствіе

 

почтеннейшего

 

отношенія

 

Ва-

шего

 

Превосходительства

 

отЪ

 

2дго

 

прошед-

шего

 

Маія,

 

при

 

которомЪ

 

вы,

 

Милостивый

Государь

 

мой,

 

препроводить

 

изволили

 

по

 

Вы-

сочайшему

 

повелонію

 

на

 

разсмотровіе

 

Воль-

наго

 

Экономическаго

 

Общества

 

сочиненіе

 

Бер-

линского

 

жителя

 

Огашо,

 

о

 

сдЪланномЪ

 

имЪ

открышіи,

 

какЪ

 

добывать

 

изЪ

 

земляныхЪ

грушЬ

 

сыропЪ

 

и

 

сахарЪ.

 

—

 

Економическое

Общество

 

поручало

 

оное

 

сочиненіе

 

на

 

раз-

смотрЬніе

 

ЧленамЪ

 

своимЪ:

 

Высокопреосвя-

щенному

 

Католическому

 

Митрополиту

 

Ста-

ниславу

 

Сестренцевичу ,

 

господам!»:

 

Действи-

тельному

 

Статскому

 

Советнику

 

фусу,

 

Кол-

лежскому

 

Советнику

 

Енгельману,

 

Маіору

 

Ер-

молаеву

 

,

 

и

 

Академіи

 

НаукЪ

 

АдЪюнкту

Кирхгофу,

    

которые

    

по

   

разсмошреніи

    

того
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сочиненія

    

ъЪ

   

яоданкыхЪ

    

своихЪ

     

мноніяхЪ

показываютЪ

   

следующее:

А

 

имянно

 

іе.)

 

Высокопреосвященный

 

Ми-

трополите

 

изЪясняетЪ,

 

что

 

земляныя

 

груши

по

 

малоимвнію

 

вЪ

 

нихЪ

 

сладости,

 

едкости

И

 

крахмальныхЬ

 

частей

 

кЪ

 

приготовленію

сыропа

 

и

 

горячаго

 

вина

 

или

 

водки,

 

употре-

бляемы

 

быть

 

не

 

могутЪ ,

 

а

 

полезны

 

оно

 

и

достойны

 

одобренія

 

потому,

 

что

 

созрева-

гошЪ

 

на

 

такой

 

почвЬ,

 

где

 

картофели

 

не

 

про-

израстаютЪ,

 

и

 

разпдожаются

 

сами

 

собою

многіе

 

годы,

 

и

 

небоятся

 

стужи;

 

что

 

не-

только

 

коренья

 

для

 

пищи,

 

во

 

и

 

стволы

могутЪ

 

употребляться

 

на

 

отопку

 

какЪ

 

дрова

и

 

солома,

 

а

 

листья*

 

вЪ

 

кормЪ

 

скоту.

 

2е)

Г.

 

Действительный

 

Сшатскій

 

Советнике

фусЪ

 

изЪясняетЪ,

 

что

 

вЪ

 

теченіи

 

десяти

лоте

 

до

 

сего

 

времяни

 

появилось

 

вЪ

 

свотЪ

множество

 

книге

 

о

 

свекловичномЪ

 

сахарб^

множество

 

сделано

 

опытовЪ

 

вЪ

 

разныхЪ

 

ви-

дахЪ

 

на

 

счетЪ

 

его

 

приготовленія,

 

и

 

получен-

ный

 

отЬ

 

того

 

выгоды

 

превознесены

 

похва-

лами

 

до

 

крайности;

 

и

 

хотя

 

учрежденье

 

вЪ

разныхЬ

 

Государствах!?

 

значительные

 

заводы



'
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сЪ

    

великими

     

подкреплениями

     

отЪ

   

Прави-

тельство,

  

и

  

притомЪ

  

самая

 

остановка

  

тор-

говли

 

и

   

общемЬстное

 

запрещеніе

    

колоніалб-

Н<гіх5

  

товаровЪ

    

долженствовало

    

бы

     

тако-

вымЪ

   

заводчикамЬ

  

доставлять

  

чрезвычайный

выгоды,

    

но

    

привсемЬ

    

томЪ

    

свекловичнагр

сахара

   

нигде

   

еще

  

не

 

видно

    

ниже

   

вЪ

  

посред-

ственномЪ

    

количестве

 

,

  

и -нигде

   

за

  

сходную

цену

 

найти

  

его

   

пеможно^

   

а

  

потому,

    

когда

сіе

   

произходитЪ

    

со

  

толикобогатою

    

сахар-

нымЪ

    

и

   

сииртовымЪ

  

веществомЪ

   

свеклови-

цею,

   

то

  

кольми

  

паче

    

должно

   

сіе

    

неминуе-

мо

  

случиться

  

сЬ

 

земляными

   

грушами,

   

ежели

оныя

 

употреблять

  

на

  

дЪланіе

  

сыропа

  

и

  

вод-

ки

 

;

    

ибо

 

земляыыя

   

груши

    

и

    

потому

   

уже

   

у-

ступаютЪ

  

свекловице,

   

что

  

изЪ

  

сей

   

послед-

ней

   

можно

    

покрайной

    

морЬ

    

добывать

     

са-

харЪ,

    

а

    

изо

  

оныхЪ

   

одинЪ

  

сыропЪ.

     

СверхЪ

того

 

г.

 

Отто

   

не

  

приводит!)

    

вЪ

  

своемЪ

    

со-

чиненіи

   

никакого

  

счета

    

издержек!»

    

на

  

при-

готовленіе

     

потребных!» ;

  

и

  

не

 

показываете,

какой

  

должно

  

ожидать

 

за

 

темЪ

  

прибыли -,

    

а

потому

  

можноли

   

одобрить

   

предлагаемое

  

имЪ

употребленіе

 

оныхЬ

   

грушЪ,

    

подвержено

  

со-
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мнЪнію :

    

впрочемЪ

    

г.

    

фусЪ

   

вЪ

    

отнотеніи

прочихЪ

    

менее

    

сомнительных!»

    

описанкыхЪ

подробно

  

г

 

мЪ

  

Отто

   

пользЪ

    

отЪ

  

онаго

   

рос-

тонія

    

вЪ

  

хозяйствЬ,

    

согласенЪ

    

сЪ

    

основа-

тельнымЪ

    

сужденіемЪ

     

Его

     

Высокопреосвя-

щенства.

     

3 е - )

   

Г-

   

МаіорЪ

    

ЕрмолаевЪ

   

заме-

чаете,

    

что

  

г.

   

Отто

  

добываніе

   

изЪ

  

свекло-

вицы

  

сахара

   

самЪ

  

не

 

испытывало

  

и

  

ему

  

Ме^

тода

  

свеклосахарнаго

    

варенія

    

не

   

извЁсина ,

и

  

потому

  

вЪ

  

еочиненіи

  

г

  

на

  

Отто

   

онЪ

   

не-

находитЪ

  

ничего,

  

чтобы

  

заслуживало

  

подра-

жания

    

или

    

замЬчанія^

     

4 е- )

     

^*

    

Коллежскій

СовЪтникЪ

     

ЕнгельманЪ

    

и

  

ГосподинЪ

     

Кирх-

гофе

      

суть

     

почти

    

одинакаго

    

мнонія

     

вЪ

томЪ,

    

что

    

сочиненіе

    

г.

   

Отто

    

весьма

   

не-

достаточно

  

по

  

тому,

   

что

  

вЪ

 

ономо

  

не

 

пока-

зано

  

сколько

   

именно,

    

и

    

какой

  

доброты

   

по-

лучить

  

можно

   

изЪ

   

сихЪ

    

грушЪ

    

сахара

    

или

сыропа;

   

а

   

изЪ

   

сего

  

умолчанія

  

заключать

  

мо-

жно,

    

что

    

хотя

    

вЪ

   

нихЪ

    

и

   

можетЪ

    

быть

слизистый

  

сахаре,

    

которой

  

во

  

зерна

  

не

 

об-

ращается

 

»

    

но

  

посему

   

еще

  

судить

    

не

  

льзя,

чтобы

  

груши

  

сіи

   

для

  

доланія

   

сахара

   

сколь-

ко

 

нибудь

  

были

  

годны,

   

а

   

еще

   

менее

   

пред-

/
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почтены

 

были

 

свекловице,

 

которая

 

доста-

вляете

 

настоящій

 

сахаре.

 

Прочіяже

 

Еконо-

мическія

 

ихе

 

употребленія

 

ве

 

стволахе

 

и

листьяхЪ,

 

равно

 

каке

 

и

 

самихе

 

ихе

 

ве

 

пи-

щу

 

давно

 

известны

 

всбме

 

хозяеваме,

 

и

 

ъЪ

семе

 

отношеніи

 

они

 

могутЪ

 

быть

 

весьма

полезны

 

вЪ

 

разведеніи. ,,

 

Економическое

 

Обще-

ство

 

признавая

 

замечанія

 

всбхе

 

сихе

 

гос-

поде

 

ЧленовЪ

 

на

 

счете

 

сочиненія

 

иностран-

ца

 

Отто

 

весьма

 

основательными

 

Определило:

сообщить

 

обе

 

оныхЪ

 

Вашему

 

Превосходи-

тельству;

 

чта

 

симЪ

 

исполняя,

 

честь

 

имею

быть,

 

и

  

проч.,,

XXXIX.

Вологодской

 

губерніи

 

Соль

 

Вычегодска-

го

 

убзда

 

КуэмИнской

 

волости

 

деревни

 

Бере-

зниковЪ

 

казенный

 

крестьянине

 

Мироне

 

фи-

липьеве

 

прислалЪ

 

следующее

 

донесеніе ,

 

что

тамошніе

 

сельскіе

 

жители

 

послучаю

 

нынеш-

ней

 

дороговизны

 

кубовыхЪ

 

красоке ,

 

приня-

лись

 

сами

 

делать

 

краски

 

и

 

красить

 

оными

пряжу

 

шерстяную,

 

льняную

 

и

 

хрящевую,

изе

 

коихе

 

крашеньеве

 

самихе

 

деревенскія

крестьянки

  

тку тЬ

   

полазы

    

и

  

пестреди

  

себе
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на

  

одржду

  

и

 

вЪ

 

господскіе

 

домы

 

людямЪ

   

на

платье

  

и

  

для

  

стданія

  

на

  

полахЪ^

  

а

 

особливо

ве

  

довольноме

  

количестве

   

делаюте

  

хорошіе

кушаки

    

и

    

тесемки

   

какЪ

   

для

  

себя

  

шакЪ

    

и

на

  

продажу.

      

Красяте

  

же

   

и

   

краски

  

соста-

вляютЪ

   

следующимЪ

 

образомЪ:

    

Синюю-,

   

бе-

рутЪ

  

глиняной

  

горшоке

  

вЪ

  

ведро

  

величиною,

кладуте

  

ве

   

него

  

сырой

   

или

  

сушеной

  

ольхо-

вой

    

коры,

    

наливаютЪ

    

его

   

холодною

  

водою

и

   

ставятЪ

  

вЪ

  

печь;

    

даюте

  

прокипеть

  

раза

два

    

или

  

три,

    

и

    

оставляюте

    

его

    

ве

    

печи

стоять

  

часа

  

на

  

три-

   

после

  

того

  

выставля-

юшЬ

  

горшокЪ

   

изЪ

  

печи,

    

и

   

тотчасЪ

  

горячей

наварЪ

  

выцеживаюте

  

ве

  

деревянную

  

посуди-

ну ,

  

и

 

не

 

давая

 

ему

  

простынуть,

   

кладуте

   

ве

него

    

три

  

лота

  

чернильйаго

  

купороса

   

и

    

во-

семь

     

лотове

     

и

    

новой

     

золы,

     

и

   

притоме

бьюте,

    

мешаютЪ

  

и

  

взболтываюте

  

его

  

пуч-

коме

   

прушьеве,

  

(каковымЪ

  

пыль

  

изе

  

платья

выбиваютЪ)

    

а

    

потоме

   

погружаюте

    

ве

  

сей

наваре

  

пряжу

  

льняную

  

тонкую

  

и

 

толстую

 

,

и

    

холстину

    

изЪ

   

льна,

    

но

    

не

    

изе

   

пеньки

сделанную;

    

а

   

наконеце

  

просушиваютЪ

  

оную

пряжу

   

ве

  

избахе,

    

на

   

шестинахе

   

развеши-
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вая.

 

ЗСрасную,

 

берупЛ

 

такой

 

же

 

величины

горшоке,

 

кладуте

 

одну

 

часть

 

ольховой,

 

а

 

две

березовой

 

коры,

 

наливаюте

 

холодною

 

водою,

варяте

 

вЪ

 

печи

 

се

 

утра

 

сперьва

 

при

 

хоро.

теме

 

огне,

 

а

 

потоме

 

оставляюшЪ

 

ве

 

печи

до

 

вечера;

 

послб

 

выцеживаюте

 

наваре

 

ве

особую

 

посудину

 

и

 

кладуте

 

большую

 

горсть

золы

 

изе

 

осокореваго,

 

подобнаго

 

осине

 

,

дерева;

 

потомЪ

 

сей

 

нвваре

 

мешаюте,

 

бол-

таюте

 

и

 

бью.иЪ

 

до

 

пены,

 

и

 

сіе

 

несколько

разе

 

повторяюте,

 

и

 

оставляюте

 

до

 

другаго

дня ,

 

а

 

нотоме

 

оной

 

холодной

 

наваре

 

отсто-

явшейся

 

сливаютЪ,

 

и

 

такуюже

 

пряжу

 

вЪ

него

 

погружаюпіе

 

и

 

даюте

 

ей

 

таме

 

лежать

по

 

дольше ,

 

а

 

после

 

вынимаготЪ

 

и

 

сушатЪ

ве

 

избахе

 

же.

 

уКелтую^

 

ве

 

такой

 

же

 

гор-

шоке

 

кладуте

 

березоваго

 

или

 

осиноваго

 

чи-

стаго

      

листа

      

нешолченаго ,

        

наливаюте

холодною

 

водою,

 

паряте

 

сутки

 

вЪ

 

печи ,

 

вы«

нявЪ

 

вскяпешяшЬ

 

разе,

 

или

 

калеными

 

взва-

ряте

 

камешками,

 

и

 

ве

 

горячей

 

сей

 

взваре,

вецбдя

 

его,

 

кладуте

 

квасцове

 

простыхе

 

ло-

та

 

два

 

или

 

меньше

 

5

 

при

 

семе

 

берупй»

 

золы

ивоваго

 

или

 

таловаго

 

дерева

 

сЪ

 

горсть,

  

кла-
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душЪ

 

его

 

ве

 

другую

 

посудину

 

и

 

налияаютпЪ

его

 

оныме

 

навароме,

 

ибшаюте

 

се

 

пепломе

и

 

смотряте,

 

что

 

если

 

оной

 

пожелтеете,

то

 

обращают!»

 

сіе

 

ве

 

помянутой

 

взварЪ,

бьюте

 

и

 

мВшаюте

 

показанныме

 

изе

 

пруть-

еве

 

пучкомЪ,

 

и

 

ве

 

горячей

 

сей

 

взваре

 

кла-

дуте

 

пряжу,

 

потоме

 

вынимаюте

 

и

 

опять

опускают/е,

 

и

 

сіе

 

продолжаюте

 

до

 

трехе

разе;

 

туте

 

смотряте,

 

что

 

если

 

опгЬ

 

сего

пепла

 

пряжа

 

не

 

желтеете,

 

то

 

делаюте

пробу

 

наде

 

другиме

 

пепломе,

 

т.

 

е.

 

наде

осокоревыме

 

или

 

осиновыме,

 

и

 

которой

 

изе

нихе

 

более

 

желтины

 

даете ,

 

ве

 

томе

 

и

красяпй»,

 

а

 

потоме

 

сушате

 

такиме

 

же

 

по-

рядкоме

 

ве

 

избахе.

 

Зеленую,

 

беруте

 

тра-

вы

 

зеленицы

 

растущей

 

вЪ

 

бору

 

иве

 

лесу,

сколько

 

надобно,

 

и

 

столькоже

 

березоваго

несколько

 

поде

 

осень

 

поблеклаго

 

листа ,

сушате

 

оныя

 

и

 

толкуте

 

по

 

разнице

 

каж-

даго,

 

потоме

 

наливаюте

 

ве

 

корчагу

 

теп-

лой

 

воды,

 

сыплютЬ

 

туда

 

толченыхе

 

Листь-

еве

 

и

 

травы

 

и

 

замесиваюте

 

рукою

 

каке

растворе,

 

потоме

 

оную

 

корчагу

 

ставяте

на

   

горячую

    

печь,

    

покрываюше

   

ее

    

и

   

осы-
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пают.е

 

пескоме ,

 

чтобе

 

она

 

стояла

 

ве

 

те-

пле

 

,

 

туте

 

кладуте

 

вЪ

 

нее

 

пряжу

 

сде-

ланную

 

изе

 

первой

 

ягнячей

 

белой

 

шерсти

 

,

потоме

 

доливаюте

 

теплою

 

водою

 

и

 

оста-

вляюте

 

оную

 

пряжу

 

таме

 

до

 

шести

 

су-

токе,

 

ве

 

продолженіи

 

коихе

 

часто

 

пере-

ворачиваюте

 

оную,

 

потоме

 

вынимаютЪ

 

и

вЪ

 

воде

 

ополаскиваюте ,

 

а

 

каке

 

высушате,

то

 

сделается

 

она

 

желтою.

 

Послб

 

сего

кладутЪ

 

ее

 

ве

 

синюю

 

обыкновенную

 

сан-

дальную

 

вареную

 

краску

 

вскипевшую

 

одине

разе,

 

потоме

 

вынимаюте

 

ее

 

вонЪ,

 

а

 

ту-

да

 

всыпаюпЛ»

 

изтертой

 

простой

 

купоросе;

куда

 

уже

 

после

 

опускаюте

 

на

 

несколь-

ко

 

минуте

 

шерстяную

 

пряжу ,

 

которая

пюшчасЪ

 

и

 

позеленеете.

 

Изе

 

травы

 

же

Багульника

 

,

 

или

 

мелкаго

 

кустарника

 

Ба-

гульи

 

иазываемаго

 

на

 

болотахе

 

растуща-

го,

 

вываривается

 

ве

 

Пособіе

 

ке

 

вышеписан-

вой

 

травы

 

зеленице,

 

желтая

 

краска,

 

отЪ

навару

 

которой

 

и

 

сбрая

 

ягнячья

 

первая

шерсть

   

зеленеете.

К

 

ОН

 

Е

 

Ц

 

Ъ.
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